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บทคัดยอ 
 ผลการศึกษาผลไมสดพรอมบริโภค  3 ชนดิ (มะละกอสกุ ฝร่ัง และแคนตาลูป) ที่วางจําหนายในตลาดสดและ
ซุปเปอรมารเก็ตในจังหวัดเชียงใหม พบวามีกรรมวิธีการผลิตที่คลายคลึงกัน แตคณุภาพของผลไมที่นํามาผลิต รูปแบบ
การวางจําหนาย สุขอนามัยระหวางการผลิต และสภาพการวางจําหนายมีความแตกตางกันระหวางตลาดสดและซุปเปอร
มารเก็ต  

การเก็บรักษาผลไมสดพรอมบริโภคทั้ง  3 ชนิด ในถาดโฟมหุมดวยฟลมพลาสติกใส LLDPE  ฟลมพลาสติกใส 
PVC และกลองพลาสติกใส PVC เก็บรักษาไวที่อุณหภูม ิ  5 , 10, 20 และ  30 o C พบวามะละกอสุกพรอมบริโภคสามารถ
เก็บรักษาไดนาน  5 วันในภาชนะบรรจุทั้ง  3 ชนิด สวนฝร่ังและแคนตาลูปพรอมบริโภคสามารถเก็บรักษาไดนาน  16 และ 
10 วันเทากัน ทั้งในถาดโฟมหุมดวยพลาสติกใส LLDPE และ PVC และเก็บรักษาไดนาน  12 และ  5 วันในกลองพลาสติก
ใส PVC ตามลําดับ จากการทดสอบดานประสาทสัมผัสโดยผูทดสอบชิมระหวางการเก็บรักษา พบวา มีกล่ินแปลกปลอม
และรสชาติแปลกปลอมเพิ่มขึ้น ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรบัรวมสําหรับผลไมสดพรอมบริโภคที่บรรจุในถาด
โฟมหุมดวยพลาสติกใส LLDPE มากกวาหุมดวยพลาสติกใส PVC และกลองพลาสติกใส PVC ตามลําดับ 
 


