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บทคัดยอ 
 การศึกษาครั้งนี้ มีวัตถุประสงคเพื่อสรางเกณฑที่เหมาะสมในการจัดระดับชั้นซากสุกร โดยวิธีการของ LSQ 
(Lenden – Speck - Quotient) โดยใชสุกรขุนลูกผสม 3 พันธุ (LW x LR x D) คละเพศ  จากแหลงผลิตสายพันธุ  3 กลุมๆ 
ละ 270 ตัว ซ่ึงมีน้ําหนกัสงโรงฆาประมาณ  95 – 115 กิโลกรัม สุกรขุนทุกตัวจะถูกวัดความหนาของไขมันสันหลัง 2 
ตําแหนง และความกวางของกลามเนื้อสันนอก (M.gluteus medius) โดยการใชเวอรเนียรคารลิปเปอร  แลวนํามาคํานวณ
คาดัชนี LSQ จากนัน้จะทําการตัดแตงซาก  เพื่อแยกเอาเนื้อแดงไขมนั  และกระดกูออกจากชิน้สวนสําคัญ 4 สวนคือ 
สะโพก  สันนอก ไหลตอนบน  และไหลตอนลาง ทั้งนี้ไมรวมถึงชิ้นสวนสามชั้น  ซ่ีโครง  ขาหนา  และขาหลัง 
 ผลการศึกษาพบวา เกณฑที่เหมาะสมในการจัดระดับชัน้ของซากสุกรตามดัชนี LSQ นั้น มี 6 ระดับ ดังนี้ 

ระดับชั้นที่ 1 มีคา LSQ ≤ 0.20 ระดับชั้นที่ 2 มีคา LSQ 0.21 – 0.26 ระดับชั้นที่ 3 มีคา LSQ 0.27 – 0.32 ระดับชั้นที่ 

4 มีคา LSQ 0.33 – 0.38 ระดับชั้นที่ 5 มีคา LSQ 0.39 – 0.44 และ ระดบัชั้นที่ 6 มีคา LSQ ≥ 0.45  ทั้งนี้ในแตละระดับชั้น
มีปริมาณเนื้อแดงเทากับ 48.47, 46.88, 45.05, 43.37, 42.00 และ 40.31 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  และมีปริมาณไขมนัเทากับ 
14.39, 16.34, 18.07, 19.49, 20.62 และ 22.11 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  โดยท่ีเปอรเซ็นตเนื้อแดงและเปอรเซ็นตไขมันในแต
ละระดับชั้นแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.01) นอกจากนี้ยังพบวา คาสหสัมพันธระหวางดัชนี LSQ กับ
เปอรเซ็นตเนือ้แดง และเปอรเซ็นตไขมันมีคาเทากับ 0.69 และ 0.67 (P<0.001) ตามลําดับ 
 
 


