
ช่ือเร่ือง  พลังงานที่ตองการและคุณภาพดอกไมหลังการอบแหงโดยใชคล่ืนไมโครเวฟและอากาศรอน 
ผูแตง  ญาณิน สิทธิขจร  สัมพันธ ไชยเทพ  จารุพันธ ทองแถม และ Zaman Alikhani 
ที่มา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 34 ฉบับที่ 4-6 (พิเศษ). 2546.  หนา 220-223 
คําสําคัญ ดอกไม; อบแหง; คล่ืนไมโครเวฟ 
 

บทคัดยอ 
 งานวิจยันี้ศึกษาถึงผลของพลังงานทีใ่ชในการอบแตละวิธี และคณุภาพของผลผลติดวย โดยการศึกษาไดทําการ
ทดลองกับเครื่องอบแหง 3 ชนิด คือ เตาอบไฟฟา เตาอบไมโครเวฟ และเตาอบปมความรอน โดยจะทําการทดลองกับ
กุหลาบ 2 พันธุ คือ Hybrid tea และ Miniature โดยที่ เครื่องอบแหงแบบเตาอบไฟฟา ทําการอบที่ 2 อุณหภูมิ คือ 60 °ซ. 
และ 70 °ซ. ที่ 3 ชวงเวลา สวนไมโครเวฟจะทําการอบ โดยใช เวลา 2 นาที และ 4 นาที และเตาอบปมความรอนจะทําการ
อบในสภาวะเชนเดียวกนักับที่โครงการหลวงใชงาน 
 
 


