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บทคัดยอ 
การศึกษาอิทธิพลของสภาพควบคุมบรรยากาศตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษาของสับปะรดพันธุตราดสีทอง 

โดยนําสับปะรดจากสวนของเกษตรกร จ. ตราด เลือกผลที่มีขนาดสม่ําเสมอ ( 600 กรัมตอผล) และไมมีตําหนมิาทําการ
เก็บรักษาในสภาพที่มีกาซออกซิเจน 3 และ 5 เปอรเซ็นต และคารบอนไดออกไซดความเขมขน 5 และ 10 เปอรเซ็นต 
เก็บรักษาในสภาพอุณหภูมิ 8 °ซ .ทําการบันทึกผลทุก 5 วัน ไดแก อัตราการหายใจ การเปลี่ยนแปลงสี การเปลี่ยนแปลง
ความแนนเนื้อ การสุกและอายุการเก็บรักษา จากการทดลองพบวาการเก็บรักษาสับปะรดในสภาพที่มีกาซออกซิเจน
ความเขมขน 3 เปอรเซ็นต และคารบอนไดออกไซดความเขมขน 5 และ 10 เปอรเซ็นต สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลง
อัตราการหายใจ การเปลี่ยนแปลงสี การเปลี่ยนแปลงความแนนเนื้อ การสุกของสับปะรดไดดีทีสุ่ด เมื่อเปรียบเทียบกับ
การเก็บรักษาสับปะรดในสภาพที่มีกาซออกซิเจนความเขมขน 5 เปอรเซ็นต และคารบอนไดออกไซดความเขมขนระดับ
อ่ืนๆ สําหรับอายุการเก็บรักษาพบวาสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพที่มกีาซออกซเิจนความเขมขน 3 เปอรเซ็นต  และ
คารบอนไดออกไซดความเขมขน 5 และ 10 เปอรเซ็นต มีอายุการเก็บรักษาเทากบั 20 วัน รองลงมาไดแกการที่เก็บรักษาใน
สภาพที่มีกาซออกซิเจนความเขมขน 5 เปอรเซ็นต และคารบอนไดออกไซดระดับความเขมขนความเขมขน 5 และ 10 
เปอรเซ็นต 
 
 


