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บทคัดยอ 
 นําเชื้อแบคทีเรียที่ไดจากผลิตภัณฑอาหารจํานวน 13 ไอโซเลท และ Penicillium spp. จํานวน 3 ไอโซเลท ที่เปน
สาเหตุของโรคราเขียวในสมมาเพาะรวมกันแบบ dual culture บนอาหาร potato dextrose agar พบวาแบคทีเรียไอโซเลท 
KTV3 ซ่ึงแยกไดจากน้ําสมพริกดอง สามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อราทั้ง 3 ไอโซเลท ไดด ี จากการศึกษาการ
เปลี่ยนแปลงในเสนใยของราเขียว พบวาเสนใยที่บริเวณยับยั้งมีลักษณะบวมและมผีนังหนาขึ้น นําแบคทีเรีย KTV3 มาบง
บอกชนิดโดยการตรวจสอบลักษณะทางสัณฐานวิทยาและคุณสมบัตทิางชีวเคมี พบวาเชื้อนี้คอื Bacillus sp. 
 


