
ช่ือเร่ือง  การอบแหงปลาราดวยไอน้าํรอนยวดยิ่งและอากาศรอน 
ผูแตง  ณรงค  อ้ึงกิมบวน  สมชาติ  โสภณรณฤทธิ์  และ สมเกียรติ  ปรัชญาวรากร 
ที่มา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 33 ฉบับที่ 6 (พิเศษ). 2545.  หนา 395-398 
คําสําคัญ ปลารา; อบแหง; ไอน้ํารอนยิง่ยวด 
 

บทคัดยอ 
งานวิจยันี้มวีัตถุประสงคเพื่อศึกษาจลนศาสตรการอบแหงปลาราดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งและอากาศรอน แลว

เปรียบเทียบสขีองปลาราหลังการอบแหงโดยวดัในรูปของ L*, a*  และ b*  โดยมีเงื่อนไขการทดลองดังนี้ อุณหภูมิของ
ไอน้ํารอนยวดยิ่งและอากาศรอน 120 140  และ 160 ˚C อัตราการไหลเชิงปริมาตร 0.071 m3/s ลดความชื้นจาก 2.4 dry 
basis ใหเหลือความชื้นสุดทาย 0.04 dry basis  จากการทดลองพบวาอัตราการอบแหงปลาราดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งที่
อุณหภูมิ 120 และ 140 ˚C ต่ํากวาการอบแหงดวยอากาศรอน  และอัตราการอบแหงที่ไดจากการใชตัวกลางทั้งสองมีคา
ใกลเคียงกันทีอุ่ณหภูม ิ160 ˚C  สีของปลาราหลังการอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งจะเขมกวาการอบแหงดวยอากาศรอน 
 
 
 


