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บทคัดยอ 
 การวิจยัคร้ังนีม้ีวัตถุประสงค เพื่อศึกษาผลของสารซัลบูตามอลที่มีตอองคประกอบทางเคมีของกลามเนื้อสัน
นอก  (M. longissimus dorsi) และตอคณุภาพเนื้อสุกรดานความเปนกรด–ดางของเนื้อ อุณหภมูิใจกลางของกลามเนื้อ 
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักระหวางการปรุง สีของเนื้อ (คา L* และ คา a*) คาแรงตัดผานเนือ้ ขนาดเสนผาศูนยกลาง
เสนใยกลามเนื้อ และปริมาณคอลลาเจนของกลามเนื้อสันนอก 
 สุกรที่นํามาใชในการทดลองครั้งนี้ เปนสุกรขุนลูกผสมสามสายพันธุ เพศผูตอน จํานวน 200 ตัว โดยแบง
ออกเปน 2 กลุม คือ กลุมที่เล้ียงดวยอาหารสูตรควบคุมที่ไมมีการผสมสารซัลบูตามอล และกลุมที่เล้ียงดวยอาหารสูตร
ควบคุมผสมสารซัลบูตามอลในระดบั 15 ppm กลามเนื้อสันนอกของซากซีกซายของสุกรที่มีน้ําหนกัซากระหวาง 80 –90 
กิโลกรัม จะถกูนํามาศึกษา โดยใช t-test เปรียบเทียบความแตกตางของคาเฉลี่ยของลักษณะที่ศึกษาของสุกรทั้ง 2 กลุม 
 การศึกษาผลของสารซัลบูตามอลที่มีตอองคประกอบทางเคมีของเนื้อสุกร พบวา สารซัลบูตามอลไมมีผลตอ
เปอรเซ็นตความชื้นและเถาในเนื้อ แตจะมีผลทําใหเปอรเซ็นตโปรตีน แคลเซียม และฟอสฟอรสัในเนื้อเพิ่มขึน้อยางมี
นัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) คือจาก 22.42, 0.01 และ 0.20 เปอรเซ็นตในกลุมที่ไมไดรับสาร เปน 23.29, 0.02 และ 0.21 
เปอรเซ็นตในกลุมที่ไดรับสาร ตามลําดับ แมวาการศึกษาดานความเปนกรด – ดางนั้น จะพบวา คาความเปนกรด – ดาง
ในกลามเนื้อสันนอกที่ 45 นาที ภายหลังสตัวตายไมแตกตางกันทางสถิติ แตที่ชวงเวลา 18 และ 24 ช่ัวโมง ภายหลังสัตว
ตาย (pH18 และ pH24) นั้น พบวา เนื้อของสุกรกลุมที่ไดรับสารซัลบูตามอลมีคาความเปนกรด – ดางสูงกวากลุมที่ไมได
รับสาร (P<0.01) (5.89 และ 5.76 ที่ pH18 และ 5.80 และ 5.64 ที่ pH24 ตามลําดับ) ในทํานองเดียวกัน อุณหภูมใิจกลาง
กลามเนื้อสันนอกของสุกรที่ไดรับสารซัลบูตามอลทั้งที่ 45 นาทีและ 18 ช่ัวโมงภายหลังสัตวตายสูงกวาสุกรที่ไมไดรับ
สาร (40.76 และ 39.35 ˚C ที่ 45 นาที และ 6.86 และ 4.25 ˚C ที่ 18 ช่ัวโมง) เนื้อของสุกรกลุมที่ไดรับสารซัลบูตามอลจะมี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักระหวางการปรุงนอยกวากลุมที่ไมไดรับสาร คือ 30.22 และ 33.29 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สี
ของกลามเนื้อสันนอกวดัที่ 24 ช่ัวโมงภายหลังสัตวตาย (L* value) ของสุกรที่ไดรับสารจะเขม กวากลุมที่ไมไดรับสารคือ
เทากับ 50.80 และ 53.09 ตามลําดับ คาแรงตัดผานเนื้อของสุกรที่ไดรับสารซัลบูตามอล จะมากกวาสุกรที่ไมไดรับสารคือ 
6.33 และ 5.80 กิโลกรัมตอลูกบาศกเซ็นติเมตร และเสนผาศูนยกลางเสนใยกลามเนื้อของสุกรที่ไดรับสารมีขนาดใหญ
กวาสุกรที่ไมไดรับสาร คือเทากับ 127.22 และ 104.02 ไมครอน ตามลําดับ สวนปริมาณคอลลาเจนในกลามเนื้อของสุกร
ที่ไดรับสารและไมไดรับสารนั้น พบวาแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
 
 


