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บทคัดยอ 
การศึกษาครั้งนี้แบงเปน 2 การทดลองคือ (1) การลดกรดไฮโดรไซยานิคในเนื้อในเมล็ดยางพาราโดยวิธีการเกบ็

ในอุณหภูมหิอง ใชแผนการทดลองแบบสุมตลอด(Completely Randomized Design, CRD) ประกอบดวย 9 ระยะเวลา
การเก็บ(treatment) คือ 0, 1, 2, 3, 4, 6, 8, 12 และ 16 สัปดาห  แตละระยะเวลาการเก็บมี 3 ซํ้าผลการทดลองพบวาการเก็บ
เมล็ดยางพาราที่อุณหภูมิหองเปนเวลา 4 สัปดาห ทําใหกรดไฮโดรไซยานิคลดลง (11.81 พีพีเอ็ม) มากกวาการเก็บเมล็ด
ยางพาราที่ 0, 1, 2 และ 3 สัปดาห (305.95, 280.22, 235.11 และ 79.02 พีพีเอ็ม ตามลําดับ) แตกตางกันอยางมนีัยสําคัญยิ่ง
ทางสถิติ (P<0.01)  แตไมแตกตางทางสถิติ (P>0.05)  กับระยะเวลาการเก็บที่ 6, 8, 12 และ 16 สัปดาห (3.63, 2.43, 1.82 
และ 0.52 พีพีเอ็ม ตามลําดับ) 
 สําหรับการทดลองที่ 2 ไดศึกษาการลดกรดไฮโดรไซยานิคในเนื้อในเมล็ดยางพารา โดยการตากแดดและอบดวย
ลมรอนที่อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส โดยใชแผนการทดลองแบบ Factorial Experiment in CRD  กําหนดใหการตากแดด
มี 6 ระยะคือ 0, 1, 3, 6, 9 และ 12 วัน  และระยะเวลาการอบดวยลมรอนมี 4 ระยะคือ 0, 12, 24 และ 36 ช่ัวโมง  ทําการ
ทดลอง 4 ซํ้า  ผลการทดลองพบวาการตากแดดนาน 12 วัน (27.66 พีพีเอ็ม)  สามารถลดกรดไฮโดรไซยานิคไดมากกวา
การตากแดดที ่ 0, 1, 3, 6 และ 9 วัน (180.94, 67.99, 56.79, 43.36 และ 38.90 พีพเีอ็ม ตามลําดับ)  แตกตางกนัอยางมี
นัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01)  และการอบลมรอนนาน 24 ช่ัวโมง (55.80 พีพีเอ็ม)  สามารถลดกรดไฮโดรไซยานิคได
มากกวาการอบลมรอนนาน 0 และ 12 ช่ัวโมง  (102.72 และ 60.70 พีพีเอ็ม)  แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ 
(P<0.01)  แตไมแตกตางทางสถิติ (P>0.05)  กับการอบลมรอนนาน 36 ช่ัวโมง (53.14 พีพีเอ็ม) นอกจากนีพ้บวาอิทธิพล
รวมของการตากแดด 12 วนั กับการอบลมรอน 12 ช่ัวโมง (27.45 พีพีเอ็ม) สามารถลดกรดไฮโดรไซยานิคไดมากกวา
ระยะเวลาตากแดดรวมกับการอบลมรอนอื่นๆ แตกตางกนัอยางมีนยัสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) แตไมแตกตางทางสถิติ 
(P>0.05) กับการตากแดด 12 วัน รวมกับการอบลมรอน 0, 24 และ 36 ช่ัวโมง การตากแดด 6 วัน รวมกับอบลมรอนนาน 
24 ช่ัวโมง  (38.02 พีพีเอ็ม) สามารถลดกรดไฮโดรไซยานิคไดไมแตกตางทางสถิติ (P>0.05) กับการตากแดด 12 วัน หรือ
ตากแดด 9 วนั รวมกบัการอบลมรอน 36 ช่ัวโมง  สําหรับคุณคาทางอาหารของเนื้อในเมล็ดยางพาราที่อบดวยลมรอน
นาน 36 ช่ัวโมง มีปริมาณกรดอะมิโน 13 ชนิด ต่ํากวาการตากแดดนาน 12 วันเลก็นอย และมีความชื้น 3.45 % โปรตีน 
17.16% ไขมัน 42.6% เยื่อใย 16.7% เถา 3.45% ฟอสฟอรัส 0.4% และแคลเซียม 0.11% 
 
 


