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บทคัดยอ 
การเก็บรักษาหอมหัวใหญแปรรูปพรอมบริโภคในสภาพที่มีคารบอนไดออกไซดความเขมขนรอยละ 0.03 5 

และ 10 ที่อุณหภูม ิ 4 องศาเซลเซียส พบวาการเก็บรักษาหอมหัวใหญแปรรูปพรอมบริโภคในสภาพที่มี
คารบอนไดออกไซดความเขมขนรอยละ 10 สามารถลดอัตราการหายใจ การเปลี่ยนแปลงคา b (การเกดิสีน้ําตาล) และ
การเจริญของเชื้อจุลินทรีย (เชื้อแบคทีเรียทั้งหมดและเชือ้ยีสต) แตการเก็บรักษาในสภาพดังกลาวไมมีผลในการลดการ
เจริญของเชื้อแบคทีเรียทั้งหมดในชวง 8 วนัแรกของการเก็บรักษา เชนเดียวกับการยอมรับของผูบริโภคดานความกรอบ
พบวาในชวง 6 วันแรกของการเก็บรักษา  มีคะแนนการยอมรับของผูบริโภคไมแตกตางกัน สวนการเปลี่ยนแปลงปริมาณ 
ascorbic acid พบวาคารบอนไดออกไซดทุกระดับความเขมขนไมมผีลตอการเปลี่ยนแปลงปริมาณ ascorbic acid ของ
หอมหัวใหญแปรรูปพรอมบริโภค  
 


