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บทคัดยอ 
ผลลําไยที่เก็บเกี่ยวจากสวนในเขตอําเภอโปงน้ํารอน จังหวัดจันทบุรี เมื่อนํามาตัดเปนผลเดี่ยวขัว้ส้ันและผลเดีย่ว

ขั้วยาว  บรรจุในถาดโฟม  หุมดวยพลาสติกใส PVC  น้ําหนกัถาดละ 500 กรัม  ทําการเก็บรักษาไวที่อุณหภมูหิอง  และ
อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  พบวาลําไยทีต่ดัขั้วส้ันมีการเนาเสียสูงถึงรอยละ 78.7  ที่อุณหภูมิหองภายในระยะเวลา 3 วัน  
และรอยละ 45.3  ที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  ภายในระยะเวลา  5 วนั  สวนผลลําไยที่ตดัขัว้ยาวพบวาที่อุณหภมูิหองมี
การเนาเสียรอยละ 67.0  ภายในระยะเวลา 5 วัน  และที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  มีการเนาเสียรอยละ 57.7  ใน
ระยะเวลา 12 วัน  โดยการเนาเสียดังกลาวเกดิจากเชื้อราที่เปนสาเหตกุารเนาเสียคือ Phomopsis sp., Colletrotrichum sp., 
Pestalotiopsis sp. ตามลําดบั  และนอกจากนี้ยังพบเชื้อราอ่ืนๆ คือ Trichothecium sp., Choanephora sp., Fusarium sp., 
Gliocephalotichum sp.  และ Phoma sp.     
 
 


