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บทคัดยอ 
ละมุดเปนพืชเศรษฐกิจชนิดหนึ่งที่แสดงอาการอันตรายเนื่องจากอณุหภูมิต่ํา (chilling injury: CI) ทั้งที่ผิวนอก

และเนื้อเยื่อภายในไดงายหากเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ําเกนิไป ดังนั้นการทดลองนี้จึงเปนการใชความรอนในชวงสัน้ๆ และ
การใชสารแคลเซียมคลอไรด (CaCl2) กับผลละมุดพันธุมะกอก เพื่อศึกษาถึงการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยา ชีวเคมี และ
ผลตอการเกิดอาการสะทานหนาวระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ํา การใชความรอนกอนการเก็บรักษาเปนการนําผล
ละมุดที่มีความแก 80 เปอรเซ็นต มาเก็บรักษาที่อากาศรอนที่อุณหภมูิ 35 ˚ซ. เวลา 12 ช่ัวโมง และที่อุณหภมูิ 40 ˚ซ. 
ระยะเวลา 6 และ 12 ช่ัวโมง รวมกับการใชสารละลาย CaCl2 5 เปอรเซ็นต เปนเวลา 30 นาท ีผลละมุดทั้งหมดนํามาเก็บ
รักษาที่อุณหภมูิ 8 ˚ซ. ความชื้นสัมพัทธ 85-90 เปอรเซ็นต ซ่ึงเปนอณุหภูมิที่ต่ํากวาอุณหภูมิที่เหมาะสมสําหรับการเก็บ
รักษาผลละมุดและนําผลละมดุมาตรวจสอบทุก 5 วันระหวางการเก็บรักษา ผลการทดลองพบวาการทํา HT โดยการใช
อากาศรอนที่อุณหภูม ิ 35 ˚ซ. ระยะเวลา 12 ช่ัวโมง รวมกับการใชสารละลาย CaCl2 5 เปอรเซ็นต เปนเวลา 30 นาที 
สามารถชวยรักษาคุณภาพผลและลดการเกิด CI ไดดีทีสุ่ดโดยมีผลในการลดอัตราการหายใจ การผลิตเอทิลีน กิจกรรม
ของเอนไซม ACC oxidase การรั่วไหลของประจ ุและมอีายุการเก็บรักษาเทากับ 40 วัน 
 


