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บทคัดยอ 
การทดลองเกบ็รักษาชอผลลองกองในสภาพดัดแปลงบรรยากาศ โดยบรรจุชอผลลองกองในกลองกระดาษ

ลูกฟูก และบรรจุในถาดโพลีสไตรีน ถุงพลาสติกเจาะรูและไมเจาะร ู กอนบรรจุในกลองกระดาษลูกฟูก รวมกับการใช
สารดูดซับเอทิลีน เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 18 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพทัธ 95 เปอรเซ็นต  พบวาชอผลลองกองทีบ่รรจุใน
กลองกระดาษลูกฟูกและถาด   โพลีสไตรีนสามารถยดือายกุารเก็บรักษาไดนาน 4 สัปดาห และนานกวาถุงพลาสติกเจาะรู
และไมเจาะรซ่ึูงมีอายุการเกบ็รักษาไดเพียง 2 สัปดาห การทดลองไมพบความแตกตางทางสถิติของการหลดุรวงของชอผล
ลองกองที่บรรจุในกลองกระดาษลูกฟกูและถาด           โพลีสไตรีน อยางไรก็ตามมีแนวโนมวาการเก็บรักษาในกลอง
กระดาษลูกฟูกใหผลดีที่สุด เนื่องจากพบการเนาของผล ความเขมขนของเอทิลีนภายในผล กล่ินและรสชาติที่ผิดปกตินอย
กวา แตมกีารยอมรับของผูชิมสูงกวาทรีตเมนตอ่ืนๆ การทดลองไมพบความแตกตางของการเกิดอาการเปลือกสีน้ําตาล 
ปริมาณสารฟนอลิกทั้งหมด ปริมาณกรดที่ไทเทรตได ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได TSS/TA ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด 
และปริมาณน้าํตาลรีดิวซในทุกทรีตเมนต 
 


