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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของการใชสารดูดซับเอทิลีน ตอการยอมรับของการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของมะละกอดบิเสน

พรอมบริโภคภายใตภาชนะบรรจุพลาสติกชนิด Linear Low Density Polyethylene (LLDPE) ระดับความหนา 10 
ไมครอน ที่อุณหภูมิของการวางจําหนาย 8 องศาเซลเซียส โดยแบงการใชสารดดูซับเอทิลีนออกเปน 1 และ 2 กรัม 
ตามลําดับ จากการทดลองพบวา ความแนนเนื้อของเสนมะละกอดิบในชุดควบคุมมแีนวโนมของการลดลงที่มากกวาการ
ใชสารดูดซับเอทิลีน เชนเดียวกันกับคาสีในสวนของความสวาง (L-value) พบวาชุดควบคมุมีแนวโนมของการ
เปลี่ยนแปลงสเีขาสูสีน้ําตาลมากกวาการใชสารดูดซับเอทิลีน นอกจากนี้การทดสอบทางประสาทสัมผัสของผูบริโภคตอ
การเปลี่ยนแปลงคุณภาพของมะละกอดิบเสนพรอมบริโภค พบวาคะแนนการทดสอบการยอมรับของผูบริโภคดานความ
กรอบ สี และการยอมรับโดยรวมในชุดทดลองที่มีการใชสารดูดซับเอทิลีนมีคะแนนการยอมรบัดานตางๆ มากกวาชดุ
ควบคุม ซ่ึงมีความแตกตางกันทางสถิติอยางมีนัยสําคัญยิ่ง แตไมพบความแตกตางกันระหวางชดุทดลองของการใชสาร
ดูดซับเอทิลีน 
 


