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บทคัดยอ 
 การศกึษาการเปลี่ยนแปลงลักษณะทางกายภาพและการยอมรับของผูบริโภค ในมะละกอดบิเสนพรอมบริโภค
ภายใตสภาพบรรยากาศควบคุม โดยนํามะละกอดบิเสนพรอมบริโภคเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศปกติ (ชุดควบคุม)  
สภาพที่มีกาซออกซิเจนรอยละ 1 และ 5  และสภาพที่มกีาซคารบอนไดออกไซดรอยละ 5 และ 10  เก็บรักษาทีอุ่ณหภูม ิ
2°ซ  จากการทดลองพบวาการเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุมสามารถลดการสูญเสียน้ําหนัก  การเกดิสีน้ําตาล  
และคงความแนนเนื้อไดดกีวาชุดควบคุม นอกจากนี้การเก็บรักษามะละกอดิบเสนพรอมบริโภคภายใตกาซ
คารบอนไดออกไซดรอยละ 10  มีคะแนนความกรอบและคงลักษณะของสีมากทีสุ่ดเมื่อเปรียบเทียบกับสภาพบรรยากาศ
ควบคุมอื่นๆ  และชุดควบคุม ตามลําดับ 
 
 


