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บทคัดยอ 
 มะมวงเปนผลไมในเขตรอนชื้น ที่มีผลผลิตสูงมากตามฤดูกาล การแปรรูปโดยการระเหยเปนเนื้อมะมวงเขมขน 
สามารถแกปญหาผลผลิตที่มากเกินไป เพื่อเก็บรักษาไวในรูปเนื้อมะมวงเขมขน  เพื่อใชในการพัฒนาผลิตภณัฑมะมวง 
ไดทําการคัดเลือกมะมวงพนัธุตางๆ ที่มีความสุกพอดีโดยพิจารณาจากสีผิวของเปลือกมะมวง ทําความสะอาดโดยใชสาร
ยับยั้งเชื้อจุลินทรีย ปอกเปลอืกและตดัมะมวงออกเปนชิน้ ผานการลวกดวยไอน้ําและแยกเนื้อมะมวงดวยเครื่องแยกกาก 
นําเนื้อมะมวงไประเหยดวยเครื่องระเหย 2 ชนิด ไดแก เครื่องระเหยแบบกระทะและเครื่องระเหยแบบเพิ่มพืน้ทีผิ่วภายใต
ความดันสุญญากาศ เครื่องระเหยแบบเพิ่มพื้นที่ผิวมีประสิทธิภาพในการระเหยดีกวาเครื่องระเหยแบบกระทะโดยใชเวลา
นอยกวา 3 เทา และมีคาการประหยดัไอน้ําต่ํากวาโดยเครื่องระเหยแบบเพิ่มพื้นที่ผิวใชไอน้ํานอยกวา 2.1 เทา แตเครื่อง
ระเหยแบบกระทะใหผลผลิตสูงกวาเครื่องระเหยแบบเพิม่พื้นที่ผิวเล็กนอย 
 


