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บทคัดยอ 
การตรวจสอบประสิทธิภาพของไคโตซานตอการยับยั้งเชื้อ Colletotrichum gloeosporioides   บนอาหารเลี้ยง

เชื้อ พบวา ไคโตซานไมสามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อราบนอาหาร PDA  การเคลือบไคโตซานบนผลมะมวงพันธุ
มหาชนกที่ผานการปลูกเชื้อ  แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมหิอง (25 ˚ซ.) พบวา ผลที่เคลือบผิวดวยไคโตซาน 1.00 
เปอรเซ็นต มีการเกิดโรคนอยที่สุด  สวนผลของไคโตซานเคลือบผิวตอคุณภาพผลมะมวง  พบวาผลที่เคลือบผิวดวยไค
โตซาน 0.50 0.75 และ 1.00 เปอรเซ็นต  มีการสูญเสียน้าํหนักนอยกวาผลมะมวงที่ไมไดเคลือบผิวและที่เคลอืบผิวดวย
ไคโตซาน 0.25 เปอรเซ็นต  แตผลที่เคลือบผิวดวยไคโตซาน 0.75 และ 1.00 เปอรเซ็นต  มีการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกที่
ผิดปกติทําใหอายุการวางจําหนายเทากับ 5 วัน  สวนผลที่ไมเคลือบผิวและผลที่เคลือบผิวดวยไคโตซาน 0.25 และ 0.50 
เปอรเซ็นต  มีอายุการวางจําหนาย 9 วัน  

การเคลือบผิวผลมะมวงดวยไคโตซาน 0.50 เปอรเซ็นต  หลังแชผลในน้ํารอนอุณหภมูิ 52 และ 55 ˚ซ.  นาน 5 
และ 10 นาท ี และเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง (25 ˚ซ.)  พบวา ผลที่ผานการแชน้ํารอนสามารถลดการเกิดโรคไดดกีวาผล
ที่ไมแชน้ํารอน (ชุดควบคุม)  การแชผลมะมวงในน้ํารอนอุณหภูมิ 52 ˚ซ.  10 นาที และ 55 ˚ซ.  5 นาที  แลวเคลือบผิว
ดวยไคโตซาน 0.50 เปอรเซ็นต  สามารถลดการเกดิโรคแอนแทรคโนสไดดีที่สุดอุณหภูมิน้ํารอนและระยะเวลาแชไมมี
ผลตอการเปลี่ยนแปลง  การสูญเสียน้ําหนกั  ความแนนเนื้อ  ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  และปริมาณกรดที่ไตเตรต
ได  แตชวยชะลอการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและสีเนื้อของผลมะมวง  อายุการวางจาํหนายในทกุกรรมวิธีของการใชน้ํา
รอนเทากับ 9 วัน 
 


