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บทคัดยอ 
 การทดลองเกบ็รักษาผลมะนาวพนัธุแปนที่ผานการจุมสารละลายจิบเบอเรลลิคแอซิด (GA3) ความเขมขน 0 
และ 100 มก./ล.  แลวบรรจุในตะกราพลาสติกรวมกับการใชชอลกดูดซับสารละลายโพแทสเซียมเปอรแมงกาเนต 
(KMnO4) ที่อ่ิมตัว 0 300 และ 600 กรัม  ตอมะนาว 10 กิโลกรัม  ในหองเย็นอณุหภูมิ 10+1 ˚ซ.  ความชื้นสัมพทัธ 76-
85 เปอรเซ็นต  เปนเวลา 2 เดือน  พบวาการใชโพแทสเซียมเปอรแมงกาเนตไมสามารถชะลอการเปลี่ยนสีผิวของ
มะนาว  ขณะที่จิบเบอเรลลิคแอซิดสามารถชะลอการเปลี่ยนสีผิวของมะนาวจากสีเขียวเปนสีเหลืองได การทดลองใช
สารละลายคลอรีน 200 มก./ล.  และสารละลายเบนโนมิล 1,000 มก./ล.  ลางมะนาวหลังจากเก็บเกี่ยวมาแลวเปน
เวลานาน 12 24 และ 36 ช่ัวโมง  กอนนําไปเก็บรักษาเปนเวลานาน 3 เดือน  พบวาสารละลายเบนโนมิล 1,000 มก./ล.  
สามารถควบคุมการเกิดโรคไดดีที่สุดมีจํานวนผลปกติ 66 เปอรเซ็นต  ทั้งนี้ระยะเวลาของการใชสารเคมีมีผลตอการ
ควบคุมโรคไมแตกตางกัน  สวนการเก็บรักษามะนาวจากสวนตางๆ  ใน อ. บานแพว  จ. สมุทรสาคร  จํานวน 5 สวน  
ในหองเย็นเปนเวลา 2 และ 3 เดือน  พบวาเมื่อเก็บรักษานานขึ้นเปอรเซ็นตการเกดิโรคเพิ่มขึ้น  โดยชนดิและปริมาณ
เชื้อจุลินทรียทีพ่บบนผลมะนาวขณะเก็บเกี่ยวไมสัมพันธกับเชื้อจุลินทรียที่พบเปนสาเหตุโรคและปริมาณการเกิดโรค
ในระหวางการเก็บรักษา 
 


