
ช่ือเร่ือง  ผลของการใหกาซคารบอนไดออกไซดความเขมขนสูงระยะเวลาตางๆ ตอการเก็บรักษาผลเงาะพนัธุ
โรงเรียน 
ผูแตง  พนิดา  บุญฤทธ์ิธงไชย  ชัยรัตน  เตชวุฒพิร และ ศิริชัย  กัลยาณรัตน 
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คําสําคัญ ผลเงาะพันธุโรงเรียน;  คารบอนไดออกไซด 
 

บทคัดยอ 
การเก็บรักษาผลเงาะพันธุโรงเรียนความเขมขนสูงรอยละ 20 และ 40 เปนระยะเวลา 30 90 และ 120 นาที เมื่อ

ครบกําหนดนาํมาเก็บรักษาในสภาวะที่มีความชื้นสัมพัทธรอยละ 95 ที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  พบวาผลเงาะที่ผาน
การไดรับกาซคารบอนไดออกไซดมีอายกุารเก็บรักษา 10 วัน สวนผลเงาะที่ไมผานการไดรับกาซคารบอนไดออกไซด
มีอายุการเก็บรักษา 8 วัน โดยการเก็บรักษาในสภาวะที่มีความชื้นสมัพัทธรอยละ 90-95 ทําใหผลเงาะเสื่อมสภาพ
เนื่องจากเกิดโรคเขาทําลาย และการเกิดสีน้ําตาลบนขนเงาะและเปลือกของผลเงาะที่เก็บรักษาในสภาพทีไ่มไดรับ
คารบอนไดออกไซดมีการเปลี่ยนแปลงอยางรวดเร็วหลังจากวนัที่ 4 ของการเก็บรักษา ในการเกดิสีน้ําตาลของผลเงาะที่
เก็บรักษาในสภาวะที่มีความชื้นสัมพัทธ 90-95 เกิดเนื่องจากโรคเขาทําลายเปนหลัก โดยมีอาการเปนจุดสีน้ําตาลเปนวง
กวาง 
 


