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บทคัดยอ 
กลวยอบเปนผลิตภัณฑการแปรรูปกลวยน้ําวาที่ทํารายไดแกกลุมแมบานและเกษตรกรผูปลูกกลวยไดดีอยาง

หนึ่ง  ปจจุบนัการอบกลวยนิยมใชเครื่องอบพลังงานแสงอาทิตยและเครื่องอบแกสหุงตมจึงตองใชเวลาในการอบนาน
และทําใหความสามารถในการผลิตต่ํา ดังนั้นโครงการนี้ไดมุงศึกษาเทคนิคการอบที่มีศักยภาพในการเพิ่ม
ความสามารถในการผลิตโดยการใชพลังงานไมโครเวฟเรงใหเวลาการอบสั้นลง  จากการทดลองอบกลวยน้ําวาในตู
ไมโครเวฟดดัแปลงซึ่งจําลองรูปแบบการทํางานของเครื่องอบไมโครเวฟรวมกับสายพานลําเลียง ภายใตอุณหภูมิของ
อากาศรอนที่ใชอบ 60 ˚ซ. และระดับพลังงานไมโครเวฟ 3 ระดับ (0.24, 0.40 และ 0.56 W/g) ปอนพลังงานไมโครเวฟ
เขาตูอบเปนเวลา 0.5 นาที แลวหยุด 5 นาที สลับกนัไปจนการอบเสร็จสิ้นลง  พบวาเวลาและพลังงานที่ใชอบลดลง
อยางมากเมื่อใชระดับพลังงานไมโครเวฟสงูขึ้น แตอยางไรก็ตามการใชระดับพลังงานไมโครเวฟต่ําทําใหไดคณุภาพ
ผลิตภัณฑกลวยอบที่ดีกวา และการใชระดบัพลังงานไมโครเวฟที่ 0.24 W/g กลวยอบมีอุณหภูมิภายในเฉลี่ยไมเกนิ 70 
˚ซ. เวลาและพลังงานในการอบเปน 60 และ 74% ของการอบดวยอากาศรอนเพียงอยางเดยีว พรอมกนันี้สีของ
ผลิตภัณฑกลวยอบยังมีชวงสีเดียวกันกับผลิตภัณฑกลวยอบที่ไดจากการอบดวยเครื่องอบพลังงานแสงอาทิตยอีกดวย 
 


