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การประเมินความเสียหายในมะม่วงพันธ์ุน้ำดอกไม้หลังการเก็บเก่ียว

บทคัดย่อ

คำนำ

โดย…อุราภรณ์  สอาดสุด วิชชา สอาดสุด และโสภณ สิงห์แก้ว
ภาควิชาชีววิทยา    คณะวิทยาศาสตร ์  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่

         จากการสำรวจความเสียหายของมะม่วงน้ำดอกไม้ ในแหล่งปลูกและแหล่งวางจำหน่ายใน
เขตภาคเหนือและตลาดกลางสินค้าเกษตรในเขตกรุงเทพมหานคร พบว่ามีความเสียหายของมะม่วง
น้ำดอกไม้ในระยะเก็บเกี่ยว 10-50 % เมื่อเทียบกับผลผลิตทั้งหมด แยกประเภทความเสียหายได้ 7
กลุ่มอาการ พบโรคแอนแทรกโนสมากทีสุ่ด รองลงมาคอื ผลแตก   ผลช้ำ ราดำ มีตำหนิท่ีผิว ยางไหล
และโรคข้ัวเน่า คือ 62.8, 12.5, 9.4, 6.0, 5.3, 2.3 และ 1.5 % ของผลผลิตท่ีเสียหายตามลำดบั  ในระยะ
ขนส่งพบความเสยีหาย 13.7-47.0 % โดยส่วนใหญ่เสียหายเน่ืองจากผลชำ้ และโรคแอนแทรกโนส คือ
45.6 และ   44.3 % ตามลำดับ ในระยะวางจำหน่ายพบความเสียหาย 10-40 % จำแนกความเสีย
หายได้ 5 กลุ่มอาการ พบโรคแอนแทรกโนสมากทีสุ่ด คือ 63.2 % รองลงมาไดแ้ก่ ผลช้ำ โรคข้ัวเน่า ราดำ
และอาการยางไหล 29.0, 4.4, 2.4 และ 1.1 %  ตามลำดบั
             นำมะมว่งน้ำดอกไมพั้นธ์ุเบอร์ส่ีและสีทองอย่างละ 400 ผลจากแหลง่ปลูกต่างๆ เก็บรักษาไว้
ทีอุ่ณหภมูห้ิอง (24-32 oC) ความชืน้สมัพทัธ ์ 48-91 % พบการเกดิโรคของมะมว่งไดชั้ดเจนในวนัที ่ 4
ของการเก็บรักษา ส่วนใหญ่มีสาเหตุจากโรคแอนแทรกโนส นอกจากนี้ยังได้วัดคุณภาพบางประการ
ของมะมว่งชนิดต่างๆ ด้วย
          จากข้อมูลที่วิจัยได้และจากการสืบค้นนำมาสร้างเว็บไซต์ชื่อ “บ้านมะม่วง” ซึ่งมีเนื้อหาเกี่ยว
กับสวนมะม่วงและความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวตลอดจนข้อมูลอื่นๆ บริการค้นหาข้อมูลจากแหล่ง
ข้อมูลอื่นที่เกี่ยวกับมะม่วงทั้งก่อนและหลังการเก็บเกี่ยว ประกาศ กฎเกณฑ์ต่างๆ และบริการอื่นๆ
เว็บไซต์นี ้เผยแพร่ภายใต้เว็บไซต์ของเครือข่ายข้อมูลวิทยาการหลังการเก็บเกี ่ยว (PHIN)

         มะม่วงเป็นไม้ผลเศรษฐกิจที่สำคัญชนิดหนึ่งของประเทศไทย ในแผนพัฒนาเศรษฐกิจและ
สังคมแห่งชาติตั้งแต่ฉบับที่ 5 เป็นต้นมา จัดให้มะม่วงอยู่ในกลุ่มไม้ผลที่มีความสำคัญอันดับแรก
มะม่วงน้ำดอกไม้จัดเป็นมะม่วงพันธุ์หนึ่งที่มีแนวโน้มการส่งออกเพิ่มขึ้นเรื่อยๆ แต่เนื่องจากมะม่วง
ที่ส่งออกส่วนใหญ่เป็นมะม่วงที่ใช้บริโภคสุก จึงมักพบปัญหาการเน่าเสียของผลมะม่วงหลังการ
เก็บเกี ่ยว ทำให้มูลค่าของมะม่วงลดลง (กองบรรณาธิการเฉพาะกิจฐานเกษตรกรรม, 2530)
โดยเฉพาะโรคแอนแทรกโนสซึ่งจัดเป็นโรคที่สำคัญที่สุดของมะม่วง เป็นสาเหตุสำคัญที่ทำให้เกิด
ความเสยีหายให้กับเกษตรกรและผูส่้งออกมะมว่งอย่างมาก (Nastasi,1991) การศึกษาถึงวิธีการจดัการ
หลังการเก็บเกี่ยว จึงเป็นสิ่งจำเป็นเพื่อรักษาคุณภาพ และป้องกันการเกิดความเสียหายของผลผลิต
การประเมินการเกิดโรคและความเสียหายต่างๆ ของมะม่วงน้ำดอกไม้ จะเป็นข้อมูลพื้นฐานสำหรับ
การศึกษาวิจัยในระดับลึกเพื่อลดความเสียหายของผลผลิตในขั้นตอนต่าง ๆ หลังการเก็บเกี่ยว  อนึ่ง
งานด้านฐานข้อมูลนั้นประเทศไทยยังมีไม่แพร่หลายนัก การศึกษาโรคหลังการเก็บเกี่ยวของมะม่วง
น้ีจึงได้มีการสร้างฐานขอ้มูลข้ึน ซ่ึงอาจช่วยให้การค้นหาข้อมูลทำไดส้ะดวกรวดเรว็ย่ิงข้ึน
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1.3 ระยะวางจำหนา่ย     จากการรวบรวมขอ้มูลระยะวางจำหนา่ยและเกบ็ตัวอย่างมะมว่งท่ีเสียหายจากตลาด 14 แห่ง ห้างสรรพสินค้า 8 แห่งใน
เขตภาคเหนอื และตลาดกลางสนิค้าเกษตร 5 แห่งในเขตกรงุเทพมหานคร มะม่วงดิบและมะมว่งสุกมีอายุการวางจำหนา่ยประมาณ 8 และ 5 วัน
ตามลำดับ พบความเสียหายในระยะวางจำหน่าย 10-40 % เมื่อสุ่มเก็บตัวอย่างผลมะม่วงที่ถูกคัดทิ้งจากผู้จำหน่ายมะม่วงจำนวน 1,204 ผล
พบความเสยีหายในระยะวางจำหนา่ย 6 ประเภทเปน็โรคแอนแทรกโนสมากทีสุ่ดคือ 63.2% รองลงมาคอื ผลช้ำ โรคข้ัวเน่า ราดำ และยางไหล
29.0, 4.4, 2.4 และ 1.1%  ตามลำดบั

คณะบรรณาธิการ

1. การประเมินความเสียหายของมะม่วงในระยะเก็บเก่ียว ระยะขนส่งและระยะวางจำหนา่ย

      ระยะเก็บเกี่ยวเก็บข้อมูลจากสวนมะม่วง 6 สวน สำรวจและเก็บข้อมูล วิธีเก็บเกี่ยว ภาชนะบรรจุจากต้นมะม่วงไปยังโรงคัดบรรจุ การบ่ม
กรรมวธีิคัดบรรจ ุและขอ้มูลอ่ืนๆ ระยะขนสง่เกบ็ขอ้มูลพาหนะและวธีิการขนสง่ผลมะมว่งจากผูข้นสง่มะมว่ง 4 ราย ระยะวางจำหนา่ยเกบ็ขอ้มูล
การวางจำหน่าย จากผู้จำหน่ายรายย่อยและห้างสรรพสินค้าต่างๆ 22  แห่งในเขตภาคเหนือ และตลาดกลางสินค้าเกษตร 5 แห่งในเขต
กรุงเทพมหานคร การเกบ็ข้อมูลในแตล่ะระยะไดเ้ก็บข้อมูลความเสยีหายของมะมว่งเม่ือเทียบกับมะมว่งท้ังหมด เก็บมะมว่งท่ีเสียหายมาตรวจสอบ
หาสาเหต ุและหาค่า incidence
2. การตรวจสอบคณุภาพผลมะม่วง
         สุ่มตัวอย่างผลมะมว่งน้ำดอกไม ้8 กลุ่มตัวอย่างในระยะเกบ็เก่ียวได้แก่ พันธ์ุเบอร์ส่ีจากสวน 1, 2, 3 และ 4 พันธ์ุสีทองจากสวน 1, 2, 3 และ 5
รวมท้ังส้ิน 8 กลุ่มตัวอย่าง โดยนำมากลุม่ละ 25 ผล วัดคุณภาพผลในดา้นต่าง ๆ ได้แก่ การสูญเสียน้ำหนัก ความแนน่เน้ือ pH ของน้ำค้ัน ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ำได้ (TSS) ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้  (TA) อัตราส่วนระหว่าง TSS/TA และสีผิวมะม่วง เริ่มตรวจสอบในวันที่เก็บ
มะม่วงจากตน้ จนมะมว่งหมดสภาพการวางจำหนา่ย
3. การตรวจสอบการเกดิโรค
          สุ่มตัวอย่างมะมว่งท่ีมีคุณภาพดี 8 กลุ่มตัวอย่างซ่ึงเป็นชนิดเดียวกับมะม่วงในข้อ 2 กลุ่มละ 100 ผล มาตรวจสอบการเกดิโรค โดยเก็บรักษาไว้ท่ี
อุณหภูมิห้อง (24-32 oC) ความช้ืนสัมพัทธ์ 48-91 % และหาค่า incidence

4. การสร้างฐานขอ้มูลในรูปของ World Wide Web
       ออกแบบ home page ท่ีมี hyper link  เช่ือมไปยัง  web page  ย่อยท่ีบันทึกข้อมูล  ประเภทของโรค เช้ือ สาเหตุอาการ และวิธีป้องกันกำจดั
พร้อมภาพประกอบ และข้อมูลอ่ืนๆ  เช่น สายพันธ์ุมะม่วง การปลูก การดูแลรักษา  ฐานข้อมูลงานวิจัย เป็นต้น ทดสอบการใชง้าน เผยแพร่เว็บไซต์
และปรบัปรุงข้อมูลให้ทันสมยัอยู่เสมอ

ผล
1.ความเสียหายท่ีเกิดข้ึนในระยะเก็บเก่ียว ระยะขนส่งและระยะวางจำหนา่ย (Table 1)

1.1 ระยะเก็บเกี่ยว จากการรวบรวมข้อมูลระยะเก็บเกี่ยวจากสวนมะม่วง 6 สวน พบความเสียหาย 10-50% ซึ่งแต่ละสวนมีกรรมวิธีจัด
การที่แตกต่างกันออกไป  จากการเก็บตัวอย่างผลมะม่วงเสียหายที่ถูกทิ้งไว้ใต้ต้นมะม่วงของแต่ละสวนมาตรวจสอบสาเหตุจำนวน 554 ผล
พบความเสยีหาย 7 ประเภท เป็นโรคแอนแทรกโนส (anthracnose disease) มากท่ีสุด คือ 68.2 % รองลงมาคอื ผลแตก (cracking) ผลช้ำ (bruising)
มีตำหนิท่ีผิว (scar) ราดำ (sooty mold) ยางไหล (ooze sap) และโรคข้ัวเน่า (stem-end rot disease) 12.5, 9.4, 6.0, 5.3, 2.3 และ 1.5 % ตามลำดบั
1.2 ระยะขนส่ง  จากการรวบรวมขอ้มูลระยะขนสง่จากผู้ขนส่งมะม่วง 4 ราย ในเดือน เมษายน-พฤษภาคม 2546    พบว่ามีความเสยีหายของ
มะมว่งในระยะขนสง่ 13.7-47 % เมือ่สุม่เกบ็ตวัอย่างผลมะมว่งทีถู่กคดัทิง้จากผูข้นสง่มะมว่งทัง้ 4 ราย จำนวน 455 ผล มาตรวจสอบสาเหตุ
ความเสยีหาย พบความเสยีหาย 5 ประเภท เป็นมะม่วงผลช้ำมากทีสุ่ดคือ 45.6 % รองลงมาคอื โรคแอนแทรกโนส ยางไหล ราดำ และโรคข้ัวเน่า
คือ 44.3, 5.6, 3.1 และ 1.3 % ตามลำดบั

      สวัสดีครับ Postharvest Newsletter ฉบับน้ีขอเสนองานวจัิยเร่ือง การประเมนิความเสยีหายในมะมว่งพันธ์ุน้ำดอกไมห้ลังการเกบ็เก่ียว  และยัง
มีงานวิจัยเรื่องการสำรวจและการคัดเลือกยีสต์จากธรรมชาติที่ต่อต้านรา Lasiodiplodia  theobromae    สาเหตุโรคผลเน่าภายหลังการเก็บเกี่ยว
ของเงาะ  การอาบแสง UV เพ่ือควบคุมโรคแอนแทรคโนสบนผลมะมว่งพันธ์ุมหาชนกหลังการเกบ็เก่ียว  และเร่ืองการรับรู้ความแนน่เน้ือของผล
มะม่วงภายใตก้ารกระทำกระแทก

          ส่วนนานาสาระในฉบบัน้ีขอเสนอเรือ่ง การเก็บรักษาเมลด็พันธ์ุพืช และเล็ก ๆ  น้อย ๆ  เก่ียวกับการเกบ็รักษาผลิตผลในสภาพบรรยากาศควบคมุ
แล้วพบกนัใหมฉ่บบัหนา้นะครบั

อุปกรณ์และวิธีการ
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Figure 1 Disease incidence of mango fruits after storage at
room temperature for 8 days.

2. ผลการตรวจสอบคณุภาพผลมะม่วง
            จากการตรวจสอบคุณภาพของตัวอย่างมะม่วงเปรียบเทียบ
ระหว่างพันธุ์เบอร์สี่และพันธุ์สีทองพบว่า พันธุ์เบอร์ 4
และสีทองมีการสูญเสียน้ำหนัก ความแน่นเนื ้อ pH
ของน้ำคั ้น TSS, TA และ TSS/TA ใกล้เคียงกัน
เมื ่อวัดความสว่างของสีพบว่าพันธุ ์เบอร์สี ่มีแนวโน้ม
ความสว่างของสีสูงกว่าพันธุ์สีทอง ในวันที่ 3 ของการ
เก ็บร ักษาความสว ่างของพ ันธ ุ ์ เบอร ์ส ี ่จะเพ ิ ่มข ึ ้น
ในขณะที ่ความสว่างของพันธุ ์สีทองจะค่อยๆ ลดลง
ในวันสุดท้ายมะม่วงทั ้ง 2 พันธุ ์มีความสว่างของสี
ใกล้เคียงกนั  เมื่อวัดค่าเขียวพบว่าพันธุ์เบอร์สี่มีสีเขียวมากกว่าพันธุ์สีทองในวันแรกโดยมะม่วงทั้ง 2 พันธุ์จะมีสีเขียวลดลงทุกวันตลอดระยะเวลา
การเก็บรักษา เมื่อวัดสีเหลืองในวันแรกพบว่ามะม่วงพันธ์เบอร์สี่มีสีเหลืองต่ำกว่าพันธุ์สีทอง สีเหลืองของพันธุ์เบอร์สี่มีแนวโน้มเพิ่มขึ้นทุกวัน
ในขณะทีสี่เหลืองของพันธ์ุสีทองมีแนวโน้มคงท่ี  ในวันท่ี 5 ของการเกบ็รักษาท้ัง 2 พันธ์ุจะมีสีเหลืองใกล้เคียงกัน

              Losses Harvesting Transportation Distribution
Anthracnose disease    68.2%      44.3%     63.2%
Cracking    12.5%         -         -
Bruising     9.4%      45.6%     29.0%
Scar     6.0%         -         -
Sooty mold     5.3%      3.1%     2.4%
Ooze sap     2.3%      5.6%     1.1%
Stem-end rot disease     1.5%      1.3%     4.4%

Table 1 Losses of mango fruits during harvesting, transportation and distribution. (%)

3. ผลการตรวจสอบการเกดิโรค
           จากการตรวจสอบมะมว่งน้ำดอกไม้ 8 กลุ่มตัวอย่าง รวม 800 ผล พบว่ามะม่วงน้ำดอกไม้เร่ิมแสดงอาการของโรคใหเ้ห็นชัดเจนในวันท่ี 4 ส่วนใหญ่
(มากกว่า 90%) เสียหายจากโรคแอนแทรกโนส พันธ์ุเบอร์ส่ีมีแนวโน้มการเกดิโรคมากกวา่พันธ์ุ สีทอง (Figure 1)

4. ผลการสร้างฐานขอ้มูลในรูปของ World Wide Web
     ได้เว็บไซต์ชื่อ “บ้านมะม่วง” ภายในเว็บไซต์มีเนื้อหาเกี่ยวกับลักษณะ
ของมะม่วงชนิดต่างๆ แหล่งปลูกมะม่วง พื ้นที ่ปลูก ปริมาณผลผลิต
ราคาท่ีขายได้ท่ีสวน ข้อมูลการตลาดท้ังในและต่างประเทศ วิธีการปลูกมะม่วง
การดูแลรักษาต้นมะม่วง การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว ข้อมูลการตรวจสอบ
คุณภาพทางด้านฟิสิกส์ และเคมี ความเสียหายหลังการเก็บเก่ียว 7 อาการ สาเหตุ
และการป้องกันกำจัด ค้นหาข้อมูลเกี ่ยวกับมะม่วงทั ้งก่อนและหลัง
การเกบ็เกีย่ว ฐานขอ้มูลงานวจัิย แนะนำสวนมะมว่ง 8 แห่งในเขตภาคเหนอื
ประกาศ ข่าวสาร กฎเกณฑ์ต่างๆ เกี ่ยวกับการนำเข้า-ส่งออกมะม่วง
และบริการอื่นๆ ได้แก่ เว็บบอร์ด แบบสำรวจความคิดเห็น ตรวจสอบราคา
ซื้อ-ขายมะม่วง จากตลาดขนาดใหญ่ในเขตกรุงเทพฯและปริมณฑล จุดเชื่อมโยงไปหน่วยงานราชการต่างๆ เป็นต้น เว็บไซต์นี้เผยแพร่ภายใต้
เว็บไซต์ของเครือข่ายข้อมูลวิทยาการหลังการเกบ็เก่ียว (PHIN) www.phtnet.org
วิจารณผ์ล
     ข้อมูลส่วนใหญท่ี่ได้จากการวจัิยน้ีได้มาจากการสมัภาษณเ์กษตรกร ผู้ประกอบการขนสง่ และผู้จำหนา่ยมะมว่งซ่ึงยังไมส่ามารถนำมาประเมนิ
ความเสยีหายท่ีเกิดข้ึนจริงๆ ได้ แต่ก็อาจใช้ผลการวิจัยน้ีเพ่ือดูแนวโน้มความเสยีหายจากสาเหตตุ่างๆ ของมะมว่งหลังการเกบ็เก่ียวได้ ข้อมูลท่ีได้จะ
มีความถูกต้องแม่นยำมากข้ึนไปอีกถ้ามีการติดตามความเสียหายของมะม่วงท่ีเก็บเก่ียวพร้อมกัน จนถึงระยะขนส่งและระยะวางจำหนา่ย และควรมีการ
ศึกษาวจัิยต่อเนือ่งกนัไปเปน็ระยะเวลาหลายป ีนำขอ้มูลท่ีไดม้าเปน็ดชันีช้ีสาเหตคุวามเสยีหาย เพ่ือนำมาเปน็ใชเ้ปน็สว่นหนึง่ของระบบการจดัการ
มะม่วงหลังการเกบ็เก่ียวท่ีมีประสิทธิภาพต่อไป สำหรับฐานขอ้มูลท่ีสร้างข้ึนจะทำหนา้ท่ีเป็นเคร่ืองมืออำนวยความสะดวกชิน้หน่ึงในการศกึษาวิจัย
วิทยาการหลงัการเกบ็เกีย่วของมะมว่ง ท้ังน้ีฐานขอ้มูลดังกล่าวควรไดรั้บการปรบัปรุงและเพิม่เตมิข้อมูลอย่างสมำ่เสมอจากผูเ้ช่ียวชาญเพือ่ให้ข้อมูล
ครบถ้วนสมบูรณ์มากย่ิงข้ึน โดยการเย่ียมชมเว็บไซต์เพ่ือให้ข้อเสนอแนะตา่งๆ ซ่ึงทางผูดู้แลเว็บไซต์จะได้ดำเนินการต่อไป

      จากการรวบรวมข้อมูลความเสียหายของมะม่วงน้ำดอกไม้หลังการเก็บเกี่ยวทั้ง 3 ระยะ พบว่าในระยะเก็บเกี่ยวและระยะวางจำหน่ายมีความ
เสยีหายจากโรคแอนแทรกโนสมากทีสุ่ด ส่วนระยะขนสง่อาการผลชำ้มากทีสุ่ด รองลงมาคอืโรคแอนแทรกโนส  โรคแอนแทรกโนสจดัเปน็ความ
เสียหายท่ีพบมากทัง้ 3 ระยะ  จากผลการตรวจสอบคณุภาพพบว่ามะม่วงพันธ์ุเบอร์ส่ีและพันธ์ุสีทองมีคุณภาพด้านการสญูเสียน้ำหนัก ความแนน่เน้ือ
TSS, TA และ TSS/TA ใกล้เคียงกัน แต่จะมีคุณภาพด้านสีผิวแตกต่างกัน จากผลการตรวจโรคในระหวา่งการเกบ็รักษาพบว่ามะม่วงเร่ิมแสดงอาการ
ของโรคให้เห็นชัดเจนในวันที่ 4 ความเสียหายที่พบมากที่สุดคือโรคแอนแทรกโนส งานวิจัยนี้ได้จัดทำเว็บไซต์ชื่อ “บ้านมะม่วง” ไว้ด้วย
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การเก็บรักษาผลิตผลในสภาพบรรยากาศควบคมุ

การเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคมุ (controlled atmosphere storage; CA storage) หมายถึง การเก็บรักษาผลิตผลภายใต้สภาพ
บรรยากาศทีมี่การควบคมุปริมาณก๊าซแตกตา่งไปจากบรรยากาศปกต ิโดยท่ัวไปจะเนน้ท่ีการลดปริมาณออกซเิจนให้ต่ำลง และเพ่ิม
ปริมาณคาร์บอนไดออกไซด์ให้สูงขึ้น ซึ่งจะมากหรือน้อยเพียงใดขึ้นอยู่กับชนิดและอายุทางสรีรวิทยาของผลิตผลและควรใช้ร่วม
กับอุณหภูมิต่ำที่เหมาะสม วิธีนี้สามารถลดอัตราการหายใจ การสังเคราะห์เอทิลีน การเข้าทำลายของเชื้อจุลินทรีย์ และความผิด
ปกติทางสรีรวิทยา เช่น การเกิดอาการสะทา้นหนาว วิธีน้ียังไม่มีการนำไปใชเ้ป็นการค้าในประเทศไทย เน่ืองจากการลงทนุสูง และ
ยังไมมี่ความจำเปน็ท่ีต้องการเกบ็รักษาผลติผล เป็นระยะเวลานาน 2-3 เดือน แต่ในต่างประเทศมกีารนำวธีิน้ีไปใชใ้นการเกบ็รักษา
ผลแอปเปิล้และสาลี่

ท่ีมา  นิภา  คุณทรงเกยีรติ
          กรมส่งเสริมการเกษตร
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การสำรวจและการคัดเลือกยีสต์จากธรรมชาติท่ีต่อต้านรา Lasiodiplodia  theobromae    สาเหตุโรคผลเน่า
ภายหลังการเก็บเก่ียวของเงาะ
Investigation and  Screening  of  Phylloplane Yeasts against Lasiodiplodia theobromae, Fruit Rot Fungus on  Rambutan
โดย… อุดม  ฟ้ารุ่งสาง  นวลวรรณ  ฟ้ารุ่งสาง  ทัศวรรณ  ศรีวะอุไร  และ สมศิริ แสงโชติ
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์วิทยาเขตกำแพงแสน จ.นครปฐม  73140

      การแยก phylloplane  yeasts ที่ปรากฏอยู่ตามธรรมชาติประสบผลสำเร็จด้วยขั้นตอน enrichment เป็นเวลา 15-20 ชั่วโมง ซึ่งประชากร
ของ phylloplane  yeasts  มีการเพิ่มปริมาณขึ้นในอาหารเหลว GYPB ที่เป็นกรดจัด  ก่อนดำเนินขั้นตอนการแยกเชื้อบนอาหาร  GYPA
ผลของการเป็นปฏิปักษ์ของ yeasts ต่อรา Lasiodiplodia theobromae   มีการศึกษาทั้งผลต่อการเจริญของเส้นใยและการงอกของ spore
สำหรบัผลตอ่การเจรญิของเสน้ใย ทำการศกึษาโดยการนำรา L.  theobromae  และ  yeasts  มาเลีย้งในสภาพแวดลอ้มเดยีวกนั (dual culture)
โดยใช้อาหาร potato dextrose agar  ซ่ึง yeasts จำนวน 37 isolates สามารถถกูคัดเลือกได้จากจำนวนทีท่ดสอบทัง้หมด 721 isolates   ในการ
ศึกษาผลของ  yeasts  ท่ีมีต่อการงอกของ spore ของรา  spore  suspension ของ รา L.  theobromae (105 spores/ml ใน GYPB ) ปริมาตร 20 μm
ถูกนำมาผสมกบั yeast cell suspension (อายุ 15-20 ช่ัวโมงใน GYPB) ด้วยปริมาตรท่ีเท่ากัน   บนสไลดแ์ก้วท่ีปราศจากเชือ้ (sterilized glass slide)
สังเกตการงอกของ spore ของราด้วย compound microscope หลังจากหน่วยทดลองถูก incubate ในสภาพชื้นที่ 28°C  ประมาณ 3 ชั่วโมง
หรือเม่ือ spore ของราใน control treatment มีการงอก 50%   yeasts  ท้ัง 9 isolates ท่ีนำมาทดสอบแสดงคณุลักษณะของการเปน็ปฏิปักษ์ต่อการ
งอกของ spore ของ รา L.  theobromae   โดย antagonist ท่ีมีประสิทธิภาพสูงสุดสำหรับการศึกษาคร้ังน้ี (isolate 44-16/2) ทำให้การงอกของ spore
ลดลงอย่างรุนแรง แสดงใหเ้ห็นด้วยเปอร์เซ็นต์การงอกของ spore ท่ีลดลงเหลือเพียง 34.97 (จากเดมิ 79.39%), 39.32 (จากเดมิ 73.32%) และ 45.51
(จากเดมิ 79.57%) ของ รา  L.  theobromae  isolate 126, 040 และ 418 ตามลำดบั

บทคัดย่อ



PHT  Research  Update ง า น วิ จั ย ใ น โ ค ร ง ก า ร ฯ

การอาบแสง UV เพ่ือควบคุมโรคแอนแทรคโนสบนผลมะมว่งพันธ์ุมหาชนกหลังการเก็บเก่ียว
UV Illumination for Controlling Anthracnose Disease on  Mango Fruit var. Mahajanaka  after Harvest
โดย…วิชชา  สอาดสุด1, อุราภรณ์  สอาดสุด2, ปริญญา  จันทรศรี3  และ เมธาสทิธ์ิ  คนการ2

1   ภาควิชาโรคพืช   คณะเกษตรศาสตร ์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่
2  ภาควิชาชีววิทยา   คณะวิทยาศาสตร ์  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่
3  สถาบันวิจัยและพัฒนาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี มหาวิทยาลัยเชียงใหม่

     จากการตรวจสอบผลการฉายแสง UV บนผลมะม่วงพันธุ์มหาชนกระยะเก็บเกี่ยว โดยนำผลมะม่วงไปฉาย UV ที่ค่าพลังงาน
ระหว่าง 4.81 – 8.22 kJ/m2 แล้วนำไปเกบ็ไว้ท่ี 20 องศาเซลเซยีส ความช้ืนสัมพัทธ์ 90 เปอร์เซ็นต์ ปรากฏว่าไม่พบอาการเสยีหายอัน
เน่ืองมาจากการฉายแสง UV ในขณะทีผ่ลมะม่วงท่ีผ่านการฉายแสง UV ท่ีค่าพลังงาน 13.15 kJ/m2 ข้ึนไป มีอาการไหมเ้ป็นสีน้ำตาล
เกิดขึ้นที่ผิวผล นำผลมะม่วงไปฉายแสง UV ที่ค่าพลังงานต่างๆ แล้วเก็บรักษาในตู้ควบคุมอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียสความ
ช้ืนสัมพัทธ์ 90 เปอร์เซ็นต์ เป็นเวลา  24  ช่ัวโมง  จากน้ันนำไปปลกูเช้ือ Colletotrichum  gloeosporioides  แล้วบ่มในท่ีมีความช้ืนสูง
ท่ีอุณหภูมิห้อง (25 + 2 องศาเซลเซยีส) เป็นเวลา 36 ช่ัวโมง ผลการทดลองพบวา่ ผลมะม่วงท่ีผ่านการฉายแสงที ่6.16 kJ/m2 ชะลอการ
เกิดอาการโรคแอนแทรคโนสได้เป็นเวลา 1 เดือน การทดลองครั้งต่อมา พบว่า การฉายแสง UV สามารถยับยั้งการงอกของสปอร์
และชะลอการเจริญของเส้นใยของเช้ือ C.gloeosporioides ไม่พบอาการไหม้จากการฉายแสงบนผวิของผลมะม่วงท่ีผ่านการฉายแสง UV
ท่ีค่าพลังงาน 0.534 kJ/m2 จำนวน 4 คร้ัง

          จากการประเมนิประสิทธิภาพของเครือ่งฉายแสง UV ต้นแบบ โดยการนำผลมะมว่งมาฉายแสง UV ท่ีค่าพลังงาน 2.136 และ
3.146 kJ/m2 จำนวน 1 และ 2 รอบ แล้วเก็บไว้ท่ีอุณหภูมิห้องเป็นเวลา 11 วัน พบว่าผลท่ีผ่านการฉายแสง 2 รอบ ท่ีค่าพลังงานเดยีวกัน
ให้ผลในการลดการเกิดโรค anthracnoseได้ดีกว่าผลที่ผ่านแสง UV เพียงรอบเดียว และดีกว่าผลในชุดควบคุม โดยไม่มีอาการไหม้
ปรากฏบนผิวของผลอันเน่ืองมาจากการฉายแสง UV

การรับรู้ความแน่นเน้ือของผลมะม่วงภายใต้การกระทำกระแทก
Firmness Sensing  of Mango Subjected To Impact  Loading
โดย…บัณฑิต จริโมภาส   และ อุดมศักด์ิ กิจทวี
ภาควิชาวิศวกรรมเกษตร คณะวิศวกรรมศาสตรก์ำแพงแสน มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์

     งานวิจัยนี้เพื่อที่จะศึกษาการรับรู้ความแน่นเนื้อของผลมะม่วงภายใต้การกระทำกระแทกเพื่อการคัดแยกผลมะม่วงอ่อนแก่
การทดลองทำกบัผลมะม่วง 2 พันธ์ุคือโชคอนันต์และน้ำดอกไม ้โดยเก็บเก่ียวต้ังแต่ระยะอ่อนต่อเน่ืองไปจนบรบูิรณ์และแก่ แล้วนำไป
ทดลองกับเคร่ืองทดสอบการกระแทกพฒันาโดย Chen และคณะ (1996)  ผลปรากฎว่า ท่ีเง่ือนไขการกระแทกทีเ่หมาะสมคอื ความสูง
2 เซนติเมตรและน้ำหนักหัวกระแทก 10 กรัมกับมะม่วงพันธุ์น้ำดอกไม้อายุ 75-113 วันและมะม่วงพันธุ์โชคอนันต์อายุ 67-105 วัน
(มะมว่งนำ้ดอกไมแ้ละโชคอนนัตมี์ความบรบูิรณ์เมือ่อายุ 99 และ 91 วัน)  ความแนน่เนือ้ท่ีกำหนดโดยโมดลัูสยัง E  ของมะมว่งทัง้
สองพันธ์ุจะประมาณคงทีอ่ยู่ในช่วงหน่ึงจนถึงวันบริบูรณ์ หลังจากนัน้จึงลดลงอย่างรวดเร็ว สมการ  Weibull สามารถจำลองแนวโนม้
ความสัมพันธ์ระหว่าง E  กับอายุ X   ได้ดีมากคือ 2.375.20.49241.15

−−−= xEeE   (น้ำดอกไม,้ R2=0.95)
และ 4.251.62.174798.17

−−−= xEeE (โชคอนันต์, R2=0.91) ระยะการเจริญเติบโตของผลมะม่วงมีอิทธิพลต่อสมบัติยืดหยุ ่น
ของผลมะมว่ง  วิธีกระแทกสามารถระบคุวามแนน่เน้ือของมะมว่งได้ภายในกรอบทฤษฎยืีดหยุ่น มีความรวดเรว็ ไม่ทำลายผลไมแ้ละ
มีความถูกต้อง พฤติกรรมของมะม่วงไม่เอื้อต่อการใช้วิธีกระแทกจึงไม่สามารถแยกมะม่วงอ่อนออกจากมะม่วงแก่หรือมะม่วงที่มี
ความบรบูิรณ์ได้
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น า น า ส า ร ะ PHT  Tips

การเก็บรักษาเมล็ดพันธ์ุพืช
     การเก็บรักษาเมล็ดพันธุ์เป็นกิจกรรมที่จำเป็นประการหนึ่งในวงจรการ
เพาะปลูก เนื่องจากฤดูปลูกถัดไปมักจะทิ้งช่วงจากฤดูการเก็บเกี่ยวสำหรับพืช
ชนิดนั้นๆ เกษตรกรจึงจำเป็นต้องเก็บเมล็ดพันธุ์ไว้ระยะหนึ่ง นอกจากความ
จำเป็นตามเงื่อนไขของเวลาแล้ว บางครั้งยังเกิดภัยธรรมชาติ  จึงจำเป็นต้อง
สำรองเมล็ดพันธุ ์ไว้ใช้ เพื ่อให้การเพาะปลูกดำเนินต่อไปได้ไม่ขาดสาย
การเก็บรักษาเมล็ดพันธุ์มีความจำเป็นสำหรับงานปรับปรุงและพัฒนาพันธุ์พืช
โดยเฉพาะอย่างยิ่งในการเก็บและรวบรวมเชื้อพันธุ์ นอกจากนี้บางคนหรือบาง
องค์กรมีการทำธุรกิจ อันเกี่ยวกับการเก็บรักษาเมล็ดพันธุ์ด้วย การเก็บรักษา
เมล็ดพันธ์ุไว้ใช้เองกดี็ ไว้ขายกดี็ หรือไว้ใช้ในงานวจัิยและพัฒนากดี็  มิใช่เพียง
แต่เก็บไว้ให้ปลอดภัยจากนก หนู และแมลงเท่านั้น แต่จะต้องถนอมให้เมล็ด
พันธ์ุยังคงมคีวามงอกและความแขง็แรงเปน็สำคญั

        แมว่้าโดยทัว่ไปจะถอืว่าการเกบ็รกัษาเมลด็พนัธุน์บัเริม่ตัง้แตก่ารนำเขา้โรง
เก็บเมื่อเสร็จจากการปรับปรุงสภาพและการบรรจุหีบห่อ ไปจนถึงการขนออก
จากโรงเก็บเพื่อจัดส่ง แต่นั่นเป็นเพียงส่วนหนึ่งเท่านั้น และว่าการเก็บรักษา
ท้ังหมด อาจจะแบง่เป็นระยะต่างๆ ดังน้ี คือ

การเกบ็รักษาหลงัลดความชืน้ก่อนปรับปรุงสภาพ
การเกบ็รักษาในระหวา่งข้ันตอนตา่งๆ ของการปรบัปรุงสภาพเมลด็พันธ์ุ
การเกบ็รักษาเมลด็พันธ์ุหลังจากบรรจหีุบห่อก่อนการขนสง่
การเกบ็รักษาระหวา่งการขนสง่
การเก็บรักษา ณ จุดขาย หรือ ร้านค้าย่อย ก่อนการจำหนา่ย
การเกบ็รักษาหลังการซือ้ขายก่อนการเพาะปลกู

     นอกจากนี้ยังกล่าวว่าการปล่อยให้เมล็ดที่สุกแก่แล้วไว้ในไร่นาโดยไม่รีบ
เก็บเกี่ยว ถือว่าเป็นการเก็บรักษาเมล็ดพันธุ์ด้วยแต่เป็นการเก็บในสภาพที่ไม่
เหมาะสม

อายุการเก็บรักษาข้ึนอยู่กับปัจจัยดังต่อไปน้ี
1.  ชนิดของพืช 
     ขอ้แตกตา่งในเรือ่งพนัธกุรรม รูปรา่งลกัษณะโครงสรา้ง และองคป์ระกอบ
ทางเคมี ทำให้เมล็ดพืชแต่ละชนิดมีช่วงอายุหรือธรรมชาติที่จะเก็บรักษาไว้ได้
แตกต่างกัน จัดประเภทกวา้ง ๆ ได้เช่น ข้าว ผักกาดหัวและพืชตระกูลแตง จัดเป็น
พวกที่สามารถเก็บรักษาได้ดี  ฝ้าย ถั่วเขียว ข้าวฟ่าง ข้าวสาลี ข้าวโพด จัดเป็น
ระดับปานกลาง ส่วนพวกตระกูลถั่วมีน้ำมันในเมล็ดสูง เช่น ถั่วเหลือง ถั่วลิสง
รวมท้ังพืชผักบางชนดิ เช่น หอมจัดเป็นพวกท่ีรักษาไวไ้ด้ยาก นอกจากนี ้ในพืช
ชนิดเดียวกันท่ีเมล็ดมีขนาดใหญ่เล็กต่างกันไปตามสายพันธ์ุก็จะมีอายุในการเก็บรักษา
ท่ีแตกตา่งกนัด้วย

2.  ประวัติของเมล็ด
       เป็นปัจจัยเบ้ืองต้นท่ีจะบอกใหท้ราบว่าเมล็ดก่อนท่ีจะเก็บรักษา
นั้นมีสภาพและความเป็นมาอย่างไร อันดับแรกคือระดับความ
งอกและความแขง็แรงเบือ้งตน้ ซึง่เปน็ปฏภิาคกลบักบัความเสือ่ม
และเป็นผลสะท้อนมาจากการปฏิบัติดูแลในระยะการปลูก-การ
เก็บเกี่ยว จนถึงการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว นอกจากนั้น เป็นข้อ
ปลีกย่อยที่สังเกตเห็นได้ เช่น มีเมล็ดแตกร้าวเสียหายหรือมีรอย
ถลอก เนื่องจากการนวดหรือการปรังปรุงสภาพ มีความเหี่ยวย่น
ของเปลือกเน่ืองมาจากเมลด็ถูกฝน มีโรค แมลงหรือไข่ มีเมล็ดอ่อน
สิ ่งเจือปน หรือวัชพืช มีการคลุกสารเคมีในปริมาณสูง
หรือมีสีสันหม่นหมองเนื่องจากอายุ บางกรณีประวัติอาจหมาย
รวมไปถึงชนิดของเมล็ด ตามที่ได้แยกกล่าวไว้ในข้อ 1 ซึ่งล้วน
แล้วแต่มีผลกระทบต่อสภาพนิเวศน์ในการเก็บรักษาทำให้
คุณภาพและอายุของเมล็ดพันธุ์แปรเปลี่ยนไป โดยปกติการเก็บ
รักษาจะคัดเลือกจากเมล็ดพันธุ์ที่แก่เต็มที่ มีความสมบูรณ์ทาง
กายภาพ สะอาด และมีความงอกเบื้องต้นสูง ซึ่งให้แนวโน้มที่
จะเก็บรักษาไว้ได้ดีกว่าเมล็ดท่ีด้อย คุณลักษณะ

3.  ความช้ืนของเมล็ด 
   เป็นปริมาณน้ำที่มิใช่องค์ประกอบทางเคมีที่สามารถขับออก
จากเมล็ดได้ ถือว่าเป็นตัวแปรในสภาพการเก็บรักษาที่มีความ
สำคญัเปน็อนัดบัแรก อธบิายไดว่้า เมลด็ทีม่คีวามชืน้สงู จะมกีาร
เผาผลาญอาหารสูงเพิ่มภาวะที่เป็นอันตรายกับตัว รวมทั้งชักนำ
ให้โรคและแมลงเข้าทำลายจึงเส่ือมคุณภาพได้รวดเร็วกว่าเมล็ดท่ีแห้ง
การเก็บรักษาจึงถือหลักการแรกคอืทำเมล็ดให้แห้ง โดยยึดกฎท่ีใช้
ทั่ว ๆ ไปว่า “การลดความชื้นเมล็ดลง 1% จะทำให้เก็บรักษาได้
นานข้ึนเป็น 2 เท่า” ซ่ึงจะใช้ได้ดีเม่ือเมล็ดมีความช้ืนระหว่าง 5-14%
ดังมีเกณฑ์ให้พิจารณาได้คร่าว ๆ ตามตารางที ่ 1 อย่างไรก็
ตามเมล็ดพืชมีสภาพ Hygroscopic คือสามารถที่จะรับหรือถ่าย
ความชื้นให้กับบรรยากาศรอบ ๆ ตัวจนถึงภาวะสมดุล หากนำ
เมล็ดที่แห้งดีแล้วไปเก็บรักษาในภาพที่มีความชื้นสัมพัทธ์ของ
อากาศสูง เมล็ดก็จะดูดรับความชื้นเข้าไปและหากนำเมล็ดที่มี
ความชื้นสูงไปเก็บไว้ในที่ที่มีความชื้นสัมพันธ์ของ อากาศต่ำ
เมล็ดก็จะคายความชืน้ออก แต่เม่ือเก็บรักษาเมลด็พืชต่างชนิดไว้ท่ี
สภาพความชืน้สมัพัทธ์เดียวกัน แต่ละชนิดจะมจุีดสมดลุความชืน้
ที่ไม่เท่ากัน ซึ่งจะเป็นเท่าใดนั้นขึ้นอยู่กับปริมาณของโปรตีน
คาร์โบไฮเดรท เซลลูโลส และน้ำมัน ท่ีเป็นองค์ประกอบในเมลด็
ดังนั้น เรื่องของความชื้นเพื่อการเก็บรักษาจึงต้องพิจารณาทั้ง 2
ประเดน็ควบคูก่นั 
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PHT Tips น า น า ส า ร ะ 7
ตารางที ่1 ความช้ืนกับอายุในการเกบ็รักษาโดยประมาณของเมลด็ธัญพืช (ข้าว ข้าวโพด ข้าวฟ่าง)
เม่ือเก็บรักษาไว้ในอุณหภูมิไม่เกิน 90  oF  

   ช่วงความช้ืนเมล็ดพันธ์ุ        อายุในการเก็บรักษาโดยประมาณ
11-13% 1/2 ปี  
10-12%     1 ปี
9-11%     2 ปี
8-10%    4 ปี

           (8-9% สามารถเกบ็รักษาในภาชนะอบัอากาศได)้

หมายเหตุ : สำหรับเมล็ดพันธ์ุพืชน้ำมันและพืชผัก ให้หักลดความชืน้ลงอีก 3% เพ่ือดูอายุเก็บรักษาท่ี 90 oF  

4. อุณหภูมิ
       มีบทบาทสำคญัต่อการเกดิปฏิกิริยาทางชวีเคมีภายในเมลด็ การเกบ็รักษาในทีอุ่ณหภูมิสูงจะเรง่กิจกรรมใน
เมล็ดทำให้มีอัตราการหายใจสูง ผลที่ตามมาคือเมล็ดจะสูญเสียความงอกได้เร็ว ในเรื่องนี้มีกฎที่ใช้ทั่ว ๆ ไปว่า
“การลดอุณหภูมิของโรงเก็บลง 10 °F จะทำให้อายุการเก็บรักษาเพิ่มขึ้นเป็น 2 เท่า” ซึ่งจะใช้ได้ดีในช่วงของ
อุณหภูมิระหว่าง 32 °F – 122 °F เช่นกัน อิทธิพลของอุณหภูมิและความชืน้ท่ีมีต่ออายุในการเกบ็รักษา สามารถ
ชดเชยและสนับสนุนซึ่งกันและกัน เช่น เมล็ดที่มีความชื้นต่ำที่เก็บรักษาไว้ที่อากาศร้อนอาจจะมีชีวิตอยู่ได้นาน
พอกันกับเมล็ดท่ีมีความช้ืนสูง แต่เก็บในท่ีเย็น ในสภาพทีท้ั่งร้อนและช้ืนนอกจากจะไมมี่ผลดีกับเมล็ดแล้ว กรณีท่ี
ความช้ืนของเมล็ดสูงถึง 12-14% จะเอ้ืออำนวยต่อการเจริญของเช้ือรารวมท้ังการเกิดพิษจากสารเคมท่ีีใช้คลุกเมล็ด
(ตารางท่ี 2) สภาพท่ีดีท่ีสุดสำหรับการเก็บรักษาคือ พยายามลดความชืน้ของเมล็ดให้ต่ำแล้วเก็บในท่ีอากาศเย็น และ
แห้ง ซ่ึงยังมีกฎข้อสุดท้ายเพ่ิมเติมอีกว่า สภาพเกบ็รักษาดท่ีีสุดควรให้มีผลบวกของความชืน้สัมพัทธ์และอุณหภูมิ
(เป็น °F) ไม่เกิน 100  อย่างไรก็ตาม การเก็บรักษาเมล็ดพันธุ์ในเขตร้อนชื้น เช่นประเทศไทยให้มีคุณภาพดีได้
นานนับว่าเป็นเร่ืองท่ีท้าทาย เน่ืองจากมสีภาพอากาศรอ้นและความชืน้สัมพัทธ์ค่อนข้างสูง เมล็ดพันธ์ุจึงมีอายุการ
เก็บรักษาในสภาพทอ้งถ่ินท่ีไม่มีการควบคมุส้ันกว่าในประเทศเขตอบอุน่

  ระดับความช้ืน                             สภาพท่ีเกิด
สูงกว่า 40-60%                        - เมล็ดเร่ิมงอก 
สูงกว่า 18-20% - มีความร้อนสะสมในกองเมลด็ 
สูงกว่า 12-14% - เช้ือราเข้าทำลายทัง้ภายนอกและในเมลด็
สูงกว่า 12-14% - การรมด้วยสารเคมเีป็นอันตรายกับความงอก 
สูงกว่า 8-9% - แมลงเข้าทำลายและมกีารขยายพันธ์ุ 
สูงกว่า 5-10% - ไม่ปลอดภัยต่อการเก็บในภาชนะปดิสนิท

ตารางท่ี 2 ระดับความช้ืนของเมล็ดกับผลเสียท่ีเกิดข้ึนในระหวา่งการเก็บรักษา 
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PHT สารสนเทศ

ข่  า  ว  ส  า  ร  เ  ท  ค  โ  น  โ  ล  ยี  ห  ลั  ง  ก  า  ร  เ  ก็  บ  เ  กี่  ย  ว PHT  News  &  Awarness

ข่าวการประชมุ /อบรม / สัมมนา . . . . .
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14   -  18 พฤศจิกายน  พ.ศ. 2548  สถานวิทยาการหลังการเกบ็เก่ียว  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่  ขอเชิญ เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการ
ในหัวข้อเร่ือง  “ Drying of Agricultural and Marine Products”  ณ  สถานวิทยาการหลังการเกบ็เก่ียว
ติดต่อสอบถาม  คุณปาริชาติ  เทียนจุมพล  โทร : 0-5394-4031 ต่อ 307  โทรสาร : 0-5394-1426 หรือ www.phtnet.org

** สนใจฝากขา่วประชาสมัพันธ ์ส่งขอ้มูลของทา่นมาไดท่ี้ info@phtnet.org

ดินล้านนา

http://mccweb.agri.cmu.ac.th/website/dinlanna/

25-29  พฤศจิกายน  2548 มหาวิทยาลัยแม่โจ้  ขอเชิญเข้าชมงาน  แม่โจ้ : ศาสตร์แห่งลำไย   ติดต่อสอบถามไดท่ี้  ศูนย์เรียนรู้ลำไยแม่โจ้
อุทยานเกษตรศาสตรแ์ละฟาร์ม   มหาวิทยาลัยแม่โจ้  จ.เชียงใหม่ โทรศัพท์  053-873349

ระบบภูมิสารสนเทศดินและการใช้ประโยชน์ท่ีดินบนอินเทอร์เน็ต

เป็นความร่วมมือทางวิชาการระหว่าง สำนักงานพัฒนาที ่ดิน เขต 6 กรมพัฒนาที ่ดิน
ภาควิชาปฐพีศาสตร์และอนุรักษศาสตร์ และ   ศูนย์วิจัยเพื ่อเพิ ่มผลผลิตทางเกษตร
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่  ในการจัดทำระบบเรียกใช้ระบบสารสนเทศดิน
และการใช้ประโยชน์ที่ดินบนอินเตอร์เน็ต เพื่อเพิ่มความสะดวกให้กับผู้ใช้ที่ต้องการสืบค้น
ข้อมูลเชิงพื้นที่เกี่ยวกับดิน  และปัญหาของดิน ในกลุ่ม จังหวัดล้านนาในภาคเหนือตอนบน
และกลุ่มจังหวัดภาคเหนือตอนล่างของประเทศไทย อันเป็นองค์ความรู้ที่ได้จากการสำรวจ
และจำแนก ดินรวมท้ังการใช้ประโยชน์ท่ีดิน ของกรมพัฒนาท่ีดิน

1 พฤศจิกายน 2549-31 มกราคม 2550 ขอเชิญชมงาน ราชพฤกษ์ 2549  มหกรรมพืชสวนโลกเทดิพระเกียรติฯ
ณ ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชยีงใหม่ ต.แม่เหียะ  อ.เมือง จังหวัดเชียงใหม่
จัดโดย กระทรวงเกษตรและสหกรณ ์กรมวิชาการเกษตร สมาคมพชืสวนแห่งประเทศไทย
รายละเอียดติดตามไดท่ี้ http://www.royalfloraexpo.com/thai/index.asp


