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บทคัดยอ
 โรคผลเนาและโรคแอนแทรคโนสของผลมะละกอ เปนโรค
ที ่สำคัญสรางความเสียหายเปนอยางมากในตลาดผลไมสด 
งานวิจัยนี้ไดทดสอบวิธีควบคุมโรคหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดจาก
เชื้อรา Lasiodiplodia theobromae และ Colletotrichum
gloeosporioides โดยนำผลมะละกอพันธุปลักไมลายท่ีปลูกเช้ือ
ดวยเสนใยเช้ือสาเหตุอายุ 5 วัน จากน้ันนำมาทดสอบวิธีควบคุมโรค
5 วิธี ไดแก 1) การแชในสารเคมีปองกันกำจัดเช้ือรา difenoco-
nazole ความเขมขน 250 ppm นาน 5 นาที 2) แชในสารละลาย
เจือปนอาหาร 0.5% ammonium bicarbonate นาน 5 นาที 
3) ฉีดพนสารละลายแขวนลอยเซลลยีสต Saccharomycopsis 
fibuligera (ทดสอบกับเชื ้อรา L. theobromae) / Pichia 
anomala (ทดสอบกับเชื้อรา C.  gloeosporioides) จำนวน 
1x108 เซลล/มล. 4) แชในสารละลายเจือปนอาหาร 0.5% 
ammonium bicarbonate นาน 5 นาที แลวฉีดพนดวย
สารละลายแขวนลอยเซลลยีสต และ 5) แชในน้ำรอน 47  ํC
นาน 30 นาที จากนั้นนำไปบมที่อุณหภูมิ 15 และ 25  ํC พบวา
การเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 15  ํC สามารถควบคุมเชื ้อสาเหตุ
ทั้งสองชนิดไดดีอยางไรก็ตามที่อุณหภูมิ 25  ํC ผลมะละกอ
ท่ีปลูกเช้ือ L. theobromae แลวแชในสารเคมี difenoconazole
แชในน้ำร อน และฉีดพนสารละลายแขวนลอยเซลลย ีสต 
S. fibuligera  หลังการบม 5 วัน พบขนาดแผลเทากับ 28.90,
71.20 และ 80.20 มิลลิเมตร ตามลำดับ (LSD=34.60) 
สวนผลมะละกอท่ีปลูกเช้ือ C. gloeosporioides ท่ีแชในสารเคมี 
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และแอนแทรคโนสมะละกอ
การควบคุมโรคผลเนา

difenoconazole และฉีดพนสารละลายแขวนลอยเซลลยีสต P. anomala หลังการบม 
6 วัน พบขนาดเสนผาศูนยกลางแผลเทากับ 1.95 และ 2.19 เซนติเมตร ตามลำดับ 
(LSD=8.91) จากการศึกษาปฏิกิริยาระหวางยีสตและเชื้อราสาเหตุใตกลองจุลทรรศน
แบบสองกราดพบการยึดเกาะระหวางเซลลของยีสตและเสนใยและสปอรของเช้ือราสาเหตุ
นอกจากนี้พบการเจาะผนังเสนใยหรือสปอรของเชื้อราสาเหตุโรค ซึ่งนาจะนำมาใชเปน 
bioagent ในการควบคุมเชื้อราสาเหตุโรคผลเนาและแอนแทรคโนสหลังการเก็บเกี่ยว
ในผลมะละกอได
 คำสำคัญ: การควบคุมโรคหลังการเก็บเกี่ยว  มะละกอ  ยีสต

คำนำ
 มะละกอเปนไมผลท่ีปลูกไดท่ัวประเทศ รับประทานท้ังผลดิบและผลสุก นอกจากน้ี
ยังมีวิตามินซีสูง ชวยในการระบาย ในกรณีท่ีทานผลสุก ปญหาท่ีตามมาคือโรคหลังการเก็บเก่ียว 
โรคท่ีสำคัญคือโรคแอนแทรคโนส เกิดจากเช้ือรา Colletotrichum gloeosporioides และ
โรคผลเนาโดยเฉพาะโรคข้ัวผลเนา เกิดจากเช้ือรา Lasiodiplodia theobromae งานวิจัย
ที่ผานมาของการควบคุมโรคหลังการเก็บเกี่ยว มักใชสารเคมีปองกันกำจัดเชื้อรา และ
การใชน้ำรอนปจจุบันนี้มีการนำจุลินทรียมาควบคุมโรคพืชทั้งกอนและหลังการเก็บเกี่ยว
มากขึ้น ยีสตเปนเชื้อราชนิดหนึ่งและมีศักยภาพตอการนำมาใชประโยชนในการควบคุม
โรคพืชหลังการเก็บเก่ียว โดยท่ัวไปแลวสปอรยีสตไมสรางสารท่ีกอใหเกิดภูมิแพ หรือสารพิษ
(mycotoxin) เหมือนอยางท่ีเช้ือราสรางหรือแมแตสารปฏิชีวนะซ่ึงเช้ือแบคทีเรียปฏิปกษ
สรางขึ้น งานวิจัยนี้ไดศึกษายีสตที่มีประสิทธิภาพในการควบคุมโรคแอนแทรคโนสและ
โรคขั้วผลเนา                                                                          (อานตอหนา 2) 



สาร..
จากบรรณาธิการ

งานวิจัยเดนประจำฉบับ
อุปกรณและวิธีการ
ทดสอบประสิทธิภาพของยีสตในการควบคุมโรคแอนแทรคโนสและโรคเนาบนผลมะละกอ
 นำมะละกอพันธุปลักไมลายระยะท่ีปรากฏสีเหลืองหน่ึงในส่ีของผลมาลางทำความสะอาด
ผึ่งใหแหงปลูกเชื้อดวยเชื้อราสาเหตุโรค C. gloeosporioides  และ  L. theobromae  ที่เลี้ยง
บนอาหาร potato dextrose agar (PDA) อายุ 5 วัน โดยใช mycelia disc สำหรับ C. gloeo-
sporioides ทำแผลบริเวณก่ึงกลางผล ดวยเข็มท่ีมีความลึก 2 มม. สวน L. theobromae ปลูกเช้ือ
บริเวณขั้วผล บมทิ้งไวใน moistchamber  นาน 8 และ 10 ชม. ตามลำดับ นำไปทดสอบ
การควบคุมดวยกรรมวิธีตางๆ 1). แชสารเคมีปองกันกำจัดเช้ือรา difenoconazole ความเขมขน 
200 ppm นาน 5 นาที  2). แชสารละลาย 0.2% ammonium bicarbonate (ABC) (สำหรับ
ผลท่ีปลูกเช้ือ  C. gloeosporioides) และ  0.5% ABC (สำหรับผลท่ีปลูกเช้ือ L. theobromae)
นาน 5 นาที  3). แชน้ำรอน 47  ํซ นาน 30 นาที  จากน้ันนำไปแชในน้ำเย็น 10 นาที 4). ฉีดพน
ยีสต Pichia anomala  (มะละกอท่ีปลูกเช้ือ C. gloeosporioides) และ Saccharomycopsis 
fibuligera  (สำหรับผลที่ปลูกเชื้อ L. theobromae) ซึ่งยีสตมีความเขมขน 1x108 เซลล/มล. 
5) แชใน 0.2%ABC จากน้ันฉีดพนยีสต P. anomala (สำหรับผลท่ีปลูกเช้ือ C. gloeosporioides)/
แชใน 0.5%ABC และฉีดพนยีสต  S. fibuligera  (สำหรับผลท่ีปลูกเช้ือ L. theobromae)  และ 
6) แชในน้ำกลั่น (ชุดควบคุม) นำผลมะละกอที่ผานกรรมวิธีดังกลาวบมที่อุณหภูมิ 15 และ 
25 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 14 วัน ใชมะละกอจำนวน 5 ซ้ำ/การทดลอง บันทึกผลการทดลอง 
โดยวัดขนาดเสนผาศูนยกลางแผล นำมาหาคาเฉลี่ย วางแผนการทดลองแบบ CRD 

ศึกษากลไกในการเขาทำลายของยีสตปฏิปกษตอเชื้อราสาเหตุโรค
 ลางทำความสะอาดท่ีผิวผลมะละกอดวย 70%ethyl alcohol จากน้ันปลูกเช้ือรา C. gloeos-
porioides/ L. theobromae โดยทำแผลจำนวน 5 แผล/ผล ดวยเข็มมีความลึก 2 มม. หยด spore 
suspension ความเขมขน 1 x 108 เซลล/มล. ปริมาตร 50 ไมโครลิตร หยดลงบนแผล นำผลมะละกอ
ใสใน moist chamber เก็บที่อุณหภูมิหองนาน 12 ชม. จากนั้นหยด cell suspension ของ
ยีสตปฏิปกษ P. anomala/ S. fibuligera  ความเขมขน 1 x 108 เซลล/มล. ปริมาตร 50 ไมโครลิตร
ลงบนแผลที่ปลูกเชื้อราสาเหตุไว นำผลมะละกอเก็บใน moist chamber ในสภาพเดิมอีกครั้ง
เปนเวลา 24 ชม. และทดสอบความสามารถของยีสตในการครอบครองพื้นที่กอนการปลูก
เช้ือราสาเหตุ โดยปฏิบัติเชนเดียวกันดวยการหยด cell suspension ของยีสตปฏิปกษลงบนแผล
นำผลมะละกอบมที่อุณหภูมิหองนาน 24 ชม. จากนั้นหยด spore suspension ของเชื้อรา
สาเหตุโรคลงบนแผลเดิม บมท่ีสภาพเดียวกัน 12 ชม. เม่ือครบกำหนดตัดตัวอยางใหมีขนาด 5 x 5 มม. 
หนาไมเกิน 3 มม. นำไปแชในสารละลาย 2.5% glutaraldehyde ใน 0.1 M phosphate buffer
pH 7.2 นาน 24 ชม. และเตรียมตัวอยางเพื่อศึกษาใตกลองจุลทรรศนอิเล็กตรอนแบบสองกราด 
(Scanning electron microscope, SEM) ขั้นตอนตอไป

 (ตอจากหนา 1)

ผลและวิจารณผล
การทดสอบประสิทธิภาพของยีสตในการควบคุมโรคแอนแทรคโนสและโรคผลเนา บนผลมะละกอพันธุปลักไมลาย
 ผลมะละกอที่ปลูกเชื้อ  C. gloeosporioides และการเก็บรักษาที่ 15  ํซ นาน 6 วัน พบวา ทุกกรรมวิธีการที่ใชควบคุมมีการพัฒนาของแผล
ไมแตกตางกันทางสถิติ การแช difenoconazole การฉีดพนดวยยีสต  P. anomala และ การแช 0.2%ABC รวมกับการฉีดพนดวยยีสต มีขนาดแผลเฉลี่ย
1.10, 1.80 และ 1.80 มม. ตามลำดับ สวนการทดลองควบคุม มีขนาดแผล 7.60  มม. (LSD=3.96) เม่ือเก็บนานข้ึนนาน 14 วัน พบวาผลท่ีแช difenoconazole 

และการฉีดพนยีสตควบคุมโรคไดมีประสิทธิภาพ มีขนาดแผลเฉลี่ย 9.95 และ 
19.85 มม. ตามลำดับ(LSD=7.34) สำหรับผลมะละกอที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
25 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน พบวาผลท่ีแช difenoconazole และการฉีดพน
ดวยยีสต มีประสิทธิภาพในการควบคุมโรคไดดี มีขนาดแผลเฉลี่ย 19.50 และ 
21.90 มม.ตามลำดับ (LSD=8.91) (Table 1)
 การควบคุมโรคขั้วผลเนาที่อุณหภูมิ 15  ํซ นาน 5 วัน พบวาการแช 
difenoconazole  การแช 0.5% ABC รวมกับการฉีดพนยีสต S. fibuligera  
และการแชน้ำรอน 47  ํซ มีประสิทธิภาพดีที่สุด มะละกอที่ปลูกเชื้อไมแสดง
อาการของโรค รองลงมาไดแก การฉีดพนยีสต  S. fibuligera  แผลมีขนาด
เฉล่ีย 2.60 มม. สวนการทดลองควบคุมมีขนาดแผลเฉล่ีย 19.10 มม. (LSD=0.89) 
เม่ือเก็บนาน 14 วัน พบวามะละกอท่ีแช difenoconazole ยังคงมีประสิทธิภาพ
ดีที่สุด รองลงมาคือการฉีดพนยีสต และการแชน้ำรอน 47  ํซ ขนาดแผลเฉลี่ย
26.60, 58.40 และ 62.70 มม. ตามลำดับสวนการทดลองควบคุม มีขนาดแผล
เฉล่ีย 154.50 มม. (LSD=4.66) สวนการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25  ํซ  นาน 5 วัน
พบวาการแช difenoconazole มีประสิทธิภาพดีท่ีสุด ขนาดแผลเฉล่ีย 28.90 มม. 
เปรียบเทียบกับการทดลองควบคุมมีขนาดแผลเฉล่ีย 111.00 มม. (LSD=3.46)
(Table 2)
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Figure 1 Scanning electron micrographs of antagonistic yeast cells of
Pichia anomala TISTR5329 (A-B) heavy yeast colonized around the
hyphae of Colletotrichum gloeosporioides (B-E) interacting with hyphae
and conidia of the pathogen on papaya peel and in inoculated hole
(F) pitting in the hyphal cell wall, after inoculation with fungal conidia
suspension and 12h incubation.

Figure 2 Scanning electron micrographs of antagonistic yeast cells of
Saccharomycopsis fibuligera interacting hyphae and conidia of Lasiodi-
plodia theobromae. Fungal hyphae and conidia were totally penetrated
by cell of the antagonistic yeast (A-D)

ทดสอบประสิทธิภาพของยีสตในการควบคุม
โรคแอนแทรคโนสและโรคเนาบนผลมะละกอ
 พบวาการปลูกเชื้อยีสตกอนหรือหลังการปลูก
เชื้อ C. gloeosporioides / L. theobromae นั้น 
เซลลของยีสตปฏิปกษเจริญครอบคลุมพื้นที่ผิวดานบน
และชองเปดที่เปนแผล เพิ่มปริมาณโดยการแตกหนอ
(budding) ไดและยึดเกาะและฝงตัวบริเวณสปอรและ
ผนังเสนใยของเชื้อราสาเหตุ บริเวณสปอรของเชื้อรา
ที่ถูกยึดเกาะดวยยีสตมีลักษณะเหี่ยวและผนังเซลล
ไมสมบูรณ  ผนังฉีกขาดอยางเห็นไดชัด (Figure 1 
and 2) 

สรุปและวิจารณผลการทดลอง
 การทดสอบการควบคุมโรคแอนแทรคโนส
บนผลมะละกอและเก็บ 15 ํซ นาน 6 วัน ทุกกรรมวิธี
พบวาขนาดของแผลไมมีความแตกตางทางสถิติ และ
เมื่อเก็บนาน14 วัน พบวาการแช difenoconazole
ใหผลดีท่ีสุด รองลงมาคือการฉีดพนยีสต P. anomala
สวนมะละกอท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 25  ํซ นาน 6 วัน พบวา
การแช difenoconazole และการฉีดพนยีสต สามารถ
ยับยั้งการเกิดโรคไดดีที่สุด สวนยีสต Saccharomy
copsis  fibuligera สามารถควบคุมโรคขั้วผลเนา
ไดมีประสิทธิภาพเทากับการแช difenoconazole
เมื ่อเก็บที ่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส นาน 5 วัน

คำขอบคุณ
 ขอขอบคุณศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 

วิทยาเขตกำแพงแสน ที่ใหการสนับสนุนงานวิจัยในครั้งนี้
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สวนการศึกษาการเปนปฏิปกษของยีสตกับเชื้อราสาเหตุ ดวยกลอง SEM พบวายีสตสามารถ
เพ่ิมปริมาณท้ังการปลูกเช้ือกอนและหลังการปลูกเช้ือราสาเหตุโรค เซลลของยีสตเกาะสัมผัสแนน
กับเสนใยและสปอรของเช้ือราสาเหตุ Nantawanit et al. (2010) เคยรายงานวา สปอรและเสนใย
เช้ือรา Colletotrichum capsici ผิดรูปไปจากเดิม อาจเปนไปไดวายีสต Pichia guilliermondii 
สายพันธุ R13 สรางสารที่สามารถยับยั้งเชื้อราได Richmond (1975) รายงานวา สารประกอบ
เหลานี้ไดแก  phenylalanine ammonia-lyase (PAL), chitinase และ   -1,3-glucanase 
นอกจากนี้พบการสะสมของ casidiol ซึ่งเปน phytoalexin อีกดวยเปนไปไดวาสารประกอบ
ท่ีสรางข้ึนมาน้ีสงผลทำใหลักษณะทางสัณฐานวิทยาของเช้ือราผิดรูปไป มีรายงานวา P. anomala 
สามารถควบคุมเชื้อสาเหตุโรคพืชคอนขางกวาง เนื่องจากมีการสรางเอนไซมที่ยอยสลายบริเวณ
ผนังเซลลของเชื้อราหรือสรางสารพิษที่มีผลตอเชื้อราได (Freudlund et al., 2002).
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ณัชชา ชัยพันธวิริยาพร1,2,3 ดนัย บุณยเกียรต1ิ,2

พิเชษฐ นอยมณ1ี,2 และ ปาริชาติ เทียนจุมพล1,2

วีรเวทย อุทโธ1, เรวัติ ชัยราช1 และ อุไรวรรณ แสงหัวชาง1

1 สถาบันวิจัยเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
  เชียงใหม 50200 
2 ศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว สำนักงานคณะกรรมการ
  การอุดมศึกษากรุงเทพฯ 10400
3 บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม เชียงใหม 50200

1  คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี, อำเภอวาริชำราบ
  จังหวัดอุบลราชธานี 34190 และ ศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว
  สำนักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา กทม. 10400

งานวิจัยของศูนย

บทคัดยอ
 วัตถุประสงคของงานวิจัยน้ี เพ่ือศึกษาศักยภาพของเนียรอินฟราเรดสเปกโทรสโกป (NIRS)

ในการตรวจหาอาการไสสีน้ำตาลภายในผลสับปะรด นำผลสับปะรดมาเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10 

และ 30 องศาเซลเซียส นาน 25 วัน แลวยายไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง (30 °C) นาน 2 วัน

เพื่อกระตุนใหสับปะรดแสดงอาการไสสีน้ำตาล จากนั้นวัดสเปกตรัมที่ขั้วผล (ตำแหนงเดียวกับ

ขอมูลสเปกตรัมท่ีใชสรางสมการเทียบมาตรฐาน) ดวยเคร่ือง NIRSystem 6500 ในชวงความยาวคล่ืน

700-1100 นาโนเมตร ใชการวัดแบบ interactance จากนั้นนำมาประเมินระดับความรุนแรง

ของอาการไสสีน้ำตาลและหาเปอรเซ็นตการรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลต นำขอมูลสเปกตรัม

มาปรับแตงขอมูลดวยวิธี multiplicative scatter correction (MSC)รวมกับ second derivative

(10 nm average for left and right sides) จากนั้นทดสอบความแมนยำของสมการเทียบ

มาตรฐานเปอรเซ็นตการรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลต ดวยโปรแกรม The Unscrambler ® 

version 9.8 ผลการทดลอง พบวา เปอรเซ็นตการร่ัวไหลของสารอีเล็กโตรไลตของเน้ือผลสับปะรด

ที่แสดงอาการไสสีน้ำตาลมีคาสูงกวาของเนื้อผลสับปะรดที่ไมแสดงอาการ (P<0.05) การทำนาย

เปอรเซ็นตการรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลต มีคาความผิด พลาดมาตรฐานในกลุมทดสอบสมการ

บทคัดยอ
 ตนแบบฉลากแบบฉลาด (intelligent label) เพื่อบอกระดับความแข็งแรงของเมล็ด
พันธุขาวภายใตการเจริญของแมลงไดรับการพัฒนาข้ึน ในรูปแบบของฉลากวุนและฉลากกระดาษ
ท่ีมีสวนประกอบของสารละลาย indicator (methyl red  0.1 % (w/v), bromothymol blue 
0.1 % (w/v) และ sodium bicarbonate 3 mmol/L) ซ่ึงมีสีเขียวเขม เม่ือ indicator ของฉลาก
ทำปฏิกิริยากับCO2 สงผลใหฉลากเปล่ียนจากสีเขียวเปนสีชมพูแดง หรือสมแดง ภายใน 5-10 นาที
โดยลักษณะปรากฏของสีและคา a* ของฉลาก ข้ึนอยูกับระดับความเขมขน CO2 ในทางตรงกันขาม
การเปลี่ยนแปลงสีของฉลากเกิดขึ้นไดนอยภายใตอุณหภูมิที่สูง (30 ºC) เมื่อเปรียบเทียบกับ
อุณหภูมิต่ำ (2 และ 10 ºC) ท้ังน้ีคา a* ในสภาวะคงท่ี (steady-state) ของฉลากวุนและกระดาษ

(SEP) และคาเฉลี ่ยของผลตางระหวางคาที ่ไดจาก

วิธีอางอิงกับคาที่ไดจาก NIR (bias) เทากับ 13.50%

และ -1.93% ตามลำดับ น่ันคือ ขอมูลมีความแปรปรวน

คอนขางสูง ดังนั ้นจึงควรมีการพัฒนาสมการเทียบ

มาตรฐานให ม ีความแมนยำส ูงข ึ ้นก อนนำไปใช 

ในการวิเคราะหทางปฏิบัติ

คำสำคัญ: สับปะรด, อาการไสสีน้ำตาล, เนียรอินฟราเรด

สเปกโทรสโกป

การพัฒนาตนแบบฉลากแบบฉลาด
เพื่อบอกถึงระดับความแข็งแรง
ของเมล็ดพันธุขาว ที่เก็บรักษา
ภายใตสภาวะการเจริญ
ของแมลง

มีคาใกลเคียงกันภายใตอุณหภูมิและความเขมขน CO2 
ที่เทากัน  ตนแบบฉลากสามารถเปลี่ยนแปลงสีเมื่อมี
การเพ่ิมข้ึนของความเขมขน CO2 ในบรรยากาศบรรจุภัณฑ
เมล็ดพันธุขาวขาวดอกมะลิ 105 ที่มีการเจริญของมอด
ขาวเปลือก (R. dominica), มอดขาวสาร (S. oryazae)  
และมอดแปง (T. castaneum) ในระหวางการเก็บรักษา
โดยการเปลี ่ยนแปลงคา a* ของฉลาก ณ วันที ่ 30 
ของการเก็บรักษา สามารถส่ือไดอยางชัดเจน ถึงการลดลง
ของทั้งระดับการงอก และคาฟนอลิคทั้งหมดของเมล็ด
พันธุขาวที่มีการเจริญของมอดขาวเปลือก (เชน คา
สัมประสิทธิ์ Pearson correlation สำหรับฉลากวุน
เทากับ -0.56 และ -0.51 ตามลำดับ) อยางไรก็ตามพบวา
ความสัมพันธเหลาน้ันไมมีความชัดเจนเม่ือทดสอบฉลาก
กับมอดชนิดอื่น

คำสำคัญ: ฉลากแบบฉลาด ความสมบูรณเมล็ดพันธุขาว 
แมลงในโรงเก็บ

ในการตรวจหาอาการไสสีน้ำตาลภายในผลสับปะรด

ศักยภาพของ
เนียรอินฟราเรด
สเปกโทรสโกป
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นานาสาระ

ดนัยธัญ พงษพัชราธรเทพ ศูนยศึกษาและจัดการความรูจีน-GMS
วิทยาลัยศิลปะ สื่อ และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยเชียงใหม

รูปที่ 1 : พื้นที่การผลิตและพื้นที่การบริโภคลำไยอบแหง (เขตมณฑลสามเหลี่ยมปากแมน้ำแยงซี)

1. บทนำ
 ลำไยอบแหง เปนสินคาสงออกที่สำคัญของ
ประเทศไทย และเปนผลิตภัณฑที่มีสวนในการสราง
ความเจริญเติบโตทางเศรษฐกิจแกภาคเกษตรกรรม 
โดยเฉพาะอยางยิ่งในเขตจังหวัดพื้นที่ภาคเหนือ ไดแก 
จังหวัดลำพูน และจังหวัดเชียงใหม ซ่ึงเปนแหลงเพาะปลูก
ลำไยที ่สำคัญที ่ส ุดของประเทศไทย อุตสาหกรรม
การแปรรูปและสงออกผลลำไยทั้งในรูปของผลลำไยสด
และลำไยอบแหงจึงนับเปนอุตสาหกรรมท่ีสำคัญตอระบบ
เศรษฐกิจของภาคการเกษตรกรรมและภาคอุตสาหกรรม
การแปรรูปในพ้ืนท่ีโดยมีประเทศจีนเปนตลาดสงออกสำคัญ
ของลำไยอบแหงจากประเทศไทยกลาวคือ มากกวารอยละ
70 ของปริมาณการสงออกลำไยอบแหงไทยถูกสงไปยัง
ตลาดประเทศจีนโดยตรง ยังไมนับรวมอีกกวารอยละ 20 
ที่เปนการสงออกลำไยอบแหงไทยผานเขาสูประเทศ
เมียนมาร ลาว และฮองกงกอนจะไปสิ้นสุดในตลาด
ประเทศจีนเชนเดียวกัน จึงนับไดวาจีนเปนเปนตลาดนำเขา
ลำไยอบแหงสำคัญที่สุดเพียงหนึ่งเดียวของประเทศไทย
(อริยา และคณะ, 2553)
 สาเหตุที่ทำใหชาวจีนนิยมบริโภคลำไยอบแหง
สวนหนึ่งเพราะชาวจีนมีความเชื่อที่วา ลำไยอบแหง
มีคุณสมบัติที่คลายคลึงกับโสม โดยมีสรรพคุณเปนยา
บำรุงกำลัง สรางความอบอุนใหกับรางกาย เหมาะสำหรับ
ผูท่ีเสียเลือดมาก หรืออยูในภาวะท่ีตองการฟนฟูรางกาย 
รวมไปถึงสรางความอบอุนใหกับรางกายในชวงฤดูหนาว 
มีสรรพคุณที่คลายคลึงกับโสม ซึ่งเปนพืชที่ปลูกและ
เปนท่ีนิยมกันมากทางตอนเหนือของประเทศจีน ขณะท่ี
ลำไยจะปลูกมากในพ้ืนท่ีทางตอนใต จึงมีผูใหคำนิยมยกยอง
พืชท้ังสองชนิดน้ีวา “เหนือมีโสม ใตมีลำไย” ในอดีตลำไย
จัดเปนผลิตภัณฑอาหารเสริมบำรุงสุขภาพที่มีราคาสูง
จัดอยูในกลุมสินคาฟุมเฟอย (luxury goods) เหมาะสำหรับ
มอบเปนของฝากหรือของขวัญแดผูใหญท่ีมีความเคารพ
นับถือ หรือของฝากแกขาราชการช้ันผูใหญในพ้ืนท่ี โดยเฉพาะ
อยางยิ่งในชวงเทศกาลสำคัญตางๆ อยางไรก็ตาม ลำไย
อบแหงยังมิใชผลิตภัณฑซ่ึงเปนท่ีรูจักกันอยางกวางขวาง
ท่ัวไปดังเชนโสม เพราะพ้ืนท่ีท่ี มีการบริโภค หรือนำลำไย
อบแหงมาเปนของฝากหรือของขวัญนั้นจะกระจุกตัว

¾ÄµÔ¡ÃÃÁ¼ÙŒºÃÔâÀ¤

ã¹µÅÒ´»ÃÐà·È¨Õ¹
“ÅÓäÂÍºáËŒ§”

อยูในพ้ืนท่ีมณฑลในเขตสามเหล่ียมปากแมน้ำแยงซี ซ่ึงประกอบไปดวยมณฑลเจอเจียง มณฑลเจียงซู 
มณฑลอันฮุย มณฑลเจียงซี และมหานครเซ่ียงไฮ ดังแสดงใน รูปท่ี 1 ดวยมณฑลท่ีกลาวถึงขางตน
เปนมณฑลในเขตสามเหลี่ยมปากแมน้ำแยงซี ซึ ่งมีพื้นที่ทางภูมิศาสตรติดกับมณฑลฝูเจี ้ยน 
เปนมณฑลซ่ึงในอดีตมีการเพาะปลูกลำไยมากท่ีสุดของประเทศจีน จึงทำใหมณฑลในเขตสามเหล่ียม
ปากแมน้ำแยงซีเปนพื้นที่ที่ นิยมบริโภคลำไยอบแหงนับตั้งแตอดีตจวบจนถึงปจจุบัน ทั้งนี้เฉพาะ
เขตดังกลาวเพียงเขตเดียวมีการบริโภคลำไยอบแหงมากกวารอยละ 50 ของปริมาณการบริโภค
ทั้งหมดภายในประเทศจีน ขณะที่ในพื้นที่อื่นๆ มิใชพื้นที่ในการบริโภคลำไยอบแหง (Pongpat-
charatorntep, 2553)

 ตัวอยางดังกลาวขางตนแสดงวาการศึกษาพฤติกรรมการบริโภคในพ้ืนท่ีตางๆ จำเปนสำหรับ
อุตสาหกรรมการสงออกลำไยอบแหงของไทย เพราะเปนปจจัยตอการกำหนดความตองการซื้อ
และระดับราคาของลำไยอบแหง ในบทความนี้จึงทำการเก็บขอมูล สัมภาษณผูประกอบการ
และผูบริโภคลำไยอบแหงในเขตพื้นที่มณฑลสามเหลี่ยมปากแมน้ำแยงซี ซึ่งเปนเขตพื้นที่ๆ 
มีความนิยมบริโภคลำไยอบแหงมากที่สุดของประเทศจีน และสรุปผลเปนพฤติกรรมของผูบริโภค
ลำไยอบแหงในประเทศจีน ขอมูลนี้สามารถนำไปใชเพื่อกำหนดกลยุทธดานการตลาดที่เหมาะสม
ตอไป

2. พฤติกรรมผูบริโภคลำไยอบแหงไทยในตลาดประเทศจีน
 ขอมูลจากการสอบถามและสัมภาษณผูบริโภคลำไยอบแหงในตลาดคาปลีกสินคาเกษตร
แปรรูป และหางโมเดิรนเทรด เขตเมืองหังโจว และมหานครเซี่ยงไฮ

พื้นการผลิต

พื้นการบริโภค
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รูปที่ 2  : รานขายลำไยอบแหงในตลาดเมืองหังโจว มณฑลเจอเจียง

รูปที่ 3 : รานคาสงลำไยอบแหงไทยในเมืองอี้อู
มณฑลเจอเจียง ศูนยกลางการกระจายลำไยอบแหง
ที่สำคัญในมณฑลเขตสามเหลี่ยมปากแมน้ำแยงซี

ที่มา :  Pongpatcharatorntep (2551) 

ตารางที่ 1 พฤติกรรมการบริโภคลำไยอบแหงของผูซื้อในหางโมเดิรนเทรดและคาปลีก
ในมหานครเซี่ยงไฮและ เมืองหังโจว จำนวน 80 ตัวอยาง

 ในสวนที่หนึ่งผู ศึกษาไดใชแบบสอบถามเพื่อศึกษาพฤติกรรมผูบริโภคลำไยอบแหง

จำนวน 80 ตัวอยาง ของผูซื้อลำไยอบแหงในหางโมเดิรนเทรดและคาปลีกเขตเมืองหังโจวและ

เซ่ียงไฮ โดยเปนการสอบถามวัตถุประสงคในการซ้ือลำไยอบแหง และเหตุผลประกอบการตัดสินใจซ้ือ

ผลลัพธที่ไดแสดงใน ตารางที่ 1 ซึ่งสามารถสรุปเปนประเด็นที่ไดดังนี้

 • การซื้อมีจุดประสงคเพื่อใชลำไยอบแหงเปนสวนผสมในอาหารหรือยาจีน เพื่อบริโภค

เปนของกินเลนหรือผสมดื่มในน้ำชา และเพื่อใชเปนของเยี่ยมไขผูปวย คนชรา และสตรีมีครรภ 

โดยผูซื้อในหางโมเดิรนเทรดสวนใหญซื้อลำไยอบแหงเพื่อใชเปนของเยี่ยมผูปวย คนชรา และ

สตรีมีครรภ และเพื่อบริโภคเปนของกินเลนหรือผสมดื่มในน้ำชา ขณะที่ผูซื้อในตลาดคาปลีก

มีวัตถุประสงคเพื่อใชเปนสวนผสมในอาหารหรือยาจีนเปนหลัก

 • ไมมีผู ที ่ซื ้อลำไยอบแหงเพื ่อวัตถุประสงคในการใชเปนของฝากในเทศกาล แมวา 

ณ ชวงเวลาที ่ทำการสำรวจสอบถามจะเปนชวงเวลากอนเทศกาลไหวพระจันทรของจีน

อยางไรก็ตาม จากการสอบถามพบวา ลำไยอบแหงยังคงเปนที่ตองการในเทศกาลตรุษจีน 

เพราะในชวงเทศกาลตรุษจีนเปนชวงเวลาที่ผูคนในครอบครัวจะมาอยูรวมกันพรอมหนาพูดคุย

สนทนากันจนขามคืน ของวางที่กินในระหวางพูดคุยกันจึงเปนสิ่งจำเปน 
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 • กลุมผูซื้อลำไยอบแหงเพื่อใชเปนของเยี่ยมไข ของฝากคนชรา และสตรีมีครรภ มักเปน

กลุมแรงงานที่ทำงานอยูในโรงงานอุตสาหกรรม หรือทำงานในภาคบริการที่มีรายไดปานกลาง 

กลุมผูบริโภคดังกลาวยังนิยมใชลำไยอบแหงเพื่อเปนของฝาก เพราะราคาลำไยอบแหงยังถือวา

ไมสูงมากนัก เมื่อเปรียบเทียบกับสินคาในกลุมอาหารเสริมเพื่อสุขภาพอื่นๆ ขณะที่ผูซื้อในตลาด

คาปลีกนิยมซื้อลำไยอบแหงเพื่อใชเปนสวนประกอบในอาหารหรือยาจีน โดยเฉพาะอยางยิ่ง

ในฤดูหนาว ในแตละบานและในรานอาหารภัตตาคารจะนิยมประกอบอาหารในเมนูท่ีมีลำไยอบแหง 

 • ผูบริโภคที่ซื้อลำไยอบแหงเพื่อใชกินเลนหรือ

ผสมดื่มในน้ำชา สวนใหญเปนกลุมผูบริโภคในเขตเมือง

ไมวาจะเปนที่หังโจวหรือเซี่ยงไฮ ผูบริโภคกลุมดังกลาว

บริโภคลำไยอบแหงเปนของกินเลนปกติ หรือผสมดื่ม

ในน้ำชาในเวลาพักผอน

 ขอมูลจากการสอบถามและสัมภาษณผู ประกอบการ
การคาลำไยอบแหงในตลาดมณฑลสามเหลี ่ยมปากแมน้ำแยงซี
(ดนัยธัญ,2551)

 เพ่ือความเขาใจพฤติกรรมของผูบริโภคลำไยอบแหง

ในตลาดจีนใหครอบคลุม ผูศึกษายังไดทำการสัมภาษณ

เก็บขอมูลจากหนวยธุรกิจในหวงโซอุปทานลำไยอบแหง 

ไดแก ผูประกอบการคาสงในตลาดคาสงลำไยอบแหง และ

ผูประกอบการคาสงลำไยอบแหงสูหางโมเดิรนเทรด 

โดยพบวาปจจัยที่มีผลตอการกำหนดพฤติกรรมของ

ผูบริโภคจะมาจากสามดานดังนี้

 • ปจจัยดานวัฒนธรรม (culture factors)
 ในอดีตลำไยอบแหงถูกใชเปนของขวัญ ของฝาก
ของไหวในชวงเทศกาลตางๆ โดยเฉพาะอยางย่ิงในพ้ืนท่ี
มณฑลสามเหลี่ยมปากแมน้ำแยงซี ลำไยอบแหงถือเปน
สิ่งที่ขาดไมได แตหลังจากประเทศจีนเปดประเทศและ
กาวเขามาเปนสวนหน่ึงของระบบเศรษฐกิจโลก ความสำคัญ
ของลำไยอบแหงก็ลดลง วิถีชีวิตท่ีเปล่ียนไปทำใหความเช่ือ
ตางๆ เปล่ียนแปลงไปดวย ขณะเดียวกันผูซ้ือเองมีทางเลือก
มากขึ้นและมิไดเครงครัดตอระเบียบแบบแผนดั้งเดิม
ทางวัฒนธรรม
 • ปจจัยดานสังคม (social factors)
 ปจจัยดานสังคมมีผลอยางย่ิงตอการเปล่ียนแปลง
พฤติกรรมผูบริโภคในตลาดลำไยอบแหงของประเทศจีน 
เพราะจากเดิมลำไยอบแหงถูกจัดวาเปนสินคาในกลุมสินคา
ฟุมเฟอย เหมาะสำหรับใชเปนของขวัญหรือของฝากแก
บุคคลสำคัญ หรือเปนของเยี่ยมไขที่มีคุณคา บงบอกถึง
รสนิยมของผูให อีกทั้งยังเปนสิ่งนิยมใชในงานเทศกาล
สำคัญตางๆ แตภายหลังจากที่ประเทศจีนเขามาเปน
สวนหนึ่งของเศรษฐกิจโลกและมีการพัฒนาเศรษฐกิจ
อยางรวดเร็ว ลำไยอบแหงจึงเปนเพียงสินคาในกลุม
สินคาปกติ (normal goods) ที่ทุกคนสามารถซื้อหา
เพื่อบริโภคไดกลุมคนเมืองรุนใหมในปจจุบัน จึงหันมา
นิยมใชผลิตภัณฑอาหารเสริมสำเร็จรูปเปนของฝาก
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นานาสาระ
หรือของเย่ียมไขแทนลำไยอบแหงท่ีมีราคาถูกและยุงยาก
ในการรับประทานเมื ่อเปรียบเทียบกับอาหารเสริม
สุขภาพอื่นๆ กลุมลูกคาเปาหมายที่จะใชลำไยอบแหง

เปนของขวัญหรือของฝากจึงเปล่ียนจากกลุมผูมีรายไดสูง

และปานกลางในเขตเมือง มาเปนกลุมแรงงานท่ีมีรายไดต่ำ

ที่ยังคงชื่นชอบการใชลำไยอบแหงเปนของฝากเพราะ

ราคาที่ไมสูงจนเกินไป

 • ปจจัยสวนบุคคล (personal factors)

 ปจจุบันน้ี ถึงแมวากลุมตลาดเปาหมายของลำไย
อบแหงจะเปลี่ยนไป แตดวยสรรพคุณในการใชเปน
อาหารเสริมบำรุงกำลังที่มีอยูในลำไยอบแหง ทำให
กลุมผูบริโภคสวนหน่ึงท่ีมีกำลังซ้ือยังคงนิยมบริโภคลำไย
อบแหงเปนประจำ ไมวาจะเปนการซ้ือเพ่ือใชประกอบอาหาร
เปนของกินเลนหรือผสมดื ่มกับน้ำชา ทั ้งนี ้พบวา
กลุมผูบริโภครุนใหมท่ีมีกำลังซ้ือสูงกลับไมคอยรับทราบถึง
คุณประโยชนของลำไยอบแหง ทำใหไมสามารถแขงขัน
กับกลุมสินคาในหมวดอาหารเสริมเพื่อสุขภาพ ลำไย
อบแหงจึงเปนสินคาท่ีจำเปนตองไดรับการกระตุนการรับรู
หากตองการขยายฐานกลุมลูกคาท่ีมีอยูใหมีขนาดใหญข้ึน

4. ภาพรวมแนวโนมพฤติกรรม
ผูบริโภคลำไยอบแหงในตลาดประเทศจีน
 เม่ือหน่ึงพันปกอน ลำไยถูกใชเปนเคร่ืองราชบรรณาการ

โดยเมืองในการปกครองทางตอนใตคือมณฑลฝูเจ้ียนและ

กวางตุง ใชเปนเคร่ืองบรรณาการมอบถวายแดจักรพรรด์ิ

แหงอาณาจักรจีนท่ีอยูทางตอนเหนือ ขณะท่ีเม่ือประมาณ

รอยปที่ผานมาเมื่อมีการอบลำไยเกิดขึ้น ลำไยอบแหง

ก็เปนสิ่งที่เหลาขุนนางชั้นสูง และพอคาผูมั่งคั่งใชเปน

ของขวัญ ของฝากหรือของไหวที่แสดงถึงสถานภาพ

ทางสังคมของตนขณะที่เมื่อประมาณสิบปกอนหนานี้

ลำไยอบแหงยังคงสถานภาพแหงการเปนกลุมสินคา

ฟุมเฟอย ซึ่งเปนที่นิยมในกลุมผูพอคาขาราชการ และ

คนชั้นกลางในเขตเศรษฐกิจสามเหลี่ยมปากแมน้ำแยงซี

จวบจนกระท่ังถึงปจจุบันลำไยอบแหงกลับกลายเปนเพียง

สินคาของวางของกินเลน บทบาทของลำไยอบแหง

ที่เปลี่ยนแปลงไปตามยุคสมัยของตลาดลำไยอบแหง 

สะทอนใหเห็นถึงเรื ่องราวการเปลี่ยนผานทางสังคม

วัฒนธรรมและเศรษฐกิจของประเทศจีน โดยบอกเลาผาน

เรื่องราวของสินคาชนิดหนึ่ง ซึ่งในอดีตดำรงสถานภาพ

มากกวาการเปนเพียงแคสินคาที่ใชสำหรับบริโภคปกติ

ธรรมดา ดังเชนท่ีเปนอยูในปจจุบัน ขณะเดียวกันยังเปน

ส่ิงท่ีผูผลิตลำไยอบแหงในประเทศไทยตองพึงตระหนักถึง

ความจำเปนในการพัฒนาผลิตภัณฑลำไยอบแหงใหมี

มูลคาเพิ่มสูงขึ้นกวาที่เปนอยูในปจจุบัน

แตกระบวนการเก็บรักษาทำไดยากกวา) ดังนั้นในอนาคตจึงควรสงเสริมใหกลุมเกษตรกรและ

ผูประกอบการอบแหงลำไย หันมาผลิตลำไยอบแหงคุณภาพ ซ่ึงเปนแนวทางเพ่ือการดำรงอยูของ

ลำไยอบแหงไทยในตลาดประเทศจีนอยางยั่งยืน 

เอกสารอางอิง
ดนัยธัญ พงษพัชราธรเทพ สัมภาษณผูประกอบการผูสงออกลำไย พฤษภาคม 2551

อริยา เผาเครื่อง และคณะฯ (2553) การศึกษาศักยภาพและความสามารถในการแขงขันของสินคา

 เกษตกรที่สำคัญของไทยในตลาดจีน สถาบันวิจัยสังคมมหาวิทยาลัยเชียงใหม 

PONGPATCHARATORNTEP,D.,                                                                         (2553) 

 (การประยุกตใชตัวแบบ Parallel Input DEA Cooperative Model เพื่อศึกษารูปแบบ

 การตัดสินใจเชิงกลยุทธใน Make or Buy Decision : กรณีศึกษาโซอุปทานลำไยอบแหง

 เพื่อการสงออกของประเทศไทย) Journal of Industrial Engineering and Engineering 

 Management, Zhejiang University,China. 

5. บทสรุป
 จากขนาดของตลาดและพฤติกรรมของผูบริโภค

ลำไยอบแหงในประเทศจีนท่ีเปล่ียนไป ทำใหการสงเสริมให

ผูผลิตเพ่ิมปริมาณการสงออกมิใชทางเลือกท่ีดีตออนาคต

ของอุตสาหกรรมลำไยอบแหงไทย เพราะทายที่สุดดวย

ขนาดของตลาดท่ีจำกัดจะทำใหราคาขายไมคุมคากับตนทุน 

ผูผลิตจึงควรหันมามุงเนนการผลิตลำไยอบแหงคุณภาพ

ท่ีมีสวนตางกำไรสูงกวาลำไยอบแหงท่ัวไป ท้ังน้ีนิยามของ

คำวา “คุณภาพ” ก็คือการผลิตสินคาท่ีตรงกับความตองการ

ของผูบริโภค กรณีของตลาดลำไยอบแหงในประเทศจีนน้ัน

คำวา “คุณภาพ” ของลำไยอบแหงเม่ือพิจารณาจากราคาขาย

พบวา หมายถึงลำไยที่มีผลขนาดใหญ และมีความชื้นสูง

(เพราะรสชาติจะดีกวาลำไยท่ีอบแหงจนไมเหลือความช้ืน



ที่มา : หนังสือพิมพเดลินิวส วันที่ 3 มกราคม 2557
http://www.dailynews.co.th/Content/agriculture/205893/
ไกสดไทยในญี่ปุนมีคูแขง

ที่มา : หนังสือพิมพไทยรัฐ วันที่ 11 มีนาคม 2557
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408860

 จากกรณีตรวจพบ มีการนำฟอรมาลิน 
หรือ น้ำยาดองศพมาใชกับอาหารทะเลวางจำหนาย
ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือเปนจำนวนมาก 
นายภูมิจิตต  พงษพันธุงาม รักษาการผูอำนวยการ
องคการสะพานปลา (อสป.) กลาววา การนำ
ฟอรมาลินมาใชกับอาหารทะเลนั้นสวนใหญ จะมี
การลักลอบทำกันตั้งแตตนทางกลางทะเล ดังนั้น
เพื่อปองกันไมใหชาวประมงและผูประกอบการ
นำสารดังกลาวใสในผลิตภัณฑสัตวน้ำ องคการ
สะพานปลาจึงมีการสุมตรวจสัตวน้ำที่นำมาสง
ทาเทียบเรือองคการทุกแหง 15 - 20 ตัวอยาง
ตอเดือนหากพบวามีการใชสารฟอรมาลิน รวมท้ัง

Postharvest Technology Innovation Center
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รตัดตอน..ตนทางอาหารพิษ

มีสารอยางอื่นปนเปอน จะทำหนังสือแจงแพปลา
และผู ประกอบการ ตามบารโคดสินคาที ่ระบุ
แนบไวกับลังสินคา หลังจากน้ันจะทำการตรวจซ้ำ
เพื่อใหแนใจวาไมมีการใชฟอรมาลินอีก แตหาก
พบวาแพปลาและผูประกอบการรายนั้นยังคง
ลักลอบใชอยู เหมือนเดิม อสป. จะดำเนินคดี
ตามกฎหมาย มีโทษปรับ 20,000 บาท จำคุก
ไมเกิน 2 ป หรือทั้งจำและปรับ ตาม พ.ร.บ.ที่
กระทรวงสาธารณสุขกำหนด
 นอกจากนี้ อสป. มีแผนจะจัดทำเว็บไซต
ผลิตภัณฑสัตวน้ำขององคการสะพานปลาที่ได
มาตรฐานความปลอดภัยสำหรับผูบริโภค ซึ่งผาน
การร ับรองตัว Q จากกระทรวงเกษตรและ
สหกรณดวย

สุมยาดองศพสุมยาดองศพ
สะพานปลา..สะพานปลา..

  ายงานจากกระทรวงเกษตรและสหกรณ เปดเผยวาทางการญี่ปุนเตรียมประกาศยกเวน

มาตรการหามนำเขาไกสดจากไทยอยางเปนทางการ เพราะเชื่อมั่นในระบบควบคุมไขหวัดนก

ของไทยจนเปนที่ยอมรับและไมมีการแพรระบาดของไขหวัดนกอยางตอเนื่องกวา 4  ปแลว

ซ่ึงการอนุญาตใหนำเขาไกสดไปญ่ีปุนคร้ังน้ีถือเปนคร้ังแรกนับต้ังแตเกิดการระบาดของไขหวัดนก

ในไทยเมื่อป 2547 หรือเกือบ 10 ปที่แลว 

 สำหรับขั้นตอนดำเนินงานในขณะนี้ทางการไทยกำลังทำขอมูลใบรับรองสุขภาพสัตว

พรอมทั้งสงรายชื่อบริษัทและโรงงานที่สามารถสงออกได 26 แหงใหกับทางการญี่ปุน รวมถึง

รายละเอียดข้ันตอนควบคุมกระบวนการผลิต ควบคุมคุณภาพ ควบคุมโรค ท้ังระบบ ทุกข้ันตอน

รายงานในใบรับรองสุขภาพสัตวประกอบการสงออกตามท่ีทางการญ่ีปุนมอบอำนาจใหดำเนินการ

เพื่อใหเกิดความมั่นใจในความปลอดภัยในระบบการผลิตไกสดของไทย 

 ทั้งนี้ หลังจากที่ทางการประเทศญี่ปุน

จะมีการประกาศอยางเปนทางการแลว เบื้องตน

คาดวาตั้งแตตนป 2557 เปนตนไป ประเทศไทย

จะสามารถสงไกสดเขาญี่ปุนได โดยในป 2557 

คาดวา ไทยจะสงออกไกสดไปญี่ปุนไดไมนอยกวา 

300,000 ตัน มูลคากวา 40,000 ลานบาท จากเดิม

ที่เคยสงออกไดถึง 500,000 ตันกอนเกิดไขหวัดนก 

อยางไรก็ตาม คาดวาจะมีประเทศคูคาอ่ืน ๆ เปดตลาด

เน้ือสัตวปกสดใหไทยอีกในอนาคตอันใกล เชน เกาหลี นอกเหนือจากประเทศตาง ๆ ท่ีไดเปดตลาด

เนื้อสัตวปกสดใหไทยอยางตอเนื่องมาตั้งแตป 2555 ไดแก สหภาพยุโรป สิงคโปร สหรัฐอาหรับ

เอมิเรตส 

โทรศัพท : 053-944031, 053-941426 โทรสาร : 053-944031 ตอ 111

เวทีวิชาการเพื่อการแลกเปลี่ยนเรียนรูดานเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว พืชสวน พืชไร และอื่นๆ ติดตามความกาวหนาทางวิชาการ เทคโนโลยี และนวัตกรรมดานเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว 
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