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การประชุมวิชาการ วิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติ คร้ังท่ี 13 
 
Postharvest Biology  

13 การชะลอการเหลืองของเปลือกและการควบคุมคณุภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลสมโอพันธุทับทิมสยามโดยการใช 
ไอรอนแหง  

  พงศพณิช เก้ือทอง  นพรัตน ทัดมาลา  และสมัคร แกวสุกแสง 

17 การใชสารเมทิลจัสโมเนตและกรดซาลิไซลิกเพ่ือลดอาการสะทานหนาวในพุทราพันธุบอมแอปเปล   

  พัฒนศักดิ์ ตันบุตร  เฉลิมชัย วงษอารี  วาริช ศรีละออง  สุริยัณห สภุาพวานิช  และพนิดา บุญฤทธิ์ธงไชย 

20 การใชสารยับยัง้การเกิดสีนํ้าตาลรวมกับสารเคลือบเน้ือบริโภคไดเพ่ือลดอาการสีนํ้าตาลบริเวณปลายยอดของตะไคร    
ตัดแตงสด  

  จิตติมา จิรโพธิธรรม  อภิตา บุญศิร ิ สมนึก ทองบอ  และพิษณุ บุญศิร ิ

24 การใชสารละลายกรดซาลิไซลิกและถุงพลาสติกเพ่ือลดอาการสะทานหนาวในดอกหนาวัวพันธุโรซา  

  รออัสมา อีซอ  นพรัตน ทัดมาลา  ชิเกร ุสาโท และสมัคร แกวสุกแสง 

28 การใชสารสกัดจากเมล็ดมะละกอ เพ่ือยับยั้งการงอกในหอมหัวใหญ  

  ศุภมาศ เอี่ยมประชา  ทรงศิลป พจนชนะชัย  พนิดา บุญฤทธิ์ธงไชย  สรวิศ แจมจํารูญ  และ เฉลิมชัย วงษอารี 

32 การประเมินการตายของเซลลจากอาการสะทานหนาวเชิงปริมาณโดยการใชสียอมอีแวนสบลู  

  วิริญญ สิงหโทราช  และอุษาวดี ชนสุต 

36 การประยุกตใชเจลวานหางจระเขในการลดการเกิดสีนํ้าตาลในมะมวงนํ้าดอกไมห่ันชิ้นพรอมบริโภค 

  ณิชาภัทร แกวมณี  เฉลิมชัย วงษอารี สุริยัณห สุภาวานิช และพนิดา บุญฤทธิ์ธงไชย 

40 การเปล่ียนแปลงปริมาณเชื้อราบนเมล็ดขาวเปลือกระหวางเก็บรักษาในยุงขาวท่ีมีการลดความชื้นดวยการเปา 
อากาศแวดลอม  

  รังสิมันตุ ธีระวงศภิญโญ  เนตรนภิส เขียวขํา  สมศิริ แสงโชติ  วัศพล เบญจกุล มั ณฑนา มาแมน และ ดลฤดี ใจสุทธิ์ 

44 การเปล่ียนแปลงลักษณะทางกายภาพ สารฟนอลิกรวมและกิจกรรมตานออกซิเดชันระหวางการเจริญเติบโตของ 
ตนออนทานตะวัน  

  ทัตดาว ภาษีผล  แพรวนภา ใจเฟอย และนิติยา นาสมฝน 

48 การพัฒนาแถบสีตรวจวดัคุณภาพของมะมวงพันธุนํ้าดอกไมสีทอง  

  ภาสพล อุฬารกุล  ศุภณัฐ จึงประเสริฐศักดิ์  ศักดิ์ศิรักษ บุญเจียม ทิพนาถ นอยแกว และ อัณณชญาน มงคลชัยพฤกษ 

52 การยับยัง้การเกดิสีนํ้าตาลบนเปลือกมะพราวนํ้าหอมโดยใชสารสกัดจากรําขาวโพด  

  จุฑารัตน ทับทิมสุข  เมวิกา ศรีสําราญ  ณัฐชัย พงษประเสริฐ  วาริช ศรีละอองและ วิทวัส มิ่งวานิช 

56 การลดการเกดิสีนํ้าตาลของผลฝร่ังตัดแตงพรอมบริโภคพันธุกมิจูโดยโซเดียมคลอไรต  

  สิทธิศักดิ์ อินทรสิทธิ์  กุลธิดา ชนาภิมุข  อธิวัฒน ชุมแยม  จํานงค อุทัยบุตร และ กอบเกียรติ แสงนิล 
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60 การลดการเกดิสีนํ้าตาลและเชื้อจุลินทรียท่ีปนเปอนในแอปเปลห่ันชิ้นพรอมบริโภคดวยสารละลายแคลเซยีมแอสคอรเบต
รวมกับโซเดียมคลอไรต  

  ดณียา เหงพุม  อภิรดี อุทัยรัตนกิจ และ ผองเพ็ญ จิตอารียรัตน 

64 การลดความเสียหายของเมมเบรนระหวางการเก็บรักษาของผลฝร่ังตัดแตงพรอมบริโภคพันธุกมิจูโดยโซเดียมคลอไรต 

  สิรวิชญ โชติกะคาม  อธิวัฒน ชุมแยม จารุณี จูงกลาง และ กอบเกียรติ แสงนิล 

68 การศึกษาลักษณะทางกายภาพ องคประกอบทางเคมีของผลสมคมัควอท  

  อดิศักดิ์  จูมวงษ และนารท นาคเฉลิม 

71 การศึกษาสมบัติทางกายภาพของขาวไร  

  ปาริชาติ เทียนจุมพล   ณัฏฐวัฒณ หมื่นมาณี และวิบูลย ชางเรือ 

75 ความแตกตางของสารตานอนุมูลอิสระในทุเรียนพันธุลูกผสมจันทบุรี  

  ปณธร จันทนพ  เกศวรี นัยสุภาพ  ภฤธัช เหลืองศรีอําพร  ชูชาติ วัฒนวรรณ  กิตติ โพธิปทมะ และ สมโภชน นอยจินดา 

79 ความสามารถในการกําจัดอนุมูลอิสระ ปริมาณกรดแอสคอรบิก และปริมาณสารประกอบฟนอลท้ังหมดของ 
สารสกัดหยาบเอธานอลจากมะขามปอมหลังการเก็บรักษาดวยวิธกีารท่ีแตกตางกัน  

  มณีรัตน มีพลอย  นลินาสน จิตรพรหม  ขนิษฐา ชวนะนรเศรษฐ  ปนิดา บรรจงสินศิริ  ชลธชิา นิวาสประกฤติ            
เนาวพันธ หนูจุย และไมตรี มัณยานนท 

84 คุณคาทางโภชนาการของใบมะรุม (Moringa oleifera)  

  สมโภชน  โกมลมณี  และวิวัฒน  หวังเจริญ 

87 คุณภาพเมล็ดพันธุของงาขีม้อนระหวางการเก็บรักษาในสภาพแตกตางกัน  

  ภคพร ทายะมหา  ปาริชาติ เทียนจุมพล และ แสงทิวา สุริยงค 

92 คุณสมบัติของเซลลูโลสและคารบอกซีเมทิลเซลลูโลสจากตนขาวโพดฝกออนและการนําไปใชเปนสารเคลือบผิวมะมวง
พันธุนํ้าดอกไม   

  อภิชา เกตุโรจสกุล มัณฑนา บัวหนอง กฤษณ สงวนพวก วาริช ศรีละออง พนิดา บุญฤทธิ์ธงไชย ณัฐชัย พงษประเสริฐ 
ปฐมพงศ เพ็ญไชยา และ เฉลิมชัย วงษอารี 

97 ชนิดและความเขมขนของวัสดุประสานท่ีมีผลตอคุณภาพเมล็ดพันธุยาสูบพอก  

  ธมลวรรณ พรมอน  ประณธิิพร เอมโอฐ   ชมนาด สวาสดิ์มิตร และสงวนศักดิ์ ธนาพรพูนพงษ 

101 ประสิทธิภาพของกรดบอริกตอคณุภาพของพวงมาลัยดอกมะลิลา  

  นิรมล สันติภาพวิวัฒนา และวิรงรอง ทองดีสุนทร 

105 ประสิทธิภาพของอาหารสูตรดัดแปลงเพ่ือตรวจสอบเชื้อราท่ีสรางสารพิษปนเปอนบนเมล็ดขาว  

  พิสุทธิ์ เขียวมณี  ชัยณรงค รัตนกรีฑากุล และรณภพ บรรเจิดเชิดชู 

109 ผลของการเคลือบผิว nano-chitosan ตอการเปล่ียนแปลงทางกายภาพและเคมีของผลมะมวงพันธุนํ้าดอกไมเบอร 4  
ฉายรังสีแกมมา 

  สุกัญญา เอี่ยมลออ  อภริดี อุทัยรัตนกิจ  ผองเพ็ญ จิตอารียรัตน และ วรรณวิมล ปาสาณพันธ 

113 ผลของการใชนํ้ารอนตอการเกิดสีนํ้าตาลแดงท่ีรอยตดัของผักกาดหอมหอห่ันชิ้น  

  ชัยพิชิต เช้ือเมืองพาน  และดนัย บุณยเกียรติ 

117 ผลของการเปาอากาศ เวลาการแชเมล็ด และชวีภัณฑ Trichoderma ตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวตนออนทานตะวัน  

  พรประพา  คงตระกูล 

121 ผลของการพนแคลเซียมคลอไรดและโพแทสเซียมซัลเฟตทางใบตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวผลสับปะรดพันธุปตตาเวยี
ในระหวางการเก็บรักษา  

  สุนทร โมลา ผองเพ็ญ จิตอารียรัตน  สายลม สัมพันธเวชโสภา  สุกัญญา เอี่ยมละออ และ อภริดี อุทัยรัตนกิจ 
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125 ผลของการรมดวยกาซคลอรีนไดออกไซด (ClO2) ตอการแสดงออกของยีนของเอนไซมตานอนุมูลอิสระระหวาง 
การเกิดเปลือกสีนํ้าตาลของผลลําไยพันธุดอ  

  วารุณี จอมกิติชัย  กอบเกียรติ แสงนิล  และ ชนิกาญจน จันทรมาทอง 

129 ผลของการใหความรอนดวยไมโครเวฟตอคุณภาพของเน้ือทุเรียนดิบ  

  ณัฏฐิกา ตันตราสืบ และ ธนะชัย พันธเกษมสุข 

133 ผลของความรอนและกรดออกซาลิกตอการชะลออาการไสสีนํ้าตาลของสับปะรดพันธุ ‘ตราดสีทอง’   

  พฤกษ ชูสังข และมัณฑนา  บัวหนอง 

137 ผลของชวงอายขุองใบตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของชิโคร่ีใบระหวางการเก็บรักษา  

  กัญญารัตน เหลืองประเสริฐ  และ รัชนี พุทธา 

141 ผลของตําแหนงการติดผลตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของสมโชกุน  

  พรรณิภา ย่ัวยล  และ สุริยัณห สุภาพวานิช 

145 ผลของโพแทสเซียมคลอไรดและโบรอนตอคุณภาพผลสับปะรดพันธุปตตาเวยีภายหลังการเก็บเกีย่ว  

  อภิชัย เจนจบ  ผองเพ็ญ จิตอารียรัตน  สุกัญญา เอี่ยมลออ  สายลม สัมพันธเวชโสภา  และ อภิรดี อุทัยรัตนกิจ 

149 ผลของเมทิลจัสโมเนตตออาการสะทานหนาวและระบบตานอนุมลูอิสระในผลมะมวงพันธุนํ้าดอกไมเบอร 4 ระหวาง 
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต่าํ  

  ชนิกาญจน จันทรมาทอง  วารุณี จอมกิติชัย และ กอบเกียรติ แสงนิล 

153 ผลของระยะเก็บเกี่ยวตอการเกิดอาการสะทานหนาวของมะมวงพันธุนํ้าดอกไม เบอร 4  

  ศิโรรตัน เตชะแกว  จุฑามาศ จินดาหลวง วิลาวัลย คําปวน  และ อุษาวดี ชนสุต 

157 ผลของระยะความแกแตกตางกันและระยะเวลาเก็บรักษาตอสารตานอนุมูลอิสระในพริกชี้ฟาใหญ 

  เกศวรี นัยสุภาพ  อรรถพร รอยถ่ิน  ธนากร สวางชาติ  ภฤธัช เหลืองศรีอําพร  กิตติ โพธิปทมะ และ สมโภชน นอยจินดา 

161 ผลของระยะเวลาการใหออกซิเจนในระบบไฮโดรพอนิกสดวยเทคนิคนํ้าลึกตอผลผลิตและคุณภาพหลังการเก็บเกีย่วของ
คะนาซึง่เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิแตกตางกัน  

  วุฒิรัตน  พัฒนิบูลย 

165 ผลของระยะอายกุารเก็บเกี่ยวตอกิจกรรมเอนไซมพอลิกาแล็กทูโรเนสและสารตานอนุมูลอิสระของผลมะหลอด  

  ภัทรวรรณ เกตุเทียน  และ อดิศักดิ์  จูมวงษ 

168 ผลของสาร 4-hexylresorcinol ตอการเปล่ียนแปลงสี กิจกรรมเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส และสารประกอบฟนอลิก
ท้ังหมดของลองกองหลังการเก็บเกี่ยว  

  อินทิรา ลิจันทรพร 

172 ผลของสารเคลือบผิวไคโทซานตอการเปล่ียนแปลงดานกายภาพและเคมีของมะมวงนํ้าดอกไมเบอร 4 ห่ันชิ้นพรอมบริโภค
ท่ีอุณหภูมิ 5 °C  

  นันทา เปงเนตร  บุญสง แสงออน และ พีระศักด์ิ  ฉายประสาท 

176 ผลของสารยับยั้งการเกิดสีนํ้าตาลตอคุณภาพของขาตดัแตงสดท่ีบรรจุถุงพลาสตกิยอยสลายได  

  ยุพิน ออนศิริ  อภิตา บุญศิริ จิตติมา จิรโพธิธรรม และพิษณุ บุญศิร ิ

180 ผลของแสง LED สีแดงและนํ้าเงนิตอการพัฒนาของผลแอปเปลพันธุ Tsugaru  

  พรพรรณ เล็กขํา  วาริช ศรีละออง และ Satoru Kondo 

185 ผลของแสงและเมทิลจัสโมเนสท่ีมีผลตอการเกิดสีแดงและคุณภาพของผลมะมวงพันธุมหาชนก  

  รัฐพล  เมืองแกว และ พีระศักด์ิ ฉายประสาท 

190 ผลของออกซิเจนความเขมขนสูงตอการแสดงออกของยีนท่ีเกี่ยวของกับการตกกระในกลวยไข  

  เพชรรัตน เนตรลักษณ  ดวงกมล ศศิวัฒนพร และ วชิรญา อิ่มสบาย 
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195 วันเก็บเกี่ยวท่ีเหมาะสมของถัว่ลันเตาเพ่ือการผลิตเมล็ดพันธุ  

  ศานิต สวัสดิกาญจน และ วรรณา พยัคฆศร ี

199 สมบัติทางกายภาพและเคมีของขาวกลองหอมใบเตยระหวางเก็บรักษา  

  หทัยรัตน  ทองปนจา  และ มุทิตา มีนุน 

203 สารตานอนุมูลอิสระในดอกโสนและแคท่ีระยะความแกแตกตางกนั  

  ธนากร สวางชาติ  ปณธร จันทนพ  อรรถพร รอยถ่ิน  อุทร ชิขุนทด  กิตติ โพธิปทมะ และ สมโภชน นอยจินดา 

207 อิทธิพลของการเตรียมเบ้ืองตนตอการเกิดสีนํ้าตาลในกลวยนํ้าวา (Musa sapientum L.) ผง   

  จันทิมา ภูงามเงิน  คัคนัมพร ท่ังพรม  หทัยทิพย อูพิทักษ  ปยะรัชช กุลเมธีและ พนิดา เรณูมาลย 

 

Postharvest Logistics 

211 การเก็บรักษาผักหวานปาในสภาพบรรยากาศดัดแปลง  

  ประกายดาว ย่ิงสงา  เบญจภรณ บุตรบุญตอม และ อศิรา ศรีสองภา 

215 การจดัการหลังการเก็บเกี่ยวเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาผลมะมวงพันธุเขียวใหญท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  

  วิลาวัลย คําปวน  และ จํานง อุทัยบุตร 

219 การประเมินการสูญเสียคุณภาพของผักกาดขาวระหวางการเก็บรักษาโดยใชคาคลอโรฟลลฟลูออเรสเซ็นซ  

  สายพร ดวงสา และ เรวัติ ชัยราช 

223 การพัฒนาซองควบคุมการปลอยไอระเหยเอทานอลในบรรจุภัณฑแอกทีฟสําหรับหอมแดงสดปอกเปลือก  

  พัชรี มะลิลา  วีรเวทย อุทโธ และ ฤทธิรงค พฤฑฒิกุล 

227 การยืดอายุการเก็บรักษาเห็ดฟางในถุงพลาสติกชีวภาพยอยสลายได  

  อภิตา บุญศิริ จิตติมา จิรโพธิธรรม ยุพิน ออนศิริอนงคนาฎ สมหวังธนโรจน และวรดา สโมสรสุข 

231 การยืดอายุหลังเก็บเกี่ยวของเห็ดโคนนอย  

  ปริญญา จันทรศรี 

235 การสํารวจกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกีย่วกาแฟอะราบิกาและโรบัสตาในประเทศไทย  

  ดนัย  บุณยเกียรติ    ปาริชาติ เทียนจุมพล ณัฏฐวัฒณ หมื่นมาณี   และสุภาวดี  ศรีวงคเพ็ชร 

239 การใหความรอนชะลอการเหลืองของเปลือกและรักษาคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลมะนาวพันธุพิจิตร 1  

  นิชานุช วงษนา  นพรัตน ทัดมาลา และสมัคร แกวสุกแสง 

243 การออกแบบและสรางระบบการเก็บรักษาผลิตผลเกษตรในสภาพควบคมุบรรยากาศสําหรับรานคาปลีก  

  วรินธร  พูลศรี 

247 คุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวและอายุการปกแจกันของดอกหนาวัวพันธุ Pistache โดยการพัลซิ่งดวย  
2,4-pyridinedicarboxylic acid และ palatinose  

  นูรไอนีย สะแลแม  นพรัตน ทัดมาลาชิเกรุ สาโทและสมัคร แกวสุกแสง 

252 ผลการใชฟองกาซ 1-MCP ขนาดไมโครตอการชะลอการเส่ือมสภาพของกลวยไข  

  เปมิกา พรหมแกว  ณัฐชัย พงษประเสริฐ และวาริช ศรีละออง 

256 ผลของ 1-Methylcyclopropene ตอการยดือายกุารเก็บรักษาของเห็ดหอมสายพันธุทนรอน  

  ปริศนา จันทรวงศ  มัณฑนา บัวหนอง  อภริดี อุทัยรัตนกิจ  วาริช ศรีละออง  พนิดา บุญฤทธิ์ธงไชย  สรวิศ แจมจํารูญ  
และ เฉลิมชัย วงษอารี 
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260 ผลของการเก็บรักษามะพราวนํ้าหอมท้ังทะลายท่ีอุณหภูมแิละระยะเวลาตางกันตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพของ 
นํ้ามะพราว (Cocos nuifera L.) เพ่ือการบริโภค  

  สิริรัตน  เกตุกาน  ธีรนุต รมโพธิ์ภักดิ์  จงรักษ แกวประสิทธิ์ และอาทร ลอยสรวงสิน 

264 ผลของการเคลือบดวยแปงมันสําปะหลังรวมกับกรดซติริกและอุณหภูมิการเก็บรักษาตอคณุภาพและอายุการเก็บรักษา
ของผลมะนาวพันธุแปน  

  อดิศักดิ์  จูมวงษ และณัฐนาฐ วงควรรณด ี

267 ผลของการใชนํ้ามันมะพราวดดัแปลงรวมกับเชลแลค บรรจุภัณฑชนิด LDPE และ 1-MCP ตอคุณภาพและโรคผลเนาของ
มังคดุภายหลังการเก็บเกี่ยว   

  Vo Thi Thuong ผองเพ็ญ จิตอารียรัตน * อภิรดี อุทัยรัตนกิจ กรณกนก อายุสุข และ สนทยา ลิ้มมัทวาภิรัติ์ 

271 ผลของขนาดการตดัตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพของแคนตาลูปตดัแตงพรอมบริโภคระหวางการเกบ็รักษา  

  กัญญารัตน เหลืองประเสริฐ 

275 ผลของแคลเซยีมคลอไรดตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษามะเกีย๋งผลสด  

  วาสนา พิทักษพล  ไอรดา สมชาติ  ปวีณพล คุณารูป และสมสุดา วรพันธุ 

279 ผลของชนิดของบรรจุภัณฑพลาสติกตออายุการเก็บรักษาและคณุภาพทางประสาทสัมผัสของถั่วเขียวงอกเสริม 

สารสกัดชวีภาพจากฝาง  

  พรทิพา เจือกโวน  บัณฑูร ชุนสิทธิ์  ธเนศ ชมภูพงษ และ ณัฐฐา เจริญชาศรี 

283 ผลของชนิดของบรรจุภัณฑและสภาวะการเก็บรักษาตอคุณภาพเน้ือลําไยสดอบแหง  

  จารุวรรณ รัตนสกุลธรรม และสนอง อมฤกษ 

287 ผลของภาชนะบรรจุ และโซเดียมเมตาไบซัลไฟตตอการยืดอายุการเก็บรักษาและลดการเกิดสีนํ้าตาลในล้ินจี่พันธุฮงฮวย 

  จิตตา สาตรเพ็ชร  อนวัช สุวรรณกุล  รุจิรา ดีวัฒนวงศ  สุภาวดี ชนะพาล  ปพิชญา กองจินดา  มยุรา ลานไชย        
เกศินี เสาวคนธ และวรพล บรรณจิต 

291 ผลของภาชนะบรรจุและอุณหภูมใินระหวางการเก็บรักษาตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพและปริมาณสารสําคัญในตังกุยสด 

  สดศรี เนียมเปรม  กุศล เอี่ยมทรัพย  มนฑิณี กมลธรรม  จุติณัฏฐ ธนกิจวนิชกุล  และ ชนะ พรหมทอง 

295 ผลของสารดูดซับเอทิลีนตอคุณภาพและการประเมินอายุการวางจาํหนายผักช ี  

  สุทธาสินี บุญคง  และ มุทิตา มีนุน 

299 ผลของสารประกอบฟอสเฟตตอคุณภาพและอายกุารเก็บรักษาใบผักกาดขาวท่ีอุณหภูมติ่ํา  

  อินทิรา ลิจันทรพร  กิตติชัย ไกรพา  วนิดา  ศรีสัมฤทธิ์  และชูเกียรติ  มณีวงศ 

303 ผลของสารละลายพัลซิ่งและปกแจกันตอคุณภาพของชอดอกบูเก  

  วิษณุ เมืองทิพย  เฉลิมชัย วงษอารี  และ มัณฑนา บัวหนอง 

307 ผลของอุณหภูมิการเก็บรักษาตอคุณภาพของใบตาํลึง  

  พริมา พิริยางกูร  กนกวรรณ พุมนิล และจุฑาทิพย โพธิ์อุบล 

 
Postharvest Safety 

311 การควบคุมโรคแอนแทรคโนสของมะมวงดวยกรดอ็อกซาลิก   

  รัมมพัน โกศลานันท วิไล เนียมพิบูลย  และ ปยลักษณ อยูสบาย 

315 การใชดินเบาเพ่ิมประสิทธิภาพของนํ้ามันหอมระเหยสมโอในการกําจัดแมลงศัตรูในโรงเก็บ  

  ฤชุอร  วรรณะ  และ สุพรรณี สระชมพู 
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319 การใชสารสกัดจากธรรมชาติปองกันโรคในระหวางการพัฒนาผลฟกขาวเพ่ือปองกันโรคหลังการเกบ็เกี่ยว 

  วิษณุ เมืองทิพย  พนิดา บุญฤทธิ์ธงไชย   คําทอง มหวงศวิริยะ  ผองเพ็ญ จิตอารียรัตน  มัณฑนา บัวหนอง             
อภิรดี อุทัยรัตนกิจ  และ เฉลิมชัย วงษอารี 

323 การใชโอโซนลางกะเพราเพ่ือรักษาคุณภาพและความปลอดภัยสําหรับผูบริโภค 

  อภิตา บุญศิริ  จิตติมา จิรโพธิธรรม  ยุพิน ออนศิริ  มณี ตันติรุงกิจ  อรวรรณ ชวนตระกูล  และวิชัย สรพงษไพศาล 

327 การตรวจหาคารโบฟูรานท่ีตกคางในผักดวยแผนทดสอบท่ีใชหลักการเปล่ียนแปลงสี 

  นิสารัตน แดงวิสุทธิ์  ขวัญใจ กลิ่นจงกล   บุศรากรณ มหาโยธี   และ ปราโมทย คูวิจิตรจารุ 

331 การประเมินความเส่ียงของปริมาณไนเตรทตกคางในผักไฮโดรโพนิกส  

  วรรณวรางค พัฒนะโพธิ์   ศุภลักษณ ชิตวรกุล  วลัยพร มูลพุมสาย  ศิโรรัตน เขียนแมน  และ ธนะชัย พันธเกษมสุข 

335 การปรับปรุงคุณภาพมะมวงพันธุแกวขมิ้นห่ันชิ้นพรอมบริโภคดวยเทคโนโลยีแสงอัลตราไวโอเลตซ ี  

  พัชรินทร แกวอินทร   จีรวรรณ กิตติยศประดิษฐ และ สุรัสวดี  พรหมอยู 

339 การปรับปรุงสารสกัดสมุนไพรชนิดสําเร็จรูป เพ่ือควบคุมโรคแอนแทรคโนส  

  สรรเสริญ รังสุวรรณ  ชัยณรงค รัตนกรีฑากุล และรัติยา พงศพิสุทธา 

343 การเปล่ียนแปลงปริมาณจุลินทรียของฝร่ังห่ันชิ้นพรอมบริโภคพันธุแปนสีทองท่ีผานการอบดวยลมรอน  

  จุฑาทิพย โพธิ์อุบล  ชัยรัตน เตชวุฒิพร และ ศิริชัย กัลยาณรัตน 

347 การพัฒนาวิธีการตรวจสอบสารคลอไพริฟอสตกคางในถัว่ฝกยาวแบบรวดเร็วดวยเทคนิคสเปกโทรสโกป 
อินฟราเรดยานใกล  

  เอลียาห เลิศกุศล  พรธเรศ ดวงสุวรรณ  นิโลบล โกมลสิงห  ปราโมทย  คูวิจิตรจารุ และ บุศรากรณ มหาโยธี 

351 การพัฒนาวิธีการตรวจสอบสารคลอไพริฟอสตกคางในพริกแบบรวดเร็วดวยเทคนิคสเปกโทรสโกปอินฟราเรดยานใกล 

  พรธเรศ ดวงสุวรรณ  เอลียาห เลิศกุศล  นิโลบล โกมลสิงห  ปราโมทย  คูวิจิตรจาร ุ และ บุศรากรณ มหาโยธี 

355 การลดปญหาการเพ่ิมของสัญญาณเน่ืองจากแมทริกซในการวิเคราะหสารพิษตกคางในแตงกวาดวยวิธี                       
แกสโครมาโทกราฟ-แมสสเปกโตรเมตรี  

  ลักษมณ  เลติกุล และ ปราโมทย คูวิจิตรจารุ 

359 ประสิทธิภาพของกรดเพอรแอซีตกิรวมกับคล่ืนเหนือเสียงตอจุลินทรียในถัว่งอก  

  บุษกร ทองใบ นวรัตน เผามงคล และ ศศิธร ไหมนํ้าคํา 

363 ประสิทธิภาพของกระดาษเคลือบไคโตซานผสมวานิลลินท่ีมีตอการควบคุมโรคแอนแทรคโนสในผลมะมวงพันธุนํ้าดอกไม 

  รัชฎาพร ใจมั่น   เจิมขวัญ สังขสุวรรณ และ ปรญิญา จันทรศร ี

367 ประสิทธิภาพของนํ้ามันหอมระเหยจากดอกไม 5 ชนิดในการกําจดัดวงงวงขาวและดวงงวงขาวโพด  

  ฤชุอร วรรณะ  และ กณิกนันต รวมจิตร 

371 ประสิทธิภาพของนํ้ามันหอมระเหยจากเปลือกของผลพืชวงศสมกําจดัดวงงวงขาว  

  ฤชุอร วรรณะ  และ รัชฎาพร วันชูเสริม 

375 ประสิทธิภาพของสารสกัดหยาบจากพืชบางชนิดตอการยับยัง้การเจริญของเชื้อรา Fusarium semitectum  
สาเหตุโรคเมล็ดดางของขาว  

  ศานิต สวัสดิกาญจน 

379 ปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอการเจริญและการสรางสารพิษของเชื้อรา Aspergillus flavus ในขาวกลองขาวและขาวกลองสี
ระหวางการเก็บรักษา  

  นเรศ บางศิริ  อรรณพ ทัศนอุดม  และ วราภา มหากาญจนกุล 
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384 ผลการใชพลาสมาระบบความดนับรรยากาศกาํจัดเชื้อราบนเมล็ดพันธุพริก พันธุจักรพรรด ิ  

  อังคณา สบบง  ภาณุพงศ ยอดวงศ  ธีรวรรณ บุญญวรรณ  อรอุมา เรอืงวงษ  ชนมเจริญ แสวงรัตน                          
และสงวนศักดิ์ ธนาพรพูนพงษ 

388 ผลของการใชคล่ืนความถี่วิทยุในการควบคุมโรคแอนแทรคโนสในผลมะมวงพันธุนํ้าดอกไมสีทอง  

  ณัฏฐวัฒณ หมื่นมาณี 

392 ผลของการเตรียมเบ้ืองตนตอคุณภาพหนอไมสดตัดแตงระหวางการเก็บรักษา  

  รัชนี  เจริญ 

396 ผลของการลางดวยสารฆาเชื้อพ้ืนผิวตอการพัฒนาของราบนผลิตผลกะเพราหลังการเก็บเกีย่ว  

  อุดม ฟารุงสาง  นวลวรรณ ฟารุงสาง และ ญาณี มั่นอน 

400 ผลของนํ้าอิเล็กโทรไลตตอคุณภาพทางเคมีและกจิกรรมการตานออกซิเดชันของแคนตาลูปพันธุซันเลดี้ห่ันชิ้น  

  หทัยทิพย นิมิตรเกียรติไกล และ ตรีสินธุ โพธารส 

404 ผลของนํ้าอิเล็กโทรไลตแบบฟองไมโครตอการเจริญของเชื้อ Penicillium digitatum แบบแขวนลอย  

  สุมีชัย ก่ิงสวรรค และ กานดา หวังชัย 

408 ผลของสารออกซิไดสซิง่ตอการลดจํานวนแบคทีเรีย Clostridium perfringens ท่ีปนเปอนในพริกชีฟ้าสด 
เพ่ือความปลอดภัยอาหาร  

  อรรณพ ทัศนอุดม และ วราภา มหากาญจนกุล 

413 สารละลาย GRAS ท่ีเหมาะสมตอการยับยั้งการเกิดสีนํ้าตาลของมะพราวออนอินทรียเพ่ือทดแทนสารโซเดียมเมตาไบซัลไฟล 

  เจริญ ขุนพรม จิตติมา จิรโพธิธรรม  บุญญรัตน กมขุนทด  และพิษณุ บุญศิร ิ

 
Postharvest Machinery 

417 การทํานายอายุวันหลังดอกบานของผลทุเรียน(หมอนทอง)โดยการวัดคาการดูดกลืนแสงท่ีปลายหนาม  

  ประกิต ทิมขํา  และ อนุพันธ เทอดวงศวรกุล 

421 การประเมินการเปล่ียนแปลงคุณภาพของผักสลัดกรีนโอคดวยวิธกีารวเิคราะหภาพพ้ืนผิว  

  สุวรรณ  เอกรัมย และ วีระศักดิ์  เลศิสิริโยธิน 

425 การเปรียบเทียบระหวางถังกลมและถังแปดเหล่ียมในการอบแหงมะคาเดเมียแบบถงัหมุน  

  ประพัฒน  ทองจันทร  สนอง  อมฤกษ และ วิบูลย  ชางเรือ 

429 การผลิตหญาเนเปยรอัดเมด็  

  สุพรรณ ย่ังยืน  จักรมาส เลาหวณิช และ เชิดพงษ เช่ียวชาญวัฒนา 

433 การพัฒนาเคร่ืองเพาะขาวกลองงอกพรอมรับประทานแบบกึ่งอัตโนมัติ  

  พงศศักดิ์ ชลธนสวัสดิ์  บพิตร ตั้งวงศกิจ  รัตนา ตั้งวงศกิจ และ ชุติ มวงประเสริฐ 

437 การลดความชื้นขาวเปลือกในยุงฉางขนาดเล็กดวยลมรอนจากระบบทอ  

  ขวัญหทัย หวงแสง  ดลฤดี ใจสุทธิ์  กฤตภัทร คลายรัศมี และ สมเกียรติ ปรัชญาวรากร 

441 การวเิคราะหเน้ือสัมผัสของกลวยนํ้าวาสําหรับการออกแบบเคร่ืองเฉือนกลวย  

  อภิรมย ชูเมฆา  สถาพร วีระสุนทร และ ดลหทัย ชูเมฆา 

445 การวจิัยและพัฒนาเคร่ืองมืออัดขึ้นรูปกอนชา  

  สถิตยพงศ รัตนคํา  เกรียงศักด์ิ นักผูก  วีระ ศรีกระจาง และสมเดช ไทยแท 
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449 การวจิัยและพัฒนาโรงอบแหงพลังงานรวมสําหรับผลิตเน้ือลําไยอบแหงสีทอง  

  ชัยวัฒน เผาสันทัดพาณิชย  สนอง อมฤกษ  เกรียงศักดิ์ นักผูก  สถิตยพงศ รัตนคํา  ธีรศักดิ์ โกเมฆ  ปรีชา ชมเชียงคํา  
เวียง อากรชี  และอนุชา เชาวโชติ 

453 การสรางและทดสอบเคร่ืองผาผลจากตนแบบ  

  ดลหทัย ชูเมฆา  อภิรมย ชูเมฆา สุนทรี พาลี และ เชษฐพล เดชกัลยา 

457 การอบแหงถั่วหร่ังงอกดวยเทคนิคฟลูอิไดเซชันแบบอากาศรอน  

  นฤบดี ศรีสังข  ไชยรัตน เพชรคีรี  อัครภาส สมหวัง  ศุภกฤต เลิศล้ํามงคล และ ณรงคชัย ชีวะธรรมรัตน 

461 การออกแบบและสรางเคร่ืองปอกเปลือกสละ  

  วิรัช  แสงสุริยฤทธิ์   ชาญณรงค วันทา  อินทิรา เนียมทอง  นนทวัฒน ฤดีจําเริญ และ รัชนี จิตรสุนทร 

465 การออกแบบอุปกรณดักฝุนปุยสําหรับชุดมอเตอรไฟฟา  

  ปริวรรต นาสวาสด์ิ บุญสง  รัตนะทารส และ ยุทธเศรษฐ  พิลาชัย 

469 ความละเอียดในการประเมินพ้ืนท่ีเกิดโรคโดยใชภาพ 3D และ ภาพถายพืชในรูป 2D  

  ณฐิติ บินคาเดอร  รัติยา พงศพิสุทธา และ ชัยณรงค รัตนกรีฑากุล 

473 ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของวัสดกุันกระแทกจากฟางขาวภายใตสภาวะการส่ันสะเทือนจําลอง  

  เทวรัตน ตรีอํานรรค   ธนากร แนวกลาง และ กระวี ตรีอํานรรค 

477 เคร่ืองมือแบบลูกกล้ิงบีบตาวใชตนกําลังจากมอเตอร  

  เกรียงศักด์ิ  นักผูก   สถิตยพงศ  รัตนคํา  วิลาสลักษณ  วองไว  และ สมเดช  ไทยแท 

481 จลนพลศาสตรการทําแหงและคณุภาพของหนอไมอบแหงดวยวิธแีละสภาวะการอบแหงท่ีตางกัน 

  จันทิมา ภูงามเงิน  จุฑามาศ สูนแดง  นันทนา วงคกําภู  ธีรวรรณ สุวรรณ และ พนิดา เรณูมาลย 

485 แบบจําลองทางคณิตศาสตรการอบแหงสาหรายสไปรูลินาในระหวางการอบแหงดวยระบบสุญญากาศ  

  ฤทธิชัย อัศวราชันย 

489 ปจจัยท่ีมีผลตอการคดัแยกและทําความสะอาดของเคร่ืองคดัแยกเมล็ดขาวเพ่ือผลิตเมล็ดพันธุสําหรับชุมชน  

  ปยะพงษ วงคขันแกว   วิทยา พรหมพฤกษ  ประยุตต คําหอมรื่น และ จีรศักดิ์ ชูเกาะ 

493 ผลของการงอกและระยะเวลาในการน่ึงตอคุณภาพของขาวน่ึงสีเขมท่ีอบแหงดวยฟลูอิไดซเบด  

  ธัชพล จุงเจริญ และสมเกียรติ ปรัชญาวรากร 

497 ศึกษาเทคโนโลยีการอบแหงลําไยเน้ือแบบมกีารเปล่ียนอุณหภูมดิวยเคร่ืองอบแหงลมรอนแบบตอเน่ือง 

  พุทธธินันทร จารุวัฒน  สากล วีริยานันท  คุรุวรรณ ภามาตย  บัณฑิต จิตรจํานงค  ธนาวัฒน ทิพยชิต                 
อนุสรณ สุวรรณเวียง  นิวัติ อาระวิล  อุทัย ธานี และเทียนชัย เหลาลา 

501 สมบัติทางกายภาพบางประการของเงาะท่ีมีผลตอการออกแบบเคร่ืองควานเม็ดเงาะ  

  ศุภศิษฎ สุนทรกิจพาณิชย  สุดสายสิน แกวเรือง และ ศุภกิตต สายสุนทร 

505 อิทธิพลของลมรอนรวมกับคล่ืนไมโครเวฟท่ีมตีอกระบวนการอบแหงยางแทง STR 20  

  บัณฑิต สุริยวงศพงศา และ คํานึง วาทโยธา 

509 อิทธิพลของอัตราปอน และความเร็วรอบใบมีดสับท่ีมีผลตอสมรรถนะของชุดสับใบออย  

  นิรัติศักดิ์ คงทน   สมโภชน สุดาจันทร และสมนึก ชูศิลป 

513 ดัชนีชื่อผูแตง 
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