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Abstract 

This paper reviews the development of young coconut fruit opening machine. The opening mechanism 
was divided into three types, i.e. impact, cutting and shearing. The shearing was proved to be the best 
mechanism and further developed to be the efficient and safe opening machine. The present young coconut fruit 
opening machine, weighting 15.5 kg, could open every size of young coconut at the rate of 22 s/fruit with 0.2 % of 
the spill-off juice and 0.2 gm of sawdust in juice. The opening diameter was averagely 58 mm. Juice and flesh 
were easily accessible. The opening machine was safely and well operable as compared with manual opening.   
Keywords : opening , young coconut 

  
บทคัดยอ 

บทความนี้เปนการศึกษาพัฒนาการของเครื่องเปดผลมะพราวออน ในหลักการ 3 แบบดวยกันคือ 1) การกระแทก 2) 
การเฉือน  3) การตัด การเฉือนสามารถเปดผลมะพราวออนไดดีกวาหลักการแบบอื่น การเฉือนถูกนําไปพัฒนาเครื่องเปดผล
มะพราวออนที่มีประสิทธิภาพ และมีความปลอดภัยแกผูบริโภค  ปจจุบันเครื่องเปดผลมะพราวออนมีน้ําหนัก  15.5  กก. สา
มาถเปดผลมะพราวออนไดทุกขนาด  ใชเวลาในการเปดเฉลี่ย 22 วินาทีตอผล เปอรเซ็นตน้ําหก = 0.2 น้ําหนักขุยที่เกิดจากการ
เปดเฉล่ีย 0.2 กรัม ความกวางของชองเปดเฉล่ีย 58 มิลลิเมตร  สามารถเขาถึงน้ําและเนื้อไดอยางสะดวก  มีความปลอดภัยใน
การทํางานดีเมื่อเทียบกับคนเปด 
คําสําคัญ : การเปด, มะพราวออน 

 
คํานํา 

มะพราวออนน้ําหอมเปนผลไมที่มีคุณคาทางอาหารตอรางกายมนุษยกลาวคือ น้ํามะพราวมีสาร อาหารจําพวก
น้ําตาล วิตามิน ฮอรโมน และเกลือแร สรางความกระปรี้กระเปราและความสดชื่นแกผูบริโภค สวนเนื้อมะพราวมีสารจําพวก 
สารคารโบไฮเดรต  แคลเซียม  ฟอสฟอรัส  และอื่นๆ  สามารถนําไปประกอบอาหารคาวหวานหลายประเภท  อาทิเชน  หอหมก
มะพราวออน สังขยามะพราวออน ขาวเหนียวเปยกมะพราวออน และวุนมะพราวออนเปนตน  มะพราวออนเปนพืชที่งายตอ
การปลูกและการบํารุงรักษา  จึงเปนที่นิยมกันอยางแพรหลายทั่วทุกภาคของประเทศไทยโดยเฉพาะมะพราวน้ําหอมเปนที่นิยม
ของชาวตางประเทศมาก จนกลาย เปนสินคาสงออกของไทย  ซึ่งพันธมะพราวที่นิยมปลูกกันเพื่อการสงออก คือ  พันธน้ําหอม  
พันธหมูสี  แหลงปลูกที่สําคัญไดแก นครปฐม สมุทรสาคร สมุทรสงคราม ฉะเชิงเทรา และชลบุรี ความตองการ บริโภคมะพราว
ออนภายในประเทศ เปนปริมาณปละ 700-900 ตัน ในรูปผลมะพราวออนสดและแปรรูป การสงออกมะพราวออนไปจําหนาย
ตางประเทศป 2543 มีปริมาณ 16,264 ตัน มูลคา 193.25 ลานบาท ป 2544 ปริมาณ 16,088 ตัน มูลคา 235.28 ลานบาท  ป 
2545 ปริมาณ 23,068 ตัน มูลคา 248.67 ลานบาท และมีแนวโนมความตองการเพิ่มขึ้นตอไป (บางเขน 1074,2546) มะพราว
สด ที่สงออกจะถูกปอกเปลือกและบรรจุในกลองกระดาษ  กลองละประมาณ  9-10 ผล (อัครเดช,2544) ผลมะพราวออนที่ถูก
ปอกเปลือกแลวและสงไปสูตลาดเพื่อการบริโภคจะมีพื้นที่ภาพฉาย (Projected area) เปนรูปหาเหลี่ยม การบริโภคน้ําและเนื้อ
ในผลมะพราวออนไดตองเปดผลมะพราวออนออกกอน ในอดีตใชมีดเปนอุปกรณเฉาะเปดผลมะพราวออน ซึ่งดูอันตรายและ
คอนขางปฏิบัติยาก ดังนั้นการพัฒนาเครื่องเปดผลมะพราวออนจึงมีความจําเปนอยางยิ่งตอผูจําหนายมะพราวออน รวมถึงการ
ใชงานสําหรับผูบริโภครายยอย   
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การพัฒนากลไกเปดผลมะพราวออน 
การเขาถึงน้ําและเนื้อของผลมะพราวโดยการเปดผลมะพราวดวยมีดเฉาะเปดผลมะพราวออน (Fig.1) Henderson 

and Perry (1974) ไดเขียนหลักการแปรสภาพและลดขนาดวัสดุเกษตรวา การทําใหวัสดุเกษตรซึ่งมีความแข็งแยกออกจากกัน
อาจทําไดโดยการตัด (Cutting) คือการกดหรือการใชแรงเคลื่อนมีดบางคมผานวัตถุโดยวัตถุที่แยกออกไมแตกหรือมีการสูญเสีย
รูปนอยที่สุด เชน การตัดไม ผัก ผลไม  การเฉือน (Shearing) คือการแยกวัสดุแบบผสมผสานการตัดและการบด การเฉือนปกติ
จะพบในการแยกหรือลดขนาดวัสดุเสนใย และการบีบ (Compression) คือการใชแรงกดบนผิวผักผลไม  ปกติจะกอใหเกิดการ
เสียรูป (Deformation) การช้ําหรือการแตก การบีบดวยแรงไมมากกับถั่วลิสง ผลล้ินจี่ และผลลําไยจะทําเปลือกปลิแตกออก   

 
 

 

 

 

 

 

Fig 1. Manual opening of young coconut 
 

บัณฑิต และคณะ (2532) ไดประดิษฐกลไกเพื่อเปดผลมะพราวออน 3 แบบ  คือ แบบกระแทก ประกอบดวย ใบมีด 
ไกอัดใบมีด และแหวนกํากับไหลผลมะพราว ในการเปดผลมะพราวทําไดโดยการขึ้นไกอัดสปริง และปลอยไกใหใบมีดเคลื่อน
ไปกระแทกและตัดผลมะพราวที่ไหล  แบบเฉือน (Fig. 2) ประกอบดวย ตัวเฉือนเปนใบมีดเคล่ือนที่เฉือนเสนใยกาบมะพราวไป
รอบ ๆ และตัวยึดผล และแบบตัด (Fig. 3) ประกอบดวย สวนฐานยึดผลมะพราวออน และสวนตัด โดยการหมุนใหใบมีด
ลักษณะฟนเลื่อยเคลื่อนที่เขาหากัน   กลไกแบบเฉือนและแบบตัด  สามารถเปดผลมะพราวออนไดดี  ในขณะที่แบบกระแทก
เปดออกยาก  น้ําหกมากและชองเปดไมดี 
 
 
 
 
 
 
 
 
Fig. 2 Shearing of a trimmed young coconut fruit (ycf)  Fig. 3 Cutting of a trimmed young coconut fruit 

 
การพัฒนาเครือ่งเปดผลมะพราวออน 
บัณฑิต และคณะ (2532) ไดวิจัยและพัฒนาเครื่องเปดผลมะพราวออนแบบกึ่งอัตโนมัติ (Fig. 4) ใหสามารถนําไปใช

ในเชิงการคาได เครื่องเปดผลมะพราวออนที่ถูกพัฒนาขึ้น ทํางานโดยอาศัยหลักการการตัดดวยใบมีดสามเหลี่ยมที่มีดานสอง
ดานที่ไมใชฐานเปนคมมีดเฉือนผานไหลของผลมะพราวออนออกไป มีสวิตซควบคุมการทํางานใหใบมีดเคลื่อนที่ไปและกลับ
โดยอัตโนมัติ  เครื่องสามารถเปดผลมะพราวออนในอัตรา 12.1 วินาที/ผล น้ํามะพราวหก 6.5% ปญหาของเครื่องแบบนี้คือใช
ใบมีดใหญและมีเสียงดัง  การเคลื่อนที่ของใบมีดทั้งสองบางครั้งติดขัดฝงในผลมะพราว  9  ปตอมา  ธานี  (2541)  ไดประดิษฐ
อุปกรณเปดผลมะพราวออน (Fig. 5) ประกอบดวย  แผนโลหะวงกลมที่ขอบดานหนึ่งทําเปนฟนเลื่อนและมีมีดพลาสติก   
หลักการทํางาน (Fig. 6) คือการหมุนฟนเลื่อยบนผลมะพราวไปจนกวามะพราวเปดออกเอามีดดานปลายแหลมที่เปนใบเลื่อย
ทิ่มเขาตรงในบริเวณที่แตกออก  แลวทําการแงะตามรอยที่เกิดจากการหมุน  กะลาจะเปดออกได  อุปกรณดังกลาวใชเวลาใน
การเปดผล 41.4 วินาที/ผล น้ําหก 3.8% อุปกรณไมตองการบํารุงรักษา(ใชแลวทิ้ง) อุปกรณนี้อาจมีปญหาเกิดขี้ขุยรวงหลนลง
ไปในน้ํามะพราว  7  ปตอมา ปราโมทย (2548) ไดพัฒนาเครื่องเปดผลมะพราวออน (Fig. 7) บนหลักการเฉือนกลาวคือมีด
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เคลื่อนที่แบบเสนตรงในระนาบที่ตั้งฉากกับระนาบฐานผล ผลมะพราวออนหมุนรอบแกนขั้วผลระหวางการเปด ตัวเครื่อง
ประกอบดวย 1. ชุดจับยึดผลมะพราวออน ไดแก ชุดจับยึดสวนลางและชุดจับยึดดานบน 2. ระบบสงกําลัง เปนมอเตอรขนาด  
25  วัตตไฟกระแสสลับ  220 โวลท  50  เฮิรทความเร็วมอเตอรผานชุดเกียรทด  80  รอบ / นาที  3. ชุดปรับระดับความสูง ไดแก 
ชุดสงถายกําลังจากแขนโยกไปยังลูกเบี้ยวพรอมระบบควบคุมมอเตอรที่ปลายคันโยก  4. ชุดปอนใบมีดแบบสกรู 3 ปากมุมของ
ใบมีดกระทํากับแนวระดับและกระทํากับเสนสัมผัสรัศมีวงกลม 50,50 องศา ใบมีดเคล่ือนที่โดยการหมุนดามชุดปอน  การ
ทดสอบประกอบดวย ก) การทดสอบหาสมรรถนะของเครื่องเปดผลมะพราวออนระดับหองปฏิบัติการโดยมีตัวแปรในการ
ประเมินผลดังนี้ เวลาในการเปด เปอรเซ็นตน้ําหก  น้ําหนักเศษขุย  และ ความกวางของชองเปด ข) การปรับปรุงและแกไข
เครื่อง และทาํการทดสอบซ้ํา ค) การทดสอบเครื่องตนแบบแกไขตามคําแนะนําของโรงงานจักรวาลคารเซ็นเตอรและทดสอบซ้ํา 
ง)การวิเคราะหเชิงเศรษฐศาสตร ผลปรากฏวาใชเวลาในการเปดผล ≅ 22 วินาที /ผล  เปอรเซ็นตน้ําหกมี ≅ 0.2 % น้ําหนัก
เศษขุยมี ≅ 0.2 กรัม / ผล   ความกวางของชองเปดผลมี ≅ 58 มม.  (Fig.8) น้ําหนักเครื่องลดลงจาก  21  กก. เปน  15.5 กก. 
เสียงของเครื่องเปดดังอยูระหวาง 72.8 – 74.4 dB ที่ระยะหางจากเครื่อง 1 ม. การวเิคราะหเชิงเศรษฐศาสตรระบุวา คาใชจาย
ในการทํางานเทากับ 0.19 บาทตอผล สําหรับการทํางาน 250วันตอป  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ปจจุบันไดพัฒนาใหเครื่องเปดผลมะพราวใชงานสะดวกขึ้นโดยเปลี่ยนชุดปรับระดับความสูงผลจากเคลื่อนที่ดานลาง

ขึ้นดานบนเปนเคลื่อนที่ดานบนลงดานลางพบวาใชงานสะดวกออกแรงนอยลงและมีประสิทธิภาพใกลเคียงกับเครื่องเดิม 
(Fig.9) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สรุป 
ปจจุบันอุปกรณสําหรับเปดผลมะพราวออน ใชหลักการในการปฎิบัติ  3  แบบดวยกันคือ    แบบกระแทก   แบบเฉือน    

และแบบตัด  หลักการแบบกระแทก นี้ไมสามารถเปดผลมะพราวไดงาย  เกิดน้ําหกมาก และเนื้อมะพราวสกปรก       หลักการ
แบบตัด  คอนขางอันตรายสําหรับผูใชเครื่อง  และหลักการแบบเฉือน  สามารถเปดผลมะพราวออนไดสมบูรณ  น้ํามะพราวและ
เนื้อมะพราวสะอาดเปนที่ยอมรับของผูบริโภค มีปริมาณน้ําหก  การเกิดขุย  นอยกวาแบบกระแทก และแบบตัด แตตัวเครื่องยัง
มีอันตรายแกผูใชและมีน้ําหนักมาก หลังจากนําหลักการแบบเฉือนไปพัฒนา จนสามารถทําใหเครื่องเปดผลมะพราวออนมี
ประสิทธิภาพ น้ําหนักเบาและมีความปลอดภัยแกผูใชเครื่อง   

Fig. 4 semiautomatic ycf 
opening machine 

Fig. 5 Young coconut fruit 
opening device 

Fig. 6 Young coconut fruit 
opening device in operation 

Fig. 9 Latest ycf opening machine Fig. 7 Developed ycf opening 
machine (shearing mechanism) 

Fig. 8 Picture of the ycf after opening 
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