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Abstract 
The green tea steamer consisted of two core components. 1) A box shape boiler having combustion 

chamber a fits base and on top of the boiler was a smoke collecting chamber. In size the boiler there were set of 
21 tubes connect between walls of the combustion chamber and the wall of the smoke collecting chamber. The 
boiler could produce steam of the volume of 18 kg/hr at the steam temperature of 128 °c, using liquefied 
petroleum gas of 2.2 kg/hr. The thermal efficiency was 79 %. 2) The green tae steamer consisted of five parts, a 
base unit, an upper structure, a paddling shaft, a motor (0.4 kw) and a steaming chamber. The steaming chamber 
has three parts: a feeder, a steam chamber and a transportation tube. The paddling shaft operated at 120 rpm 
and the transportation tube rotated at 70 rpm in opposite direction of the paddling shaft. The capacity of the green 
tea steamer was 23 kg/hr, with approximate steaming time of 10 - 12 second. 
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บทคัดยอ 
เคร่ืองอบไอน้ําชาเขียวมีสวนประกอบหลัก 2 สวน คือ สวนผลิตไอน้ําและสวนอบไอน้ํา โดยสวนผลิตไอน้ํามีลักษณะ

เปนกลองส่ีเหล่ียม ดานลางเปนหองเผาไหม มีทอไฟติดที่ผนังหองเผาไหม จํานวน 21 ทอ ผานเขาไปในสวนตมน้ํา ปลายของ
ทอไฟอีกดานตอเขาดานลางและดานขางของปลองความรอนทิ้ง (อุปกรณแลกเปล่ียนความรอนแบบเปลือกและทอ) สามารถ
ผลิตไอน้ํา โดยไมเกิดแรงดันสูง ไอน้ําที่ออกจากสวนผลิตไอน้ําอุณหภูมิเฉล่ีย 128 องศาเซลเซียส ผลิตไอน้ําได 18 กิโลกรัมตอ
ชั่วโมง ที่อัตราการส้ินเปลืองกาซหุงตม 2.2 กิโลกรัมตอช่ัวโมง ประสิทธิภาพเชิงความรอนของสวนผลิตไอน้ํา 79 เปอรเซ็นต 
สวนที่สองคือสวนอบไอน้ํา ประกอบดวย 5 ชิ้น คือ โครงสรางสวนฐาน,โครงสรางสวนบน, เพลาลําเลียงใบชา, ตนกําลัง
(มอเตอรขนาด 0.4 กิโลวัตต) และหองอบไอน้ําซ่ึงประกอบดวยโครงสราง 3 ชิ้น คือ ชองปอนใบชา หองอบไอน้ําและทอลําเลียง
ใบชา เคร่ืองอบไอน้ําชาเขียวทํางานโดย ทอลําเลียงกับเพลาลําเลียงหมุนสวนทางกัน ดวยความเร็ว 70 รอบตอนาที และ 120 
รอบตอนาที และสามารถปอนใบชาได 23 กิโลกรัม/ช่ัวโมง ใชเวลาอบไอน้ําประมาณ 10-12 วินาที แลวใบชาถูกลําเลียงออกมา
ตามทอลําเลียงจนสุดปลายทอลําเลียงที่ทางออก ไดใบชาอบไอน้ํา 
คําสําคัญ: ชาเขียว สวนผลิตไอน้ํา ชาอบไอน้ํา 
 

คํานํา  
ในปหนึ่งๆประเทศไทยมีการนําเขาผลิตภัณฑชาจากตางประเทศเปนจํานวนมาก ชาที่ผลิตไดในประเทศยังมีคุณภาพ

ไมตรงตามความตองการของผูบริโภค ซึ่งปจจุบันยังขาดขบวนการและขั้นตอนในการผลิตที่เหมาะสม การผลิตชาแตละชนิด
ตองมีพันธุที่เหมาะสม เชน ยอดชาอัสสัมเหมาะสําหรับแปรรูปเปนชาฝร่ัง สวนยอดชาในกลุมชาจีนเหมาะสําหรับการแปรรูป
เปนชาใบ(ชาจีนและชาเขียว) แตสวนใหญเกษตรกรจะผลิตชาตางๆจากยอดชาพันธุพื้นเมือง (ชาลูกผสมระหวางชาอัสสัมและ
ชาจีน) ซึ่งทําใหผลิตภัณฑชาที่ไดมีคุณภาพตํ่า โดยเฉพาะอยางย่ิง ชาจีน สวนผลิตภัณฑชาเขียว มีการผลิตในประเทศนอยมาก 
ไมเพียงพอตอความตองการของผูบริโภค และขบวนการผลิตชาชนิดนี้ยังใหมสําหรับคนไทย ตลอดจนเคร่ืองมือที่ใชในการแปร
รูปมีราคาสูง และพันธุชาที่ใชสําหรับการแปรรูปยังไมแพรหลายในกลุมผูปลูกชา มีปลูกเฉพาะงานวิจัยเทานั้น เคร่ืองด่ืมชาเขียว
เปนเคร่ืองด่ืมเพื่อสุขภาพที่กําลังเปนที่นิยมในประเทศไทย โดย สุวัฒน (2547) คาดวาบริษัทโออิชิ กรุป สามารถทําผลกําไรสุทธิ
ไดจากเคร่ืองด่ืมชาเขียวมากถึง 312 ลานบาท มีสวนแบงของตลาดอยู 38% รองจากยูนิฟ 48% และมียอดขายสูงถึง 22.95 
ลานขวด/เดือน และ ศรัณย (2547) คาดวาปริมาณการบริโภคชาเขียวจะเพิ่มขึ้นถึง 277% ในป 2547 นาจะมีการเติบโตสูง
เหมือนญี่ปุนและไตหวัน สมพลและคณะ (2547)ไดสรางเคร่ืองอบไอน้ําชาเขียว มีลักษณะเปนตะแกรงทรงกระบอกขนาดเสน
ผานศูนยกลาง 0.2 เมตร ยาว 1.2 เมตร.หมุนดวยความเร็วรอบ 10 รอบ/นาที แกนเพลาหมุนดวยความเร็วรอบ 100 รอบ/นาที 
ในทิศทางตรงกันขามกับการหมุนของกระบอก ในการทดสอบพบวา ใบชาติดคางอยูภายในเครื่องเปนจํานวนมากและสุกเกิน 
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ไป ดังนั้นจึงตองทําการทดสอบและพัฒนาเครื่องอบไอน้ําชาเขียว เพื่อแกไขขอบกพรองตางๆท่ีพบจากตนแบบชุดเดิม รวมทั้ง
สรางองคความรูที่สามารถถายทอดใหแกเกษตรกร ในแตละแหลงปลูกไดอยางมีประสิทธิภาพและเหมาะสม 
 

วิธีการ  
การวิจัยนี้ดําเนินโดย สํารวจเก็บขอมูล วิเคราะหขอมูล และการออกแบบช้ินสวนเคร่ืองจักรกลในทางวิศวกรรม เพื่อ

พัฒนาเครื่องมือใหมีประสิทธิภาพในการใชงานไดอยางเหมาะสม มีขั้นตอนการดําเนินงานคือ 
1) ศึกษาพัฒนาเคร่ืองอบไอน้ําใบชาเขียว จากชุดตนแบบเดิมของ สมพล และคณะ (2547) โดยทําการแกไขปรับปรุง

ในสวนของใบพาลําเลียง และ ความเร็วรอบเพลาลําเลียง  
2) สรางเคร่ืองอบไอน้ําชาเขียวตนแบบตัวใหมและออกแบบและสรางสวนผลิตไอน้ํา เพื่อแกไขขอบกพรองตางๆที่พบ

จากตนแบบชุดเดิม  
ผล  

ผลการทดสอบการทํางานของเครื่องตนแบบเดิม ของสมพล และคณะ ไดออกแบบและสรางไว พบวา ใบชาที่ถูก
อบไอน้ําแลวไปติดที่ผนังทอลําเลียงใบชาเปนจํานวนมาก เนื่องจากปลายของใบลําเลียงกับผนังกระบอกลําเลียงมีระยะหางกัน
มากเกินไป( 0.01 เมตร)และความเร็วของทอลําเลียงมีความรอบตํ่าเกินไปไมสามารถเหวี่ยงใบชาทีติดบนผนังของทอใหหลุดได 
ประกอบกับอัตราการปอนที่สูงเกินไปทําใหใบชาสะสมกันเปนกอนทําใหการระบายความรอนออกจากกอนใบชาชาเปนเหตุให
มีความรอนสะสมในกอนใบชาและการลําเลียงออกมาชาเกินไปเพราะความเร็วรอบของทอลําเลียงและเพลาลําเลียงมีความเร็ว 
รอบตํ่า (10 รอบ/นาที และ 100 รอบ/นาที) เปนเหตุสาใหใบชาสุกจนเกินไปมีสภาพออกมาเปนสีเหลือง หรือถาหากมีกอนชา
ติดที่ปลายใบลําเลียงอัดแนนกับผนังทอลําเลียงมากจนทําใหเพลาลําเลียงมีภาระตานการหมุนของเพลาสูงสงผลใหสายพาน
สงกําลังระหวางมอเตอรกับชุดเฟองทดล่ืนไถลเปนสาเหตุใหเกิดความรอนสูงจนสายพานไหม จากปญหาที่พบในการทดสอบท่ี 
กลาวมาขางตน จึงไดทําการทดสอบปรับหาระยะหางระหวางปลายของใบลําเลียงกับผนังกระบอกลําเลียง ความเร็วรอบของ
ทอลําเลียงและเพลาลําเลียงที่เหมาะสม เพื่อใชในการพัฒนาเคร่ืองตนแบบตัวใหม 

ผลการออกแบบสรางสวนผลิตไอน้ําเพื่อผลิตไอน้ําที่ความดันบรรยากาศใชวิธีการอนุรักษพลังงานในการออกแบบ 
โดยใชแนวคิดการนําความรอนทิ้งกลับมาใชประโยชน คือการนําความรอนที่ปลองระบายความรอนทิ้งกลับมาใช ในการดงไอ
น้ํา เปนการนําเทคนิคการจับคูที่เหมาะสมระหวางกระแสความรอนอุณหภูมิสูงและกระแสความรอนตํ่า (Pinch Technology) 
มาปรับใชในการออกแบบ (วชิรพงษ ,2547) สวนผลิตไอน้ํามีลักษณะเปนกลองส่ีเหล่ียมขนาด 0.600x0.600x0.600 เมตร 
ดานลางออกแบบเปนหองเผาไหม มีทอไฟติดที่ผนังหองเผาไหม จํานวน 21 ทอ ทะลุผานเขาไปในสวนผลิตไอน้ํา ปลายของทอ
ไฟอีกดานตอเขาดานลางและดานขางปลองความรอนทิ้ง ที่ออกแบบเปนเคร่ืองแลกเปล่ียนความรอนแบบเปลือกและทอ (shell 
and tube) โดยใหเปลือกเปนปลองความรอนทิ้ง ปลายดานที่อยูในสวนผลิตไอน้ําปด สวนปลายดานนอกเปดระบายความรอน
ทิ้งออกไปยังบรรยากาศภายนอก และมีทอขนาด 25.4 มิลลิเมตร จํานวน 2 ทอ อยูภายในปลองความรอนทิ้ง ปลายทอดานใน
สวนผลิตไอน้ําเปดใหไอน้ําไหลเขา และปลายอีกขางเปดไวตอสายยาง เพื่อนําไอน้ําไปใชในการอบใบชาภายในสวนอบไอน้ําชา
เขียว มีหลักการทํางาน คือ น้ําในสวนผลิตไอน้ําถูกทําใหรอนโดยการตม ความรอนที่เหลือจากการตม ถูกปลอยออกที่ปลอง
ระบายความรอนทิ้ง ที่ปลองความรอนทิ้งเปนเคร่ืองแลกเปล่ียนความรอน ระหวางไอน้ําเปนของไหลอุณหภูมิตํ่าและความรอน
ทิ้งเปนของไหลแหลงอุณหภูมิสูง ผลการทดสอบพบวา สามารถผลิตไอน้ําโดยไมเกิดแรงดันสูง อุณหภูมิที่ปลองความรอนทิ้ง
เฉล่ีย 227 องศาเซลเซียส อุณหภูมิภายในหมอตมเฉล่ียคงท่ีอยู 100 องศาเซลเซียส ไอน้ําที่ออกจากสวนผลิตไอน้ําอุณหภูมิ
เฉล่ีย 128 องศาเซลเซียส และ ความสามารถในการผลิตไอน้ําประมาณ 18 กิโลกรัมตอช่ัวโมง ที่อัตราการส้ินเปลืองกาซหุงตม 
2.2 กิโลกรัมตอชั่วโมง ประสิทธิภาพเชิงความรอนของสวนผลิตไอน้ํา 79 เปอรเซ็นต 

ผลการออกแบบสรางตนแบบสวนอบไอน้ํา จากผลการทดสอบเคร่ืองตนแบบชุดเดิมที่พบขอพกพรองและไดทด 
สอบหาทางแกไขไดแลว จึงไดนํามาใชในการปรับปรุงสวนอบไอน้ําชุดใหมโดยออกแบบและสรางขึ้นใหมมีสวนประกอบ 5 ชิ้น 
1.โครงสรางสวนฐาน ทําดวยเหล็กกลองขนาด 0.045x0.025x0.001 เมตร มีขนาดกวาง 0.440 เมตร ยาว 0.1.010 เมตร สูง 
0.590 เมตร สําหรับยึดโครงสรางสวนบน (Figure 2a) 
2.โครงสรางสวนบน ทําดวยเหล็กกลองขนาด 0.030x0.030x0.001 เมตร มีขนาดกวาง 0.375 เมตร ยาว 0.1.800 เมตร สูง 
0.235 เมตร สําหรับยึดชุดอบไอน้ํา (Figure 1b) 
3.เพลาลําเลียง (Figure 1a) แยกออกเปนสองสวน สวนที่เปนเพลาสงมีขนาดเสนผานเสนศูนยกลาง 0.025 เมตร ยาว 0.360 
เมตร บนเพลาติดใบเกลียวสงใบชาขนาดเสนผานเสนศูนยกลาง 0.02 เมตร เล่ือยไปบนเพลายาว 0.012 เมตร ที่ปลายดานนอกติด
เฟองโซเบอร 40 จํานวน 35 ฟน ปลายอีกดานติดหัวตอเพลา ลักษณะหนาตัดส่ีเหล่ียมขนาด 0.036 x0.036 เมตร ยาว 0.036 เมตร 



ว. วิทยาศาสตรเกษตร              ปที่ 42 ฉบับที่ 1 (พิเศษ) มกราคม-เมษายน  2554                            การวิจัยและพัฒนา  535 

Cover 

Upper structure 
b. a. Paddling shaft 

Paddle 
Transportation tube 

ไวสําหรับตอเพลาลําเลียงเขา เพลาลําเลียงมีหนาตัดส่ีเหล่ียมกลวงขนาด 0.038 x 0.038 x0.001 เมตร ยาว 1.520 เมตร บนผนัง
ของเพลาติดฐานยึดใบลําเลียง ลักษณะเปนแผนส่ีเหล่ียมขนาด 0.038 x 0.038 เมตร หนา 0.004 เมตร ติดเรียงเปนเกลียวรอบ
แกนเพลา ปลายอีกดานเชื่อมตอเขากับเพลาขนาดเสนผานเสนศูนยกลาง 0.025 เมตร ยาว 0.137 เมตร และใบลําเลียงใบชา เปน
ใบส่ีเหล่ียมผืนผา ขนาดกวาง 0.037 เมตร ยาว 0.112 เมตร หนา 0.003 เมตร บดิเปนมุม 30 องศา ปลายดานทียึ่ดติดกับเพลา มี
รองสะไลดในแนวยาว ยาว 0.025 เมตร กวาง 0.006 เมตร ระยะหางระหวางรองทั้งสอง 0.02 เมตรเพ่ือสะดวกในการปรับระยะหาง
ระหวางปลายใบลําเลียงกับผนังกระบอกทอลําเลียงใหชิดกันมีระยะหางประมาณ 0.003-0.005 เมตร 
 
 
 
 
 

 
 

Figure 1  a. Paddling shaft by tea  b. Upper structure 
 

4.ตนกําลังและระบบสงกําลัง (Figure 2b) ตนกําลังใชมอเตอรขนาด 0.4 กิโลวัตต สงกําลังดวยพูลเลยรองบี ขนาด 0.102 
เมตร ผานสายพานไปยังชุดเฟองทด อัตราทด 20:1 ติดพูลเลยรองบี ขนาด 0.102 เมตร และจากชุดเฟองทดติดเฟองโซเบอร 40 
จํานวน 58 ฟน สงกําลังไปขับเพลาลําเลียงใบชา ติดเฟองโซเบอร 40 จํานวน 35 ฟน กับเพลาขับทอลําเลียงใบชา มีขนาดเสน
ผานเสนศูนยกลาง 0.019 เมตร ยาว 0.700 เมตร ที่ปลายดานนอกติดเฟองโซเบอร 40 จํานวน 15 ฟน จากปลายนอกระยะ 
0.600 เมตร ติดเฟองสงกําลัง เสนผาศูนยกลางพิต 0.070 เมตร จํานวน 14 ฟน เพื่อสงกําลังขับใหชุดทอลําเลียง ที่ติดเฟองเสน
ผานศูนยกลางพิต 0.222 เมตร จํานวน 55 ฟน หมุนในทิศทางสวนกันกับชุดเพลาใบลําเลียง ดวยความเร็วรอบ 70 รอบตอนาที  
 
 

 
 

 
 

 
Figure 2  a. Base unit  b. Power transfer system 

 

5.หองอบไอน้ําประกอบดวยโครงสรางหลักสําคัญ 3 ช้ิน (Figure 3) 
5.1.ชองปอนใบชา ทําดวยเหล็กกลาไรสนิม มีลักษณะทรงกรวยส่ีเหล่ีอม ดานบนเปนชองปอนมีขนาด 0.405x0.405 

เมตร บีบเรียวลดขนาดลงมา เปนชองส่ีเหล่ีอมผืนผา ขนาด 0.220x0.130 เมตร สูง 0.185 เมตร เพื่อยึดตอเขากับชองปอนใบ
ชาเขาหองอบ (Figure 3,4) 

5.2.หองอบไอน้ํา มีลักษณะเปนเปลือกทรงกระบอกเสนผาศูนยกลาง 0.260 เมตร ยาว 0.220 เมตร ดานขางมีรูไวตอ
เขากับสายยางสงไอน้ํา ทั้งสองดาน ภายในหองอบไอน้ํามีทอลําเลียงช้ินบนซอนอยูภายใน เพื่อลําเลียงใบชาที่ถูกอบแลวออก
จากหองอบไอน้ํา ดานยาวเลยสวนที่เปนหองอบไอน้ําเปนทรงกระบอกผานคร่ึงบนออก ยาว 0.130 เมตร เพื่อทําที่ยึดติดชอง
ปอนใบชา(Figure 3) 

5.3.ทอลําเลียง ทําดวยตระแกรงเหล็กกลาไรสนิม มีรูตระแกรงเสนผานศูนยกลาง 2 มิลลิเมตร มี 2 ชิ้น คือ ทอลําเลียง
ชิ้นบน มวนเปนทรงกระบอกขนาดเสนผานศูนยกลาง 0.200 เมตร ยาว 0.220 เมตร ที่ปลายมีเฟองเสนผานศูนยกลางพิทช 
0.220 เมตร จํานวน 52 ฟน ติดอยู เปนปลายที่สวมตอเขากับทอลําเลียงช้ินลาง ที่มีลักษณะมวนเปนทรงกระบอกเสนผาน
ศูนยกลาง 0.198 เมตร ยาว 1.14 เมตร (Figure 3) 

ผลการทดสอบเครื่องอบไอน้ําชาเขียว (Figure 4) พบวา เร่ิมจุดเตาเผาไหมแกสหุงตมประมาณ 25 นาที สวน
ผลิตไอน้ําเดือดพรอมใหไอน้ําออกมาที่ปลายทอออก ที่ถูกตอเขากับสวนอบไอน้ําที่ดานขางของหองอบไอน้ํา เม่ือมีไอน้ําเขาไป
ยังหองอบไอน้ําแลวเปดสวนอบไอน้ําทํางาน ที่ความเร็วรอบของทอลําเลียง 70 รอบตอนาที กับเพลาลําเลียง 120 รอบตอนาที 
และทําการปอนใบชาลงในชองปอน ดวยอัตราการปอนประมาณ 23 กิโลกรัม/ชั่วโมง (ใบชาสด) ใบเกลียวที่ติดบนเพลาสง จะ
สงใบชาจากชองปอน เขาไปสูหองอบไอน้ํา และใชเวลาในหองอบไอน้ําประมาณ 10-12 วินาที ใบชาถูกลําเลียงออกมาตามทอ
ลําเลียงโดยมีใบลําเลียงที่ติดบนเพลาลําเลียงออกมาจนสุดปลายทอลําเลียงที่ทางออก และตกออกมาจากสวนอบไอน้ําเปนใบ

Base unit 

a. 

Power transfer system 

b 
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ชาอบไอน้ํา มีลักษณะสีเขียวสด จากนั้นนําไปนวดลดความช้ืนดวยลมรอนประมาณ 90 นาที และอบแหงแบบชั้นบางที่
อุณหภูมิ 90-100 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ชั่วโมง ไดผลิตภัณฑชาเขียวอบไอน้ํา 

 
 

 
 

 
 
 

Figure 3  Steam chamber     Figure 4    Green tea steamer 
 

วิจารณผล  
ในการทํางานนี้ไดดําเนินการทดสอบและแกไขขอบกพรองของเครื่องตนแบบชุดเดิม คือ ปรับระยะหางระหวางปลาย

ของใบลําเลียงและผนังของทอลําเลียงใบชาใหชิดมากขึ้นคือจากเดิมประมาณ 10 มิลลิเมตรใหชิดขึ้นอยูในชวงประมาณ 3–5 
มิลลิเมตร จัดเรียงใบใหเรียงกันเปนลักษณะคลายเกลียว ทดสอบหาความเร็วรอบของทอลําเลียงกับเพลาลําเลียงและอัตราการ
ปอนใบชาที่เหมาะสม คือ 70 รอบตอนาที 120 รอบตอนาที และ 23 กิโลกรัมตอช่ัวโมง อกีทั้งในงานน้ีไดออกแบบสวนผลิตไอ
น้ําเพิ่มขึ้นมา จากเดิมสวนผลิตไอน้ําที่ใชถังน้ํามันขนาด 200 ลิตร แลวเจาะรูตอสายยางเขาสวนอบไอน้ําชาเขียว ซึ่งสามารถ
ผลิตไอน้ําไดนอยและอุณหภูมิไอน้ําที่ไดประมาณ 98 องศาเซลเซียส เพราะสถานที่ทดลองอยูบนที่สูง (สถานีทดลองโปรงนอย 
ศูนยวิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม) จากการศึกษานี้ทําใหสามารถปรับปรุงและพัฒนาเคร่ืองอบไอน้ําชาเขียวใหสามารถทํางานได
สมบูรณและดีย่ิงขึ้นกวาเคร่ืองตนแบบชุดเดิม  
 

สรุป  
ในการออกแบบสวนผลิตไอน้ํา ไดใชแนวคิดการนําความรอนทิ้งกลับมาใชประโยชน สวนผลิตไอน้ํามีลักษณะเปน

กลองส่ีเหล่ียม ดานลางเปนหองเผาไหม มีทอไฟติดที่ผนังหองเผาไหม จํานวน 21 ทอ ทะลุผานเขาไปในสวนผลิตไอน้ํา ปลาย
ของทอไฟอีกดานตอเขาดานลางและดานขางปลองความรอนทิ้ง ที่ออกแบบเปนเคร่ืองแลกเปล่ียนความรอนแบบเปลือกและ
ทอ สามารถผลิตไอน้ํา โดยไมเกิดแรงดันสูง อุณหภูมิภายในหมอตมเฉล่ียคงที่ 100 องศาเซลเซียส ไอน้ําที่ออกจากสวนผลิตไอ
น้ําอุณหภูมิเฉล่ีย 128  ผลิตไอน้ําไดประมาณ 18 กิโลกรัมตอช่ัวโมง ที่อัตราการส้ินเปลืองกาซหุงตม 2.2 กิโลกรัมตอช่ัวโมง 
ประสิทธิภาพเชิงความรอนของสวนผลิตไอน้ํา 79 เปอรเซ็นต ผลการออกแบบสรางตนแบบสวนอบไอน้ําชาเขียว มี
สวนประกอบหลัก 5 ชิ้น โครงสรางฐาน โครงสรางบน เพลาลําเลียง ตนกําลังกับระบบสงกําลัง (มอเตอร 0.4 กิโลวัตต สงกําลัง
ดวยพูลเลยรองบี เฟองทด โซเบอร 40 และเพลา) หองอบไอน้าํประกอบดวยโครงสรางหลักสําคัญ 3 ชิ้น คือ ชองปอนใบชา มี
ลักษณะทรงกรวยส่ีเหล่ีอม หองอบไอน้ํา เปนเปลือกทรงกระบอก ดานขางมีรูไวตอเขากับสายยางสงไอน้ํา ทั้งสองดาน ภายใน
หองอบไอน้ํามีทอลําเลียงสวมอยู และ เพลาลําเลียงมีสวนที่เปนเพลาสงตอเขากับเพลาลําเลียง บนผนังของเพลาลําเลียงติด
ฐานยึดใบลําเลียง ติดเลียงเปนเกลียวรอบแกนเพลา ปลายอีกดานเชื่อมตอเขากับเพลาขนาดเสนผานศูนยกลาง 0.025 เมตร 
ยาว 0.137 เมตร ในการทดสอบเคร่ืองอบไอน้ําชาเขียว ชุดทอลําเลียงกับเพลาใบลําเลียง หมุนในทิศทางสวนกัน ดวยความเร็ว 
70 รอบตอนาที และ120 รอบตอนาที สามารถปอนใบชาได 23 กิโลกรัม/ชั่วโมง ใชเวลาอบไอน้ําประมาณ 10 -12 วินาที แลว
ใบชาถูกลําเลียงออกมาตามทอลําเลียง โดยมีใบลําเลียงที่ติดบนเพลาลําเลียงออกมาจนสุดปลายทอลําเลียงที่ทางออก และตก
ออกมาจากสวนอบไอน้ําเปนใบชาอบไอนํ้า มีลักษณะสีเขียวสด 
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