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Abstract 
 This research was aimed to study carcass quality of pigs and pork quality under Thai production condition and to 
study correlation of their traits.  

Data of 1600 three-crossbred carcasses were collected from 4 parts of Thailand, the Northern, the Northeastern, the 
Eastern and the Central parts. The data were consisted of carcass weight with head, carcass length, back-fat thickness at 
different positions, pH-value in M. longissimus dorsi and water holding capacity of the muscle (Press-method) at 45 min to 1 hr 
post mortem were recorded. The average of back-fat thickness and LSQ were calculated. 
 Results were shown that the carcass quality under Thai raising condition, such as the average carcass weight, carcass 
length, back-fat thickness, and LSQ were 82.29 kg (ranged from 52.30 to118.80), 93.84 cm, 2.70 cm and 0.293, respectively. 
However, the traits were different between origins. For pork quality, it was found that the average pH value and the water 
holding capacity value were 6.37 and 0.54, respectively. The carcass weight had positive significant correlation to all the traits 
studied (p<0.001). The carcass length was also highly significant correlated to the back-fat thickness and LSQ (p<0.001) and the 
back-fat thickness had positive significantly correlation to LSQ (p<0.001). 

 
บทคัดยอ 

 การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาคุณภาพของซากและคุณภาพเนื้อของสุกร ที่ผลิตภายใตสภาพการเลี้ยงดูใน
ประเทศไทย และศึกษาความสัมพันธของลักษณะดังกลาว 
 ขอมูลในการวิจัย  ศึกษาจากสุกรขุนลูกผสมคละเพศ  จํานวน  1 ,600 ตัว  ที่มีแหลงผลิตในภาคเหนือ  ภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ ภาคตะวันออก และภาคกลาง จะถูกฆาและชําแหละ ทําการบันทึกขอมูลขณะที่ซากยังอุน ไดแก น้ําหนักซาก
รวมหัว ความยาวซาก ความหนาของไขมันสันหลัง ความเปนกรด-ดางของกลามเนื้อ M. longissimus dorsi  และความสามารถใน
การอุมน้ําของเนื้อสุกร (Press-method) วัดที่ 45 นาที ถึง 1 ช่ัวโมงภายหลังฆา จากนั้นนําขอมูลมาคํานวณหาคาเฉลี่ยของความหนา
ของไขมันสันหลังและสัดสวนของไขมันตอเนื้อแดง (LSQ) 
 ผลการวิจัยดานคุณภาพซากของสุกรที่ผลิตภายใตการเลี้ยงดูในประเทศนั้น พบวาน้ําหนักซากสุกรรวมหัวเฉลี่ยเทากับ 
82.29 กิโลกรัม (52.30-118.80 กก.) ความยาวซากเฉลี่ยเทากับ 93.84 เซนติเมตร ความหนาของไขมันสันหลังเฉลี่ยเทากับ 2.70 
เซนติเมตร และ LSQ เทากับ 0.293 อยางไรก็ตาม ลักษณะคุณภาพซากดังกลาวจะแตกตางกันในแตละภาค สวนการศึกษาดาน
คุณภาพเนื้อของสุกรที่ผลิตภายใตการเลี้ยงดูในประเทศ พบวาคาความเปนกรด-ดางของเนื้อเฉลี่ยเทากับ 6.37 และคาความสามารถ
ในการอุมน้ําของเนื้อเฉลี่ยเทากับ 0.54 ลักษณะดานคุณภาพเนื้อจะแตกตางกันในแตละภาคเชนกัน สวนความสัมพันธดานคุณภาพ
ซากของลักษณะที่ศึกษา พบวาน้ําหนักซากมีความสัมพันธในทางบวกอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (p<0.001) กับลักษณะที่ศึกษา
ทั้งหมด  สวนความยาวซากมีความสัมพันธในทางบวกกับความหนาของไขมันสันหลัง และ LSQ อยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ 
(p<0.001) และความหนาของไขมันสันหลังมีความสัมพันธกับ LSQ ในทางบวกเชนกัน 
 

คํานํา 
 การเลี้ยงสัตวในประเทศไทยไดมีการพัฒนาไปมาก ตราบจนเทาทุกวันนี้ ขอมูลทางดานการใหผลผลิตที่ไดจากการ
เลี้ยงสัตวนั้นดีไมนอยหนาประเทศอื่น แตถาหากมองดานคุณภาพของผลผลิตที่ไดแลว เรายังใหความสนใจนอยมาก โดยเฉพาะ
อยางยิ่งผลผลิตของเนื้อสัตว  ในทุกวันนี้ผูบริโภคตองบริโภคเนื้อสัตวที่มีราคาแพง โดยไมทราบถึงวาคุณภาพของเนื้อเหมาะสมกับ
เงินที่จายไปหรือไม เนื่องจากผูบริโภคยังมิไดใหความสําคัญกับเรื่องนี้  ในขณะที่ตางประเทศโดยเฉพาะอยางยิ่งประเทศในกลุม
สหภาพยุโรป (EU) ไดใหความสําคัญในเรื่องนี้มาก โดยการจัดตั้งสถาบันที่ทําการวิจัยและวิเคราะหดานเนื้อสัตวแหงชาติ มี
งานวิจัยทางดานเนื้อสัตวกันอยางกวางขวางในแงมุมตางๆ มีการใชเครื่องมือตางๆ เขามาชวยในการวิจัย โดยเริ่มจากการวิจัยต้ังแต

                                                  
1 ภาควิชาครุศาสตรเกษตร คณะครุศาสตรอุตสาหกรรม สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง กรุงเทพฯ 
2 ภาควิชาเทคโนโลยีการผลิตสัตว คณะเทคโนโลยีการเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง กรงุเทพฯ 
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การผลิตจากฟารมที่จะมีผลตอคุณภาพซากและคุณภาพเนื้อ กระบวนการขนสงสัตว กระบวนการฆาสัตว คุณภาพของซากและของ
เนื้อภายหลังจากที่สัตวถูกฆาและชําแหละแลว ตลอดจนการวิจัยเพื่อการปรับปรุงใหไดพันธุสัตวที่ดีมีความสามารถในการใหเนื้อที่
มีคุณภาพดี และการวิจัยที่ใหความเปนมนุษยธรรมตอสัตว นั่นหมายถึงการไมทารุณสัตวที่เราบริโภคเนื้อ  ดวยเหตุนี้จึงเปนเหตุให
คณะผูวิจัย ทําการสํารวจคุณภาพซากของสุกรในประเทศ เพราะเนื้อสุกรเปนเนื้อสัตวที่ผูบริโภคนิยมบริโภคมากกวาเนื้อโคหรือ
เนื้อกระบือ โดยการสํารวจครั้งนี้ ตองการทราบขอมูลเบื้องตนทางดานคุณภาพซาก เพื่อใชเปนขอมูลพ้ืนฐานใหกับงานวิจัยอื่นหรือ
งานวิจัยที่คลายคลึงกันไดอางอิง และสามารถนําผลการวิจัยมาใชในการปรับปรุงโรงฆาสัตวใหทันสมัยขึ้น จนเปนที่ยอมรับของ
สากล ตลอดจนดานการปรับปรุงพันธุสุกรภายใตการเลี้ยงดูในประเทศ ใหสรางเนื้อแดงไดมากขึ้นและเปนเนื้อแดงที่มีคุณภาพดี
ดวย 
 

อุปกรณและวิธีการ 
อุปกรณ 
 เครื่องมือและอุปกรณที่ใชในในการวิจัยครั้งนี้  ประกอบดวย 1) เครื่องช่ังน้ําหนักสุกร  2) เวอรเนียร สําหรับวัดความ
หนาของไขมันสันหลัง และความกวางของกลามเนื้อ  3) สายวัดสําหรับวัดความยาวซาก  4) pH meter พรอมelectrodeสําหรับวัด
คาความเปนกรดดางของเนื้อ  และ 5) เครื่องวัดความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อสุกร (Braunschweiger Gereat)  

วิธีการ 
เริ่มตนโดยการติดตอกับโรงฆาสัตวที่ไดมาตรฐานในที่ต้ังอยูในภูมิภาคตางๆ ของประเทศ เพื่อจะเขาไปทําการทดลอง

เก็บขอมูล ซึ่งสุกรที่ใชเปนตัวแทนในภาคเหนือ คือสุกรที่สงเขาโรงฆาสุกรวีพี ในจังหวัดเชียงใหม ภาคตะวันออกเฉียงเหนือคือ
สุกรที่สงโรงฆาสุกรเฟรชมีท ในจังหวัดขอนแกน ภาคกลางคือสุกรที่สงโรงฆาสุกรในจังหวัดราชบุรี และภาคสุกรตะวันออกคือ
สุกรที่สงเขาโรงฆาสุกรในเขตหนองจอก กรุงเทพมหานคร เพื่อความมั่นใจวา เปนสุกรที่เลี้ยงภายใตการเลี้ยงสุกรในภาคนั้นๆ 
อยางแทจริง คณะผูวิจัยไดขอมูลในเรื่องฟารมที่เลี้ยงสุกรจากโรงฆาแตละแหง โรงฆาสุกรที่ทําการวิจัยนี้จัดไดวาเขาขายการฆา
สัตวที่ไดมาตรฐานสากล ที่หลังจากการฆาแลวซากสุกรจะตองอยูในลักษณะแขวน การเก็บตัวอยางซากสุกรขุนลูกผสม 3 พันธุ 
โดยจะเก็บทั้ง 4 ภาคๆ ละ 400 ตัว คละเพศ  น้ําหนักสงตลาดเฉลี่ย 100 กิโลกรัม  

เมื่อสุกรไดผานกระบวนการฆาที่ไดมาตรฐานแลว ซากสุกรก็จะถูกแบงออกเปน 2 ซีก แลวจะถูกแขวนไวใหซากเย็น
ในอุณหภูมิหอง  ในชวงนี้คณะผูวิจัยสามารถเขาไปทําการทดลองได โดยจะเก็บขอมูลของคุณภาพซากในดานตางๆ คือ 

1) ความยาวซาก จะทําการวัดโดยใชเทปวัดความยาวจากตําแหนงกระดูกสันหลังขอแรกไปจรดกระดูกกนกบ หนวย
เปนเซนติเมตร  

2) ความหนาของไขมันสันหลังที่ตําแหนงตางๆ วัดโดยการใชเวอรเนียรตรงตําแหนงไหล (bf1)  กลางหลัง (bf2)  
สะโพกตรงสวนตน สวนกลาง และสวนหลังของกลามเนื้อ สามเหลี่ยม (bf3, bf4, bf5) หนวยเปนเซนติเมตร จากนั้นนํามา
คํานวณหาคาความหนาของไขมันสันหลังเฉลี่ย (BFX) โดย BFX = (bf1+bf2+(bf3+bf4+bf5)/3)/3 รายละเอียดดูไดจาก จุฑารัตน
และคณะ (2539)a 

3) คาสัดสวนของไขมันตอเนื้อแดงหรือ LSQ โดยนําขอมูลความหนาของไขมันสันหลังตรงสวนที่บางที่สุด (bf4) ให
เปนสวนที่เรียกวา a1 ความหนาของไขมันสันหลังตรงสวนตนของกลามเนื้อสามเหลี่ยม (bf3) ใหเปนสวนที่เรียกวา a2 และความ
หนาของกลามเนื้อสามเหลี่ยม เปนสวนที่เรียกวา b มีหนวยเปนเซนติเมตร จากนั้นนํามาคํานวณหาคา LSQ โดย LSQ = 
(a1+a2)/2b) รายละเอียดดูไดจากจุฑารัตน และคณะ (2539)a 

4) ความเปนกรดดางของเนื้อ โดยการใช pH-meter โดยวัดตรงกลามเนื้อ M. long. dorsi  หรือบริเวณกระดูกซี่โครงที่ 
13-14 ของซากซีกซาย ในขณะที่ซากยังอยูในลักษณะแขวนและภายหลังการฆาไมเกิน 30-45 นาที อานคาจาก pH-meter 2 ครั้ง 
คาที่ไดนั้นจะถูกบันทึกไวแลวหาคาเฉลี่ย 

5) คาความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อ โดยการใชเครื่องมือ Brauschweiger และกระดาษกรองชนิดพิเศษจะทําการ
เก็บตัวอยางเนื้อสุกรตรงบริเวณ M. long. dorsi ในขณะที่ซากยังอยูในลักษณะแขวน ทําการเก็บตัวอยางจากซากซีกซายและขวา 
โดยการสุมตามวิธีที่กันยา (2540) ไดอางไว 

การวิเคราะหขอมูล  
ทําการวิเคราะหขอมูลที่ไดเพื่อดูการกระจายตัวของขอมูล SAS Version 6.04 ในขั้นนี้จะวิเคราะหหาคาต่ําสุด คาสูงสุด 

คาเฉลี่ย และคาสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน  และหาคาสัมประสิทธิ์สหสัมพันธของขอมูลของลักษณะที่ทําการศึกษา  
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ผลและวิจารณ 
1. คุณภาพซากของลักษณะที่ศึกษา 

ในดานคุณภาพซากของสุกรที่ศึกษาคือ ลักษณะน้ําหนักซาก และความยาวซากของสุกรแยกตามภาคตางๆ ไดแสดงไว
ในตารางที่ 1 ซึ่งคณะผูวิจัยไมสามารถเก็บขอมูลดานน้ําหนักซากจากโรงฆาในเขตภาคตะวันออกเฉียงเหนือและภาคตะวันออกได 
เนื่องจากขอจํากัดของโรงฆาดังกลาว จึงนําเสนอไดเพียง 2 ภาค คือภาคเหนือและภาคกลางเทานั้น ซึ่งมีน้ําหนักซากเฉลี่ย2 ภาค 
เทากับ 82.29 กิโลกรัม สวนความยาวซากเฉลี่ยของสุกรทุกภาคจะใกลเคียงกัน คือยาวมากกวา 90 เซนติเมตร และเฉลี่ยทุกภาค
เทากับ 93.84 เซนติเมตร 

Table 1 Carcass weight and carcass length of pigs in different  regions of Thailand. 

 North (n=420) N/E (n=410) East (n=410) Central (n=403) Total (n=1643) 
 Wt. 

(kg) 
Length 
(cm) 

Wt. 
(kg) 

Length 
(cm) 

Wt. 
(kg) 

Length 
(cm) 

Wt. 
(kg) 

Length 
(cm) 

Wt.* 
(kg) 

Length 
(cm) 

min 52.30 58.40 - 75.00 - 78.30 64.40 77.70 52.30 58.40 
max 118.80 107.30 - 111.50 - 107.10 106.00 107.8 118.80 111.5 
mean 87.61 95.64 - 93.18 - 93.00 76.75 93.47 82.29 93.84 
SD 12.31 4.724 - 5.651 - 4.631 6.751 4.758 11.36 5.07 

* n = 823 

ลักษณะความหนาของไขมันสันหลังเฉลี่ย และคา LSQ เมื่อทําการพิจารณาขอมูลที่ศึกษาทั้ง 4 ภาค (ตารางที่ 2) พบวา 
ความหนาของไขมันสันหลังเฉลี่ยของซากสุกรในเขตภาคเหนือ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ภาคตะวันออก และภาคกลาง มีคา
เทากับ 2.48, 2.70, 2.31 และ 2.41 เซนติเมตรตามลําดับ สวนคา LSQ ของสุกรในเขตดังกลาวจะเทากับ 0.261, 0.392, 0.254 และ 
0.268 ตามลําดับ ซึ่งจะเห็นไดวา สุกรในเขตภาคตะวันออกเฉียงเหนือนั้น มีไขมันสันหลังเฉลี่ยหนาที่สุด และคา LSQ ของสุกรใน
เขตดังกลาวจะสูงสุดดวย 

Table 2 Backfat thickness and LSQ of pigs carcass in different  regions of Thailand. 

 North (n=420) N/E (n=410) East (n=410) Central (n=402) Total (n=1642) 
 Back-fat LSQ Back-fat LSQ Back-fat LSQ Back-fat LSQ Back-fat LSQ 

min 1.40 0.084 1.35 0.185 1.28 0.122 1.12 0.079 1.23 0.079 
max 4.14 0.572 5.86 0.794 3.87 0.465 4.04 0.54 5.86 0.794 
mean 2.77 0.260 2.82 0.392 2.31 0.254 2.41 0.268 2.70 0.293 
SD 0.51 0.070 0.63 0.106 0.42 0.062 0.52 0.087 0.54 0.100 

เปนที่นาสังเกตวา เมื่อเปรียบเทียบผลการวิจัยครั้งนี้กับรายงานของกันยา และจุฑารัตน (2543) ซึ่งไดทําการทดลองใน
สุกรในเขตภาคกลาง พบวาความหนาของไขมันสันหลังเฉลี่ยของการวิจัยครั้งนี้บางกวาประมาณ 0.14 เซนติเมตร (2.41 และ 2.55 
เซนติเมตร) และคา LSQ ก็จะนอยกวาประมาณ 0.032 (0.268 และ 0.30) ตามลําดับ เมื่อมองในภาพรวมของความหนาของไขมัน
สันหลังและ LSQ ของทุกภาค จะเห็นวาคาความหนาของไขมันสันหลังเฉลี่ย และ LSQ เทากับ 2.70 เซนติเมตร และ 0.293 
ตามลําดับ 

2. คุณภาพเนื้อของลักษณะที่ศึกษา 
ลักษณะความเปนกรดดางของเนื้อและคาความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อสุกร จะเห็นไดวาการกระจายของขอมูล

ของลักษณะความเปนกรดดางเฉลี่ยของเนื้อสุกรในเขตภาคเหนือ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ภาคตะวันออก และภาคกลาง (ตารางที่ 
3) มีคาเทากับ 6.31, 6.23, 6.50 และ 6.46 ตามลําดับ  เปนที่นาสังเกตวาคาความเปนกรดดางที่ตํ่าสุดของเนื้อสุกรในแตละเขต 
เทากับ 5.50, 5.33, 5.71 และ 5.47 ตามลําดับ ซึ่งคาดังกลาวนี้ตํ่ากวา 5.80 (ซึ่งเปนเขตวิกฤติที่เนื้อจะเปน PSE) นั่นแสดงใหเห็นวา 
เนื้อสุกรในทุกเขตที่ศึกษาจะมีเนื้อที่เปน PSE ปะปนอยูบาง แตเมื่อมองในภาพรวม (จากคาเฉลี่ย) แลว จะไมเกิดเนื้อ PSE ในกลุม
สุกรที่เปนตัวอยางนอกจากนี้ เมื่อเปรียบเทียบกับงานวิจัยของจุฑารัตนและคณะ (2539b) ที่ศึกษาคาความเปนกรดดางของสุกรใน
จากโรงฆามาตรฐานในเขตภาคกลาง พบวา คาความเปนกรดดางของเนื้อจากงานวิจัยครั้งนี้สูงกวาจากจุฑารัตนและคณะ (2539b) 
คือ 6.46 และ 6.18 ตามลําดับ 
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Table 3 pH-value and water holding capacity of pork in different regions parts of Thailand.  

 North N/E East Central Total 
 pH 

n=420 
WHC pH 

n=410 
WHC 
n=82 

pH 
n=410 

WHC 
n=82 

pH 
n=402 

WHC 
n=81 

pH 
n=1642 

WHC 
n=245 

min 5.50 - 5.33 0.25 5.71 0.33 5.47 0.23 5.33 0.23 
max 6.97 - 7.12 0.78 6.91 0.73 6.97 0.85 7.12 0.84 
mean 6.31 - 6.23 0.49 6.50 0.52 6.46 0.62 6.37 0.54 
SD 0.24 - 0.32 0.12 0.21 0.08 0.29 0.13 0.29 0.12 

สําหรับคาความสามารถในการอุมน้ําเฉลี่ยของเนื้อสุกรนั้น (ตารางที่ 3) พบวา เนื้อสุกรในเขตภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
ภาคตะวันออก และภาคกลางมีคาเทากับ 0.49, 0.52 และ 0.62 ตามลําดับ สวนคาต่ําสุดของลักษณะดังกลาวนี้ เทากับ 0.25, 0.33 
และ 0.23 สวนในเขตภาคเหนือนั้น ไมสามารถทําการวิเคราะหความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อได เนื่องจากขาดวัสดุที่ใชในการ
วิเคราะหลักษณะนี้ จึงทําใหไมสามารถเก็บขอมูลที่เขตภาคเหนือที่ตองทําการเก็บขอมูลเปนอันดับแรกไดทัน 
 จากผลการวิจัยครั้งนี้ เมื่อทําการเปรียบเทียบกับรายงานของ Kauffman และคณะ (1986) ที่รายงานวา เนื้อที่เปนเนื้อ
ปกติและที่เปน PSE นั้น จะมีคาความสามารถในการอุมน้ําเทากับ 0.39±0.06 และ 0.28±0.05 ตามลําดับ ซึ่งจะเห็นไดวา ถาหาก
พิจารณาจากคาต่ําสุดของลักษณะดังกลาวของเนื้อสุกรในเขตภาคตะวันออกเฉียงเหนือ และภาคกลางมีบางสวนที่มีเนื้อเปน PSE 
ปะปนอยูดวย  
 จันทรพร และกันยา (2543) ไดรายงานวา คาความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อสุกรที่วัดตรง M. long. dorsi เทากับ 
0.43±0.08 ซึ่งเมื่อเปรียบเทียบกับการวิจัยครั้งนี้ จะเห็นวา ความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อในทุกเขตที่ทําการทดลองครั้งนี้มีคา
สูงกวารายงานดังกลาว 

3. ความสัมพันธระหวางลักษณะดานคุณภาพซากและคุณภาพเนื้อท่ีศึกษา 
 ในการศึกษาถึงความสัมพันธระหวางลักษณะดานคุณภาพซากของลักษณะที่ศึกษา คือน้ําหนักซาก ความยาวซาก ความ
หนาของไขมันสันหลังเฉลี่ย และ LSQ ไดแสดงไวในตารางที่ 4 พบวาน้ําหนักซากมีความสัมพันธในทางบวกกับลักษณะที่ศึกษา
ทั้งหมดอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (p<0.001) โดยมีคาสัมประสิทธิ์สหสัมพันธเทากับ 0.45, 0.43 และ 0.20 กับความยาวซาก 
ความหนาของไขมันสนัหลัง และ LSQ ตามลําดับ นั่นหมายความวา น้ําหนักซากรวมหัวยิ่งมาก ลักษณะดังกลาวก็จะยิ่งเพิ่มขึ้นดวย  
 เปนที่นาสังเกตวา สัมประสิทธิ์สหสัมพันธระหวางน้ําหนักซากกับความหนาของไขมันสันหลังและ LSQ ครั้งนี้
ใกลเคียงกับรายงานของกันยา และจุฑารัตน (2543) คือ 0.43 กับ 0.43 และ 0.20 กับ 0.27 ตามลําดับ สวนความหนาของไขมันสัน
หลัง และ LSQ นั้นมีความสัมพันธในทางบวกกับความยาวซากอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (p<0.001) โดยมีคาสัมประสิทธิ์
สหสัมพันธเทากับ 0.22 และ 0.16 ตามลําดับ 

นอกจากนี้แลวยังพบวา ความหนาของไขมันสันหลังนั้นมีความสัมพันธกับ LSQ ในทางบวกอยางมีนัยสําคัญยิ่งทาง
สถิติ (p<0.001) คือ 0.70 ซึ่งเปนไปในทํานองเดียวกับกันยาและจุฑารัตน (2543) ที่รายงานวา คาสัมประสิทธิ์สหสัมพันธของ
ลักษณะดังกลาวเทากับ 0.87  

Table 4 Correlation coefficients between carcass weight, carcass length, backfat thickness and LSQ 

Trait Length BFX LSQ 
Wt 0.45*** 0.43*** 0.20*** 

Length - 0.22*** 0.16*** 
BFX   0.70*** 

***=p<0.001 

 สําหรับความสัมพันธของลักษณะทางคุณภาพเนื้อนั้น พบวา คาความเปนกรดดาง มีความสัมพันธในทางบวกกับ
ความสามารถในการอุมน้ําของเนื้ออยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (p<0.001) โดยมีคาสัมประสิทธิ์สหสัมพันธเทากับ 0.41  
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สรุป  
การวิจัยครั้งนี้ สรุปไดวา  

1. คุณภาพซากของสุกรที่ผลิตภายใตการเลี้ยงดูในประเทศนั้น พบวาน้ําหนักซากสุกรรวมหัวเฉลี่ยเทากับ 82.29 
กิโลกรัม (52.30-118.80 กิโลกรัม) ความยาวซากเฉลี่ยเทากับ 93.84 เซนติเมตร ความหนาของไขมันสันหลังเฉลี่ยเทากับ 2.70 
เซนติเมตร และ LSQ เทากับ 0.293 อยางไรก็ตาม ลักษณะคุณภาพซากดังกลาวจะแตกตางกันในแตละภาค 

2. การศึกษาดานคุณภาพเนื้อของสุกรที่ผลิตภายใตการเลี้ยงดูในประเทศ พบวา คาความเปนกรด-ดางของเนื้อเฉลี่ย
เทากับ 6.37 และคาความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อเฉลี่ยเทากับ 0.54 ลักษณะดานคุณภาพเนื้อจะแตกตางกันในแตละภาค
เชนกัน  

3. การศึกษาดานความสัมพันธดานคุณภาพซากของลักษณะที่ศึกษา พบวา น้ําหนักซากมีความสัมพันธในทางบวก
อยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (p<0.001) กับลักษณะที่ศึกษาทั้งหมด  สวนความยาวซากมีความสัมพันธในทางบวกกับความหนาของ
ไขมันสันหลัง และ LSQ อยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (p<0.001) และความหนาของไขมันสันหลังมีความสัมพันธกับ LSQ ใน
ทางบวกเชนกัน  

 
คําขอบคุณ 

 การวิจัยครั้งนี้ประสบผลสําเร็จได เนื่องจากคณะผูวิจัยไดรับความอนุเคราะหจากหลายหนวยงาน ไดแก คณะครุศาสตร
อุตสาหกรรมไดอนุเคราะหเงินงบประมาณ (ประจําป 2541-2542) ในการทําวิจัยครั้งนี้ โรงฆาสุกรวีพี จังหวัดเชียงใหม โรงฆาสุกร
เฟรชมีท จังหวัดขอนแกน โรงฆาสุกรพอรคคิงส จังหวัดราชบุรี และโรงพักสุกรกอนฆา เขตหนองจอก กรุงเทพมหานคร 
คณะผูวิจัยขอกราบขอบพระคุณทุกหนวยงานที่ไดกลาวนามมาขางตน นอกจากนี้คณะผูวิจัยขอขอบคุณคณะนักศึกษาสาขาครุ
ศาสตรเกษตรที่ไดรวมมือในการออกสํารวจมา ณ โอกาสนี้ดวย 
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