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Abstract 
The effect of gibberellic acid (GA3) on fruit drop and ethylene production of longkong bunch after harvest 

was investigated by dipping longkong fruit  in each gibberellic acid concentration of 0, 250, 500 and 1000 ppm for 
1, 5 and 10 min. Then, all samples were stored at 13°C (90-95% RH) for 15 days. It was showed that dipping fruit 
in 1000 ppm GA3 for 10 min gave better results in delaying fruit abscission than other treatments, which was 
related to the decreased ethylene production.  
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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของกรดจิบเบอเรลลิคตอการหลุดรวงและการผลิตเอทิลีนของชอผลลองกองหลังการเก็บเกี่ยว โดยจุม

ผลลองกองในกรดจิบเบอเรลลิคความเขมขน 0 250 500 และ 1000 ppm นาน 1  5  และ 10 นาที นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส ความชื้นรอยละ 90-95 พบวาผลลองกองที่จุมดวยกรดจิบเบอเรลลิคความเขมขน 1000 ppm นาน 10 นาที 
ชะลอการหลุดรวงไดมากกวาชุดการทดลองอื่น และสัมพันธกับการผลิตเอทิลีนที่มีปริมาณนอย  
คําสําคัญ  ลองกอง, การหลุดรวง, การผลิตเอทิลีน 
 

คํานํา 
ลองกองเปนที่รูจักกันโดยทั่วไปมีแหลงอยูในเขตภาคใต เชน จังหวัดนราธิวาส ปตตานี และยะลา และในเขตภาค

ตะวันออก ไดแกจังหวัดจันทบุรี ระยอง และตราด ปจจุบันลองกองเปนที่รูจักกันแพรหลายมากขึ้น และเริ่มมีการสงเปน
สินคาออกทํารายไดใหกับชาวสวนคอนขางมาก สําหรับปญหาที่พบกับผลลองกองไดแก การเสื่อมสภาพไปอยางรวดเร็ว เชน
การหลุดรวงหลังจากเก็บเกี่ยวแลวภายในเวลา 2-3 วัน  เปนผลใหความสดของผลลองกองลดลง ไมเปนที่ดึงดูดสายตาของ
ผูบริโภคจนถึงหมดสภาพการซื้อขาย ซึ่งเปนสาเหตุใหการวางจําหนายหรือการขนสงจากแหลงปลูกไปยังตลาดที่มีระยะ
ทางไกลไมประสบความสําเร็จเทาที่ควร สาเหตุอยางหนึ่งของการหลุดรวงคือเกิดการสะสมของเอทิลีนขึ้นที่บริเวณกลีบเล้ียง
และกานขั้วผลในระหวางการขนสงหรือเก็บรักษา ดังนั้นหากสามารถยบัยั้งหรือลดบทบาทการผลิตเอทิลีนในระหวางการขนสง
หรือการเก็บรักษาไดก็จะสามารถลดปญหาดังกลาว วิธีการยับยั้งหรือลดการหลุดรวง สามารถทําไดดวยดวยการใช 
Gibberellic Acid  ซึ่งมีรายงานวาสามารถใชกับมะนาว มังคุด (ภูวดล, 2532) ดังนั้นการวิธีการดังที่กลาวมา เพื่อลด
บทบาทการผลิตเอทิลีนซึ่งเปนสาเหตุของการหลุดรวง จึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งที่จะสามารถนํามาแกไขปญหาการ
หลุดรวงของผลลองกองหลังการเก็บเกี่ยวได ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงเปนการศึกษาผลของกรดจิบเบอเรลลิคคตอการหลุดรวง
และการผลิตเอทิลีนของชอผลลองกองหลังการเก็บเกี่ยว 
 

อุปกรณและวิธีการ 
นําผลลองกองจากสวนจังหวัดจันทบุรี มาปดฝุนออก จากนั้นจุมในกรดจิบเบอเรลลิคความเขมขน 0 250 500 และ 

1000 ppm นาน 1 5 และ 10 นาที วางใหแหง และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 90-95 
บันทึกการหลุดรวง และการผลิตเอทิลีนทุก 3 วัน 
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ผลและวิจารณ 
ผลลองกองมีการหลุดรวงเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็วเมื่อจุมดวย Gibberellic acid ที่ความเขมขน 1000 ppm นาน 5 นาที 

และ 250 ppm นาน 10 นาที ซึ่งนาจะเปนผลมาจากการหลุดรวงของผลลองกองไวตอการถูกกระตุนโดยเอทิลีน (Cosico, 
1980)  ดังจะเห็นไดจากการผลิตกาซเอทิลีนที่เพิ่มขึ้นอยางรวดเร็วตั้งแตวันที่ 3 ของการเก็บรักษา   และเพิ่มมากขึ้นเรื่อย ๆ 
สัมพันธกับผลลองกองที่เริ่มหลุดรวงตั้งแตวันที่ 3 ของการเก็บรักษาเชนเดยีวกับผลลางสาดที่เกิดการหลุดรวง อันเนื่องมาจากมี
การปลดปลอยเอทิลีนเกิดขึ้นขณะเก็บรักษาในถุงพลาสติกปดปากถุงสนิทที่อุณหภูมิ   15   องศาเซลเซียส  ในขณะที่ชอผล
ลองกองเมื่อจุมดวย Gibberellic acid ความเขมขนที่สูง (1000 ppm) นาน10 นาที ชะลอการหลุดรวงไดดีกวาชุดการทดลอง
อื่น เนื่องจากมีการผลิตเอทิลีนในระดับต่ํา ซึ่งเอทิลีนสามารถเรงการหลุดรวงของผลิตผลได (สมบุญ, 2538) สอดคลองกับงาน
ทดลองของภูวดล (2532) เมื่อฉีดพนดวย Gibberellic acid กอนเก็บเกี่ยว 2 สัปดาห ลดการหลุดรวงของผลลองกองหลังการ
เก็บเกี่ยวได เนื่องจากกรดจิบเบอเรลลิคมีผลทําใหลดการสรางเอทิลีนที่มีอิทธิพลตอการหลุดรวงของผล (Fuchs  et al., 1983)   

 
สรุป 

การจุมผลลองกองดวย Gibberellic acid  ความเขมขน 1000 ppm  นาน 10 นาที ชะลอการหลุดรวงในผลลองกอง
หลังการเก็บเกี่ยวได  
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Figure 1  Change in fruit drop of longkong bunch dipped in 0, 250, 500 and 1000 ppm Gibberellic acid (GA3) for 

1, 5 and 10 min and stored at 13°C, 90-95%RH. 
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Figure 2 Change in ethylene production of longkong bunch dipped in 0, 250, 500 and 1000 ppm Gibberellic acid 

(GA3) for 1, 5 and 10 min and stored at 13°C, 90-95%RH. 
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