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Abstract 
Orchids in the VANDEAE Lindley tribe contain a pool of genetic biodiversity, varying in flower forms, 

colours and aroma volatiles. Floral colour variation is due to accumulation of different pigments and/or the 
distributing patterns. In the present study, types and accumulation patterns of floral anthocyanins were analysed 
from 3 native orchids of the VANDEAE Lindley tribe, namely Aerides multiflora Roxb. (red colour),  Rhynchostylis 
retusa (L.) Blume (red-violet colour)  and Vanda coerulea Griff. ex Lindl. (bluish colour). Vanda coerulea contained 
the highest anthocyanin contents of 6.47 mg/ 100 g fresh weight, Aerides multiflora comprised 2.45 mg/ 100 g 
fresh weight whereas  Rhynchostylis retusa  had the least amounts of anthocyanins of 0.83 mg/100 g fresh weight 
in the flowers. The orchid anthocyanidin profiles from HPLC analysis were compared to the profiles of reference 
anthocyanidins extracted from grape, strawberry, butterfly pea, and red cabbage. Cyanidin revealed to be a 
predominant predecessor of red floral orchids. Rhynchostylis retusa contained mostly anthocyanins derived from 
cyanidin. Nevertheless, the Aerides multiflora  had the same red shed as Rhynchostylis retusa, showing  96.13 % 
cyanidin and 3.87% pelargonidin proportions meanwhile Vanda coerulea had blueish flower, containing 52.43 % 
cyanidin and 47.57% delphinidin.  
Keywords: VANDEAE Lindley Tribe, Wild type orchids, Anthocyanidins, Total anthocyanins, Floral colouration 

 
บทคัดยอ 

กลวยไมในเผา VANDEAE Lindley  มีความหลากหลายทางพันธุกรรม  จึงทําใหมีความแตกตางกันของสายพันธุ ทั้ง
ในดานรูปทรงดอก  สี  และกลิ่น  ความหลากหลายในดานสีของดอกกลวยไมเกิด เนื่องจากมีการสะสมรงวัตถุ และ/หรือ 
มีรูปแบบการสะสมรงวัตถุที่แตกตางกัน       ในงานวิจัยนี้จึงไดศึกษาชนิดและรูปแบบการสะสมแอนโทไซยานินในดอกกลวยไม 
พันธุแทในเผา  VANDEAE จํานวน 3 สายพันธุ ที่มีสีของกลีบดอกแตกตางกัน คือพันธุกุหลาบมาลัยแดง (Aerides multiflora 
Roxb.) มีกลีบดอกอยูในชวงสีแดง  ไอยเรศ (Rhynchostylis retusa (L.) Blume) มีกลีบดอกอยูในชวงสีแดง-มวง   และฟามุย 
(Vanda  coerulea Griff. ex Lindl.) ซึ่งกลีบดอกมีสีฟาออน  โดยฟามุยมีปริมาณแอนโทไซยานินมากที่สุดเทากับ 6.47 
มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด รองลงมาไดแก กุหลาบมาลัยแดงเทากับ 2.45 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด สวนไอยเรศ
มีนอยที่สุดเทากับ 0.83 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด และเมื่อทําการเปรียบเทียบกับรูปแบบ สารแอนโทไซยานิดินที่แยกได
จากเครื่อง HPLC ระหวางดอกกลวยไมกับสารสกัดจากพืชอางอิงที่มีรายงานมาแลวไดแก องุนดํา สตรอเบอรี่  ดอกอัญชัญ 
และกะหล่ําปลีสีมวง    พบวาดอกกลวยไมที่มีกลีบดอกอยูในโทนสีแดงสวนใหญประกอบ ดวยอนุพันธของแอนโทไซยานิดิน
ชนิดไซยานินเปนหลัก  ซึ่งดอกไอยเรศประกอบดวยแอนโทไซยานินที่มาจากไซยานิดิน  อยางไรก็ตามกุหลาบมาลัยแดงซึ่งมีสี
แดงเชนกันกับไอยเรศ มีแอนโทไซยานินชนิดไซยานิดินรอยละ 96.13 และพีลารโกนิดิน รอยละ 3.87  สวนฟามุยซึ่งมีดอกสีฟา
ออนพบ แอนโทไซยานิดินอยู 2 ชนิด   คือไซยานิดินรอยละ 52.43  และเดลฟนิดินรอยละ 47.57  
คําสําคัญ:  เผา VANDEAE Lindley  ดอกกลวยไมพันธุแท แอนโทไซยานิดิน ปริมาณแอนโทไซยานิน สีของกลีบดอก 

 
คํานํา 

กลวยไมในเผา VANDEAE Lindley เปนกลวยไมที่มีความหลากหลายทางพันธุกรรม    ในปจจุบันพบกลวยไมไทยที่ 
จัดอยูในเผานี้มี 86 สกุล เชน สกุล Papilionanthe  สกุล Vanda (แวนดา) สกุล Aerides (กุหลาบ)  และสกุล Rhynchostylis 

                                         
1 สายวิชาเทคโนโลยหีลงัการเก็บเกีย่ว คณะทรพัยากรชีวภาพและเทคโนโลยี / ศูนยนวตักรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว มหาวทิยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี กรุงเทพฯ 
10140 
1  Division of Postharvest Technology, School of Bioresources and Technology / Postharvest Technology Innovation Center, King Mongkut’s University of 
Technology, Thonburi, Bangkok, 10140 
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(ชาง)     เปนตน    ซึ่งกลวยไมที่อยูในเผานี้สามารถผสมพันธุไดอยางกวางขวาง    ทั้งผสมพันธุในสกุลเดียวกันและผสมพันธุ 
ขามสกุล   ทําใหมีความหลากหลายดานสายพันธุ ทั้งรูปทรงดอก สี  และกลิ่น (ครรชิต ธรรมศิริ, 2547) 

สีของดอกกลวยไมเกิดขึ้นเนื่องมาจากการสะสมรงควัตถุสีที่แตกตางกัน เชน คลอโรฟลล แคโรทีนอยด  และแอนโทไซ
ยานิน (Kazama และคณะ, 2003)    สารสีในกลุมแอนโทไซยานินเปนสารสีที่ใหสีแดง-มวง-น้ําเงินในดอกไม พบอยูในรูปของ
ออกโซเนียมไออน (oxonium ion)  อยู 6 ชนิดหลักๆ ไดแก  พีลารโกนิดิน (pelargonidin)  ไซยานิดิน (cyanidin)  เดลฟนิดิน 
(delphinidin) พีโอนิดิน (peonidin)  พิทูนิดิน (petunidin) และ มาลวิดิน (malvidin)  นอกจากเปนสารให สีแลวแอนโทไซ
ยานินยังมีสวนชวยในการขยายพันธุและมีคุณสมบัติเปนตัวตานทานออกซิเดชัน (Jackman และ Smith, 1996)  

สารสีในกลุมแอนโทไซยานินไดมีการศึกษาครั้งแรกในดอกกลวยไมพันธุ Dendrobium cornutum Hook. f และ 
Dendrobium crocatum Hook. f เปนชนิด cyanidin -3-glucoside (Lowery และ Keong, 1973) ตอมาไดมีการคนพบ 
cyanidin 3 – (6- malonylglucoside) -7, 3' –di-[4-glucosyl-ρ -hydroxybenzoyl) glucoside]  ในดอกกลวยไมสกุล 
Dendrobium  พันธุ Pramot  ซึ่งเปนดอกกลวยไมที่มีสีแดงมวง (Saito และคณะ, 1994)  และในป 2004 Tatsuzawa และคณะ   
ไดพบ cyanidin 3, 7, 3' –triglucoside และ delphinidin 3, 7, 3' –triglucoside ในกลวยไมสกุลแวนดาลูกผสม  ซึ่ง
วัตถุประสงคในการวิจัยครั้งนี้เพื่อศึกษาชนิดและรูปแบบการสะสมของแอนโทไซยานิดินในดอกกลวยไมพื้นบาน 3 สายพันธุ ใน
เผา VANDEAE Lindley ซึ่งเปนกลวยไมที่พบในประเทศไทยที่มีสีของกลีบดอกอยูในชวงสีแดง-มวง 

 
อุปกรณและวิธีการ 

การทดลองนี้ใชดอกกลวยไมในระยะดอกบานเต็มที่ในเผา VANDEAE Lindley 3 สายพันธุ ไดแก กุหลาบมาลัยแดง 
(Aerides multiflora Roxb.)  ไอยเรศ (Rhynchostylis retusa (L.) Blume)   ซึ่งมีดอกสีแดงมวง และฟามุย (Vanda coerulea 
Griff. Ex Lindl.) ซึ่งมีดอกสีฟาออน จากสวนกลวยไมทักษนันทนที่จังหวัดกําแพงเพชร ดอกอัญชัญไดมาจากสวนในเขตบางมด 
กรุงเทพมหานคร    ผลสตรอเบอรี่  องุนและกะหล่ําปลีสีมวงซื้อมาจากหางสรรพสินคาในเขตกรุงเทพมหานคร  ทําการสกัด 
แอนโทไซยานินจากชิ้นสวนของพืชตามวิธีการ Rodriguez-Saona และ Wrolstad (2005)  วัดปริมาณแอนโทไซยานิน ดวย
วิธีการ pH differential technique ของ Giusti และ Wrolstad (2005) และคัดแยกสารแอนโทไซยานินและ ทําใหบริสุทธิ์
ตามลําดับขั้น (sequential extractions)  ตามวิธีการของ Durst และ Wrostad 2005; Rodriguez-Saona และ Wrolstad 
2005   วิเคราะหรูปแบบของแอนโทไซยานิดินโดยใชเครื่อง HPLC รุน LC-20AT prominence liquid chromatograph 
(Shimadzu, Japan) ตอกับ detector ชนิด photodioarrays (SPD-M20A)  ภายใตสภาพความดัน 3000 psi และสภาพของ
การชะตาม Junka และคณะ (2007) ใชโปรแกรม LC Solution (Shimadzu, Japan)  

 
ผลและวิจารณ 

ดอกกลวยไมทั้ง 3 พันธุมีปริมาณแอนโทไซยานินในดอกแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญยิ่ง (p ≤ 0.01)  โดยดอก
กลวยไมพันธุฟามุยมีปริมาณแอนโทไซยานินมากที่สุดเทากับ 6.47 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด รองลงมาไดแกกุหลาบ
มาลัยแดงมีปริมาณแอนโทไซยานินเทากับ 2.45 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด และไอยเรศมีปริมาณแอนโทไซยานินนอย
ที่สุดเทากับ 0.83 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด (Table 1)     ในการทดลองนี้สารสกัดแอนโทไซยานินของดอกกลวยไมทุก
พันธุมีลักษณะการดูดกลืนแสงเปนแบบแอนโทไซยานินที่พบไดนอยในธรรมชาติ (rare anthocyanins) เมื่อวัดในบัฟเฟอรพีเอช 
1 และ 4.5  (ขอมูลไมไดแสดง) เชนเดียวกับในดอกอัญชัญ (Wongs-Aree และคณะ, 2006) 
 

Table 1  Total anthocyanin content of Aerides multiflora, Rhynchostylis retusa, and Vanda coerulea orchids. 
 
 

 

 
 
 
 

1/ Mean with difference superscripts in the same column are significantly different (p ≤ 0.01) (LSD’s) 

Orchid cultivar Total anthocyanin content (mg/100 g fresh weight) 1/ 
Aerides multiflora 2.45  b 
Rhynchostylis retusa 0.83c 
Vanda coerulea 6.47a 
         F-test ** 
         CV% 4.81 
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G 1 

โดยเมื่อนําสารสกัดแอนโทไซยานินไปบมในบัพเฟอรพีเอช 4.5 ทําใหมีการดูดกลืนแสงเพิ่มขึ้นอีก 1 ยอด (ขอมูลไมได
แสดง) ดังนั้นในการคํานวณปริมาณแอนโทไซยานินในดอกกลวยไมนี้จึงคิดเฉพาะการดูดกลืนแสงสูงสุดในบัพเฟอรพีเอช 1  

เมื่อนําสารสกัดแอนโทไซยานินมาทําใหบริสุทธิ์ แลวตัดโมเลกุลที่มาเชื่อมตอกับแอนแอนโทไซยานินออกดวยการทํา 
saponification และ acid hydrolysis ตามลําดับ แลวแยกสารดวยเครื่อง HPLC  จากนั้นนํา HPLC chromatographs   ของ
กลวยไมทั้ง 3 สายพันธุมา    เปรียบเทียบกับ chromatographs ของพืชอางองิทั้ง 4 ชนิด คือ องุน สตรอเบอรี่   กะหล่ําปลีสี
มวงและดอกอัญชัญที่ความยาวคลื่น 515 นาโนเมตร    ดอกกลวยไมพันธุกุหลาบมาลัยแดงและไอยเรศมีแอนโทไซยานิดินชนิด
หลักซึ่งปรากฏที่ retention time (RT) 31.91และ 31.90 (figure 1E   peak ที่ 1และ figure 1F   peak ที่ 1)  ตามลําดับ     ซึ่ง
ใกลเคียงกับไซยานิดินที่พบในเปลือกองุน (Durst และ Worstad, 2005)    ที่ RT 32.06 (figure 1A peak ที่ 2) ผิวสตรอเบอรี่ 
(Durst และ Wrolstad, 2005) ที่ RT 31.90 (figure 1B peak ที่ 1) ใบกะหล่ําปลีสีมวงที่ RT 31.38 (figure 1C peak ที่ 1)    
สวนกุหลาบมาลัยแดงนอกจากมีไซยานิดินแลวยังพบวามีพีลารโกนิดินรอยละ 3.87 (figure 1E peakที่ 2) RT 35.53  โดยการ
เปรียบเทียบกับพีลารโกนิดินในสตรอเบอรี่ (figure 1B peak ที่ 2) RT ที่ 35.49    สวนฟามุยสะสมแอนโทไซยานิดิน 2 ชนิดคือ
ไซยานิดินที่ RT 32.22 คิดเปนรอยละ 47.57 (figure 1G peak ที่ 2) แลวยังพบเดลฟนิดินที่ RT 29.29 (figure 1G peak ที่1)  
เมื่อเปรียบเทียบกับองุน (Durst และ Wrolstad, 2005) และอัญชัญ (Wongs-Aree และคณะ, 2006) 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Figure 1 HPLC Chromatographs of acid-hydrolysed anthocyanins from 7 species detected at 515 nM 

A = Grape  peel (Durst and Worstad, 2005)  
B = Strawberry peel (Durst and Worstad, 2005)  
C = Red cabbage leaves (Hrazidna et al.,1977) 
D = Butterfly pea flower (Wongs-Aree et al., 2006) 
E = Aerides multiflora flower 
F = Rhynchostylis retusa flower 
G = Vanda coerulea flower 
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สรุป 
จากกลวยไมในเผา VANDEAE Lindley จํานวน 3 สายพันธุคือกุหลาบมาลัยแดง ไอยเรศ และฟามุย พบวาดอก

ฟามุยมีปริมาณแอนโทไซยานินมากที่สุดคือ 6.47 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด สวนไอยเรศมีปริมาณแอนโทไซยานินนอย
ที่สุดเทากับ 0.83 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ดอกกลวยไมสวนใหญที่มีสีของดอกอยูในโทนสีแดง-มวงพบแอนโทไซยานิ
ดินชนิดไซยานิดินเปนหลัก สวนกุหลาบมาลยัแดงซึ่งมีสีของดอกอยูในโทนสีแดงพบทั้งไซยานิดิน และมีพีลารโกนิดิน สวน
ฟามุยซึ่งมีสีของดอกอยูในโทนสีฟาประกอบไปดวยแอนโทไซยานินที่มาจากอนุพันธของไซยานิดิน และเดลฟนิดิน  

 
คําขอบคุณ 

ขอขอบคุณทนุสนับสนุนงานวิจัยจากศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว : หนวยงานรวมมหาวิทยาลัยเทคโนโลย ี
พระจอมเกลาธนบุรี ที่ใหการสนับสนุนงบประมาณของงานวิจัย  ผศ. กนกวรรณ ถนอมจิต สําหรับคําแนะนําในเรื่องพันธุของ
ดอกกลวยไมและสวนกลวยไมทักษนันทน จังหวัดกําแพงเพชรที่ชวยสนับสนุนดอกกลวยไมบางสวนในงานวิจัยในครั้งนี้ 
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