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Abstract 
This study was aimed at finding the distinction between fruit sizes when bagging on qualities of ‘Nam 

Dokmai‘ mango fruit product. The 2x2 Factorial in RCB was used as experimental design with 2 factors that 
comprised of fruit size (5-7 cm and 9-11 cm) and paper carbon bag (new and 1-year used bags). This experiment 
was undertaken in 3 farmer plots (blocks) of Phrao Mango Grower Society, Phrao, Chiang Mai during October 
2007 to June 2008. The results revealed  that there were no significant difference (p<0.05) among the 2 fruit sizes 
in % harvested yield, % grade A and C, whereas, bagging when they were 9-11 cm gave higher % grade B, fruit 
size, green-mature and ripening fruit weight, peel and pulp of ripening fruit weight and seed length than bagging 
when they were 5-7 cm. As for fruit qualities, ripening peel and pulp color in L*a*b* were not any different, except 
only color values of unripe fruits that were higher. Moreover, there were no different between fruit firmness and 
titratable acidity (TA); except only total soluble solids (TSS) of 9-11-cm-fruit when bagging that gave higher values. 
Therefore, this study could suggest the mango growers that bagging when they were 9-11 cm gave higher 
quantitative and qualitative qualities of ‘Nam Dokmai’ mangoes. 
 

บทคัดยอ 
การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาความแตกตางระหวางขนาดผลขณะที่หอ ที่มีตอคุณภาพผลผลิตของมะมวง

น้ําดอกไม โดยวางแผนการทดลองแบบแบบปจจัยรวมในสุมบูรณภายในกลุม (2x2 factorial in RCB) ปจจัยที่ศึกษา
ประกอบดวยขนาดผลที่ใชหอแตกตางกัน 2 ขนาด คือ 5-7 และ 9-11 เซนติเมตร และการใชถุงกระดาษคารบอนใหม-เกา 2 
ระดับ คือ  ถุงใหม และถุงเกา 1 ป ทดสอบในแปลงเกษตรกรวิสาหกิจชุมชนชมรมผูปลูกมะมวงพราวเพื่อการสงออก อําเภอ
พราว จังหวัดเชียงใหม จํานวน 3 แปลง (บล็อก) ทําการศึกษาระหวางเดือนตุลาคม 2550 ถึง มิถุนายน 2551 ผลการศึกษา ไม
พบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) ระหวางการหอผลท้ังสองขนาดดานรอยละผลผลิตที่เก็บเกี่ยวได รอย
ละจํานวนผลเกรดเอ และเกรดซี โดยที่การหอผลที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตรจะมีรอยละจํานวนผลเกรดบี ขนาดผลดิบ น้ําหนัก
ผลดิบและผลสุก เปลือก และเนื้อผลสุก และขนาดความยาวเมล็ดสูงกวาการหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร สําหรับคุณภาพ
ของผลมะมวงนั้น ไมพบความแตกตางกันดานคาสี L* a* และ b* ของสีเปลือกผลสุก และเนื้อผลสุก ยกเวนคาสีของสีเปลือก
ผลดิบเทานั้นที่การหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตรมีคาสูงกวา นอกจากนี้ ไมพบความแตกตางกันดานคาความแนนเนื้อของผล 
และปริมาณกรดรวมที่ไตเตรตได ยกเวนปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของผลที่ไดจากการหอที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตรจะมคีา
มากกวา ดังนั้น สามารถสรุปในภาพรวมไดวา เกษตรกรควรหอผลที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตรจะไดผลผลิตมะมวงที่ดีกวาทั้งเชิง
ปริมาณ และคุณภาพ 
 

คํานํา 
ประเทศไทยเปนผูผลิตมะมวงอันดับที่สามของโลกประมาณปละ 2.08 ลานตัน แตการสงออกมะมวงสดและแปรรูป

ในปพ.ศ.2549 มีปริมาณเพียง 14,195 ตัน คิดเปน 0.68 เปอรเซ็นตของปริมาณผลผลิตรวมเทานั้น ทําใหผลผลิตสวนใหญจึง
จําหนายเฉพาะภายในประเทศทําใหเกษตรกรผูปลูกมะมวงมีความเสี่ยงในเรื่องราคา โดยเฉพาะในปที่มีผลผลิตออกมาในฤดู
เปนจํานวนมาก (ชูชาติ และอรุณี, 2550) สําหรับจังหวัดเชียงใหม พบวา วิสาหกิจชุมชนชมรมผูปลูกมะมวงพราวเพื่อการ
สงออกเปนกลุมเกษตรกรที่มีความเขมแข็งที่สุด จากการศึกษาสภาพการผลิต การจําหนายมะมวงน้ําดอกไมเพื่อการสงออก 
และประเด็นปญหาโดยใชแบบสอบถาม พบวา เกษตรกรมีปญหาและตองการรวมวิจัยดานเทคโนโลยีการหอผล (ศิริพร และ
คณะ, 2551) ดังนั้น จึงเนนศึกษาอิทธิพลขนาดผลขณะหอที่มีตอคุณภาพผลผลิตมะมวงน้ําดอกไม  
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อุปกรณและวิธีการ 
วางแผนการทดลองแบบปจจัยรวมในสุมบูรณภายในกลุม (2x2 Factorial in RCB) ปจจัยที่ 1 คือ ขนาดผลที่หอมี 2 

ระดับ ไดแก (1) หอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร และ (2) หอผลที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตร (Figure 1a)  ปจจัยที่ 2 คือ ความ
ใหม-เกาของถุงหอ มี 2 ระดับ ไดแก (1) การหอดวยถุงใหม (Figure 1c)   และ (2) การหอดวยถุงเกา 1 ป (Figure 1d)  รวม 4 
กรรมวิธี มี 3 ซ้ําหรือบลอก (แปลงเกษตรกร)/กรรมวิธี แตละบลอกประกอบดวยตนมะมวงน้ําดอกไมทะวายเบอร 4 ตอกิ่งบนตน
ตอแกว 4 ตน (50 ผล/ตน) บันทึกผลการศึกษาระหวางเดือนตุลาคม 2550 ถึง มิถุนายน 2551 เกี่ยวกับขอมูลคุณภาพผลผลิต
มะมวงน้ําดอกไมดานรอยละผลผลิตที่เก็บเกี่ยวได และ รอยละจํานวนผลแตละเกรดที่เก็บเกี่ยวได ขนาด (กวางxยาวxหนา) 
น้ําหนักผลดิบ ผลสุก และ เมล็ด รวมถึงน้ําหนักเนื้อและเปลือกผลสุก คุณภาพดานสีผล (3 จุด คือ ไหลผล กลาง และปลายผล) 
ทั้งสีเปลือกผลดิบ เปลือกผลสุก และเนื้อผลสุก ดวยระบบ CIE 1976 (L*a*b*) โดยใชเครื่องอานสี (color reader, Minolta 
CR– 10 ) การวัดสีในระบบ L* a* b* ความแนนเนื้อไมรวมเปลือก ใชเครื่องวัดความแนนเนื้อ (digital force gauges, SHIMPO 
FGV – 50A) มีหนวยเปนกก./ซม.2 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS)  ของน้ําคั้น วัดโดยเครื่องวัดปริมาณของแข็งที่ละลาย
น้ํา (digital refractometer, Atago PR – 101) มีหนวยเปนองศาบริกซ และ ปริมาณกรดรวมที่ไตเตรตได (TA) วิเคราะห
คุณภาพ ณ หองปฏิบัติการวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว ภาควิชาชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม อําเภอเมือง 
จังหวัดเชียงใหม วิเคราะหความแปรปรวนทางสถิติ และเปรียบเทียบความแตกตางของคาเฉลี่ยแตละกรรมวิธีโดยวิธี DMRT ที่
ระดับความเชื่อม่ัน 95 % 

ผลและวิจารณผล 
1. รอยละผลผลิตที่เก็บเกี่ยวไดและเกรดผลมะมวง 

จากการศึกษาปจจัยดานขนาดผลที่หอแตกตางกัน 2 ขนาดไดแก ผลขนาด 5-7 เซนติเมตร และ 9-11 เซนติเมตร  
และ ความใหม-เกาของถุงที่ใชหอผล 2 ชนิด ไดแก ถุงใหม และถุงเกา 1 ป พบวา ปจจัยดานขนาดผลที่หอ การหอผลที่มีขนาด 
9-11 เซนติเมตร จะมีรอยละจํานวนผลเกรดบีสูงกวา แตมีจํานวนผลขนาดเล็กกวา 200 กรัม และผลปากนกแกว (Figure 1b) 
นอยกวาการหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร (Table 1) สําหรับปจจัยดานความใหม-เกาของถุงที่หอ พบวา มีเพียงรอยละ
จํานวนผลแตกเทานั้น ที่การหอผลดวยถุงเกามีคามากกวาการหอดวยถุงใหมอยางมีนัยสําคัญ เมื่อพิจารณาปจจัยรวมที่ศึกษา 
ไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) ระหวางกรรมวิธีที่ศึกษาทั้งดานรอยละผลผลิตที่เก็บเกี่ยวได และ
รอยละจาํนวนผลเกรดตางๆ  
 
 
 
 
 
 
Figure 1 (a) Fruit sizes when bagging (5, 7 and 9 cm) (b) Abnormal fruit called ‘Park Nok Kaew’ (c) New paper 

carbon bag (d) 1-year used carbon bag 
 
Table 1  Harvesting yield, grading of harvesting fruit and abnormal fruit of each factor studied. 

Grading of harvesting fruit (%) 
Factors 

Harvesting yield 
(%) Grade A Grade B Grade C Fruit size < 200g ‘Park Nok Kaew’ 

(abnormal fruit) 
Fruit with 
Mealy bug 

Fragile fruit 

1. Fruit sizes when bagging (factor 1)  
   -  5-7   cm 82.37 ns    55.83 ns   11.13 b      4.02 ns 17.32 a     6.83 a 2.38 ns  3.06 ns 
   -  9-11 cm 84.91    54.61   24.31 a   7.54   7.02 b     2.17 b 7.95  2.35 
2. Types of paper carbon bag (factor 2) 
    -  New bag 79.62 ns    53.43 ns   23.01 ns   8.49 ns 12.55 ns    2.02 ns 9.16 ns  0.15 b 
    -  1-Year bag 87.49    56.44   16.08   4.27   9.74    5.58 3.02  4.67 a 
* Means within the same column with different common letters differ significantly by DMRT (p < 0.05) ;  ns=non-significant difference 

2. ขนาดและน้ําหนักผล 
สําหรับแตละปจจัยที่ศึกษา (Table 2) ปจจัยขนาดผลที่หอ พบวา การหอผลที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตร จะมีผลใหผล

มะมวงมีขนาดผลดิบดานความกวาง ความยาว ความหนา น้ําหนักผลดิบ ผลสุก เปลือกผลสุก และเนื้อผลสุก และขนาดความ
ยาวเมล็ด สูงกวาการหอผลท่ีมีขนาด 5-7 เซนติเมตรอยางมีนัยสําคัญ ปจจัยความใหม-เกาของถุงที่ใชหอผล พบวา การหอผล
ดวยถุงเกา 1 ป จะมีผลใหผลมะมวงที่ไดมีขนาดผลดิบดานความกวาง ความยาว ความหนา น้ําหนักผลดิบ และความหนาของ

5 cm 
7 cm 

 

a b c d 
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เมล็ด สูงกวาการหอผลดวยถุงใหมอยางมีนัยสําคัญ เมื่อพิจารณาปจจัยรวมที่ศึกษา พบวา กรรมวิธีรวมระหวางการหอผลท่ีมี
ขนาด 9-11 เซนติเมตร และ หอดวยทั้งถุงใหมและถุงเกา มีขนาดความกวางผลดิบสูงที่สุดอยางมีนัยสําคัญ และกรรมวิธีรวม
ระหวางการหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร และ 9-11 เซนติเมตร ที่หอดวยถุงเกา และกรรมวิธีรวมระหวางการหอผลที่มีขนาด 
9-11 เซนติเมตร ที่หอดวยถุงใหมมีขนาดความยาวและน้ําหนักผลดิบสูงกวากรรมวิธีรวมระหวางการหอผลท่ีมีขนาด 5-7 
เซนติเมตร และหอดวยถุงใหมอยางมีนัยสําคัญ สําหรับความหนาของผลดิบ น้ําหนักผลสุก เปลือกผลสุก เนื้อผลสุก ขนาดและ
น้ําหนักเมล็ดนั้น ไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญระหวางกรรมวิธีรวมที่ศึกษา 
3. คุณภาพดานสีผล 

3.3.1 สีผลดานไหลผล 
เมื่อพิจารณาปจจัยแตละปจจัยที่ศึกษา (Table 2) พบวา ปจจัยดานขนาดผลที่หอ การหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร 

มีคาสี L* ของเปลือกผลดิบ และเปลือกผลสุก และ คาสี a* ของเปลือกดิบของผลมะมวงสูงกวาผลที่ไดจากการหอเมื่อมีขนาด 
9-11 เซนติเมตร อยางมีนัยสําคัญ ปจจัยดานความใหม-เกาของถุงที่หอ ไมพบความแตกตางกันอยางมนีัยสําคัญระหวางการ
หอผลดวยถุงใหมและถุงเกา 1 ป ในดานคาสี L* a* และ b* ของสีเปลือกผลดิบ สีเปลือกผลสุก และ สีเนื้อผลสุก จากการ
พิจารณาปจจัยรวมที่ศึกษา พบวา กรรมวิธีรวมระหวางการหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร รวมกับการใชถุงเกา 1 ป มีคาสี L* 
สูงที่สุดอยางมีนัยสําคัญ ขณะที่คาสี a* และ b* ของสีเปลือกผลดิบ คาสี L* a* และ b* ของสีเปลือกผลสุก และสีเนื้อผลสุก ไม
มีความแตกตางกันทางสถิติระหวางกรรมวิธีรวมที่ศึกษา (Table 3) 
Table 2 Color qualities in L*a*b* system of green and ripe mango peel and ripe mango pulp of each factor studied. 

Green mango peel color  Ripe mango peel color  Ripe mango pulp color Factors L    a   b     L    a     b     L     a    b 
Color at shoulder of fruit 
1. Fruit sizes when bagging (factor 1)        
   -  5-7   cm   50.08 a   4.01 a 28.07 ns   46.89 a   10.81 ns   34.63 ns    47.29 ns   10.98 ns 43.10 ns 
   -  9-11 cm   48.39 b   2.63 b 28.13   45.97 b   10.77   34.37    47.17   10.85 43.20 
2. Types of carbon bag (factor 2)       
    - New bag   48.96 ns   3.00 ns 28.13 ns   46.27 ns    10.90 ns   34.38 ns    46.95 ns   10.89 ns 43.08 ns 
    - 1-Year bag   49.00   3.22 28.11   46.29  10.66   34.55    47.48   10.89 43.25 
Color at center of fruit 
1. Fruit sizes when bagging (factor 1)        
   -  5-7   cm   49.78 a   3.91 a 27.83 b   46.71 a    9.68 ns   34.12 ns    45.23 ns   11.71 ns 43.87 ns 
   -  9-11 cm   48.03 b   2.36 b 28.31 a   45.70 b  10.77    33.96    45.75   11.74 43.83 
2. Types of carbon bag (factor 2)      
    - New bag   48.38 b   2.74 ns 28.23 ns   46.02 ns    9.76 ns   33.85 ns    45.48 ns   11.72 ns 43.84 ns 
    - 1-Year bag   48.90 a   3.05 28.05   46.06    9.54   34.19    45.67   11.73 43.84 
Color at tip of fruit  
1. Fruit sizes when bagging (factor 1)        
   -  5-7   cm   43.30 a   3.70 a 27.07 ns   45.63 a    9.96 ns   33.97 a    43.78 ns   13.13 ns 43.85 b 
   -  9-11 cm   46.05 b   2.18 b 26.76   44.63 b    9.45   33.30 b    44.33   13.21 44.40 a 
2. Types of carbon bag (factor 2)      
    - New bag   46.47 b   2.16 ns 27.06 ns   45.05 ns    9.74 ns   33.43 ns    44.27 ns   13.29 ns 44.47 a 
    - 1-Year bag   47.19 a   2.81 26.68   44.88    9.48   33.63    44.02   13.08 43.95 b 
* Means within the same column with different common letters differ significantly by DMRT (p < 0.05) ;  ns=non-significant difference 

3.3.2 สีผลดานกลางผล 
เมื่อพิจารณาปจจัยแตละปจจัยที่ศึกษา พบวา ปจจัยดานขนาดผลที่หอ การหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร มีผลทํา

ใหผลมะมวงมีคาสี L* ของเปลือกดิบ และคาสี a* ของเปลือกดิบและเปลือกสุกสูงกวา แตมีคาสี b* ต่ํากวา การหอผลที่มีขนาด 
9-11 เซนติเมตรอยางมีนัยสําคัญ ปจจัยดานความใหม-เกาของถุงที่หอ พบวา การหอดวยถุงเกา 1 ป มีผลทําใหผลมะมวง คาสี 
L* ของสีเปลือกผลดิบสูงกวาการหอดวยถุงใหมอยางมีนัยสําคัญ (Table 2) จากการพิจารณาปจจัยรวมที่ศึกษา พบวา กรรมวิธี
รวมระหวางการหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร รวมกับการใชถุงเกาในการหอ ทําใหผลมะมวงมีคาสี L* และ a* ของสีเปลือก
ดิบสูงที่สุดอยางมีนยัสําคัญ ขณะที่คาสี b* ของสีเปลือกดิบ และคาสี L* a* และ b* ของสีเปลือกสุกและสีเนื้อผลสุกไมมีความ
แตกตางกันทางสถิติระหวางกรรมวิธีรวม (Table 3)  

3.3.3 สีผลดานปลายผล 
เมื่อพิจารณาแตละปจจัยที่ศึกษา พบวา ปจจัยดานขนาดผลที่หอ การหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร มีผลทําใหผลมะมวง

มีคาสี L* ของเปลือกผลดิบและเปลือกผลสุก คาสี a* ของสีเปลือกผลดิบ และ คาสี b* ของสีเปลือกผลสุกสูงกวา แตมีคาสี b* ของสี
เนื้อผลสุกต่ํากวาการหอผลที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตร ปจจัยดานความใหม-เกาของถุงที่หอ พบวา การหอดวยถุงใหมมีคาสี b* ของ
เนื้อผลสุกสูงกวา แตมีคาสี L* ของสีเปลือกผลดิบต่ํากวาการหอโดยใชถุงเกา 1 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (Table 2) จากการ
พิจารณาปจจัยรวมที่ศึกษา พบวา กรรมวิธีรวมระหวางการหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร รวมกับการใชถุงเกา 1 ป ในการหอ ทํา
ใหผลมะมวงมีคาสี L* และ a* สูงที่สุดอยางมีนัยสําคัญ และกรรมวิธีรวมระหวางการหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร รวมกับการใชถุง
ใหมในการหอ ทําใหผลมะมวงมีคาสี b* สูงที่สุดอยางมีนัยสําคัญ ขณะที่ คาสี b* ของสีเปลือกผลดิบ คาสี L* a* และ b* ของสี
เปลือกผลสุก และคาสี L* และ a* ของสีเนื้อผลสุกไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญระหวางกรรมวิธีรวมที่ศึกษา (Table 3) 
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Table 3  Color qualities in L*a*b* system of green and ripe mango peel and ripe mango pulp of the treatment-combinations. 
Green mango peel color  Ripe mango peel color  Ripe mango pulp color    Fruit sizes 

 when bagging 
Types of 

carbon bag     L     a    b      L    a     b     L     a    b 
Color at shoulder of fruit 

    - New bag 49.46 b   3.39 ns 28.06 ns 46.73 ns 10.84 ns 34.33 ns 47.06 ns 10.85 ns 43.00 ns  5 - 7   cm     - 1-Year bag 50.99 a   4.93 28.07 47.11 10.76 35.11 47.67 11.19 43.25 
    - New bag 48.60 bc   2.71 28.12 45.98 10.93 34.41 46.89 10.92 43.13 9 - 11   cm     - 1-Year bag 48.23 c   2.56 28.17 45.97 10.63 34.33 47.41 10.79 43.25 

Mean 48.97   3.11 28.12 46.28 10.79 34.46 47.21 10.89 43.16 
CV%   5.03 108.76   4.41   2.71  20.58   4.12   4.28 14.23   4.32 

Color at center of fruit 
    - New bag 49.02 b   3.08 b 28.03 ns 46.44 ns  9.72 33.89 ns 45.31 ns 11.65 ns 44.15 ns  5 - 7   cm     - 1-Year bag 50.94 a   5.13 a 27.54 47.12  9.62 34.46 45.10 11.81 43.43 
    - New bag 47.91 bc   2.49 b 28.38 45.76  9.78 33.83 45.60 11.76 43.64 9 - 11   cm     - 1-Year bag 48.11 bc   2.25 b 28.25 45.64  9.51 34.08 45.88 11.70 43.99 

Mean 48.64   2.90 28.14 46.34  9.66 34.01 45.57 11.72 43.84 
CV%   4.83 119.45   4.14   2.72 20.52   3.88   6.29 11.12   4.58 

Color at tip of fruit 
    - New bag 47.27 b   2.81 b 27.19 ns 45.36 ns 10.16 ns 33.87 ns 44.19 ns 13.34 ns 44.56 a  5 - 7   cm     - 1-Year bag 49.82 a   5.01 a 26.91 46.04  9.64 34.14 43.16 12.79 42.72 b 
    - New bag 45.89 b   2.47 b 26.97 44.85  9.47 33.15 44.32 13.25 44.41 a 9 - 11   cm     - 1-Year bag 46.17 b   1.96 b 26.60 44.42  9.43 33.52 44.34 13.18 44.39 a 

Mean 46.83   2.71 26.87 44.97  9.62 33.52 44.15 13.18 44.22 a 
CV%   7.43 134.37   5.44   2.91 27.44   5.18   4.95   9.54   3.90 

* Means within the same column with different common letters differ significantly by DMRT (p < 0.05) ;  ns=non-significant difference 
 
4. คุณภาพดานความแนนเนื้อ ปริมาณกรดที่ไตเตรตได และปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได 

หากพิจารณาแตละปจจัยที่ศึกษา ปจจัยดานขนาดผลที่หอ พบวา การหอผลที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตร มีผลทําใหผล
มะมวงมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมากกวา การหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตรอยางมีนัยสําคัญ สําหรับ ปจจัยดานความ
ใหม-เกาของถุงที่หอ พบวา การหอโดยใชถุงใหมมีผลทําใหผลมะมวงมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมากกวาการหอโดยใชถุง
เกา 1 ป อยางมีนัยสําคัญ (Table 4) เมื่อพิจารณาปจจัยรวมที่ศึกษา ไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (p<0.05) 
ระหวางกรรมวิธีรวมที่ศึกษาดานคาความแนนเนื้อของผล และปริมาณกรดรวมที่ไตเตรตได ยกเวนปริมาณของแข็งที่ละลายน้ํา
ได ที่พบวา กรรมวิธีรวมระหวางการหอผลขนาด 9-11 เซนติเมตร รวมกับการใชถุงใหม และถุงเกา 1 ป มีผลทําใหผลมะมวงมี
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมากกวากรรมวิธีรวมระหวางการหอผลขนาด 5-7 เซนติเมตร รวมกับการใชถุงใหม และ ถุงเกา 1 
ป ตามลําดับอยางมีนัยสําคัญ (Table 4) 

ทั้งนี้ สามารถสรุปในภาพรวมไดวา เกษตรกรควรหอผลที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตรจะไดผลผลิตมะมวงที่ดีกวาทั้งเชิง
ปริมาณ และคุณภาพ โดยเฉพาะปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ซึ่งเปนคุณภาพที่สําคัญ 
Table 4  Firmness, total titratable acidity and total soluble solids of mango juice of each factor studied and 

factor-combination. 
Each Factor studied Factor combination 

Factors Firmness 
 (Kg/cm2) 

TA 
(%) 

TSS 
(°Brix) 

  Fruit sizes  
 when bagging 

Types of 
carbon bag 

Firmness 
 (Kg/cm2) 

TA 
(%) 

TSS 
(°Brix) 

1. Fruit sizes when bagging (factor 1) New bag        0.82 ns       0.54 ns      16.51 b 
    -  5 - 7    cm      0.83 ns        0.55 ns 15.94 b 

  5 - 7   cm 
1-Year bag        0.84       0.57      15.20 c 

    -  9 - 11  cm      0.77        0.58 17.04 a New bag        0.77       0.57   17.26 a 
2. Types of carbon bag (factor 2) 

    9 - 11   cm 
1-Year bag        0.75       0.59       16.84 ab 

      -  New bag      0.79 ns        0.56 ns 16.95 a                Mean       0.79       0.57   16.63 
      -  1-Year bag      0.79        0.58 16.64 b 

 

               %CV      43.48   41.52     9.36 
* Means within the same column with different common letters differ significantly by DMRT (p < 0.05) ;  ns=non-significant difference 

 
สรุป 

ผลผลิตเชิงปริมาณของมะมวง พบวา การหอผลที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตรจะมีรอยละจํานวนผลเกรดบี ขนาดผลดิบ 
น้ําหนักผลดิบและผลสุก เปลือก และเนื้อผลสุก และขนาดความยาวเมล็ดสูงกวาการหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตร สําหรับ
คุณภาพของผลมะมวงนั้น การหอผลที่มีขนาด 5-7 เซนติเมตรมีคาสี L* a* และ b*ของเปลือกผลดิบสูงกวา แตมีปริมาณ
ของแข็งที่ละลายน้ําไดของผลต่ํากวาผลที่หอขณะที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตร สามารถสรุปในภาพรวมไดวา เกษตรกรควรหอผล
ที่มีขนาด 9-11 เซนติเมตรจะไดผลผลิตมะมวงที่ดีกวาทั้งเชิงปริมาณ และคุณภาพ 
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