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บทคัดยอ 

ผลลําไยที่เก็บเกี่ยวจากสวนในเขตอําเภอโปงน้ํารอน จังหวัดจันทบุรี เมื่อนํามาตัดเปนผลเดี่ยวขั้วสั้นและผลเดี่ยวขั้วยาว  
บรรจุในถาดโฟม  หุมดวยพลาสติกใส PVC  น้ําหนักถาดละ 500 กรัม  ทําการเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิหอง  และอุณหภูมิ 15 องศา
เซลเซียส  พบวาลําไยที่ตัดขั้วสั้นมีการเนาเสียสูงถึงรอยละ 78.7  ที่อุณหภูมิหองภายในระยะเวลา 3 วัน  และรอยละ 45.3  ที่
อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  ภายในระยะเวลา  5 วัน  สวนผลลําไยที่ตัดขั้วยาวพบวาที่อุณหภูมิหองมีการเนาเสียรอยละ 67.0  
ภายในระยะเวลา 5 วัน  และที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  มีการเนาเสียรอยละ 57.7  ในระยะเวลา 12 วัน  โดยการเนาเสียดังกลาว
เกิดจากเชื้อราที่เปนสาเหตุการเนาเสียคือ Phomopsis sp., Colletrotrichum sp., Pestalotiopsis sp. ตามลําดับ  และนอกจากนี้ยังพบ
เช้ือราอื่นๆ คือ Trichothecium sp., Choanephora sp., Fusarium sp., Gliocephalotichum sp.  และ Phoma sp.     
 

คํานํา 
ลําไยเปนไมผลที่มีความสําคัญตอเศรษฐกิจของประเทศ  แหลงผลิตลําไยสดที่สําคัญอยูทางภาคเหนือของประเทศไทย 

เชน เชียงใหม  และลําพูน เปนตน  แตปจจุบันมีการปลูกกันอยางแพรหลายในหลายจังหวัด  จังหวัดจันทบุรีเปนจังหวัดหนึ่งทาง
ภาคตะวันออกที่มีสภาพภูมิอากาศเหมาะสมตอการปลูกลําไย  จากพื้นที่ดังกลาวพบวาเกษตรกรใหความสนใจตอการปลูกลําไย
เพื่อเปนผลิตผลสําหรับสงออกมากขึ้น  โดยมีพ้ืนที่ปลูกและเก็บเกี่ยวผลผลิตไดคิดเปนรอยละ 3.15 ของประเทศ  ผลผลิตลําไยใน
เขตภาคตะวันออกมีการปลูกเพื่อใหไดผลผลิตทั้งในฤดูและนอกฤดู  รวมผลผลิตที่ผลิตได 10,402 ตันตอป  และคาดวาจะมี
แนวโนมสูงขึ้นในอนาคต  จากขอมูลการสงออกผลลําไยสดลาสุด  ในเดือนพฤษภาคม  ป พ.ศ 2545  พบวามีมูลคาการสงออก
ลําไยทั้งประเทศเทากับ 1,974.96 ลานบาท (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2543; 2545)  โดยตลาดนําเขาที่สําคัญไดแก จีน ฮองกง 
มาเลเซีย และสิงคโปร 
 ผลลําไยสดมีอายุการเก็บรักษาที่สั้นมาก  และมีการเสื่อมคุณภาพหรือเนาเสียไดงาย  เมื่อขนสงถึงปลายทางมักมี
คุณภาพไมดีและอายุการวางจําหนายที่สั้นลง  จากสาเหตุดังกลาวไดมีการสํารวจพบวาสาเหตุนั้นเกิดจากเชื้อรา  ซึ่งขอมูลดังกลาว
เปนขอมูลที่รวบรวมไวแตเพียงทางภาคเหนือเทานั้น  ดังนั้นจึงไดมีการสํารวจเบื้องตนเกี่ยวกับโรคของผลลําไยหลังการเก็บเกี่ยว
ในเขตภาคตะวันออก  โดยเลือกสํารวจที่เขตอําเภอโปงน้ํารอน  จังหวัดจันทบุรี  ซึ่งเปนพื้นที่ที่มีการปลูกลําไยมากเพื่อหาสาเหตุ
ของโรคเชื้อราที่เปนปญหาสําคัญสําหรับการผลิตเพื่อการสงออกในพื้นที่ปลูกใหไดรับทราบถึงชนิดและปริมาณของโรคดังกลาว
และเพื่อหาทางแกไขปญหาจากสาเหตุดังกลาวตอไป 
 

วัตถุประสงค 
เพื่อการสํารวจเบื้องตนเกี่ยวกับชนิดของโรคบนผลลําไยหลังการเก็บเกี่ยวในเขตอําเภอโปงน้ํารอน  จังหวัดจันทบุร ี

 
อุปกรณและวิธีการ 

โรคภายหลังการเก็บเก่ียวของลําไย        
ผลลําไยถูกเก็บมาจากสวนของเกษตรกร 3 แหง  ในภาคตะวันออกจาก  หมู 6  ตําบลโปงน้ํารอน  อําเภอโปงน้ํารอน  

จังหวัดจันทบุรี โดยแตละแหงเก็บมาประมาณ 10 กิโลกรัม แลวนํามาจัดการทดลองโดยแบงผลลําไยเปนผลลําไยที่ตัดขั้วสั้น 
(ความยาวของขั้วประมาณ 1 เซนติเมตร)  และผลลําไยที่ตัดขั้วยาว (ความยาวของขั้วประมาณ 1 นิ้ว ถึง 5 นิ้ว)  นําบรรจุลงในถาด
โฟมน้ําหนัก 500 กรัมตอถาด (ผลเฉลี่ยอยูที่  45-55 ผลตอถาด  ขึ้นอยูกับน้ําหนักของผล) แลวหุมดวยพลาสติกใส PVC  ทําการเก็บ
รักษาไวที่อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  เก็บรักษาจนกระทั่งพบการเกิดโรคประมาณรอยละ 50 จึงหยุดทําการเก็บ
รักษา  จากนั้นผลลําไยที่เปนโรคจะถูกนํามาศึกษาและแยกเชื้อสาเหตุโดยวิธี tissue transplanting โดยการตัดช้ินเนื้อเยื่อที่ผิวเปลือก
เปนช้ินเล็กๆ จากบริเวณที่เปนโรคแลวฆาเชื้อดวย 1% sodium hypochlorite  นํามาวางบนอาหาร potato dextrose agar (PDA)  บม
เช้ือไวที่  25 องศาเซลเซียส  เปนระยะเวลา 7 วัน  จากนั่นจึงยายเชื้อที่เกิดขึ้นมาเลี้ยงบน  PDA slant  เพื่อใชในการศึกษาตอไป 

                                                  
1 สาขาวิชาเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
2 ภาควิชาโรคพชื  คณะเกษตร  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
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ผลการทดลอง 
โรคภายหลังการเก็บเก่ียวของลําไย 

ผลลําไยจากภาคตะวันออก อําเภอโปงน้ํารอน จังหวัดจันทบุรี  ที่ตัดขั้วสั้นและผลลําไยที่ตัดขั้วยาว  ภายหลังทําการเก็บ
รักษาไวที่อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส พบลักษณะความเสียหายของผลลําไยหลังการเก็บเกี่ยวที่สําคัญมีสอง
ลักษณะ ไดแก ความเสียหายจากโรคเนาของผลและความเสียหายจากการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาของผล  ความเสียหายจากโรค
ของผลลําไยหลังการเก็บเกี่ยว พบวาลําไยเปนผลไมที่มีเปอรเซ็นตน้ําตาลสูง โรคเนาจึงเปนสาเหตุสําคัญประการหนึ่งของลําไย
หลังการเก็บเกี่ยว (ธิดา, 2535)  โดยเสนห (2530)  ไดจําแนกอาการเนาของผลเปน 4 ลักษณะ ไดแก   

1. เนื้อผลเนา  ผิวเปลือกเปนสีดํา  มีรอยแตกของเปลือก  มีจุดสีขาวฟูๆ บริเวณขั้วผลและเนื้อผลนิ่ม  บางสวนบุมลงไป
และมีกลิ่นหมักแอลกอฮอล 

2. เนื้อผลเนาผิวเปลือกสีน้ําตาลคล้ํา  บางสวนผิวสีเหลืองคล้ํา  บริเวณขั้วมีเสนใยสีขาวปนน้ําตาลคลุมโยงกัน  เนื้อผล
นิ่ม  บางสวนหลุดหายไป  ฉ่ําน้ํามีกลิ่นหมักแอลกอฮอล 

3. เนื้อผลปกติ  เปลือกมีสีน้ําตาลคลํ้า  มีเสนใยสีขาวหรือสีน้ําตาลคลุมทั่วผล  บริเวณขั้วจะมีเสนใยราคลุมมาก  ผิว
เปลือกลําไยแหง   มีกลิ่นหมักแอลกอฮอล 

4. เนื้อผลและผิวเปลือกมีเสนใยคลุมบริเวณขั้วและบางสวนของผล  บริเวณขั้วจะมีเสนใยฟูมาก  กลิ่นปกติ    

จากลักษณะการเนาเสีย 4 ลักษณะขางตน  พบวาลําไยที่ตัดขั้วสั้นมีการเนาเสียสูงถึงรอยละ 78.7  ที่อุณหภูมิหอง  ภายใน
ระยะเวลา 3 วัน และรอยละ 45.3 ที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  ภายในระยะเวลา 5 วัน  สวนผลลําไยที่ตัดขั้วยาวพบวาที่
อุณหภูมิหองมีการเนาเสียรอยละ 67.0  ภายในระยะเวลา 5 วัน  และที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  มีการเนาเสียรอยละ 57.7  ใน
ระยะเวลา 12 วัน (ตารางที่ 1) โดยการเนาเสียดังกลาวเกิดจากเชื้อราที่เปนสาเหตุการเนาเสียคือ Phomopsis sp., Colletrotrichum 
sp., Pestalotiopsis sp ตามลําดับ และนอกจากนี้ยังพบเชื้อราอื่นๆ คือ Trichothecium sp., Choanephora sp., Fusarium sp., 
Gliocephalotichum sp. และ Phoma  sp.  

ตารางที่  1  รอยละของการเกิดโรคของผลลําไยจากสวนลําไย 3 แหง  ในเขตภาคตะวันออก  อําเภอโปงน้ํารอน  จังหวัดจันทบุรี  

ผลลําไย อุณหภูมิที่ใชเก็บรักษา 
(องศาเซลเซียส) สวนลําไย รอยละของการเกิดโรค 

(คาเฉลีย่) 
ระยะเวลาการเก็บรักษา 

(วัน) 

ตัดขั้วสั้น 

อุณหภูมิหอง 
1 
2 
3 

78.0 
78.7 
61.3 

3 
3 
3 

อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส 
1 
2 
3 

45.3 
28.6 
38.6 

5 
5 
5 

ตัดขั้วยาว 

อุณหภูมิหอง 
1 
2 
3 

67.0 
65.1 
56.7 

5 
5 
5 

อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส 
1 
2 
3 

57.7 
48.6 
50.3 

12 
12 
12 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ว. วิทยาศาสตรเกษตร  ปที่ 33 ฉบับที่ 6 (พิเศษ) พฤศจิกายน-ธันวาคม 2545 การสํารวจเบื้องตนเกี่ยวกับโรคผลลําไย 133 

 

8.
8

45
.3

5.
4

28
.6

5.
2

38
.6

8.
8 13

.3

25
.6

57
.7

2

6.
9

17
.4

48
.6

3.
4 7.

9

22
.2

50
.3

0
10

20
30

40
50

60
70

80

0 3 5 10 12 14
ระยะเวลาเก็บรักษา  (วัน)

รอ
ยล
ะข
อง
กา
รเน
าเส

ีย  
(%

)
ตัดข้ัวสั้น สวนที่ 1 ตัดข้ัวสั้น สวนที่  2 ตัดข้ัวสั้น สวนที่ 3
ตัดข้ัวยาว สวนที่ 1 ตัดข้ัวยาว สวนที่  2 ตัดข้ัวยาว สวนที่ 3

 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 1  แผนภูมแิสดงรอยละของการเนาเสียของลําไยที่เก็บรักษาทีอ่ณุหภูมิ 15 องศาเซลเซียส 
 

ผลและวิจารณ 
เช้ือราที่ทําใหเกิดผลเนากับลําไย  พบวาเขาทําลายอยูที่สวนตางๆ ของผลปกติและบริเวณขั้วผล  ซึ่งเกิดจากเชื้อรา

Phomopsis sp.  Colletotrichum sp. และ Pestalotiopsis sp. มากที่สุด  นอกจากนี้ยังพบเชื้อราอื่นๆ คือ Trichothecium sp., 
Choanephora sp., Fusarium sp., Gliocephalotichum sp. และ Phoma sp. ตามลําดับ  โรคเนาจึงเปนสาเหตุสําคัญที่ทําใหเกิดความ
เสียหายแกผลลําไยหลังการเก็บเกี่ยว  ซึ่งเชื้อสาเหตุโรคเนาของผลลําไยที่ตรวจพบสวนใหญคือ Phomopsis sp., Colletotrichum 
sp., Pestalotiopsis sp., Cladosporium sp., Penicillium sp., Lasiodiplodia  sp., Fusarium  sp., Curvuraria  sp.  และ Rhizopus sp. 
(กัลยา, 2540; เสนห, 2530; ชิง ชิง, 2520; ธิดา, 2535 และ อภิญญา, 2537)  การเก็บรักษาผลลําไยที่อุณหภูมิหองพบวามีเปอรเซ็นต
การเนาเสียสูงถึงรอยละ 78.7  ซึ่งสูงกวาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส  ที่มีเปอรเซ็นตการเนาเสียรอยละ 57.7 จาก
รายงานการใชอุณหภูมิในการเก็บรักษาจะชวยยืดอายุออกไปไดหากเก็บรักษาผลลําไยไวในบริเวณที่มีอุณหภูมิตํ่า  พบวาการเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 11.5 และ 13.5 องศาเซลเซียส  จะลดความเสียหายที่เกิดจากอาการเนาเสียไดมาก  คือหลังจากเก็บรักษาไว 1 
สัปดาห  จะเกิดความเสียหายประมาณรอยละ 20 เทานั้น  หากเก็บรักษาไวนานเกินกวา 2 สัปดาห  จะเกิดการเนาเสียขึ้นโดยเกิด
ความเสียหายมากขึ้นเชนกัน (ชิง ชิง, 2520)  อรรณพ และคณะ (2534)  แนะนําใหเก็บรักษาผลลําไยพันธุเบี้ยวเขียวในถาดบรรจุ  
แลวหุมดวยแผนฟลมพลาสติก  PVC (Polyvinyl chloride)  ซึ่งเก็บรักษาไวไมเกิน 1 สัปดาห  ควรเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10 องศา
เซลเซียส  หากตองการเก็บไวนานกวานั้นควรเก็บรักษาที่ 5 องศาเซลเซียส  ซึ่งสามารถเก็บรักษาไวไดนาน  21 วัน 

 
สรุป 

จากการสํารวจเบื้องตนเกี่ยวกับโรคของผลลําไยหลังการเก็บเกี่ยวในเขตโปงน้ํารอน จังหวัดจันทบุรีโดยศึกษาผลลําไย
ที่ตัดขั้วสั้น และผลลําไยที่ตัดขั้วยาว ภายหลังทําการเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส พบวาผลลําไยที่เกิด
การเนาเสียมีสาเหตุมาจากเชื้อราที่สําคัญคือ Phomopsis sp., Colletrotrichum sp., Pestalotiopsis sp และนอกจากนี้ยังพบเชื้อรา
อื่นๆ ที่เขาทําลายภายหลังการเขาทําลายของเชื้อสาเหตุคือ Trichothecium sp., Choanephora sp., Fusarium sp., Gliocephalotichum 
sp. และ  Phoma  sp.  ตามลําดับ 

 
คําขอบคุณ 

งานวิจยันี้ไดรับการสนับสนุนจาก โครงการพัฒนาบัณฑิตศึกษาและวิจัยเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว 
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