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Abstract 
Green coffee separator was developed to separate green cherry from ripe cherry before the pulping 

process. The separator consisted of a steel roller having diameter of 76 mm. and 470 mm long rotating inside a 
cylindrical slotted housing, having 128 mm in diameter and made of steel rod with 7 mm spacing. In operation, 
coffee cherry was pressed against the slotted perforations. The softer ripe cherry was forced through the slotted 
perforations while the harder green cherry was conveyed along with the cylinder roller to the exit port at the end of 
housing. The machine was driven by a 1.5-horsepower motor. To find the suitable condition of this machine, three 
comparative studies were conducted. Firstly, vertical and horizontal slotted perforation arrangement. Secondly, 3 
different types of the steel roll unit; 1) with teeth and reverse end thread, 2) without teeth but with reverse end 
thread, and 3) without teeth and reverse end thread. Thirdly, two peripheral speed of the steel roll unit; 2.22 m/s 
and 2.66 m/s. The best results show that the roller without teeth and without reverse end thread at speed of 2.66 
m/s in a horizontal slotted housing can separate 90.50% of the green cherry with average working capacity of 
929.62 kg/h. 
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บทคดัยอ 
งานวจิัยมีวัตถุประสงคเพ่ือคัดแยกกาแฟผลออนกอนท่ีจะนําผลกาแฟไปสีลอกเปลือกสด เคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออน

ท่ีพัฒนาขึ้นมีหลักการทํางานดวยการรีดผลกาแฟใหผานชองตะแกรง โดยผลกาแฟสุกท่ีมีเปลือกน่ิมจะถูกรีดใหลอดผานชอง
ตะแกรง สวนผลกาแฟออนท่ีมเีปลือกแข็งจะไมสามารถลอดผานชองตะแกรงได และถกูคัดแยกออกทางชองดานปลายของ
เคร่ือง  ตวัเคร่ืองประกอบดวยแกนรีดผลกาแฟทรงกระบอกเหล็กขนาดเสนผานศูนยกลาง 76 มิลลิเมตร ยาว 460 มิลลิเมตร 
หมุนอยูภายในเส้ึอตะแกรงทรงกระบอกเสนผานศูนยกลางภายใน 128 มิลลิเมตร ซึง่ทําดวยเหล็กเสนกลมจัดเรียงเปนชอง
ตะแกรงมีระยะระหวางชอง 7 มลิลิเมตร(แบบแนวตัง้และแบบแนวนอน)  ใชมอเตอร 1.5 แรงมาเปนตนกําลัง ไดทําการศกึษา
เปรียบเทียบ รูปแบบของเส้ือตะแกรงแบบแนวตั้งและแนวนอน รูปแบบของแกนรีดผล 3 แบบไดแก 1)แบบมีฟนมีเกลียวยอนกั้น
ทาย 2)แบบไมมีฟนมเีกลียวยอนกั้นทาย และ3)แบบไมมีฟนไมมีเกลียวยอนกั้นทาย ท่ีความเร็วเชงิเสนของแกนรีดผลกาแฟ 
2.22 เมตร/วินาที และ 2.66 เมตร/วินาที  ผลการทดสอบพบวาแบบแกนรีดไมมีฟน ไมมีเกลียวยอนกั้นทาย เส้ือตะแกรง
แนวนอนท่ีความเร็วเชิงเสนแกนรีดผลกาแฟ 2.66 เมตร/วินาที ใหผลการทดสอบท่ีดีท่ีสุดโดยสามารถคัดผลออนออกมาไดเฉล่ีย 
90.50% ความสามารถในการทํางานเฉล่ีย 929.62 กิโลกรัมตอชั่วโมง  
คําสําคัญ: กาแฟผลออน เคร่ืองคัดแยกกาแฟ ผลกาแฟสุก   
 

คํานํา 
ประเทศไทยเปนประเทศผูปลูกกาแฟและผลิตกาแฟท่ีสําคัญประเทศหน่ึงของโลก ปจจุบันมเีน้ือท่ีปลูกกาแฟ 253,054 

ไร ผลผลิต 25,909 ตันตอป (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2560ก.)แตผลผลิตไมเพียงพอตอการบริโภคและแปรรูปในประเทศ 
จึงตองพ่ึงนําเขาจากตางประเทศ ป 2560 นําเขากาแฟมูลคา 4,772 ลานบาท (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2560ข.) สาเหตุสวน
หน่ึงเกดิจากประเทศไทยมีพ้ืนท่ีปลูกกาแฟจาํกัดและขาดเคร่ืองจักรกลท่ีทันสมัยในการผลิต  กระบวนการผลิตกาแฟอะราบิกาน้ัน 
ใชกระบวนการผลิตแบบเปยก(Wet process) เน่ืองจากตองการรักษา รสชาติและกล่ินหอมของกาแฟ ความสะอาด และ
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คุณภาพของผลสดของกาแฟอะราบิกาหลังการเก็บเกี่ยวผลกาแฟสุกซึ่งตองสุกแกเตม็ท่ี จาํเปนตองมกีารคดัแยกผลกาแฟท่ีมี
คุณภาพต่ํา กาแฟผลออนและส่ิงเจือปนออกไป วิธีปฎิบัติในการคัดแยกผลกาแฟของเกษตรกรใชวิธีลอยนํ้า ผลกาแฟท่ีลอยนํ้า
สวนใหญมีคณุภาพต่าํ ไดแก ผลกาแฟท่ีถูกมอดเจาะผลเมล็ดกาแฟเขาทําลาย ผลฝอ และผลแหงซึ่งเกิดจากเก็บเกีย่วลาชา 
เปนตนสวนผลกาแฟท่ีจมนํ้าสวนไหญเปนผลสุกมีคุณภาพดี (กรมวิชาการเกษตร, 2553) อยางไรก็ตามผลกาแฟท่ีสุกแกไม
เหมาะสม เชน ผลกาแฟออน มีคณุสมบัติดานนํ้าหนักจาํเพาะใกลเคียงกับผลกาแฟสุก ทําใหสวนใหญจมนํ้าปะปนกับกาแฟสุก
ไมสามารถคัดแยกได เคร่ืองคัดแยกผลกาแฟออน ผลเขยีว อาศยัคุณสมบัติท่ีแตกตางดานความแข็งของผลกาแฟ ผลกาแฟสุก
มีลักษณะน่ิมจะถกูรีดใหลอดผานรูตะแกรงท่ีมขีนาดเหมาะสมออกไป สวนผลกาแฟออนมีลักษณะแข็งไมสามารถรีดใหลอด
ผานรูตะแกรงได จะถูกพาใหแยกออกทางชองดานปลาย ดังน้ันการใชเคร่ืองแยกกาแฟผลออนจึงชวยทําใหกาแฟมคีุณภาพ 

 
อุปกรณและวิธกีาร 

1. ออกแบบสรางตนแบบเคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออน  
ออกแบบสรางตนแบบเคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออนโดยอาศัยคุณสมบัติดานความแขง็ของผลกาแฟ ตนแบบเคร่ืองคัด

แยกกาแฟผลออนแบบรีดผลกาแฟ ประกอบดวยแกนรีดผลกาแฟทรงกระบอก มีขนาดเสนผานศนูยกลาง 76 มิลลิเมตร ยาว 
460 มิลลิเมตร ตดิร้ิวหรือครีบทําดวยเหล็กเสนกลม ขนาดเสนผานศูนยกลาง 12 มิลลิเมตร จาํนวน 4 แนว ตามความยาวแกน 
แกนรีดผลกาแฟหมุนอยูภายในเส้ึอตะแกรงทรงกระบอก ซึ่งทําดวยเหล็กเสนกลมจดัเรียงเปนชองตะแกรง ขนาด 7 มิลลิเมตร 
โดยจัดวางเรียง 2 ลักษณะคือ แบบแนวนอน และแบบแนวตัง้ เส้ึอตะแกรงมีขนาดเสนผานศูนยกลางภายใน 128 มิลลิเมตร 
ชองวางระหวางแกนรีดผลกาแฟกับเส้ือตะแกรงเทากับ 14 มิลลิเมตร ดานนอกเส้ึอตะแกรงมีทอนํ้าเจาะรูสําหรับการใหนํ้าชวย
ในการหลอล่ืน หลักการทํางานของเคร่ืองคือผลกาแฟสุกมีลักษณะน่ิมจะถูกแกนรีดผลกาแฟใหลอดผานชองตะแกรง สวน
กาแฟผลออนมีลักษณะแข็งไมสามารถรีดใหลอดผานรูตะแกรงได จะถูกพาใหแยกออกทางชองดานปลายของเคร่ือง ชอง
ทางออกควบคุมการทํางานแบบตุมนํ้าหนักถวง  

 

2. ประเมินผลปจจัยการทํางานของเคร่ืองคัดแยกผลกาแฟผลออน 
เพ่ือศึกษาปจจัยท่ีมีผลตอการทํางานของเคร่ืองไดแก รูปแบบของเส้ือตะแกรงแนวนอนและแนวตั้ง ดังแสดงใน Figure 

1 และ 2  รูปแบบแกนรีดผลกาแฟ ความเร็วของแกนรีดผลกาแฟท่ี 2.22 และ 2.66 เมตรตอวินาที 
รูปแบบแกนรีดผลกาแฟ ไดดําเนินการออกแบบ 3 แบบคือ 1) แบบมีฟนมีเกลียวยอนกั้นทาย (Type1) 2) แบบไมมีฟนมี

เกลียวยอนกั้นทาย (Type2) 3) แบบไมมีฟนไมมีเกลียวยอนกั้นทาย (Type3) ดังแสดง ใน Figure 3 และบันทึกผลการทดสอบ
เคร่ืองตนแบบ ไดแก ความสามารถในการทํางาน ประสิทธิภาพในการทํางาน และนําผลการทดสอบมาเปนขอมูลในการ
ปรับปรุงการทํางานของเคร่ืองตนแบบ 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 

Figure 1   Green cherry coffee separator with 

horizontal housing 

Figure 2   Green cherry coffee separator with 

vertical housing 
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Figure 3  Type 1: Roller unit with teeth and reverse end thread (left) 
          Type 2: Roller unit without teeth but with reverse end thread (center) 
 Type 3: Roller unit without teeth and without reverse end thread (right) 

 
ผล 

ผลการทดสอบประสิทธิภาพการทํางานของเคร่ืองตนแบบเคร่ืองคดักาแฟผลออน 
ผลการทดสอบประสิทธิภาพการทํางานของเคร่ืองตนแบบเคร่ืองคดักาแฟผลออนดงั Table 1 
 

Table 1   Test result of green coffee separator 
 

Housing  Roller speed 
(m/s) 

Average 
working 

capacity(kg/hr) 

Separator 
efficiency 

(%) 

Type1 (Horizontal)  2.22 1069.63 35.57 

 2.66 1145.03 59.06 

Type1 (Vertical) 2.22 

2.66 

646.73 

745.16 

40.47 

66.80 

Type2 (Horizontal) 2.22 862.66 82.22 

 2.66 954.32 81.80 

Type2 (Vertical) 2.22 

2.66 

438.17 

523.07 

32.04 

54.45 

Type3 (Horizontal)  2.22 942.97 84.04 

 2.66 929.62 90.50 

Type3 (Vertical) 2.22 

2.66 

680.00 

730.1 

68.04 

74.85 

 
วิจารณผล 

ผลการทดสอบตนแบบเคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออนพบวา รูปแบบของเส้ือตะแกรงแนวตัง้ มีผลตอความสามารถใน
การทํางาน และประสิทธิภาพการคัดแยกท่ีนอยกวาเส้ือตะแกรงแบบแนวนอน และความเร็วแกนรีดท่ี 2.66 เมตรตอวินาทีก็มี
แนวโนมตอความสามารถในการทํางานท่ีดีกวาความเร็ว 2.22 เมตรตอวินาที และจากการผลการทดสอบเบ้ืองตนแกนรีดผล
กาแฟแบบไมมีฟน ไมมีเกลียวยอนกั้นทายรวมกับเส้ือตะแกรงแนวนอน ท่ีความเร็วเชิงเสนของแกนรีดผลท่ีความเร็ว  2.66 
เมตร/วินาที  ใหผลการทดสอบดท่ีีสุด สามารถคัดกาแฟผลออนออกมาได 90.50% ความสามารถในการทํางานเฉล่ีย 929.62 
กิโลกรัมตอชัว่โมง ดวยขอจํากัดของเคร่ืองมือทดสอบท่ีอยูในพ้ืนท่ีหางไกลประกอบกับระยะเวลาและฤดูกาล และวัตถดุิบใชใน
การทดสอบมจีํากดัยากตอการบริหารจัดการ เห็นควรมีการศีกษาเพ่ิมเตมิความเร็วรอบท่ีสูงขึ้นเพ่ือเพ่ิมความสามารถการ
ทํางานเฉล่ียท่ีสูงขึ้น โดยเปอรเซนตการคัดแยกกาแฟผลออนไมลดลง และควรมีการศกึษาเปอรเซนตแตกหักของเมล็ดกาแฟ 
เคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออนแบบรีดผลกาแฟน้ีอาจนําไปใชงานแทนเคร่ืองลอกเปลือกในการลอกเปลือกกาแฟได เพ่ือแกปญหา
การแตกของกะลาเมือกท่ีผานเคร่ืองลอกเปลือก แตสําหรับเคร่ืองตนแบบน้ีจะมีขอจาํกัดในเร่ืองของการปนกันของกะลาเมือก
กับเปลือก ตองหาวธิีกําจัดแยกเปลือกออกจากผลผลิตเมล็ดกาแฟเมือกท่ีมีประสิทธิภาพตอไป  
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สรุปผลการทดลอง 
เคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออนท่ีพัฒนาขึ้นมีหลักการทํางานดวยการรีดผลกาแฟใหผานชองตะแกรง รูปแบบเส้ือตะแกรง

แนวนอน แบบแกนรีดไมมีฟน ไมมีเกลียวยอนกั้นทาย ท่ีความเร็วเชงิเสนของแกนรีดผลกาแฟ 2.66 เมตร/วินาที ใหผลการ
ทดสอบท่ีดีท่ีสุดโดยสามารถคดักาแฟผลออนออกมาไดเฉล่ีย 90.50% ความสามารถในการทํางานเฉล่ีย 929.62 กิโลกรัมตอ
ชั่วโมง  

 
คําขอบคุณ 

ขอขอบคุณเจาหนาท่ีกลุมวจิัยวิศวกรรมหลังการเก็บเกีย่ว สถาบันวิจัยเกษตรวศิวกรรม จ.ปทุมธานี สําหรับการสราง
และทดสอบเก็บขอมูลเคร่ืองตนแบบ ศูนยวิจัยเกษตรหลวงเชยีงใหม  ท่ีใหความอนุเคราะหสถานท่ี วัสดุทดลอง และอํานวย
ความสะดวกในการทดสอบเคร่ืองในพ้ืนท่ีใหสําเร็จลุลวงดวยด ี

 
เอกสารอางอิง 
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