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เคร่ืองฝานกล้วยเล็บมือนางบนกระทะทอดสาํหรับการทอดกรอบ 
Slicing Machine for ‘Leb Mu Nang’ Banana On Pan for Banana Chips 
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Abstract 
This study aims to develop and to fabricate a prototype for slicing ‘Leb Mu Nang’ banana chip. The 

prototype are comprised of 2 major parts including 1) slicing unit 2) Sprinkle unit. The evaluation of the prototype 
was considered in terms of slicing ability and sprinkle ability. The slicing unit has a diameter of 280 mm and length 
of 200 mm. The 2 and 4 blades were installed around peripheral surface. The 2 types slicing unit were tested to 
compare the slicing ability when applying 3 rotation speeds such as 90, 100 and 110 rpm. The slicing unit 
cooperates with a variable compression force by applying 3 difference spring coil such as 190, 210 and 250 N/m. 
The sprinkle unit was driven by a motor at 3 levels speed such as 20, 30 and 40 rpm. It scatters sliced banana 
cover angular between 30, 35 and 40 degrees and the bend down angle between 15, 30 and 45 degrees. The 
result showed that the optimal set up for a slicing unit is rotation speed of 110 rpm with applying compression 
force by 190 N/m coil spring. This condition provided the most impressive product which indicates as a good 
sheet of 78.92%, scrap sheet of 9.19% and 11.89% by weight remain in the slicing unit. The optimal set up for 
sprinkle unit is swinging over at the speed of 30 rpm, the coverage angular of sprinkle head is 35 degrees, and 
the bend down angle is 30 degrees. This condition provided the highest area of banana scatters over the pan. 
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บทคัดย่อ 

การศกึษานีเ้ป็นการออกแบบ สร้าง และพฒันาเคร่ืองฝานกล้วยเลบ็มือนางต้นแบบสําหรับทอดกรอบ โดย
เคร่ืองต้นแบบประกอบด้วย 2 สว่นคือ สว่นท่ี 1 ชดุฝานกล้วยเลบ็มือนาง เป็นชดุมีดติดทรงกระบอก มีขนาดเส้นผา่นศนูย์กลาง 
280 มิลลเิมตร ยาว 200 มิลลเิมตร สามารถติดใบมีดฝานได้ 2 และ 4 ใบ สว่นท่ี 2 คือชดุการโรยกล้วยเลบ็มือนาง ซึง่สามารถ
ปรับมมุการโรยในแนวระนาบได้ 40 องศา และปรับมมุกดของชดุฝานได้ 45 องศา แบง่การทดสอบเพ่ือประเมินประสทิธิภาพ
ของกลไกทัง้ 2 สว่น โดยปรับตวัแปรท่ีเก่ียวข้องในการทดสอบชดุฝาน 3 ตวัแปร คือ 1) ความเร็วรอบของชดุมีดฝานท่ี 3 ระดบั 
คือ 90 100 และ 110 รอบตอ่นาที 2) คา่นิจของสปริงในการดงึแผน่กดกล้วย 3 ค่าได้แก่ 190 210 และ 250 นิวตนัตอ่เมตร และ 
3) จํานวนใบมีดฝาน 2 และ 4 ใบ สําหรับการทดสอบชดุโรยกล้วยเลบ็มือนางมี 3 ตวัแปร คือ 1) ความเร็วรอบมอเตอร์ควบคมุ
ชดุโรยท่ี 3 ระดบัคือ 20 30 และ 40 รอบตอ่นาที 2) มมุการโรยในแนวระนาบท่ี 30 35 และ 40 องศา และ 3) มมุกดของชดุฝาน
คือ 15 30 และ 45 องศา พบว่าคา่ประสทิธิภาพในการฝานท่ีดีท่ีสดุคือท่ีความเร็วรอบของชดุมีดฝาน 110 รอบตอ่นาที คา่นิจ
ของสปริง 190 นิวตนัตอ่เมตร และติดใบมีดฝานจํานวน 2 ใบ โดยให้ประสทิธิภาพการฝานได้ 78.92 เปอร์เซ็นต์ มีเศษกล้วย
เทา่กบั 9.19 เปอร์เซน็ต์ และมีกล้วยท่ีติดค้างในชอ่งปอ้น 11.89 เปอร์เซน็ต์ และพบวา่ประสทิธิภาพของชดุโรยกล้วยท่ีดีท่ีสดุอยู่
ท่ีความเร็วมอเตอร์ควบคมุชดุโรยท่ี 30 รอบตอ่นาที มมุโรยแนวระนาบท่ี 35 องศา และมมุกดของชดุฝานท่ี 30 องศา สามารถ
โรยได้ในพืน้ท่ีท่ีต้องการและมีการกระจายตวัครอบคลมุพืน้ท่ีได้ดีท่ีสดุ 

คาํสาํคัญ: กล้วยเลบ็มือนาง เคร่ืองฝาน กล้วยทอดกรอบ 
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คาํนํา 
กล้วยเลบ็มือนาง Musa (AA group) ท่ีมีช่ือเสียงท่ีสดุในประเทศไทย ได้แก่พนัธุ์ท่ีปลกูในจงัหวดัชมุพร (จงัหวดัชมุพร, 

2549) พบว่าเกษตรกรในจงัหวดัชมุพรได้เพาะปลกูกล้วยเลบ็มือนางเป็นจํานวนมาก ตลอดจนมีวิธีการแปรรูปผลกล้วย
เลบ็มือนางมากมาย โดยมีจดุจําหน่ายหลกัอยู่ท่ี ศาลพอ่ตาหินช้าง ตําบลสลยุ อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ปัจจบุนัพบวา่
เกษตรกรผู้แปรรูปผลผลติจากกล้วยเลบ็มือนางประสบปัญหาการขาดแคลนเคร่ืองมือสําหรับการเตรียมผลผลิตเพ่ือแปรรูป เช่น
เคร่ืองฝานกล้วยเลบ็มือนางสําหรับทอดกรอบ ซึง่กลุม่แมบ้่านเกษตรกรพอ่ตาหินช้างมีเทคนิคในการทอดท่ีเป็นเอกลกัษณะ คือ
เทคนิคการฝานกล้วยบนกระทะทอดโดยตรง ซึง่จะทําให้กล้วยมีความสดกรอบ สีสวยและเป็นท่ีต้องการของผู้บริโภค แตท่ัง้นี ้
ต้องจําเป็นต้องใช้ผู้ฝานท่ีมีประสบการณ์ เพราะต้องทํางานกบัใบมีดท่ีมีความคมสงูและทํางานหน้ากระทะท่ีมีไอนํา้มนัร้อนเป็น
เวลานาน และยงัพบวา่อนัตรายท่ีเกิดขึน้จากไอนํา้มนัท่ีระเหยขึน้จากกระทะมีความเส่ียงท่ีจะทําให้เกิดโรคภยัตามมาทัง้ท่ี
ผิวหน้า ระบบทางเดินหายใจ และตลอดถงึโรคมะเร็งปอด 

ทัง้นีจ้งึเกิดแนวคิดในการออกแบบ และสร้างเคร่ืองฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอดสําหรับกล้วยเลบ็มือนางทอด
กรอบขึน้ เพ่ือแก้ไขปัญหาดงัท่ีได้กลา่วมาข้างต้น พบวา่ได้มีการพฒันาเคร่ืองฝานกล้วยมาอยา่งตอ่เน่ืองโดย กิตติ และ ธนิต 
(2553) และ นฐัวฒุิ และ เอกรัฐ (2554) ออกแบบและสร้างเคร่ืองฝานกล้วยฉาบ โดยใช้กล้วยนํา้ว้า ชาตรี และวชิยั (2554) ได้
ทําการออกแบบ สร้าง และทดสอบประเมินผลสมรรถนะของเคร่ืองฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอด โดยวตัถปุระสงค์
สําหรับการศกึษาในครัง้นีเ้พ่ือออกแบบ สร้าง และทดสอบ ประเมินสมรรถนะของเคร่ืองฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอด 
 

อุปกรณ์และวิธีการ 
1. การออกแบบและสร้างเคร่ืองฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอด 

ทําการศกึษาสมบติัทางกายภาพของผลกล้วยเลบ็มือนาง เพ่ือหารูปร่างและขนาดสําหรับการออกแบบชดุฝานกล้วย
เลบ็มือนาง ซึง่อาศยัหลกัการใบมีดเคล่ือนท่ีเฉือนผา่นผลกล้วย ซึง่ใบมีดจะถกูติดอยูบ่ริเวณด้านข้างของถงัสแตนเลสทรง
กระบอก หมนุผ่านช่องปอ้นกล้วยซึง่ติดอยู่ด้านบนของตวัเคร่ือง 
2. การทดสอบประสทิธิภาพการฝานกล้วยเล็บมือนางบนกระทะทอด 

ทําการทดสอบโดยการวางแผนการทดลองเป็นแบบแฟคทอเรียล (Factorial Experiment) เปรียบเทียบจํานวนของ
ใบมีดฝาน 2 และ 4 ใบ ท่ีความเร็วรอบในการหมนุของชดุมีดฝานท่ี 3 ระดบัคือ 90 100 และ 110 รอบตอ่นาที และท่ีคา่นิจ
สปริง (k) ท่ีใช้สําหรับดงึแผน่กดผลกล้วยท่ี 3 ระดบัคือ 190 210 และ 250 นิวตนัตอ่เมตร โดยใช้ผลกล้วยประมาณ 1,000 กรัม 
ตอ่ชดุการปอ้น ซึง่จะได้ผลกล้วยประมาณ 22-30 ผล โดยใช้กล้วยท่ีระยะการสกุระยะท่ี 1 คือเปลือกเขียว ผลแข็ง ไมมี่การสกุ 
เป็นระยะทดสอบ เพ่ือหาคา่เปอร์เซน็ต์โดยนํา้หนกัของ1) แผน่กล้วยดี (เตม็แผ่น+ไมเ่ตม็แผน่) 2) เศษกล้วย และ 3) กล้วยท่ีค้าง
ในช่องปอ้น พร้อมทัง้จบัเวลาเพ่ือหาคา่ความสามารถของเคร่ืองฝาน 
3. การทดสอบประสทิธิภาพการโรยแผ่นกล้วยเลบ็มือนางลงบนกระทะทอด 

ทําการทดสอบโดยเปรียบเทียบความเร็วรอบมอเตอร์ควบคมุชดุโรยท่ี 3 ระดบัคือ 20 30 และ 40 รอบตอ่นาที ท่ีมมุ
การโรยในแนวระนาบท่ี 30 35 และ 40 องศา และท่ีมมุกดของชดุฝานคือ 15 30 และ 45 องศา โดยใช้ผลท่ีดีท่ีสดุของการ
ทดสอบประสิทธิภาพการฝานมาทําการทดสอบในครัง้นี ้ วิธีการคือการนําแผน่ไม้กระดานอดัแบง่เป็นช่องตารางส่ีเหล่ียมจตัรัุส 
ช่องละ 127x127 ตารางมิลลเิมตร จํานวน 64 ช่อง วางให้ได้ความสงูตามระยะของผิวนํา้มนัในกระทะทอด โดยขอบด้านหน้า
ของชดุมีด (ทรงกระบอก) จะตรงกบัจดุศนูย์กลางของแผน่ไม้กระดาน เม่ือฝานเสร็จชัง่นํา้หนกัแผน่กล้วยท่ีตกลงในแต่ละช่อง
เพ่ือศกึษาการกระจายตวัของแผน่กล้วยลงบนกระทะทอด 

 
ผลและวจิารณ์ 

1. ผลของการออกแบบและสร้างเคร่ืองฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอด 
ผลการทดสอบหาขนาดกล้วยเลบ็มือนางของจงัหวดัชมุพร จํานวน 100 ผล นํามาวดัหาเส้นผา่นศนูย์กลางโดยการวดั 

3 จดุคือ สว่นท่ีวดัหา่งจากปลายของขัว้ทางด้านซ้ายของกล้วยประมาณ 1 เซนติเมตร สว่นท่ีวดัตรงกึง่กลางของกล้วย และสว่น
ท่ีวดัหา่งจากปลายของขัว้ทางด้านขวาของกล้วยประมาณ 1 เซนติเมตร แล้วนําคา่ทัง้ 3 คา่ มาหาคา่เฉล่ีย พบวา่คา่เฉล่ียเส้น
ผา่นศนูย์กลางกล้วยเลบ็มือนาง คือ 21.5 มิลลเิมตร และ วดัหาความยาวของกล้วยเลบ็มือนาง พบวา่คา่เฉล่ียความยาวกล้วย
เลบ็มือนาง คือ 89.03 มิลลเิมตร และ วดัหาความสงูของกล้วยเลบ็มือนาง พบวา่คา่เฉล่ียความสงูกล้วยเลบ็มือนาง คือ  
80.01 มิลลเิมตร และได้นําคา่ท่ีได้ไปออกแบบเคร่ืองต้นแบบซึง่ประกอบด้วยอปุกรณ์ดงั (Figure 1) ได้แก่ 1) โครงเคร่ืองฝาน
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กล้วยเลบ็มือนางโรยบนกระทะทอด 2) ชดุฝานกล้วยเลบ็มือนาง 3) ชดุสําหรับใสช่ดุบรรจกุล้วยเลบ็มือนาง 4) ชดุสําหรับบรรจุ
กล้วยเลบ็มือนาง 5) ชดุกดกล้วยเลบ็มือนาง 6) แผน่กัน้ชดุบรรจกุล้วยเลบ็มือนาง 7) มอเตอร์สําหรับชดุฝานกล้วยเลบ็มือนาง  
8) มอเตอร์สําหรับชดุโรยบนกระทะ 9) แขนลงิค์ชกั และ 10) ล้อ 
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Figure 1 Components of the prototype Figure 2 (a) good sheet (b) scrap sheet 

 
2. ผลของการทดสอบประสิทธิภาพการฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอด 

เม่ือพิจารณา Table 1 พบวา่เปอร์เซน็ต์ของแผน่กล้วยท่ีสามารถใช้งานได้ (good piece) สงูสดุคือร้อยละ 78.92 ท่ี
จํานวนใบมีด 2 ใบ คา่นิจสปริง 190 นิวตนัตอ่เมตร และความเร็วรอบชดุมีด 110 รอบตอ่นาที รองลงมาคือท่ีความเร็วชดุมีด 
100 และ 90 รอบตอ่นาที ท่ีจํานวนมีดและคา่นิจสปริงเดียวกนั คือ ร้อยละ 78.32 และ 76.82 ตามลําดบั จากการวิเคราะห์ผล
ทางสถิติพบวา่ จํานวนใบมีด ค่านิจสปริง และความเร็วรอบชดุมีด มีความแตกต่างกนัอยา่งมีนยัสําคญัท่ีระดบัความเช่ือมัน่ร้อย
ละ 95 โดยท่ีคา่นิจสปริงท่ี 190 N/m มีประสทิธิภาพสงูสดุรองลงมาคือ 210 และ 250 N/m ตามลําดบั นอกจากนีย้งัพบวา่หาก
พิจารณากลุม่ของความเร็วรอบชดุมีดปรากฏวา่ท่ี 100 รอบตอ่นาทีมีประสทิธิภาพสงูสดุ รองลงมาคือ 90 และ 110 รอบตอ่นาที 
ตามลําดบั แต่พบวา่เม่ือวิเคราะห์ผลทางสถิติท่ีความเร็วรอบชดุมีด 90 และ 110 รอบตอ่นาที ไมมี่ความแตกตา่งกนัอยา่งมี
นยัสําคญัท่ีระดบัความเช่ือมัน่ร้อยละ 95 

 
3. ผลของการทดสอบประสิทธิภาพการโรยแผ่นกล้วยเล็บมือนางลงบนกระทะทอด 

จากการทดสอบโดยใช้วิธีการสร้างเส้นระดบั (Contour plot) เพ่ือดกูารกระจายตวัของแผน่กล้วยเลบ็มือนาง พบวา่
ประสทิธิภาพของชดุโรยกล้วยท่ีดีท่ีสดุอยู่ท่ีความเร็วมอเตอร์ควบคมุชดุโรยท่ี 30 รอบตอ่นาที มมุโรยแนวระนาบท่ี 35 องศา 
และมมุกดของชดุฝานท่ี 30 องศา สามารถโรยได้ในพืน้ท่ีท่ีต้องการและมีการกระจายตวัครอบคลมุพืน้ท่ีได้ดีท่ีสดุ (Figure 3 
(b)) ซึง่จะต้องไมใ่ห้แผน่กล้วยถกูวางกองในระดบัท่ีมีความชนัมากเกินไปเพราะจะทําให้การทอดไมท่ัว่ถงึ  

 
สรุป 

ประสทิธิภาพการฝานกล้วยเลบ็มือนางสงูสดุคือใช้ชดุมีดแบบ 2 ใบ โดยใช้สปริงท่ีมีคา่นิจสปริงท่ี 190 N/m ท่ี
ความเร็วรอบชดุมีด 110 รอบต่อนาที สําหรับประสทิธิภาพการโรยดีสดุคือท่ีมมุโรยแนวระนาบท่ี 35 องศา และมมุกดของชดุ
ฝานท่ี 30 องศา โดยใช้ความเร็วมอเตอร์ชดุแกวง่ 30 รอบตอ่นาที 

 
คาํขอบคุณ 

ขอขอบคณุ โครงการวิจยัและนวตักรรมเพ่ือการถ่ายทอดเทคโนโลยีสูช่มุชนฐานราก สํานกังานคณะกรรมการการ
อดุมศกึษาท่ีสนบัสนนุทนุวิจยั ภาควิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขต
ชมุพรเขตรอดุมศกัดิ์ จงัหวดัชมุพร ท่ีเอือ้เฟือ้สถานท่ีในการดําเนินงานวิจยั 
 



 เคร่ืองฝานกลว้ย ปีที ่48 ฉบบัที ่3 (พิเศษ) กนัยายน-ธนัวาคม  2560   ว. วิทยาศาสตร์เกษตร                              30 

Vertical 30, Horizontal 35, 20 rpm
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Table 1 The performance of the prototype  
 

Number of blades 
Spring rate (N/m) Speed of the 

slicing unit 
(rpm) 

Good sheet 
(%) by weight 

Scrap sheet 
(%) by weight 

Remain in the 
slicing unit 

(%) by weight 

2 

190 
90 76.82 9.57 13.61 
100 78.32 10.86 10.82 
110 78.92 9.19 11.89 

210 
90 71.94 17.84 10.22 
100 76.32 11.04 12.64 
110 76.50 9.52 13.98 

250 
90 60.95 22.90 16.15 
100 74.11 12.88 13.01 
110 41.30 21.96 36.74 

4 

190 
90 74.73 14.31 10.96 
100 72.39 14.80 12.81 
110 71.36 12.80 15.84 

210 
90 35.43 4.70 59.87 
100 51.04 6.14 42.82 
110 66.69 9.84 23.47 

250 
90 43.57 13.20 43.23 
100 64.47 15.29 20.24 
110 30.27 6.39 63.34 

 
 

(a) (b) (c) 
Figure 3  Distribution of the product on a pan 
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Vertical 30, Horizontal 35, 30 rpm
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Vertical 30, Horizontal 35, 40 rpm
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