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ศึกษาเทคโนโลยีการอบแหงลําไยเน้ือแบบมีการเปลี่ยนอุณหภูมิดวยเคร่ืองอบแหงลมรอนแบบตอเน่ือง 
Study on Drying Longan Fruit by Temperature Changing Technology with Continuous Flow Hot Air Dryer 
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Abstract 
This research was to study the development of drying longan fruit by continuous flow hot air dryer and 

two-step temperature changing technology. This technology used high temperature in step one and low 
temperature in step two decreasing moisture content of the longan. The prototype had two sets that composed 
high and low temperature drying rooms. The sizes were 1.2x2.9x1.2 meters and 1.2x7.5x1.2 meters in width, 
length and height respectively. The dryer had 30 square meters of total area and longan drying capacity of 1,300 
kg /day. The cross flow axis type fan sets were driven by electric motors. The heating sets were LPG gas nozzle 
which were controlled the open-close system with solenoid valves and temperature adjustment system with 
sensors and temperature controls. The results showed that optimally conditioned drying of longan were 80 °c for 
1.5 hours followed by continuous 70 °c for 6 hours which spent less time than drying at 70 °c for 12 hours. The 
economic analysis of continuous flow hot air dryer showed break-even point of 7,046 kilograms dried longan 
product per year, the rate of return capital and time of 62.82 percents per year and 2 years respectively when 
producing dried longan 60 days per year. 
Keywords: Temperature changing type drying method, Longan, Continuous type hot air dryer 

 
บทคดัยอ 

งานวจิัยน้ีเปนการศึกษาเพ่ือพัฒนาเคร่ืองอบแหงลําไยเน้ือท่ีสามารถทํางานไดอยางตอเน่ือง และรองรับการศกึษา
เทคโนโลยีการอบแหงแบบมีการเปล่ียนใชอุณหภูมใินการอบแหง 2 ชวง คือ อุณหภูมิสูงในชวงแรกและลดอุณหภูมิลงในชวงท่ี
สองตามความชื้นของเน้ือลําไยท่ีลดลง เคร่ืองตนแบบประกอบดวยหองอบแหง 2 ชุด คือ ชุดหองอบแหงอุณหภูมิสูงมีขนาด
กวาง 1.2 เมตร ยาว 2.9 เมตร สูง 1.2 เมตร และชุดหองอบแหงอุณหภูมิต่ํามีขนาดกวาง 1.2 เมตร ยาว 7.5 เมตร สูง 1.2 เมตร 
มีพ้ืนท่ีการอบแหงท้ังหมด 30 ตารางเมตร มีความสามารถในการอบเน้ือลําไย 1,300 กิโลกรัมตอวัน ชุดพัดลมเปนชนิดไหลตัด
แกนขับเคล่ือนดวยมอเตอรไฟฟา ชุดใหความรอนเปนชนิดหัวพนแกส ใชแกสหุงตมเปนเชื้อเพลิง สามารถควบคุมอุณหภูมิ
ภายในหองอบแหงใหคงท่ีไดดวยระบบควบคุมการตัดตอแกสดวยอุปกรณโซลินอยดวาลวผานอุปกรณปรับตั้งอุณหภูมิและ
หัววัดอุณหภูม ิ พบวา สภาวะท่ีเหมาะสมสําหรับการอบแหงเน้ือลําไย คือ การอบแหงท่ีอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซยีส ระยะเวลา 
1.5 ชั่วโมง และอบตอเน่ืองท่ีอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซยีส ระยะเวลา 6 ชั่วโมง รวมใชเวลาในการอบแหง 7.5 ชั่วโมง นอยกวา
การอบแหงแบบใชอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียสคงท่ี ซึ่งใชเวลาการอบแหง 12 ชั่วโมง ผลการวิเคราะหทางเศรษฐศาสตรของ
เคร่ืองอบแหงลําไยเน้ือแบบตอเน่ืองพบวา มีจุดคุมทุนเมื่อทําการผลิตลําไยอบแหง 7,046 กิโลกรัม/ป ใหอัตราผลตอบแทนเงิน
ลงทุน 62.82 เปอรเซ็นตตอปและระยะเวลาคืนทุน 2 ป เมื่อทําการผลิตเน้ือลําไยอบแหง 60 วัน/ป  
คําสําคัญ: การอบแหงแบบมีการเปล่ียนอุณหภูมิ, เน้ือลําไย, เคร่ืองอบแหงลมรอนแบบตอเน่ือง 

 
คํานํา 

ปจจุบันเน่ืองจากปญหาผลิตผลในฤดูกาลเก็บเกี่ยวผักและผลไมมปีริมาณสูง โดยเฉพาะอยางยิ่งผลไมท่ีมี
ความสําคัญทางเศรษฐกจิ เชน ลําไย ล้ินจี่ มังคุด เงาะ เปนตน เพราะมกีารขยายการผลิตและพ้ืนท่ีปลูกเพ่ิมขึ้น ตลอดจนการ
พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตสงผลใหผลผลิตตอไรเพ่ิมสูงขึ้น ซึ่งการขายในรูปผลผลิตสดท้ังภายในประเทศและนอกประเทศยงัไม

                                                           
1 ศูนยวิจัยเกษตรวิศวกรรมจันทบุรี สถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม กรมวิชาการเกษตร อ.เมือง จ. จันทบุรี 22000 
1 Chanthaburi agricultural Engineering Research Center, Agricultural Engineering Research Institute, Department of Agriculture, Murng district,Chantaburi  
province 22000 
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เพียงพอตอการระบายผลผลิตออกสูตลาด ทําใหราคาตกต่ํา การแปรรูปผลผลิตโดยเฉพาะการอบแหงเปนหน่ึงในกระบวนการท่ี
มีศักยภาพสูงในการแกปญหาดงักลาว โดยผลิตภัณฑอบแหงสามารถเก็บไวจําหนายนอกฤดูกาลได ทําใหเกษตรกรและ
ผูประกอบการมีรายไดเพ่ิมขึ้น 

ศูนยวจิัยเกษตรวิศวกรรมจันทบุรี สถาบันวิจัยเกษตรวศิวกรรมไดดําเนินการวิจยัและพัฒนาเคร่ืองอบแหงลมรอน
แบบตอเน่ืองเพ่ือใชในการอบแหงผักและผลไมใหมีคุณภาพท่ีดี รวมถงึศึกษาเทคโนโลยีใหสามารถอบแหงไดรวดเร็วขึ้น โดย
ศึกษาเทคนิคการอบแหงแบบมีการเปล่ียนอุณหภูม ิ ทําการอบแหงเน้ือลําไยโดยใชอุณหภูมิสูงในชวงแรก เน่ืองจากมีความชื้น
สูง หลังจากน้ันศึกษาการลดอุณหภูมิอบแหงลงตามความเหมาะสม ทําใหสามารถอบแหงเน้ือลําไยไดรวดเร็วขึ้นเมื่อ
เปรียบเทียบกับการอบแหงโดยใชอุณหภูมิเดยีว โดยคุณภาพของลําไยอบแหงมีคุณภาพดี ชวยลดตนทุนการผลิตและสามารถ
เพ่ิมปริมาณการผลิตตอวันได รูปแบบการทํางานของเคร่ืองอบแหงแสดงใน Figure 1 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Figure 1  Format of dryer 
 

ศิวลักษณ และคณะ (2537) ไดออกแบบ สรางและทดสอบเคร่ืองอบแหงมะขามหวาน มีขนาด 1x4.8x1.8 เมตร 
(กวางxยาวxสูง) คดิเปนพ้ืนท่ีการอบแหงท้ังหมด 28 ตารางเมตร สามารถอบแหงมะขามหวานไดคร้ังละ 300 กิโลกรัม ใชพัดลม
จํานวน 2 ใบ ชนิดไหลตามแกนเพลา (Axial flow fan) ขนาดเสนผานศูนยกลาง 30 เซนตเิมตร ใหกําลังดวยมอเตอรขนาด 1 
แรงมา เพ่ือกระจายลมรอนสูวัสดุอบแหง ใชแกสหุงตมเปนเชื้อเพลิง จากการทดสอบพบวาเคร่ืองสามารถอบแหงมะขามหวาน
ในระยะคาบหมูท่ีมคีวามชื้นเร่ิมตน 26-28% เหลือความชื้นสุดทาย 11% (มาตรฐานเปยก) โดยใชอุณหภูมิอบแหง 70 องศา
เซลเซยีส เปนระยะเวลา 10-12 ชั่วโมง มีอัตราการส้ินเปลืองแกสหุงตม 0.14 กิโลกรัมตอกิโลกรัมของมะขามหวานในระยะคาบ
หมูอบแหง 

ชูศักดิ์ และคณะ (2541) ไดศึกษาและพัฒนาเคร่ืองอบแหงลมรอนแบบอุโมงค ซึง่พัฒนามาจากเคร่ืองอบแหงมะขาม
หวาน โดยเคร่ืองอบแหงมีขนาด 1.2x4.8x1.6 เมตร (กวางxยาวxสูง) คิดเปนพ้ืนท่ีการอบแหงท้ังหมด 28 ตารางเมตร สามารถ
อบแหงผลลําไยสดไดคร้ังละ 280 กิโลกรัม พัดลมท่ีใชเปล่ียนจากชนิดไหลตามแกนเพลา (Axial flow fan) เปนชนิดกรงกระรอก 
(Cross flow fan)  ซึ่งมีการกระจายลมรอนในการอบแหงท่ีสม่าํเสมอกวา พัดลมกรงกระรอกท่ีใชมีขนาดเสนผานศูนยกลาง 40 
เซนตเิมตร ยาว 1.1 เมตร ใหกาํลังดวยมอเตอรขนาด 2 แรงมา จากการทดสอบพบวาเคร่ืองสามารถอบแหงลําไยท่ีมีความชื้น
เร่ิมตน 80-85% เหลือความชื้นสุดทาย 10-12% (มาตรฐานเปยก) โดยใชอุณหภูมิอบแหง 75 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 15 
ชั่วโมง มีอัตราการส้ินเปลืองแกสหุงตม 0.8 กิโลกรัมตอกิโลกรัมของลําไยอบแหง  

 
อุปกรณและวิธกีาร 

อุปกรณท่ีใชในการศึกษาวิจยัคือ เคร่ืองชัง่นํ้าหนักดิจติอลพิกัด 100 กิโลกรัม สําหรับชั่งนํ้าหนักแกสหุงตมท่ีใชในการ
อบแหง เคร่ืองชัง่นํ้าหนักดิจิตอลพิกัด 2 กิโลกรัมและตูอบไฟฟา สําหรับชั่งนํ้าหนักตวัอยางเน้ือลําไยอบแหงและหาคาความชื้น 
(%)เน้ือลําไยท่ีทําการอบแหงในแตละชวงเวลา เคร่ืองวัดและบันทึกอุณหภูมิสําหรับวัดอุณหภูมใินหองอบแหง เคร่ืองวดั
ความเร็วลมสําหรับวดัความเร็วลมในหองอบแหง วิธีการศึกษาวิจัยเร่ิมตนจากการสํารวจศึกษาขอมูลแบบและวิธีการอบแหง
ลําไยท่ีมีอยูเดิม นําขอมูลท่ีไดมาวิเคราะหออกแบบและสรางเคร่ืองอบแหงลําไยแบบตอเน่ืองตนแบบ ศึกษาเทคนิคท่ีเหมาะสม
สําหรับการอบแหงเน้ือลําไยใหรวดเร็วขึ้นและมีคุณภาพดี หลังจากน้ันทําการทดสอบเคร่ืองตนแบบเบ้ืองตน ปรับปรุงแกไข นํา
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เคร่ืองตนแบบไปทําการทดสอบจริงในพ้ืนท่ีผลิตลําไยอบแหง วเิคราะหและประเมินผลการทดสอบ จัดทํารายงานผลการ
ศึกษาวจิัย จากน้ันทําการเผยแพรสูกลุมเกษตรกรเปาหมายและทดสอบการใชงานระยะยาว 

 
 

ผล 
เคร่ืองอบแหงลําไยแบบตอเน่ืองตนแบบประกอบดวยหองอบแหง 2 ชุด คือชุดหองอบแหงอุณหภูมิสูงมีขนาด 

1.2x2.9x1.2 เมตร (กวางxยาวxสูง) และชุดหองอบแหงอุณหภูมติ่ํามีขนาด 1.2x7.5x1.2 เมตร (กวางxยาวxสูง) ชุดพัดลมเปน
ชนิดไหลตัดแกน ขนาดเสนผานศูนยกลางของพัดลมในหองอุณหภูมิสูงมีขนาด 0.3 เมตร ยาว 1 เมตร ใชมอเตอรไฟฟา 220 
โวลต ขนาด 1 แรงมาเปนตนกาํลัง และพัดลมในหองอุณหภูมติ่ํามีขนาด 0.4 เมตร ยาว 1 เมตร ใชมอเตอรไฟฟา 220 โวลต 
ขนาด 2 แรงมาเปนตนกําลัง หองอบแหงท้ังสองชดุมีปริมาณลมขณะทํางาน 56.63 ลูกบาศกเมตรตอนาที มีอุปกรณใหความ
รอนประกอบดวยชุดหัวเตาเซรามิค ซึง่เมื่อถูกเผาดวยแกสหุงตมจะใหพลังงานความรอนสูงในรูปของรังสีอินฟราเรด และมชีุด
หัวลอแกสทําหนาท่ีจุดไฟท่ีชุดหัวเตาเซรามิคในระหวางท่ีเปดแกสหุงตม โดยมีอุปกรณโซลินอยดวาลวทําหนาท่ีเปด-ปดแกส 
เพ่ือควบคุมอุณหภูมิภายในหองอบแหงใหคงท่ี โดยทํางานตามคาํส่ังของอุปกรณปรับตั้งอุณหภูมิ (Figure 2-5) 

 

          
                      Figure 2 Fan set                                               Figure 3 Ceramic burner 

      
            Figure 4 Solenoid valve                             Figure 5 Temperature control 
ผลการศึกษาเทคนิคการอบแหงเน้ือลําไยสดขนาด AA พบวาเคร่ืองอบแหงตนแบบสามารถอบแหงเน้ือลําไยสดท่ีมี

ความชื้นเร่ิมตน 80% (มาตรฐานเปยก) และมีความชื้นสุดทาย 15% (มาตรฐานเปยก) ไดภายในระยะเวลา 7.5 ชั่วโมง โดยใช
อุณหภูมิท่ีหองอบอุณหภูมิสูง 80 องศาเซลเซยีส ระยะเวลา 1.5 ชั่วโมง และหองอบอุณหภูมิต่าํ 70 องศาเซลเซยีส ระยะเวลา 6 
ชั่วโมง ลําไยอบแหงท่ีไดมคีุณภาพดี มีอัตราการใชพลังงานไฟฟา 3.48 ยูนิตตอชั่วโมง อัตราการใชเชื้อเพลิงแกสหุงตม 0.8 
กิโลกรัมตอกิโลกรัมลําไยอบแหง ใชแรงงานในการควบคมุเคร่ือง 2 คน โดยเทคโนโลยีการอบแหงท่ีศึกษาขึ้นจะสามารถลด
ระยะเวลาในการอบแหงลงไดมาก เมื่อเปรียบเทียบกับการอบแหงท่ีอุณหภูมิเดยีว 70 องศาเซลเซียส ซึ่งใชระยะเวลาการ
อบแหงท้ังหมด 12 ชั่วโมง โดยคณุภาพของเน้ือลําไยอบแหงไมแตกตางกัน เคร่ืองอบแหงตนแบบและผลิตภัณฑเน้ือลําไย
อบแหงแสดงใน Figure 6 และ Figure 7 

 



 ศึกษาเทคโนโลย ี ปที่ 46 ฉบับที่ 3/1 (พิเศษ) กันยายน-ธันวาคม  2558   ว. วิทยาศาสตรเกษตร                              500 

                  
                Figure 6 Continuous Type Longan Dryer                   Figure 7 The dried longan products 

 

ผลการวิเคราะหทางเศรษฐศาสตรของเคร่ืองอบแหงลําไยเน้ือแบบตอเน่ืองพบวา มีจดุคุมทุนเมือ่ทําการผลิตลําไย
อบแหง 7,046 กิโลกรัม/ป ใหอัตราผลตอบแทนเงนิลงทุน 62.82 เปอรเซ็นตตอปและระยะเวลาคืนทุน 2 ป เมื่อทําการผลิตเน้ือ
ลําไยอบแหง 60 วัน/ป  

 
วิจารณผล 

ชุดเทคโนโลยีการอบแหงแบบมีการเปล่ียนอุณหภูมิสองระดับท่ีไดศึกษาวจิัยขึ้น สามารถนําไปประยุกตใชกับ
เคร่ืองอบแหงลมรอนแบบอ่ืนๆท่ีเกษตรกร กลุมแมบานเกษตร วสิาหกิจชมุชนและผูประกอบการมีใชอยูแลว ทําใหสามารถลด
ระยะเวลาในการอบแหงลําไย ลดตนทุนการผลิต ทําใหมีรายไดเพ่ิมขึ้น ซึ่งจะชวยสรางความมั่นใจและความพรอมสําหรับการ
ลงทุนเคร่ืองอบแหงลมรอนแบบตอเน่ืองในโอกาสตอไป และเกษตรกรควรท่ีจะมีการหมุนเวียนอบแหงผักและผลไมชนิดอ่ืนๆ
ตลอดปเพ่ือใหการคืนทุนเคร่ืองอบเร็วขึ้น 

 
คําขอบคุณ 

ขอขอบคุณคณะเจาหนาท่ีกลุมวจิัยวศิวกรรมหลังการเก็บเกี่ยวและศูนยวจิัยเกษตรวิศวกรรมจันทบุรี สถาบันวิจัย
เกษตรวิศวกรรม กรมวิชาการเกษตร สําหรับการสรางและทดสอบเก็บขอมูลเคร่ืองอบแหงตนแบบ ขอขอบคุณกลุมวิสาหกจิ
ชุมชนบานศรีลาภรณ ต.ศรีเตีย้ อ.บานโฮง จ.ลําพูน และกลุมแมบานเกษตรบานปลายคลอง ต.ปลายคลอง อ.เมือง จ.จันทบุรี 
สําหรับการเอ้ือเฟอสถานท่ี และความรวมมือในการทดสอบเคร่ืองในพ้ืนท่ีจนทําใหงานศึกษาวจิัยสําเร็จลงดวยด ี
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