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Abstract 
Taro (Colocacia esculenta  L.) is one of economic crops in Thailand. It can be processed to be one 

tumbol one product as a famous product, such as taro strip and sweet taro crisp etc. The problem of fresh taro 
peeling is skin irritation as the result of an oxalic acid on shell. This research focused on fabrication and testing of 
taro peeling prototype machine. Taro physical characteristics were used for fabrication of the peeling machine. 
The machine consisted of 5 main parts; 1) a steel structure 530mm×670mm×670mm (width×length×height)          
2) chuck unit was superrine fixed on the shaft and 2 pieces of stainless wire  3) peeling unit comprised the blade, 
weight with pendant and ball screw shaft be driven by winch  4) ¼ hp, 220 V, electrical motor  5) shell receiving 
tray.    The test was done on Hom cultivar, medium grade at 3 speeds of peeling set; 50, 70 and 90 rpm. The 
result showed the maximum efficiency 86.07±6.33%, highest capacity  32.92±6.53 kg/h that higher than labor 
approximately 3 times and less of shell remain 13.93±6.33% at 90 rpm of speed peeling condition. 
Keywords: Testing, Peeling machine, Taro 

 
บทคัดยอ 

เผือก (Colocacia esculenta L.) เปนหนึ่งในพืชเศรษฐกิจของประเทศไทย สามารถนําไปแปรรูปเปนสินคาหน่ึงตําบล
หนึ่งผลิตภัณฑที่มีชื่อเสียง เชน เผือกแทง เผือกฉาบ เปนตน ซึ่งปญหาของการปอกเปลือกเผือกดิบ คือ จะสงผลใหเกิดอาการ
ระคายเคืองผิวหนังเนื่องจากกรดออกซาลิก งานวิจัยนี้มุงเนนการสรางและทดสอบเคร่ืองปอกเปลือกเผือกตนแบบ โดยทํา    
การหาคาลักษณะทางกายภาพของเผือก เพื่อนําขอมูลมาสรางเคร่ือง เคร่ืองมีสวนประกอบหลัก 5 สวน ไดแก 1) โครงเคร่ือง
ขนาดกวาง×ยาว×สูง,530มม.×670มม.×670มม. 2) ชุดหัวจับเปนซูเปอรรีนยึดติดกับเพลาและลวดสแตนเลสปลายแหลม 2 ชิ้น      
3) ชุดปอกเปลือกประกอบดวยใบมีดถวงดวยตุมน้ําหนักและเพลาบอลสกรูขับเคล่ือนดวยมือหมุน 4) มอเตอรไฟฟาขนาด ¼ 
แรงมา, 220 โวลต 5) ถาดรองรับเปลือก  ทําการทดสอบกับเผือกพันธุหอม เกรดปานกลาง ที่คาความเร็วรอบการปอก 3 ระดับ 
คือ 50, 70 และ 90 รอบ/นาที  ผลการทดสอบ พบวา คาประสิทธิภาพสูงสุดเทากับ 86.07±6.33% ความสามารถในการปอก
สูงสุด 32.92±6.53 กก./ชม. ซึ่งมากกวาแรงงานคนประมาณ 3 เทา และคาเปอรเซ็นตเปลือกติดคางนอยที่สุด  13.93±6.33%  
ณ ระดับความเร็วรอบการปอกท่ี 90 รอบ/นาที 
คําสําคัญ: การทดสอบ, เคร่ืองปอกเปลือก, เผือก 

 
คํานํา 

เผือก (Taro) ชื่อวิทยาศาสตร Colocacia L. เปนพืชเศรษฐกิจของประเทศไทยที่กําลังเปนที่ตองการของตางประเทศ 
เชน ออสเตรเลีย ญี่ปุน ฮองกง และมาเลเซีย พื้นที่ปลูกทั้งประเทศ 30,592 ไร/ป  ผลผลิตประมาณ 89,695 ตัน (กรมสงเสริม
การเกษตร, 2548)  เผือกเปนพืชหัวที่เกิดอยูใตดิน ประกอบดวยหัวใหญหนึ่งหัวและมีหัวยอยขนาดเล็กลอมรอบเรียกวาลูก
เผือก ขนาดรูปรางและสีเนื้อเผือกแตกตางตามพันธุ มีสารอาหารประเภทคารโบไฮเดรต โปรตีน โพแทสเซียม เหล็กและ
ฟอสฟอรัสสูง ชวยบํารุงไต ลําไส และแกอาการทองเสีย พันธุหอมนิยมในการบริโภคเนื่องจากมีกล่ินหอม (กรมสงเสริม
การเกษตร, 2554)  ผลิตภัณฑแปรรูปจากเผือก เปนสินคาหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑที่สรางช่ือเสียง และ นํารายไดมาสูคน     
ในชุมชน ไดแก เผือกฉาบ เผือกเค็ม เผือกอบเนย ฯลฯ แตเนื่องจากเปลือกเผือกดิบมีกรดออกซาลิก ซึ่งสงผลใหเกิดอาการ
ระคายเคืองทางผิวหนังขณะท่ีทําการปอกเปลือก  อาการนี้อาจสงผลรุนแรงได หากผูนั้นเกิดอาการแพเผือก จากปญหานี้จึงได
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ดําเนินการสรางเคร่ืองปอกเปลือกเผือก เพื่อชวยลดการระคายเคืองจากการปอกเปลือกดวยมือเปลา นอกจากนี้ยังสามารถลด
อุบัติเหตุจากการถูกมีดบาดและเพิ่มกําลังการผลิตรองรับการขยายตัวของวิสาหกิจชุมชนที่เพิ่มมากขึ้น   
 

อุปกรณและวิธีการ 
1. การศึกษาลักษณะทางกายภาพของเผือก 

ศึกษาขอมูลเก่ียวกับลักษณะทางกายภาพของเผือก พันธุหอม  เกรดปานกลาง     เนื่องจากวิสาหกิจชุมชนผลิตเผือก
สําหรับแปรรูปไดเลือกใชเพราะมีกล่ินหอมเหมาะตอการนํามาแปรรูปเปนอาหาร ขนาดพอเหมาะและสามารถหาไดงาย  ซึ่งยัง
ไมผานกระบวนการปอกเปลือก จํานวน 30 ผล มาทําการหาลักษณะทางกายภาพ คือ ความกวาง ความยาว ความหนา  
น้ําหนัก ขนาดเสนผานศูนยกลางของแกน และความหนาของเปลือก  นําคาที่ไดมาคํานวณหาขนาดเสนผานศูนยกลางผลเฉล่ีย
ตามสมการท่ี 1  พรอมทั้งวิเคราะหคาเฉล่ียและสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน  เพื่อใชเปนขอมูลในการออกแบบและสราง
เคร่ืองตนแบบ  

 
ขนาดเสนผานศูนยกลางผลเฉล่ีย  =   ความกวาง+ความหนา    (1) 

                               2 
   

2. การออกแบบและสรางเครื่องปอกเปลือกเผือก 
การออกแบบและสรางเคร่ืองปอกเปลือกเผือกตนแบบ จะใชขอมูลที่ไดจากการศึกษาลักษณะทางกายภาพของเผือก 

สายพันธุหอม  เกรดปานกลาง สามารถสรางเคร่ืองตนแบบซึ่งมีสวนประกอบหลัก 5 สวน ไดแก  โครงเคร่ือง   ชุดหัวจับผลเผือก  
ชุดปอกเปลือก  ระบบสงและถายทอดกําลัง  และถาดรองรับเปลือก        

 
3. การทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่องตนแบบ 
 นําผลเผือกพันธุหอม เกรดปานกลาง ขนาดสม่ําเสมอ มาทําการปอกดวยเคร่ืองตนแบบ  ชั่งน้ําหนัก แลวยึดผลเผือก
ดวยหัวจับ ทําการปอกโดยปรับระดับความเร็วรอบที่ 50, 70 และ 90 รอบ/นาที  ความเร็วรอบละ 30 ผล ทําซํ้าจนครบ พรอมทั้ง
บันทึกคาเวลาท่ีใชในการปอก  น้ําหนักเปลือกเผือกที่ปอกไดสมบูรณ และน้ําหนักเปลือกเผือกที่ติดคางเพื่อนําไปคํานวณคา
ประสิทธิภาพของเคร่ืองในรูปเปอรเซ็นตการปอกเปลือก  (E)  ความสามารถของเครื่อง (Q)  และ เปอรเซ็นตเปลือกติดคาง  (L) 
ดังสมการที่ 2, 3 และ 4 ตามลําดับ  จากนั้นเปรียบเทียบการทํางานของเครื่องตนแบบกับแรงงานแมบานเกษตรกร 
 

เปอรเซ็นตการปอกเปลือก (%)                        =    น้ําหนักเปลือกเผือกที่ปอกได (g)×100 (2) 
                                                 น้ําหนักเปลือกเผือกทั้งหมด (g) 

 
ความสามารถของเครื่อง (kg/h)                      =      น้ําหนักเผือกที่ปอกได (kg)  (3) 

                                                     เวลาท่ีใชในการปอก (h) 
  

เปอรเซ็นตเปลือกติดคาง (%)                           =    น้ําหนักเปลือกเผือกที่ติดคาง (g) ×100 (4) 
                                                  น้ําหนักเปลือกเผือกทั้งหมด (g) 

 
ผล 

1. การศึกษาลักษณะทางกายภาพของเผือก 
ผลการศึกษาลักษณะทางกายภาพของเผือกพันธุหอม เกรดปานกลาง ที่ผลเผือกยังไมผานขั้นตอนเตรียมวัตถุดิบดวย

กระบวนการปอกเปลือกแสดงไวใน Table 1 
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Table 1    Physical characteristics of taro  
 

Physical characteristics Hom cultivar 

Width (mm) 86.17±3.68
Height (mm) 123.50±13.15

Thickness (mm) 85.40±3.80
Weight (g) 473.96±47.64

Average diameter (mm) 85.79±3.54
Shell thickness (mm) 3.28±1.02
 

2. การออกแบบและสรางเครื่องตนแบบสําหรับปอกเปลือกเผือก 
การออกแบบประกอบดวย โครงสรางของเคร่ือง ชุดหัวจับ ชุดปอกเปลือก ตนกําลัง และถาดรองรับเปลือก (Figure1) 

มีผลการออกแบบในแตละสวนดังนี้ 
โครงสรางหลัก  ทําจากเหล็กกลองตัดประกอบเชื่อม ใหมีขนาดมิติ ความกวาง×ความยาว×ความสูง เทากับ 530 มม. 

×670 มม. ×585 มม.  ชุดหัวจับใชซูเปอรรีนทรงกระบอกตนัปลายขางหนึ่งยึดกับแกนเพลา อีกขางหนึ่งยึดกับลวดปลายแหลม 
2 ชิ้น  ชุดปอกเปลือกประกอบดวยใบมีดสแตนเลสสําเร็จรูปมีขนาดชองปอกเทากับ 4 มม. ถวงดวยตุมน้ําหนักและแกนเพลา
กลึงเปนเพลาบอลสกรูเพื่อขับเคล่ือนใบมีดดวยมือหมุน   ตนกําลังเปนมอเตอรไฟฟาขนาด ¼ แรงมา, 220 โวลต, 50 เฮริทซ 
สงผานกําลังไปยังพูลเลยและเกียรทดขนาด 1:40  ถาดรองรับ นําสแตนเลสมาพับเปนถาด 
 
 

 
 
 
       

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Figure 1   Taro peeling machine (1) structure  (2)chuck unit  (3) peeling unit  (4) electric motor (5) shell receiving 

tray 
 
3. การทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่องตนแบบ 
 จากการทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่องปอกเปลือก แสดงคาช้ีผลการทํางาน ดังแสดงใน Table 2  และ
เม่ือเปรียบเทียบเคร่ืองตนแบบกับแรงงานคนปอกเปลือกเผือก จะใหผลตาม Table 3 
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Table 2    Performance of taro peeling machine at different peeling speed  
 

Cultivar Peeling speed (rpm) 
Performances

E (%) Q (kg/h) L (%)

Hom 
50 56.59±7.87 43.36±7.85 28.12±3.68 
70 68.11±10.22 31.86±10.22 32.90±10.87 
90 86.07±6.33 13.93±6.33 32.92±6.53 

 
Table 3    Capacity of taro peeling machine comparing with labor  
 

Capacity Machine Labor 
Q (kg/h) 86.07±6.33 86.07±6.33 

 
วิจารณผล 

จากการทดสอบและประเมินผลการทํางานของเคร่ือง พบวา  แนวโนมของคาประสิทธิภาพการปอกเปลือกเผือกจะ
เพิ่มขึ้น  คาเปอรเซ็นตการสูญเสียจะลดลง ซึ่งเปนผลมาจากอิทธิพลของความเร็วรอบที่เพิ่มมากขึ้น  ในสวนของความสามารถ
ของเครื่องก็ใหผลในทํานองเดียวกัน  แตจะแตกตางกันตรงที่ ความเร็วรอบท่ี 70 รอบ/นาที กับ ความเร็วรอบ 90 รอบ/นาที    
คาความสามารถในการทํางานของเครื่องมีคาใกลเคียงกัน 

 
สรุป 

สภาวะการทํางานที่ดีที่สุดของเคร่ืองปอกเปลือกเผือกตนแบบ คือ ที่ระดับความเร็วรอบมีคาเทากับ 90 รอบ/นาที โดย
ใหคาเปอรเซ็นตการปอกเปลือก  ความสามารถของเครื่องและเปอรเซ็นตเปลือกติดคางเฉล่ียเทากับ 87.07±6.33 เปอรเซ็นต, 
32.92±6.53 กก./ชม. และ 13.93±6.33 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  ซึ่งเคร่ืองตนแบบสามารถทํางานไดมากกวาแรงงานคน
ประมาณ 3 เทา  
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