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Abstract 
Holding cut rose flowers cv. Grand Gala in sterile distilled water (control), 1,000 ppm methanol and 1,000 

ppm cinnamon crude extract solution at 21+2 oC (70-80% RH), under cool white fluorescent lights for 12h/d 
throughout experimental period were investigated. The results showed that treatment of vase solution containing 
cinnamon gave the best result in reducing the microbial load while the control flowers had the greatest number of 
microbial content (3.78 log CFU•ml-1) in day 6 of the vase period. This was related to the microbial content in the 
xylem in day 0 and 6 observed by Scanning Electron Microscope (SEM). Besides, application of solution 
containing cinnamon significantly delayed the loss of fresh weight as compared to other treatments and had the 
longest vase life up to 8.0 days while the control flowers and flowers held in sterile distilled water and methanol 
solution had 5.9 and 5.6 days of vase life, respectively. However, methanol solution increased the diameter of 
‘Grand Gala’ flowers. 
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บทคัดยอ 
จากการศึกษาการปกแชดอกกุหลาบพันธุ Grand Gala ในน้ํากล่ัน (ชุดควบคุม) สารละลายเมทานอลที่ความเขมขน 

1,000 ppm และสารละลายอบเชยเทศที่ความเขมขน 1,000 ppm ที่อุณหภูมิ 21+2 oC, ความช้ืนสัมพัทธ 70-80% RH, 
ภายใตแสง cool-white fluorescent นาน 12 ชั่วโมง/วัน ตลอดระยะเวลาการทดลอง พบวา การปกแชดอกกุหลาบใน
สารละลายอบเชยเทศสามารถลดปริมาณเช้ือจุลินทรียในน้ําปกแจกันไดดีที่สุด ในขณะท่ีดอกกุหลาบที่ปกในน้ํากล่ันมีการ
เจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรียมากที่สุด เทากับ 3.78 log CFU•ml-1 ในวันที่ 6 ของการปกแจกัน ซึ่งสัมพันธกับปริมาณจุลินทรีย
ในทอลําเลียง ในวันที่ 0 และ 6 ของการปกแจกันเม่ือตรวจสอบภายใตกลองจุลทรรศนแบบสองกราด (Scanning Electron 
Microscope; SEM) นอกจากนั้น การปกแชในสารละลายอบเชยเทศชวยชะลอการสูญเสียน้ําหนักสดไดดีกวาชุดการทดลอง
อื่น ๆ และดอกกุหลาบมีอายุการปกแจกันนานที่สุด เทากับ 8.0 วัน ในขณะท่ีชุดควบคุม (น้ํากล่ัน) และดอกกุหลาบท่ีทําการปก
แชในน้ํากล่ันและสารละลายเมทานอลมีอายุการปกแจกัน เทากับ 5.9 วัน 5.6 วันตามลําดับ อยางไรก็ตาม การปกใน
สารละลายเมทานอลกลับชวยใหดอกกุหลาบมีการบานเพิ่มขึ้นมากท่ีสุด 
คําสําคัญ:  กุหลาบพันธุ Grand Gala, เช้ือจุลินทรีย, เมทานอล, อบเชยเทศ  
 

คํานํา 
จุลินทรียในน้ําปกแจกันดอกไมสามารถเขาทางรอยตัดของปลายกานและเจริญเติบโตอยูภายในกานดอก ทําใหเกิด

การอุดตันของทอลําเลียงน้ําได โดยจุลินทรียสวนใหญที่พบนั้นเปนแบคทีเรียในกลุมของ Bacillus, Enterobacter และ 
Pseudomonas (De Witte and Van Doorn, 1988; Put, 1990) และพบวา ในดอกคารเนชัน แบคทีเรียปริมาณ 108 cell/ml 
เปนสาเหตุใหเกิดการอุดตันภายในทอลําเลียงน้ําในกานดอก (van Doorn et al., 1995) จากการศึกษาการคัดแยกเชื้อจุลินทรีย
ในน้ําปกแจกันของดอกกุหลาบพันธุ ‘Sonia’ พบเชื้อแบคทีเรียในสกุล Pseudomonas หรือ Alcaligenes faecalis มากท่ีสุด 
และเม่ือนําเช้ือจุลินทรียทั้งสองท่ีความเขมขน 105 และ 107 CFU/ml ใสลงไปในน้ําปกแจกัน พบวา ปริมาณเช้ือจุลินทรียที่ความ
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เขมขน 107 CFU/ml ทําใหอัตราการดูดน้ําของดอกกุหลาบพันธุ ‘Sonia’ ลดลง (van Doorn et al., 1986) Bleeksma and van 
Doorn (2003) ทําการตรวจสอบกานดอกกุหลาบ ซึ่งวัดความยาวจากปลายกานขึ้นมา 5 เซนติเมตร พบปริมาณเช้ือแบคทีเรีย 
เทากับ 1 x 105 cell/g FW หลังจากนั้น 2-3 วัน การเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรียเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็ว และเม่ือเขาไปสูเนื้อเย่ือ
พืช สงผลไปทําลายเย่ือหุมเซลลของพืช  

อบเชยเทศ หรือ cinnamon จัดอยูในวงศ Lauraceae โดยเปลือกลําตนอบเชยมีสารประกอบ 13 ชนิด แตมี (E)-
cinnamaldehyde เปนสารหลัก (Singh et al., 2007) อบเชยเทศ 0.5-1% มีสารสําคัญไดแก cinnamaldehyde, eugenol 
และ benzaldehyde Ustaa et al. (2002) พบวา cinnamaldehyde และ eugenol กระตุนใหเกิด ATP hydrolysis และยับย้ัง 
NADH oxidase ในกระบวนการหายใจ นอกจากนั้น การใชสารหอมระเหยจากอบเชยที่ความเขมขน 25 ppm สามารถยับย้ัง
การงอกของสปอรเช้ือราไดถึง 63% (Nikos, 2009) และยังพบวา cinnamaldehyde, linalool, eugenol และ 1,8 cineol 
สามารถยับย้ังการเจริญของเชื้อ Monilia, Botrytis และ Mucor ได (Goubran and Holmes, 1993) ดังนั้นงานวิจัยนี้ จึงเปน
การศึกษาประสิทธิภาพของสารสกัดจากอบเชยเทศในการลดปริมาณจุลินทรียในน้ํายาปกแจกันของกุหลาบตัดดอกพันธุ 
Grand Gala โดยสาเหตุหลักที่ทําใหดอกกุหลาบมีอายุการปกแจกันส้ันลงนั้นมาจากการเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรียและสาร
ที่เช้ือแบคทีเรียผลิตขึ้นมาแลวทําใหเกิดการอุดตันของทอลําเลียง  
 

อุปกรณและวิธีการ 
ทําการเก็บเก่ียวดอกกุหลาบตัดดอกสีแดงพันธุ Grand Gala ปลูกในพื้นที่อําเภอแมสอด จังหวัดตาก ในระยะดอกตูม 

ขนสงโดยรถโดยสารปรับอากาศมายังหองปฏิบัติการของสายวิชาเทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียว มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม
เกลาธนบุรี วิทยาเขตบางขุนเทียน และคัดเลือกใหมีขนาดดอกและขนาดกานชอดอกที่สมํ่าเสมอกัน แลวจึงตัดกานดอกใตน้ํา
เฉียงประมาณ 45 องศา ใหยาวประมาณ 30 เซนติเมตร ปลิดใบทิ้งใหเหลือ 2 คู ทําการปกแชในน้ํากล่ันที่ผานการฆาเช้ือ (ชุด
ควบคุม)  สารสกัดจาก cinnamon และสารละลาย methanol ที่ความเขมขน 1,000 ppm ตลอดระยะเวลาการทดลอง ณ หอง
ที่ควบคุมอุณหภูมิ 21±2˚C ความช้ืนสัมพัทธ 70-80% ภายใตแสงฟลูออเรสเซนส นาน 12 ชั่วโมง/วัน ทําการวิเคราะหปริมาณ
จุลินทรียในน้ําปกแจกัน  การเปล่ียนแปลงน้ําหนักสด  อัตราการดูดน้ํา การบานของดอก  การผลิตเอทิลีน  อายุการปกแจกัน 
และทําการตรวจสอบการอุดตันของทอลําเลียงภายใตกลองจุลทรรศนแบบสองกราด (Scanning Electron Microscope; 
SEM)  วางแผนการทดลองแบบ completely randomized design (CRD) มี 3 วิธีการ ซึ่งแตละวิธีการใชดอกกุหลาบ 10 ดอก 
วิเคราะหคาทางสถิติ (analysis of variance, ANOVA) โดยใชโปรแกรม SAS 1997 และเปรียบเทียบคาเฉล่ียโดยวิธี Duncan’s 
multiple range test (DMRT) 
 

ผลและวิจารณ 
จากการศึกษาผลของสารสกัดสมุนไพร 5 ชนิด ไดแก ใบเชียด ใบจวง เปลือกจวง เปลือกเชียด และอบเชยเทศ 

เปรียบเทียบกับน้ํากล่ัน (ชุดควบคุม) และ methanol ความเขมขน 80% ซึ่งเปนตัวทําละลายสารสกัดสมุนไพร ในการยับย้ัง
เช้ือจุลินทรียในน้ําปกแจกันดอกไมในสภาพทดลอง (In vitro) พบวา สารสกัดจากอบเชยเทศความเขมขน 1,000 ppm สามารถ
ยับย้ังเช้ือแบคทีเรียไดดีที่สุด (ขอมูลไมแสดง) ดังนั้นในงานวิจัยนี้จึงใชสารสกัดจากอบเชยเทศ และ methanol ความเขมขน 
1,000 ppm เปรียบเทียบกับน้ํากล่ัน (ชุดควบคุม) ในการปกแชกุหลาบตัดดอกพันธุ Grand Gala เพื่อลดปริมาณจุลินทรียใน
น้ํายาปกแจกัน จากการศึกษา พบวา ดอกกุหลาบที่ทําการปกแชในน้ํากล่ัน (ชุดควบคุม) มีปริมาณเช้ือจุลินทรียในน้ําปกแจกัน
เพิ่มขึ้นสูงที่สุดในวันที่ 6 ของการปกแจกัน เทากับ 3.78 Log CFU/ml รองลงมา คือ ดอกกุหลาบที่ทําการปกแชในสารละลาย 
methanol พบปริมาณเช้ือจุลินทรีย เทากับ 3.48 Log CFU/ml ในขณะท่ีดอกกุหลาบที่ทําการปกแชในสารละลาย cinnamon มี
การเจริญของเชื้อจุลินทรียในน้ํายาปกแจกันนอยที่สุดตลอดระยะเวลาการปกแจกัน (Table 1) ปริมาณเช้ือจุลินทรียในน้ําปก
แจกันยังสัมพันธกับการอุดตันของทอลําเลียงที่มีสาเหตุมาจากเช้ือจุลินทรียโดยการตรวจสอบภายใตกลองจุลทรรศนแบบสอง
กราด (Scanning Electron Microscope; SEM) เพื่อดูเนื้อเย่ือทอลําเลียงตามยาว (long section) และตามขวาง (cross 
section) พบวา เช้ือจุลินทรียมีการเจริญเติบโตอยูในทอลําเลียงน้ําของกานดอกเทานั้น โดยในวันที่ 0 ของการปกแจกันพบ
เช้ือจุลินทรียในปริมาณนอยมาก (Figures 1 A, B) แตการปกแชดอกกุหลาบในนํ้ากล่ัน (ชุดควบคุม) และในสารละลาย 
methanol กลับพบการเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรียเพิ่มขึ้นในวันที่ 6 ของการปกแจกัน (Figures  1 C, D, E, F) ในขณะท่ีดอก
กุหลาบที่ปกแชในสารละลาย cinnamon พบการเจริญของเชื้อจุลินทรียภายในทอลําเลียงนอยที่สุด (Figures  1 G, H) 
สอดคลองกับการศึกษาของ Mahmoud and Gan (2009) ที่พบวา การปกแชดอก Gladiolus พันธุ ‘Peter Pears’ ในน้ําปก
แจกันที่มีสวนผสมของน้ํามันหอมระเหย 5 ชนิด คือ clove, cinnamon, ginger, marjoram และ fennel ความเขมขน 500 ppm  



ว. วิทยาศาสตรเกษตร           ปที่ 45 ฉบับที่ 3/1 (พิเศษ) กันยายน-ธันวาคม  2557                          การใชสารสกัด  107

สามารถลดปริมาณเช้ือแบคทีเรียในน้ําปกแจกันไดเม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุม (น้ํากล่ัน) ทั้งนี้ อาจเนื่องมาจากอบเชยเทศมี
สารออกฤทธิ์ที่สําคัญเปนสารจําพวกอัลดีไฮด โดยเฉพาะ cinnamaldehyde (Singh et al., 2007) จึงสามารถกระตุนใหเกิด 
ATP hydrolysis และลดกิจกรรมของเอนไซม NADH oxidase ในกระบวนการหายใจของเช้ือจุลินทรียได (Ustaa et al., 2002)  
 

Table 1  Microbial population in vase solution of cut rose flowers cv. ‘Grand Gala’ held in sterile distilled water 
(control), 1,000 ppm methanol and 1,000 ppm cinnamon at 21+2 oC (70-80% RH). ND = not detectable. 

 
 
 
 
 
 
 
1/ Means with different letters within the same column are significantly different. 

** = Significantly different at P< 0.01  * = Significantly different at P< 0.05 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Figure 1  Scanning electron microscope observation of freshly cut rose stems showing 5 μm of the cross and 

longitudinal section on the end cut surface stems (A, B) holding in sterile distilled water (DW) in d0 and 
(C, D) in d6, (E, F) 1,000 ppm methanol and (G, H) and 1,000 ppm cinnamon at 21+2oC (70-80% RH), 
under cool-white fluorescence lights for 12h/day throughout experimental period. 

 
ดอกไมที่ตัดจากตนและแชในน้ําจะมีการเปล่ียนแปลงของน้ําหนักสด โดยในชวงแรกจะมีน้ําหนักเพิ่มขึ้นเล็กนอย 

เนื่องจากมีการปดของรูใบอยางรวดเร็ว แตชวงหลังน้ําหนักสดจะคอย ๆ ลดลง อยางไรก็ตาม สภาวะสมดุลระหวางอัตราการดูด
น้ําและอัตราการระเหยของนํ้า จะมีผลโดยตรงตอการเปล่ียนแปลงน้ําหนักของดอก (นิธิยา และดนัย, 2537) จากการศึกษา 
พบวา การเปล่ียนแปลงน้ําหนักสดและอัตราการดูดน้ําของดอกกุหลาบลดลงเม่ือระยะเวลาการปกแจกันนานขึ้น โดยการปกแช
ดอกไมในสารละลาย cinnamon มีประสิทธิภาพในการชะลอการลดลงของน้ําหนักสดไดอยางมีนัยสําคัญย่ิง (P<0.01) 
(Figures 2A, 2B) และยังกระตุนใหดอกกุหลาบมีการบานเพิ่มขึ้น (Figure 2C) เม่ือเปรียบเทียบกับการปกแชดอกไมในน้ํากล่ัน 
(ชุดควบคุม) การเส่ือมสภาพของดอกกุหลาบพิจารณาจากการเกิด blueing การโคงงอของกานคอดอก การเห่ียวและหลุดรวง
ของกลีบดอก จากการศึกษา พบวา ดอกกุหลาบท่ีทําการปกแชในสารละลาย cinnamon สามารถชะลอการเกิด blueing  การ
โคงงอของกานดอก และการเห่ียวและหลุดรวงของกลีบดอกไดดีที่สุด ทําใหมีอายุการปกแจกันนาน เทากับ 8.0 วัน ในขณะท่ี
ดอกกุหลาบที่ทําการปกแชในน้ํากล่ัน (ชุดควบคุม) และสารละลาย methanol มีอายุการปกแจกัน เพียง 5.6 และ 5.9 วัน 
ตามลําดับ (Table 1)  

Treatments Microbial load (log CFU/ml)1/ Vase life
(days)0 2 4 6 8 

Control ND 1.60b 3.04a 3.78a - 5.9c 
1,000 ppm Methanol ND 2.04a 2.94a 3.48b - 5.6b 
1,000 ppm Cinnamon ND 1.18b 2.59b 3.11c 4.05 8.0a 

F - test - ** * ** - ** 
C.V. (%) - 28.33 26.58 22.13 - 8.56 

DW d 6 DW d 0 MET d 6 CIN d 6 A 

B 

C 

D 

E 

F 

G 

H 
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Figure 2  Fresh weight (A), water uptake (B) and bud opening (C) of cut rose flowers cv. ‘Grand Gala’ held in 

sterile distilled water (control), 1,000 ppm methanol and 1,000 ppm cinnamon at 21+2 oC (70-80% RH). 
Asterisks represent significant differences at P < 0.05 (*) and 0.01 (**), respectively, compared to sterile 
distilled water (control) according to DMRT test.  

 
สรุป 

สารสัดจากอบเชยเทศท่ีความเขมขน 1,000 ppm สามารถลดปริมาณเช้ือจุลินทรียในน้ํายาปกแจกันของดอกกุหลาบ
พันธุแกรนด กาลาไดเม่ือเปรียบเทียบกับการปกแชในน้ํากล่ันและสารละลายเมทานอล และยังชวยชะลอการสูญเสียน้ําหลักสด
และกระตุนใหมีการบานของดอกเพิ่มขึ้นอีกดวย 
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