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Abstract 
A pineapple slicer was designed and constructed to reduce time and labor preparing pineapple slice 

prior to further processing step. The machine  consisted of 4 main parts; 1) structural frame having dimension of 
600×1,000×600 mm (W×L×H), 2) slicing unit having 7 blades mounted on a round pipe at 20 mm evenly spaced, 
3)prime mover consisting of a ¼ HP electric motor and its transmission unit and 4) feeding hopper. Two cultivars, 
Phuket and Sri-Raja were used to evaluate the performance of the machine at 20 and 40 rpm rotating blade 
speeds. Results indicated no different on the performance of the machine between the two cultivars. At 40 rpm 
rotating speed of the blade the efficiency of cutting and its capacity were 83.83±4.94 % and 142.65±22.35 kg/h, 
respectively higher than 20 rpm and loss 15.98±4.95 %.   
Keywords: fabrication, slicing, pineapple 

 
บทคัดยอ 

เคร่ืองหั่นแวนสับปะรดถูกออกแบบและสรางขึ้น เพื่อลดเวลาและแรงงานคนในการเตรียมแวนสับปะรดสําหรับนําไป
แปรรูป  โครงสรางของเครื่องมีสวนประกอบหลัก 4 สวน ไดแก 1.) โครงเคร่ือง ขนาดกวาง 600 มม. สูง 600 มม. และยาว 
1,000 มม. 2.) ชุดหั่นแวนซึ่งเปนเหล็กทอเซาะรูใสใบมีดจํานวน 7 ใบ  3.) ตนกําลังใชมอเตอรไฟฟาขนาด ¼ แรงมา สงผาน
กําลัง ไปยังพูลเลยและเกียรทดขนาด 1:40 และ 4.) ชองปอน โดยมีตัวแปรควบคุม 2 ตัวแปรคือ พันธุสับปะรด (ภูเก็ต, ศรีราชา) 
และ ความเร็วรอบของการหั่น 2 ระดับ  20, 40 รอบ/นาที  สวนตัวแปรที่ใชในการประเมินคือ 1.) ประสิทธิภาพการห่ันแวน (Es) 
2.) ความสามารถในการทํางานของเครื่อง (Q) 3.) เปอรเซ็นตการสูญเสีย (L) ที่ความเร็วรอบเดียวกันของการหั่น พบวา 
ประสิทธิภาพในการห่ันแวน (Es)และ ความสามารถในการทํางานของเครื่อง(Q) ของสับปะรดทั้ง 2 พันธุ แสดงคาใกลเคียงกัน 
ณ ความเร็วรอบการหั่นที่ 40 รอบ/นาที คาประสิทธิภาพในการห่ันแวนและความสามารถในการทํางานของเครื่องใหคาเฉล่ีย
เทากับ 83.83±4.94 เปอรเซ็นต และ 142.65±22.35 กก./ชม. ตามลําดับ ซึ่งมีคาสูงกวาที่ความเร็วรอบ 20 รอบ/นาที และ
เปอรเซ็นตการสูญเสียเฉล่ียมีคา 15.98±4.95 เปอรเซ็นต 
คําสําคัญ: การสราง, การหั่นแวน, สับปะรด 

  
คํานํา 

สับปะรด (Ananas comosus Merr.) พันธุภูเก็ต มีลักษณะเนื้อแนน  รสหวาน ถึงหวานจัด  สวนพันธุศรีราชา 
ลักษณะเน้ือเปนสีทอง รสชาติไมหวานจัด (ประเทือง, 2545)  จัดเปนผลไมเศรษฐกิจที่สําคัญ  ในป พ.ศ. 2551 มีปริมาณ     
การสงออกมากเปนอันดับที่ 5 ของผลไมที่มีการสงออก  จํานวนการสงออกเทากับ  3,614 ตัน   คิดเปนมูลคาการสงออก 44.5 
ลานบาท สรรพคุณทางยาคือมีเอนไซมยอยโปรตีนไมใหตกคางในลําไส เกลือแรและวิตามินซีในปริมาณท่ีมาก (สํานักเศรษฐกิจ
การเกษตร, 2554)             นอกจากการบริโภคผลสดแลวยังสามารถนําไปแปรรูปในรูปแบบอื่นๆ ได  เชน แชอิ่ม  อบแหง   และ
บรรจุกระปอง เปนตน  ในชวงฤดูกาลเก็บเก่ียวจะมีสับปะรดสดซ่ึงเปนผลผลิตมากจนลนตลาด  จําเปนตองนําไปแปรรูปเพื่อ
เพิ่มมูลคาและยืดอายุผลผลิต  โดยตองผานกระบวนการหั่นแวนดวยแรงงานคน  กอนนําไปทําเปนสับปะรดแชอิ่ม  อบแหง และ
บรรจุกระปอง  แตเนื่องจากการใชแรงงานคนจะไดผลผลิตนอย  อาศัยเวลาในการทํางานนาน  อีกทั้งยังกอใหเกิดความลาและ
อุบัติเหตุขณะปฏิบัติงาน  ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงมีวัตถุประสงคเพื่อออกแบบและสรางเคร่ืองหั่นแวนสับปะรด ใหมีลักษณะเปนแวน
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ขนาดความหนา 20 มม. (มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน, 2546) ทดแทนแรงงานคนในการผลิตเตรียมเปนสับปะรดแปรรูป   
สําหรับกลุมแมบานเกษตรกร   

 
อุปกรณและวิธีการ 

1. การศึกษาลักษณะทางกายภาพของสับปะรด 
ศึกษาขอมูลเก่ียวกับลักษณะทางกายภาพของสับปะรด พันธุภูเก็ต และศรีราชา  ที่ผานกระบวนการปอกเปลือกและ

แทงแกนเรียบรอยแลว  ไดแก ความกวาง ความสูง ความหนา และ น้ําหนัก  จํานวนพันธุละ 20 ผล  นําคาที่ไดมาคํานวณคา
ขนาดเสนผานศูนยกลางเฉล่ียตามสมการท่ี 1  จากน้ันคํานวณหาคาเฉลี่ยและสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน  เพื่อใชเปนขอมูลใน 
การออกแบบและสรางเคร่ืองตนแบบสําหรับหั่นแวนสับปะรด  

 
ขนาดเสนผานศูนยกลางเฉล่ีย=   ความกวาง+ความหนา     (1) 

                         2 
  

2. การออกแบบและสรางเครื่องตนแบบสําหรับหั่นแวนสับปะรด 
จากขอมูลลักษณะทางกายภาพของสับปะรดทั้ง 2 สายพันธุ (ภูเก็ตและศรีราชา) จะถูกนํามาใชออกแบบและสราง   

เคร่ืองหั่นแวน  มีสวนประกอบหลัก 4 สวนสําคัญ คือ โครงสรางเคร่ือง  ชุดหั่นแวนสับปะรด ชุดสงและถายทอดกําลัง และ     
ชองปอน  สามารถดําเนินการใชเคร่ืองดวยแรงงานจํานวน 1 คน    

 
3. การทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่อง 
 นําผลสับปะรดพันธุภูเก็ตและศรีราชาท่ีมีขนาดสมํ่าเสมอ ที่ระดับความสุกสําหรับการแปรรูปซึ่งผานกระบวนการ  
ปอกเปลือกและแทงแกน จํานวนพันธุละ 20 ผล มาทําการห่ันแวนดวยเคร่ืองตนแบบ ชั่งน้ําหนักผลกอนมาทําการห่ันแวน  
บันทึกคาเวลาท่ีใชในการหั่นแวน น้ําหนักแวนสับปะรดที่สมบูรณ น้ําหนักแวนสับปะรดที่เสียหาย โดยมีตัวแปรท่ีควบคุม          
2 ตัวแปร คือ พันธุสับปะรด (ภูเก็ตและศรีราชา) ความเร็วรอบของการห่ันแวน 2 ระดับ (20 และ 40 รอบ/นาที)  ตัวแปรที่ใชใน
การประเมินผลการทํางานของเคร่ือง ไดแก ประสิทธิภาพการห่ันแวน (Es) ความสามารถในการทํางานของเคร่ือง (Q) และ
เปอรเซ็นตการสูญเสีย (L)  ดังสมการท่ี 2, 3 และ 4 ตามลําดับ   นําคาที่ไดมาหาคาเฉล่ียและสวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน     
จากนั้นวิเคราะหความแปรปรวนของคาการทดสอบทางสถิติดวย ANOVA (Analysis of Variance)และวิเคราะหความแตกตาง
ของคาเฉล่ียผลการทดสอบแบบ Duncan’s  Multiple Range Test (DMRT) 

ประสิทธิภาพการห่ันแวน=    น้ําหนักแวนสับปะรดที่ดี (กรัม)    (2) 
                น้ําหนักสับปะรดทั้งหมด (กรัม) 

 
ความสามารถในการทํางาน=   น้ําหนักแวนสับปะรดที่หั่นได (กิโลกรัม)   (3) 

                   เวลาท่ีใชในการหั่นทั้งหมด (ชั่วโมง) 
  

เปอรเซ็นตการสูญเสีย=    น้ําหนักแวนสับปะรดที่เสีย (กรัม)    (4) 
             น้ําหนักสับปะรดทั้งหมด (กรัม) 
 

ผล 
1. การศึกษาลักษณะทางกายภาพของสับปะรด 

การศึกษาลักษณะทางกายภาพของสับปะรดที่ผานการปอกเปลือกและแทงแกนทั้ง 2 พันธุ  จํานวน 20ซ้ํา/พันธุ ใหผล
แสดงดัง Table 1 
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Table 1   Physical properties of Phuket and Sri-Raja cultivar 
 

Physical properties 
Cultivar

Phuket Sri-Raja 
Width (mm) 100.75±6.44 120.49±6.40 
Height (mm) 124.00±4.79 113.00±4.87 

Thickness (mm) 97.84±6.23 118.43±5.62 
Weight (g) 89.34±20.29 132.24±20.00 

Average diameter (mm) 99.31±6.26 119.47±5.97 
 

2. การออกแบบและสรางเครื่องตนแบบสําหรับหั่นแวนสับปะรด 
จากผลการศึกษาลักษณะทางกายภาพของสับปะรดพันธุภูเก็ตและศรีราชา ทําใหทราบขนาดเสนผานศูนยกลางเฉล่ีย 

มีคาเทากับ  99.31±6.26 มม. และ 119.47±5.97 มม. ตามลําดับ  จึงไดทําการออกแบบชุดใบมีดใหมีความยาว 150 มม.  และ
ความกวาง 120  มม. โดยทําจากทอเซาะรูใสใบมีดจํานวน 7 ใบ ใบมีดแตละใบมีระยะหาง 20 มม. เพื่อใหไดขนาดความหนา
ของแวน 20 มม. ซึ่งสอดคลองกับคามาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.161/2546)  สวนประกอบของเคร่ืองมี 4 สวนหลัก ไดแก 
1) โครงสรางของเครื่อง มีขนาดความกวาง 600 มม. สูง 600 มม. และยาว 1,000 มม.  2) ชุดหั่นแวน ทําจากทอเซาะรูใสใบมีด
จํานวน 7 ใบ 3) ตนกําลังใชมอเตอรไฟฟาขนาด ¼ แรงมา, 220 โวลต, 50 เฮริทซ สงผานกําลังไปยังพูลเลยและเกียรทดขนาด 
1:40  4) ชองปอน  (Figure 1) โดยมีลักษณะการทํางานของเคร่ืองคือ มอเตอรสงกําลังผานเกียรทดไปยังพูลเลย เพื่อขับเคล่ือน
ลูกเบี้ยวใหชุดใบมีดขยับตัว ทาํใหเกิดแรงเฉือน  สงผลใหสับปะรดถูกหั่นออกมามีลักษณะเปนแวนตามตองการ 

 
 
 
 
       
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Figure 1   Pineapple slicing machine (1) structure  (2)slicing part  (3) electric motor and transmitted power                

4. Feeding hopper 
 

3. การทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่อง 
 ในการทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่องสําหรับหั่นแวนสับปะรด เพื่อหาคาประสิทธิภาพการห่ันแวน (Es) 
ความสามารถในการทํางานของเครื่อง (Q)  และเปอรเซ็นตการสูญเสีย (L)  ไดผลตาม Table 2 

2
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1 
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Table 2    Performances of pineapple slicing machine at different slicing speed and cultivar 
 

Cultivar Slicing speed (rpm) 
Performances 

Es (%) Q (kg/hr) L (%)

Phuket 20 55.36±3.15 a* 80.84±1.61 a 43.04±3.40 a*
40 86.21±4.28 b 136.60±25.73 b 13.79±4.28 b

Sri-Raja 
20 49.45±2.99 c 90.84±2.38 a 49.06±3.14 c
40 82.15±5.00 d 148.70±18.97 b 17.85±5.01 d

* Mean in the same column with different letters are significantly different (p<0.05) 
 

วิจารณผล 
เม่ือพิจารณาท่ีความเร็วรอบการหั่นระดับเดียวกัน พบวาคาประสิทธิภาพการห่ันแวนสับปะรดพันธุภูเก็ตมีคามากกวา

พันธุศรีราชา  สาเหตุนาจะมาจากพันธุภูเก็ตมีลักษณะเนื้อที่คอนขางแนน ไมฉํ่าน้ํา จึงสามารถหั่นแวนไดงายกวาพันธุศรีราชาที่
มีเนื้อคอนขางฉํ่า  สงผลใหคาเปอรเซ็นตการสูญเสียของแวนสับปะรดพันธุภูเก็ตนอยกวาพันธุศรีราชาตาม  และมีแนวโนม     
ไปในทางเดียวกันทั้ง 2 ความเร็วรอบ  ขณะท่ีถาความเร็วรอบการหั่นเพิ่มขึ้น จะมีอิทธิพลตอประสิทธิภาพการห่ันแวน และ
เปอรเซ็นตการสูญเสีย  เนื่องจากเม่ือความเร็วรอบการหั่นสูงขึ้น  ประสิทธิภาพการห่ันแวนจะมีคามากตาม  การสูญเสียจึง
เกิดขึ้นนอย    เพราะสามารถห่ันแวนไดเร็วขึ้นและลดแรงดูดระหวางใบมีดกับเนื้อสับปะรด  ทําใหสับปะรดท่ีหั่นไดมีลักษณะ
เปนแวนตามตองการ  ไมเกิดการช้ําและเสียหาย 

 
สรุป 

สภาวะการทํางานของเคร่ืองตนแบบสําหรับหั่นแวนสับปะรดที่ดีที่สุด คือ ที่ระดับความเร็วรอบการหั่นมีคาเทากับ 40 
รอบ/นาที สําหรับการห่ันแวนสับปะรดพันธุภูเก็ต  ซึ่งใหคาประสิทธิภาพการห่ันแวนเฉล่ียและความสามารถในการทํางานของ
เคร่ือง โดยใหคาเฉล่ียเทากับ 83.83±4.94 เปอรเซ็นต และ 142.65±22.35 กก./ชม. ตามลําดับ   สวนเปอรเซ็นตการสูญเสีย
เฉล่ียมีคา 15.98±4.95 เปอรเซ็นต  

 
คําขอบคุณ 

ขอขอบคุณ ภาควิชาวิศวกรรมเกษตร คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ที่สนับสนุน
อุปกรณและเครื่องมือ  ตลอดจนสถานที่สําหรับการทํางานวิจัย  

 
เอกสารอางอิง 

ประเทือง ลักษณะวิมล. 2545. การจัดการการผลิตสับปะรด. เอกสารการสอนชุดวิชาการจัดการ. มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช, นนทบุรี  
มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนผลไมแชอิ่ม. 2546.  [ระบบออนไลน].  แหลงที่มา:                 
           http://www.dmsc.moph.go.th/chiangmai/Productstandard/%BC%C5%E4%C1%E9%E1%AA%E%CD%D4%E8%C1.pdf . 
           (15 ต.ค. 2554) 
สํานักเศรษฐกิจการเกษตร.  2554.  [ระบบออนไลน].  แหลงที่มา:   http://www.oae.go.th/main.php?filename=index. (15 ต.ค. 2554)  
 
 



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


