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Abstract   

An experiment was conducted with the aim of testing three seed drying methods on peanut seed quality.  
The three drying methods were hot air drying method (using forced-hot air batch type dryer invented by Surin 
Seed Multiplication Center), sun drying method and air drying method.  After drying, the seeds were packed in 
gunny sacks and stored under ambient conditions for 6 months.  The seeds were monthly sampled and tested for 
seed quality and Aspergillus flavus contamination.  It was found that hot air drying method was better than the 
other drying methods in reducing the moisture content from 27% to 5.7% was 36 hours for hot air drying method, 
60 hours for sun drying and 90 hours for air drying method.  Force-hot air drying method had a tendency to give 
higher germination percentage and higher seed vigor than the other two drying methods but not statistically 
different.  After 6 months storage under ambient conditions, it was found that forced-hot air drying method was 
superior to the other drying methods in maintaining seed quality.  It gave statistically higher germination 
percentage, lower conductivity of seed leachates, abnormal seedling percentage and lower contamination of 
A. flavus than the other two drying methods. 

 
บทคัดยอ 

การศึกษาวิธีการลดความชื้นเมล็ดพันธุถั่วลิสงดวยวิธีการแตกตางกัน 3 วิธี คือ การใชเครื่องอบแหงชนิดลมรอนของ
ศูนยขยายพันธุพืชที่ 16 จ.สุรินทร การตากแดดโดยตรงทั้งวันและการผึ่งในรมโดยตลอด หลังการลดความชื้นนําเมล็ดพันธุที่ได
ในแตละวิธีการบรรจุกระสอบปานเก็บไวในสภาพหองที่ไมมีการควบคุมอุณหภูมิ และความชื้นสัมพัทธ ทําการสุมตัวอยางเมล็ด
พันธุในแตละวิธีการมาตรวจสอบคุณภาพเมล็ดพันธุและเปอรเซ็นตเมล็ดติดเชื้อรา Aspergillus flavus ทุกเดือน เปนเวลานาน 
6 เดือน ผลการทดลองพบวา การลดความชื้นดวยเครื่องอบแหงชนิดลมรอน ทําใหเมล็ดพันธุถั่วลิสงที่มีความชื้น 27 เปอรเซ็นต 
ลดลงเหลือ 5.7 เปอรเซ็นต ภายในระยะเวลา 36 ชั่วโมง ขณะที่การตากแดดและผึ่งในรมตองใชเวลา 60 และ 90 ชั่วโมง 
ตามลําดับ จึงจะทําใหความชื้นอยูในระดับเดียวกัน และเมล็ดที่ลดความชื้นดวยเครื่องอบมีความงอกและความแข็งแรงเริ่มตน
มากกวาการลดความชื้นแบบอื่น แตไมแตกตางทางสถิติ เมื่อนํามาเก็บรักษาไวนาน 6 เดือน พบวาเมล็ดพันธุถั่วลิสงที่ลด
ความชื้นดวยเครื่องอบ ยังคงมีเปอรเซ็นตความงอกสูง คาการนําไฟฟาต่ํา เปอรเซ็นตตนกลาที่เจริญผิดปกติและมีเปอรเซ็นต
เมล็ดติดเชื้อรา Aspergillus flavus นอยกวาเมล็ดที่ลดความชื้นดวยวิธีอื่น  
 

คํานํา 
ถั่วลิสงที่ผลิตออกสูตลาดในแตละปจะมีมากเปน 2 ระยะ คือ ชวงฤดูฝนและชวงฤดูแลง  โดยการผลิตปญหา

สําคัญของการผลิตถั่วลิสงในฤดูฝนซึ่งผลผลิตมีประมาณรอยละ 60-70 ของการผลิตทั้งป คือ ในชวงเก็บเกี่ยวถั่วลิสงจะมี
ฝนตกชุก ความชื้นของอากาศคอนขางสูง จึงเปนปญหาสําหรับการลดความชื้นเมล็ดซึ่งตองใชเวลานาน และสภาพเชนนี้
เหมาะสมตอการเจริญและผลิตสารพิษอะฟลาทอกซินของเชื้อรา เปนเหตุใหถั่วลิสงมีคุณภาพต่ําไมเหมาะที่จะนําไปบริโภค
และใชเปนเมล็ดพันธุ ดังนั้นจึงไดกําหนดการทดลองเกี่ยวกับวิธีการลดความชื้นโดยวิธีธรรมชาติ และใชการปรุงแตงสภาพ
ของบรรยากาศโดยใชเครื่องลดความชื้น เพื่อศึกษาการลดลงของความชื้นในแตละวิธีและคุณภาพเมล็ดพันธุหลังลดความชื้น 
อายุการเก็บรักษาตางกัน  
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อุปกรณและวิธีการ 
 เก็บเกี่ยวเมล็ดพันธุถั่วลิสงพันธุไทนาน 9 จากแปลงกสิกรซึ่งมีความชื้นสูงประมาณ 27 เปอรเซ็นต จากนั้นนํามาลด
ความชื้นตามวิธีการที่กําหนด สําหรับการใชเครื่องอบแหงนั้นใชเครื่องอบแหงถั่วลิสงชนิดลมรอนออกแบบและผลิตโดยศูนย
ขยายพันธุพืชที่ 16 จ.สุรินทร  ควบคุมอุณหภูมิของลมรอนคงที่ที่ระดับ 40 °ซ. มีความเร็วของลม 12 เมตร/วินาที (วัดจากเครื่อง 
Anemomaster Model 6151) การทดลองกําหนดใหมีระดับชื้นความหนาของถั่วที่บรรจุลงในถังอบ 80 เซนติเมตร  จากพื้นถัง 
บรรจุทั้งหมด 12 ถัง สุมเก็บตัวอยางในแตละถังที่ระดับบน  กลาง และลางของถังอบทุกถัง ทุก 6 ชั่วโมง  นําไปตรวจสอบ
ความชื้นดวยวิธีการหาความชื้นมาตรฐานในหองปฏิบัติการเมล็ดพันธุ เปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลงความชื้นตอหนวยเวลาที่
ลดลงกับการลดความชื้นดวยวิธีการตากแดด  และผ่ึงในที่รม  หลังลดความชื้นเมล็ดถั่วลิสงใหเหลือประมาณ 6 เปอรเซ็นต แลว
จึงนําถั่วลิสงเก็บรักษาไวในหองธรรมดาและหองเย็น จากนั้นทําการสุมเมล็ดพันธุมาตรวจสอบ คุณภาพหลังลดความชื้นและ
การเปลี่ยนแปลงระหวางเก็บรักษาทุกๆ เดือน 

 
ผลและวิจารณ 

 ผลการทดลองพบวา เมื่อใชเวลาลดความชื้นนาน 36 ชั่วโมง ทําใหเมล็ดถั่วลิสงมีความชื้นเฉลี่ยต่ํากวา 8%mc ซึ่งเมื่อ
เปรียบเทียบกับการตากแดดบนตะแกรงลวดและการผึ่งลมในที่รม  พบวาเมล็ดยังมีความชื้น 9.01 และ 15.23%mc ตามลําดับ 
และถาจะใหเมล็ดถั่วมีความชื้นต่ํากวา 10 เปอรเซ็นต จะตองใชเวลาในการตากแดดและการผึ่งลมอกี 2 และ 3 วัน ตามลําดับ 
คุณภาพเมล็ดพันธุหลังลดความชื้น พบวาเมล็ดที่ลดความชื้นดวยเครื่องอบแหงชนิดลมรอน  ตากแดดและผึ่งลมในที่รมมีความ
งอกสูงถึง 87  83 และ 85 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (Table 1) โดยไมมีความแตกตางกันทางสถิติ และเมื่อเก็บรักษาเมล็ดพันธุที่ได
จากการลดความชื้นดวยวิธีการตางๆ นั้น จนถึงเดือนที่ 4 เปอรเซ็นตความงอกจากวิธีการใชเครื่องอบ  การตากแดด  การผึ่งลม
ในรม เปน 75  71 และ 69 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และไมมีความแตกตางในทางสถิติ (Figure 1) สวนการปนเปอนเชื้อ 
Aspergillus  flavus  นั้น ชวงหลังการลดความชื้น พบวาไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเมื่อเก็บรักษาไวนานขึ้น เปอรเซ็นต
การปนเปอนของเชื้อรามีมากขึ้น โดยการลดความชื้นโดยวิธีผ่ึงในรมมีการปนเปอน เชื้อ A. flavus  มากกวาการตากแดดและ
การลดความชื้นดวยเครื่องอบ ตามลําดับ จนถึงเดือนที่ 6 ของการเก็บรักษา (Figure 2) 
Table 1 Initial of seed quality of groundnut by using different drying methods. 

Drying methods 
Germination 

(%) 
Abnormal seedling 

(%) 
EC 

(micromhos/cm/g) 
Contanination of 

fungi (%) 
Hot  air drying 87 1.5 11.1 b 1/ 8.5 
Sun  drying 81 2.9 10.8 b 9.1 
Air  drying 85 2.4 14.2 a 10.8 
F-test ns ns ** ns 

Means in  the  same column  followed by  different  letters are  significantly  different  at  the  1%  level  of  probability 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Figure 1 Percentage of seed germination of groundnut by using different drying methods after 6 months of seed 
storage.  Bar followed by the same letter within month are not significantly different at the 0.05 probability 
level.  
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Figure 2 Percentage of contaminated seed by Aspergillus  flavus of groundnut by using different drying methods 
after 6 months of seed storage.  Bar followed by the same letter within month are not significantly 
different at the 0.05 probability level.  

 

วิจารณและสรุป 
 การลดความชื้นโดยใชเครื่องอบแหงชนิดลมรอน สามารถลดความชื้นเมล็ดพันธุถั่วลิสงไดรวดเร็วกวาการตากแดด
และผ่ึงในรม (Nuatiyal and Zala, 1991; บุญมี และคณะ, 2540) โดยมีความชื้นเมล็ดหลังจากการลดความชื้นเปน 5.9  5.7 
และ 5.6 ตามลําดับ และมีความงอกหลังลดความชื้นสูงถึง 87  83 และ 85 เปอรเซ็นต ตามลําดับ เมื่อเก็บรักษาเมล็ดพันธุที่ได
จากการลดความชื้นดวยวิธีการตางๆ นั้น จนถึงเดือนที่ 4 เปอรเซ็นต ความงอกจากวิธีการใชเครื่องอบ การตากแดด การผึ่งลม
ในรม เปน 75  71 และ  69 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และการลดความชื้นโดยใชเครื่องอบชนิดลมรอนมีแนวโนมทําใหเมล็ดถั่วลิสง
มีความงอกมากกวาการลดความชื้นดวยวิธีอื่นๆ ทั้งนี้เนื่องจากอุณหภูมิของลมรอนที่เมล็ดไดรับสมํ่าเสมอ 35-38 °ซ. ตลอด
ระยะเวลาที่ใชในการลดความชื้นซึ่งเปนอุณหภูมิที่ปลอดภัยสําหรับการลดความชื้นเมล็ดพันธุ สงผลใหเมล็ดพันธุมีคุณภาพดี มี
ความงอกหลังลดความชื้นและระหวางการเก็บรักษาสูงสุด สวนการตากแดดและผึ่งลมในรมแมวาจะเปนวิธีที่ประหยัดแตไม
สามารถควบคุมสภาพแวดลอมได และการใชเวลาในการตากนานเกินไปเมล็ดไดรับความเสียหายจากการทําลายของเชื้อรา 
สงผลตอความมีชีวิตของเมล็ดโดยมีความงอกของเมล็ดลดลง แตจากงานทดลองนี้พบวาเมล็ดพันธุที่ผานกระบวนการลด
ความชื้นวิธีตางๆ มีความงอกหลังลดความชื้นและระหวางเก็บรักษาใหผลไมแตกตางกันทางสถิติ 
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