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Abstract 
The aim of this research was to evaluate factors affecting ethylene production of longan leaves which 

would be the preliminary data for studying of longan leaves ethylene on fruit quality.  Longan leaves at two stages, 
semi-mature and mature, were taken and were stored at 10±2°C and ambient temperature (31±2°C). The samples 
were measured for the physical property, respiration rate and ethylene production rate every 2 hours for 24 hours. 
It was found that changes of longan leaves in term of color values, weight loss, respiration rate and ethylene 
production rate when storage at 10±2°C was less than that at ambient temperature. Particularly, ethylene 
production rate of semi-mature and mature leaves at 10±2°C in the beginning were 0, 0 μl/g/hr and 1.79, 0 μl/g/hr 
after 24 hours, respectively. The ethylene production rate at the ambient temperature at the beginning were 4.04, 
1.68 μl/g/hr, and were 15.64, 9.67 μl/g/hr after 24 hours, respectively. Therefore, stage of longan leaf and storage 
temperature effected ethylene production.    
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บทคัดยอ 

วัตถุประสงคของงานวิจัยนี้เพื่อศึกษาปจจัยที่มีผลตอการผลิตเอทิลีนของใบลําไย เพื่อนําไปใชในการศึกษาผลของ    
เอทิลีนของใบลําไยตอคุณภาพของผลลําไย โดยนําใบลําไยที่ความแกสองระดับ คือ ระดับใบเพสลาด และระดับใบแก มาเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 10±2 องศาเซลเซียส  และอุณหภูมิหอง (31±2 องศาเซลเซียส) ตรวจสอบสมบัติทางกายภาพ อัตราการ
หายใจ และอัตราการผลิตเอทิลีนของใบลําไยทุก 2 ชั่วโมง เปนระยะเวลา 24 ชั่วโมง พบวา ใบลําไยทั้งสองระดับความแกเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 10±2 องศาเซลเซียส  มีการเปล่ียนแปลง  คาสี การสูญเสียน้ําหนัก อัตราการหายใจ และอัตราการผลิตเอทิลีน
ตํ่ากวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง โดยเฉพาะอัตราการผลิตเอทิลีนของใบเพสลาดและใบแกที่ระยะเร่ิมตนเทากับ 0 และ 0 
μl/g/hr ที่ 24 ชั่วโมง เทากับ 1.79 และ 0 μl/g/hr ตามลําดับ สวนการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง ใบเพสลาดและใบแกที่ระยะ
เร่ิมตนมีอัตราการผลิตเอทิลีนเทากับ 4.04 และ 1.68 μl/g/hr ที่ 24 ชั่วโมงมีเทากับ 15.64 และ 9.67 μl/g/hr ตามลําดับ ดังนั้น
ระดับความแกของใบลําไย และอุณหภูมิมีผลตอการสรางเอทิลีนของใบลําไย   
คําสําคัญ: ใบลําไย, เอทิลีน, การเก็บรักษา 

 
คํานํา 

ลําไยเปนผลไมหลักของทางภาคเหนือที่มีมูลคาทางเศรษฐกิจ โดยลําไยเปนผลไมที่นิยมบริโภคสดและอบแหง มี
รสชาติดี เปนที่ตองการของผูบริโภค ซึ่งรัฐบาลยังจัดใหลําไยอยูในกลุมสินคาเพื่อการสงออก และในแตละปมีมูลคาการสงออก
สูงถึงปละหลายพันลานบาท (กรมวิชาการเกษตร, 2551) ในการขนสงผลผลิตลําไยไปจําหนายยังตลาดคาสงและคาปลีกใน
ประเทศนั้น เกษตรกรและผูประกอบการนิยมบรรจุผลลําไยสดในตะกราพลาสติกที่มีการนําใบลําไยรองที่กนตะกราและปด
ดานบนดวย เพื่อปองกันการชํ้าของผลลําไยในระหวางการขนสง สําหรับการขนสงนั้นมีทั้งการใชรถบรรทุกทั่วไป และรถบรรทุก
หองเย็นที่ควบคุมอุณหภูมิประมาณ 5-10 องศาเซลเซียส (รัชนี, 2552) โดย Wall et al. (2011) พบวาการเก็บรักษาท่ี 10   
องศาเซลเซียส ทําใหลําไยมีคุณภาพและอายุการวางจําหนายดีที่สุด เม่ือเปรียบเทียบกับอุณหภูมิที่ 20 องศาเซลเซียส เม่ือ
ขนสงถึงปลายทางพบวาลําไยเส่ือมคุณภาพอยางรวดเร็ว มีปจจัยที่เก่ียวของหลายประการ อาทิ ผลลําไยซึ่งเกิดกระบวนการ
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ตางๆ ไดแก การหายใจและการคายน้ํา มีสาเหตุหลักคือ กาซเอทิลีน รวมทั้งสภาพแวดลอม ไดแก อุณหภูมิและความสัมพัทธ
ของอากาศ แตผลลําไยถูกจัดอยูในประเภท non-climacteric คือ ผลิตเอทิลีนคอนขางนอยเม่ือเปรียบเทียบกับผลไมประเภท 
climacteric (Jiang et al., 2002) อยางไรก็ตามการสรางเอทิลีนของผลอาจถูกกระตุนดวยการบรรจุผลลําไยรวมกับใบลําไยได 
ดังนั้นในงานวิจัยนี้จึงไดศึกษาผลของอายุใบและอุณหภูมิตอการสรางเอทิลีนของใบลําไย  

 
อุปกรณและวิธีการ 

เก็บเก่ียวใบลําไยจากสวนของเกษตรกร อําเภอสันกําแพง จังหวัดเชียงใหม ที่ความแกสองระดับ คือ ระดับใบเพสลาด 
(young leaves) และระดับใบแก (old leaves) บรรจุในตะกราพลาสติกจํานวน 3 ซ้ําๆ ละ 150 กรัม มาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  
10±2 องศาเซลเซียส  และอุณหภูมิหอง (31±2 องศาเซลเซียส) เปนเวลา 24 ชั่วโมง จากนั้นนํามาตรวจวัด สีใบ (Minolta 
colorimeter CR-400) การสูญเสียน้ําหนัก อัตราการหายใจ และอัตราการผลิตเอทิลีน ทุก 2 ชั่วโมง การวัดปริมาณเอทิลีนทํา
ไดโดยนําใบลําไยบรรจุในโถแกวปดสนิทปริมาตร 2,888.87 ลูกบาศกมิลลิลิตร เปนระยะเวลา 1 ชั่วโมง  ใชกระบอกฉีดยา 
(syringe) เก็บตัวอยางกาซจากโถแกวฉีดเขาเคร่ืองแกสโครมาโตกราฟฟ (GC Chromatograph Agilent, model 7820A)    
 

ผลการทดลองและวิจารณ  
ใบลําไยทั้ง 2 ระดับความแก คือ ใบเพสลาดและใบแก เม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (31±2 องศาเซลเซียส)  และ 10 

องศาเซลเซียส พบวา คาสีของใบลําไย ไดแก L*, a*, b*, C* และ H ทั้ง 2 ระดับความแกมีการเปล่ียนแปลง เม่ือเก็บรักษาใบ
เพสลาดที่อุณหภูมิหองใบมีคา L* (Figure 1A) เพิ่มขึ้น จาก 32.73 เปน 33.93 นั่นคือสีของใบลําไยมีความสวางเพิ่มขึ้น สวนใบ
แกมีคาลดลง จาก 32.11 เปน 31.19 แตมีการเปล่ียนแปลงคอนขางนอยเม่ือเก็บที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส สวนคา a* 
(Figure 1B) มีคาเพิ่มขึ้นทั้ง 2 ระดับความแกและสองอุณหภูมิ ซึ่งสอดคลองกับการลดลงของสีเขียวเนื่องจากเกิดการสูญเสีย
คลอโรฟลล (Koukounaras et al., 2007) สําหรับคา C* (chroma) (Figure 1D) มีคาลดลงเชนเดียวกับคา  H (hue angle)  
(Figure 1E) นั่นคือใบลําไยทั้งสองระดับความแกมีสีคลํ้าลงอยางรวดเร็ว เม่ือวัดการสูญเสียน้ําหนัก พบวาทั้งใบเพสลาดและใบ
แกเม่ือเก็บที่อุณหภูมิหองมีการสูญเสียน้ําหนักมากกวาที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส และมีการสูญเสียน้ําหนักตอเนื่องตลอด
ระยะเวลา 24 ชั่วโมง (Figure 2A) สอดคลองกับอัตราการหายใจของใบเพสลาดและใบแกที่อุณหภูมิหองที่เพิ่มขึ้นต้ังแต
ระยะเวลาเร่ิมตน จนกระท่ังถึงชั่วโมงที่ 16 อัตราการหายใจจะเริ่มลดลง แตที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียสทั้งใบเพสลาดและใบ
แกมีอัตราการหายใจคอนขางคงที่ (Figure 2B) เชนเดียวกันใบเพสลาดและใบแกที่อุณหภูมิหองมีอัตราการผลิตเอทิลีนเพิ่มขึ้น
ตลอดระยะเวลา ขณะที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส ทั้งสองระดับความแกของใบมีอัตราการผลิตเอทิลีนคอนขางคงที่ (Figure 
2C) ดังนั้นการเพ่ิมขึ้นของเอทิลีนอาจสงผลตอลําไยได โดยทําใหลําไยมีอายุการเก็บรักษาส้ันลง และสงเสริมการเจริญของเช้ือ
ราดวย (Jiang et al., 2002) 

 
สรุป 

ใบลําไยทั้งสองระดับความแก เม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  10±2 องศาเซลเซียส มีการเปล่ียนแปลง คาสี การสูญเสีย
น้ําหนัก อัตราการหายใจ และอัตราการผลิตเอทิลีนตํ่ากวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง โดยเฉพาะเอทิลีนมีการผลิตนอยมาก 
เม่ือเทียบกับการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง ดังนั้นระดับความแกของใบลําไยและอุณหภูมิมีผลตอการสรางเอทิลีนของใบลําไย 
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Figure 1   Color values of longan leaves, L*(A), a*(B), b*(C), C*(D) and H(E), during stored at room temperature 

and 10°C  
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Figure 2  Changes of weight loss (A), respiration rate (B) and ethylene production rate (C) of longan leaves 
during storage at room temperature (RT) and 10°C  
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