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Abstract 

A MUSA (AA group) “Kluai Leb Mu Nang” fruits slicing machine on top of a pan was includes 3 parts;  

1) the set of blade that were 100 mm strokes, that cut through along the length of a fruit. There was 1 hp electric 

motor that power transmission by belt to the set of blade that adaptation of the knife made of stainless used in the 

household. 2) The fruits feeder box made of the stainless 95x195x300 mm, divided into three channels, the bottom 

level had 2 fruits per each channel in horizontal and 5 fruits vertical. The total was 30 fruits per the feeder box.  

3) The set for sprinkling bananas sliced into the pan fried. The power transmission of this set was motor 1/3 hp 

with gear ratios around 1/50 rpm. The physical properties of the fruits showed the banana did not peel average 

length was 91.1 mm and average diameter was 27.5 mm and banana peeled average length was 88.1 mm, 

average diameter was 23.4 mm, the average cross-sectional area for did not peel and peeled was 2581 and  

2005 mm respectively. The average firmness of peeled was 1.83 kg/cm2 and did not peel the average was  

3.22 kg/cm2. The percent total soluble solid was 1.01 Brix. The prototype machine could refill the fruits into the 

feeder box 5 times per hour. The speed test 100, 150, 200, 250, 300 and 350 rpm with spring constant 190, 280 

and 450 N/m. The result showed that the speed appropriate to coat the slice banana at 300 rpm using a spring 

constant was 280 N/m in 18.06 seconds to slice a banana. The thickness of a banana was about 2 mm and 

performance of the system is at 79.42 percent. 
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บทคัดย่อ 

เครื�องฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอด ประกอบด้วย 1) ชดุใบมีดฝานมีระยะชกั 100 มิลลเิมตร อาศยัหลกัการ

เคลื�อนที�ของใบมีดตดัผา่นเนื �อกล้วยเลบ็มือนางตามแนวยาว ต้นกําลงัเป็นมอเตอร์ขนาด 1 แรงม้า สง่ผา่นกําลงัด้วยสายพาน

ไปยงัชดุใบมีด ใบมีดดดัแปลงจากมีดที�ใช้ในครัวเรือนทําจากสแตนเลส 2) ชดุป้อนกล้วยเลบ็มือนางทําจากกลอ่งสแตนเลส 

95x195x300 มิลลเิมตร แบง่เป็น 3 ช่อง วางกล้วยช่องละ 2 ผล ในแนวระนาบ เรียงเป็นชั �น จํานวน 5 ชั �น รวม 30 ผล ตอ่ 1 

รอบการทอด 3) ชดุสําหรับโรยกล้วยเลบ็มือนางฝานลงในกระทะทอด ประกอบด้วยมอเตอร์ขนาด 1/3 แรงม้า ทดรอบด้วยเกียร์

ทด 1/50 รอบตอ่นาที การทดลองประกอบด้วยศกึษาสมบตัิทางกายภาพของกล้วยเลบ็มือนาง พบวา่กล้วยไมป่อกเปลือกมี

ขนาดความยาวเฉลี�ย 91.1 มิลลเิมตร เส้นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 27.5 มิลลเิมตร กล้วยปอกเปลือกมีขนาดความยาวเฉลี�ย 
88.1 มิลลเิมตร เส้นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 23.4 มิลลเิมตร พื �นที�ตดัขวางเฉลี�ยสําหรับแบบปอกเปลือกและไมป่อกเปลือก 

คือ 2,581 และ 2,005 ตารางมิลลเิมตร ตามลําดบั โดยมีคา่ความแน่นเนื �อสําหรับแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 1.83 กิโลกรัมตอ่
ตารางเซนติเมตร แบบไมป่อกเปลือกเฉลี�ยคือ 3.22 กิโลกรัมต่อตารางเซนติเมตร และมีคา่ความหวานเฉลี�ย 1.01 องศาบริกซ์ 

การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ พบวา่เครื�องสามารถฝานได้ 5 ชดุการฝานตอ่ชั�วโมง ได้ทําการทดสอบฝานที�ความเร็วรอบ 
100, 150, 200, 250, 300 และ 350 รอบตอ่นาที ใช้นํ �าหนกัในการกดกล้วย 3,500 กรัม กบัความสมัพนัธ์ของแรงกดด้วยสปริง 

k = 190, 280 และ 450 นิวตนั-เมตร ความเร็วรอบเหมาะสมในการฝานจะอยู่ที�ความเร็วรอบ 300 รอบตอ่นาที สปริงที�คา่ k = 

280 นิวตนั-เมตร ความหนาของแผน่กล้วยที�ฝานได้เฉลี�ยประมาณ 2 มิลลเิมตร สามารถฝานได้กล้วยเตม็แผน่เฉลี�ยประมาณ 
79.42%  

คาํสาํคัญ: กล้วยเลบ็มือนาง เครื�องฝาน เครื�องฝานกล้วย 
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คาํนํา 
Musa (AA group) หรือ “เลบ็มือนาง” เป็นพนัธุ์กล้วยพนัธุ์หนึ�งที�มีเฉพาะภมูิภาคทางใต้แตพ่นัธ์ุที�มีชื�อเสียงมากต้อง

เป็นพนัธุ์ที�ปลกูในจงัหวดัชมุพร (จงัหวดัชมุพร, 2549) ซึ�งมีความหอมหวานและให้รสชาติที�แตกตา่งจากพนัธุ์กล้วยเลบ็มือนาง
ของจงัหวดัอื�นๆ ด้วยความมีเอกลกัษณ์เฉพาะตวัที�เดน่ชดัจงึทําให้เป็นที�ต้องการสําหรับเป็นของฝากติดไม้ติดมือนกัทอ่งเที�ยว
ทั �งในท้องถิ�นและตา่งภมูิภาค นอกจากนี �ยงัได้มีการแปรรูปผลกล้วยเลบ็มือนางในรูปแบบตา่งๆ มากมาย เช่น กล้วยอบ กล้วย
ทอดกรอบ และกล้วยกวน เป็นต้น แตก่รรมวิธีในการผลตินั �นยงัคงล้าสมยัและอนัตรายมาก พบวา่ในขั �นตอนของการฝานกล้วย
เพื�อการแปรรูปเป็นกล้วยทอดกรอบ ยงัคงใช้มือในการสไลด์ใบมีดผา่นผลกล้วยลงบนกระทะทอด (Figure 1) ซึ�งมีความเสี�ยง
อยา่งสงู ทั �งจากคมของมีดที�มีความคมอยา่งมาก และจากนํ �ามนัร้อนจดัภายในกระทะ ซึ�งอาจกระเดน็โดนผิวหนงัสว่นลําตวั 

ทอ่นแขนและใบหน้าได้ นอกจากนี �ยงัพบวา่ผู้ทอดยงัประสบปัญหาการเป็นผื�นฝ้าบนใบหน้าซึ�งอาจเกิดจากไอความร้อนและ
ละอองนํ �ามนัที�แผข่ึ �นมากระทบอีกด้วย จงึได้มีแนวคิดที�จะออกแบบและสร้างเครื�องฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอดขึ �น ซึ�ง
นบัวา่เป็นสิ�งที�ท้าทายอยา่งมากเพื�อที�จะได้ให้เกษตรกรที�ปลกูกล้วยเลบ็มือนาง และกลุม่เกษตรกรแปรรูปได้มีคณุภาพชีวิตที�ดี
ขึ �น 

 

อุปกรณ์และวิธีการ 
เครื�องฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอด ประกอบด้วย 1) ชดุใบมีดฝานมีระยะชกั 100 มิลลเิมตร อาศยัหลกัการ

เคลื�อนที�ของใบมีดตดัผา่นเนื �อกล้วยเลบ็มือนางตามแนวยาว ต้นกําลงัเป็นมอเตอร์ขนาด 1 แรงม้า สง่ผา่นกําลงัด้วยสายพาน

ไปยงัชดุใบมีด ใบมีดดดัแปลงจากมีดที�ใช้ในครัวเรือนทําจากสแตนเลส 2) ชดุป้อนกล้วยเลบ็มือนางทําจากกลอ่งสแตนเลส 

95x195x300 มิลลเิมตร แบง่เป็น 3 ช่อง วางกล้วยช่องละ 2 ผล ในแนวระนาบ เรียงเป็นชั �น จํานวน 5 ชั �น รวม 30 ผล ตอ่ 1 

รอบการทอด 3) ชดุสําหรับโรยกล้วยเลบ็มือนางฝานลงในกระทะทอด ประกอบด้วยมอเตอร์ขนาด 1/3 แรงม้า ทดรอบด้วยเกียร์

ทด 1/50 รอบต่อนาที (Figure 2)  

 

1. สมบัตทิางกายภาพของกล้วยเลบ็มือนาง แบบลอกเปลือกและไม่ลอกเปลือก 
โดยใช้ผลกล้วยเลบ็มือนางในระยะที� 1 CSIRO (1972) คือเปลือกเขียว ผลแข็ง ไมมี่การสกุ จํานวน การทดสอบละ 20 

ผล แบง่เป็นลอกเปลือก 10 ผล และแบบไมล่อกเปลือก 10 ผล โดยทดสอบหาคา่ 1) ขนาดและรูปร่างของผลกล้วย โดยใช้เวอร์

เนียร์ ยี�ห้อ Mitutoyo 2) พื �นที�ตดัขวางของกล้วยเลบ็มือนาง โดยการฉายเป็นภาพฉาย 2 มิติ ด้วยเครื�องฉายข้ามศรีษะ 3) 

นํ �าหนกัของผลกล้วย ด้วยเครื�องชั�งแบบตวัเลข ยี�ห้อ Sartorius รุ่น BSA2202S 4) คา่ความถ่วงจําเพาะของผลกล้วย 5) คา่

ความแน่นเนื �อของผลกล้วย ด้วยเครื�องวดัความแน่นเนื �อ ยี�ห้อ Bohrstander รุ่น DS53 6) คา่ปริมาณของแข็งที�ละลายได้
ทั �งหมด TSS (ความหวาน) ของกล้วย ด้วยเครื�องวดัความหวาน ยี�ห้อ Atago รุ่น ATC-1E และคา่แรงที�ใช้ในการฝานกล้วย
เลบ็มือนางโดยใช้ตาชั�งสปริงดงึมีดฝานผา่นกล้วยเลบ็มือนาง (Figure 3) 

 

2. การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ ที�ความเร็วรอบมอเตอร์มีดฝาน 6 ระดับ (100, 150, 200, 250, 300 และ 350 
รอบต่อนาที) ที�สัมพันธ์กับแรงดงึของค่าคงที�สปริง (ค่า K) 3 ระดับ (190, 280 และ 450 นิวตัน-เมตร)  

โดยมีขั �นตอนการทดสอบดงันี �  
1) นํากล้วยเลบ็มือนาง ทําการลอกเปลือกออกตดัปลายทั �งสองด้าน แล้วแช่ด้วยนํ �าสะอาดประมาณ 10-20 

นาที 

2) เรียงกล้วยเลบ็มือนางลงในชดุป้อนกล้วย วางเรียงกล้วยช่องละ 2 ผล เรียงเป็นชั �น จํานวน 5 ชั �น รวม 30 ผล 

ตอ่ 1 รอบการทอด 

3) นําชดุป้อนกล้วยเลบ็มือนางใสล่งเครื�องฝานกล้วยเลบ็มือนางบนกระทะทอด ดงึสปริงไปยงัแทน่กดกล้วย

เลบ็มือนาง ตามคา่คงที�สปริงที�ต้องการ 3 ระดบั (Figure 4) 

4) ทําการปรับคา่ความเร็วรอบของเครื�องฝานกล้วยเลบ็มือนางให้ได้คา่ที�ต้องการ (6 ระดบั) กดสวิตซ์กลไกการ

โรยกล้วยเลบ็มือนางและสวิตซ์เดินเครื�องฝานกล้วยเลบ็มือนาง 

5) จบัเวลาการทํางานของเครื�องฝานจนหมด 

6) หาเปอร์เซน็ต์การฝานได้เตม็แผ่น หนา 2 มิลลเิมตร โดยนํ �าหนกั และความสามารถของเครื�องต้นแบบ 

7) ทําการทดลองชดุละ 3 ซํ �า รวมทั �งหมด 54 ครั �งการทอด 
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Figure 1

 

Figure 3 D

1. ผลของการศกึษาสมบัตทิางกายภาพของกล้วยเลบ็มือนาง แบบลอกเปลือกและไม่ลอกเปลือก
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Figure 1 The human slicing a banana on pan

Determine the force for slicing a banana
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Figure 2 The prototype machine

Figure 4 K constant of springs
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2. การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแ
รอบต่อนาที) ที�สัมพันธ์กับแรงดงึของค่าคงที�สปริง (ค่า 

27.5 มิลลิเมตร กล้วยป
ตดัขวางเฉลี�ยสําหรับแบบปอ
เนื �อสําหรับแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 
เซนติเมตร และมีคา่ความหวานเฉลี�ย 
2.79 นิวตนั และแบบไมป่อกเปลือกเฉลี�ยคือ 
การฝานตอ่ชั�วโมง ได้ทําการทดสอบฝานที�ความเร็วรอบ 
กล้วย 3,500

ฝานจะอยูที่�ความเร็วรอบ 
มิลลเิมตร สามารถฝานได้กล้
 

สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่
แมบ้่านเกษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 
และสนบัสนนุกล้วยเลบ็มือนางในการทําวิจยั

จงัหวดัชมุพร

Commonwealth Scientific and Industrial Research Organization (CSIRO). 1972. Banan

 

ว. วิทยาศาสตร์เกษตร 

การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแ
รอบต่อนาที) ที�สัมพันธ์กับแรงดงึของค่าคงที�สปริง (ค่า 

จากการทดสอบพบวา่กล้วยไมป่
มิลลิเมตร กล้วยปอกเปลือกมีขนาดความยาวเฉลี�ย 

ตดัขวางเฉลี�ยสําหรับแบบปอ
สําหรับแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 

เซนติเมตร และมีคา่ความหวานเฉลี�ย 
นิวตนั และแบบไมป่อกเปลือกเฉลี�ยคือ 

การฝานตอ่ชั�วโมง ได้ทําการทดสอบฝานที�ความเร็วรอบ 
3,500 กรัม กบัความสมัพนัธ์ของแรงกดด้วยสปริง 

ฝานจะอยูที่�ความเร็วรอบ 
มิลลเิมตร สามารถฝานได้กล้

ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�
สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่

กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 
และสนบัสนนุกล้วยเลบ็มือนางในการทําวิจยั

จงัหวดัชมุพร. 2549. ผลิตภณัฑ์จากกล้วยเลบ็มือนาง
LP3/ChumphonPSO4L.htm
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     ปีที� 

การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ ที�ความเร็วรอบมอเตอร์มีดฝาน 
รอบต่อนาที) ที�สัมพันธ์กับแรงดงึของค่าคงที�สปริง (ค่า 

Figure 5

จากการทดสอบพบวา่กล้วยไมป่
อกเปลือกมีขนาดความยาวเฉลี�ย 

ตดัขวางเฉลี�ยสําหรับแบบปอกเปลือกและไมป่อกเปลือก คือ 
สําหรับแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 1.83

เซนติเมตร และมีคา่ความหวานเฉลี�ย 
นิวตนั และแบบไมป่อกเปลือกเฉลี�ยคือ 

การฝานตอ่ชั�วโมง ได้ทําการทดสอบฝานที�ความเร็วรอบ 
กรัม กบัความสมัพนัธ์ของแรงกดด้วยสปริง 

ฝานจะอยูที่�ความเร็วรอบ 300 รอบตอ่นาที สปริงที�คา่ 
มิลลเิมตร สามารถฝานได้กล้วยเตม็แผน่เฉลี�ยประมาณ 

ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�
สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่

กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 
และสนบัสนนุกล้วยเลบ็มือนางในการทําวิจยั

ผลิตภณัฑ์จากกล้วยเลบ็มือนาง
LP3/ChumphonPSO4L.htm (10 
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ปีที� 43 ฉบบัที� 3 (พิเศษ) 

บบ ที�ความเร็วรอบมอเตอร์มีดฝาน 
รอบต่อนาที) ที�สัมพันธ์กับแรงดงึของค่าคงที�สปริง (ค่า 

Figure 5 the relation between speed (rpm) with product (g)

จากการทดสอบพบวา่กล้วยไมป่อกเปลือกมีขนาดความยาวเฉลี�ย 
อกเปลือกมีขนาดความยาวเฉลี�ย 

กเปลือกและไมป่อกเปลือก คือ 
1.83 กิโลกรัมตอ่ตารางเซนติเม

เซนติเมตร และมีคา่ความหวานเฉลี�ย 1.01 องศาบริกซ์ และค่าแรงที�ใช้
นิวตนั และแบบไมป่อกเปลือกเฉลี�ยคือ 4.63 นิวตนั การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ พบวา่เครื�องสามารถฝานได้ 

การฝานตอ่ชั�วโมง ได้ทําการทดสอบฝานที�ความเร็วรอบ 
กรัม กบัความสมัพนัธ์ของแรงกดด้วยสปริง 

รอบตอ่นาที สปริงที�คา่ 
วยเตม็แผน่เฉลี�ยประมาณ 

ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�
สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่

กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 
และสนบัสนนุกล้วยเลบ็มือนางในการทําวิจยั 

ผลิตภณัฑ์จากกล้วยเลบ็มือนาง. (ระบบออนไลน์).
(10 ธนัวาคม 2554).
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(พิเศษ) กนัยายน-ธนัวาคม

บบ ที�ความเร็วรอบมอเตอร์มีดฝาน 
รอบต่อนาที) ที�สัมพันธ์กับแรงดงึของค่าคงที�สปริง (ค่า K) 3 ระดับ (

 

the relation between speed (rpm) with product (g)

 
วจิารณ์ผล

อกเปลือกมีขนาดความยาวเฉลี�ย 
อกเปลือกมีขนาดความยาวเฉลี�ย 88.1 มิลลเิมตร เส้

กเปลือกและไมป่อกเปลือก คือ 2,581 และ 
กิโลกรัมตอ่ตารางเซนติเม

บริกซ์ และค่าแรงที�ใช้
นิวตนั การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ พบวา่เครื�องสามารถฝานได้ 

การฝานตอ่ชั�วโมง ได้ทําการทดสอบฝานที�ความเร็วรอบ 100, 150, 200, 250, 300

กรัม กบัความสมัพนัธ์ของแรงกดด้วยสปริง k = 190, 280

รอบตอ่นาที สปริงที�คา่ k = 280 นิวตนั
วยเตม็แผน่เฉลี�ยประมาณ 79.42% 

คาํขอบคุณ
ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�

สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่
กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 

 
เอกสารอ้างองิ

(ระบบออนไลน์). แหลง่ข้อมลู
. 
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ธนัวาคม  2555  

บบ ที�ความเร็วรอบมอเตอร์มีดฝาน 6 ระดับ (
ระดับ (190, 280

the relation between speed (rpm) with product (g)

จารณ์ผล 
อกเปลือกมีขนาดความยาวเฉลี�ย 91.1

มิลลเิมตร เส้นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 
และ 2,005 ตารางมิลลิเมตร ตามลําดบั โดยมีคา่ความแน่น

กิโลกรัมตอ่ตารางเซนติเมตร แบบไมป่อกเปลือกเฉลี�ยคือ 
บริกซ์ และค่าแรงที�ใช้ในการฝานกล้วยเลบ็มือนางแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 
นิวตนั การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ พบวา่เครื�องสามารถฝานได้ 

100, 150, 200, 250, 300

k = 190, 280 และ 450

นิวตนั-เมตร ความหนาของแผน่กล้วยที�ฝานได้เฉลี�ยประมาณ 

คาํขอบคุณ 
ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�

สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่
กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 

เอกสารอ้างองิ 
แหลง่ข้อมลู: http://www.thaitambon.com/ProvincialStarOTOP/PSO
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ระดับ (100, 150
280 และ 450 นิวตัน
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 มิลลิเมตร เส้นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 
นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 

ตารางมิลลิเมตร ตามลําดบั โดยมีคา่ความแน่น
ตร แบบไมป่อกเปลือกเฉลี�ยคือ 

ในการฝานกล้วยเลบ็มือนางแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 
นิวตนั การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ พบวา่เครื�องสามารถฝานได้ 

100, 150, 200, 250, 300 และ 350 รอบตอ่นาที ใช้นํ �าหนั
450 นิวตนั-เมตร ความเร็วรอบเหมาะสม

เมตร ความหนาของแผน่กล้วยที�ฝานได้เฉลี�ยประมาณ 

ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�
สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่

กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 

http://www.thaitambon.com/ProvincialStarOTOP/PSO
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   เครื�องฝานกลว้ยเล็บมือ

150, 200, 250, 
นิวตัน-เมตร) 

 

มิลลิเมตร เส้นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 
นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 23.4 มิลลเิมตร พื �นที�

ตารางมิลลิเมตร ตามลําดบั โดยมีคา่ความแน่น
ตร แบบไมป่อกเปลือกเฉลี�ยคือ 3.22 กิโลกรัมตอ่ตาราง

ในการฝานกล้วยเลบ็มือนางแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 
นิวตนั การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ พบวา่เครื�องสามารถฝานได้ 

รอบตอ่นาที ใช้นํ �าหนั
เมตร ความเร็วรอบเหมาะสม

เมตร ความหนาของแผน่กล้วยที�ฝานได้เฉลี�ยประมาณ 

ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�
สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่

กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 

http://www.thaitambon.com/ProvincialStarOTOP/PSO
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, 300 และ 350

มิลลิเมตร เส้นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 
มิลลเิมตร พื �นที�

ตารางมิลลิเมตร ตามลําดบั โดยมีคา่ความแน่น
กิโลกรัมตอ่ตาราง

ในการฝานกล้วยเลบ็มือนางแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 
นิวตนั การศกึษาสมรรถนะเครื�องต้นแบบ พบวา่เครื�องสามารถฝานได้ 5 ชดุ

รอบตอ่นาที ใช้นํ �าหนกัในการกด 
เมตร ความเร็วรอบเหมาะสมในการ

เมตร ความหนาของแผน่กล้วยที�ฝานได้เฉลี�ยประมาณ 2 

ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�
สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่

กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 
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มิลลิเมตร เส้นผา่นศนูย์กลางสงูสดุเฉลี�ย 
มิลลเิมตร พื �นที�

ตารางมิลลิเมตร ตามลําดบั โดยมีคา่ความแน่น
กิโลกรัมตอ่ตาราง

ในการฝานกล้วยเลบ็มือนางแบบปอกเปลือกเฉลี�ยคือ 
ชดุ

กในการกด 
ในการ

2  

ขอขอบคณุ สาขาวิชาวิศวกรรมศาสตร์ สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั วิทยาเขตชมุพร ที�
สนบัสนนุอปุกรณ์และเครื�องมือตา่งๆ ในการทําการวิจยั และขอขอบคณุศนูย์การเรียนรู้กล้วยเลบ็มือนางบ้านครูแอว๋ และกลุม่

กษตรกรพอ่ตาหินช้าง อําเภอทา่แซะ จงัหวดัชมุพร ที�ให้คําปรึกษา และคําแนะนําเกี�ยวกบัการทอดกล้วยเลบ็มือนาง 
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