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Abstracts 
The purpose of this research was to compare the influences of different drying methods of sweet corn 

seed  on the   percentages of germination and seedling vigor. The experiments were conducted to reduce the 
moisture content of seed by 3 methods: sun drying for 7 days, hot air drying at 43oC for 12 h followed by sun 
drying for 7 days and infrared drying at the seed temperature of 40oC for 2 h followed by sun drying for 7 days. 
The samples with initial moisture content of 74% wet basis were dried down to about 14% wet basis. Then the 
samples were tested for seed qualities by measuring the percentages of germination and seedling vigor. The  
results showed  that the infrared drying at the seed temperature of 40oC for 2 h followed by sun drying for 7 days 
had the highest percentage of germination )90.33%(  and seedling vigor )82.33%(  However the results  were not 
significantly different from drying with hot air at 43oC followed by 7 days sun drying. 
Keywords: sweet corn seed, hot air, infrared 

 
บทคัดย่อ 

งานวิจยันีมี้วตัถปุระสงค์เพ่ือเปรียบเทียบวิธีการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดหวานตอ่ร้อยละการงอกและความแข็งแรง
ของต้นกล้า โดยทําการทดลองลดความชืน้ของเมลด็พนัธุ์ 3 วิธี คือ การตากแดด 7 วนั การอบแห้งด้วยอากาศร้อนท่ีอณุหภมิู 
43 oC เป็นเวลา 12 ชัว่โมง แล้วนําไปตากแดดอีก 7 วนั และการอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดท่ีอณุหภมิูของเมลด็พนัธุ์ 40 oC เป็น
เวลา 2 ชัว่โมง แล้วแล้วนําไปตากแดดอีก 7 วนั โดยความชืน้เร่ิมต้นของตวัอย่างร้อยละ 74 มาตรฐานเปียก จากนัน้นํามาลด
ความชืน้ด้วยกรรมวิธีดงักลา่วจนลดลงเหลือประมาณร้อยละ 14 มาตรฐานเปียก จากนัน้นําตวัอยา่งไปทดสอบคณุภาพเมลด็
พนัธุ์ โดยการวดัความการงอกและความแข็งแรงของต้นกล้า ผลการทดลองพบวา่ การอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดหวานด้วยรังสี
อินฟราเรดท่ีอณุหภมิูของเมลด็พนัธุ์ 40 oC เป็นเวลา 2 ชัว่โมงแล้วนําไปตากแดดอีก 7 วนั มีความงอก (90.33%) และความ
แข็งแรงของต้นกล้า (82.33%)สงูท่ีสดุ แตไ่มแ่ตกตา่งทางสถิติกบัการลดความชืน้ด้วยลมร้อน 43oC  แล้วนําไปตากแดด 7 วนั 
คาํสาํคัญ: เมลด็พนัธุ์ข้าวโพดหวาน   การลดความชืน้   รังสีอินฟราเรด 
  

คาํนํา 
ข้าวโพดเป็นพืชไร่ของประเทศไทย ในปัจจบุนัข้าวโพดได้เล่ือนอนัดบัจากพืชท่ีไมมี่ความสําคญัทางเศรษฐกิจ  มาเป็น

พืชท่ีมีความสําคญัใกล้เคียงกบัข้าวเจ้าและยางพารา ซึง่เป็นสนิค้าสง่ออกท่ีสําคญัของประเทศไทยเกษตรนิยมปลกูกนัมาก
เน่ืองจากปลกูง่ายและเก็บเก่ียวได้ในช่วงสัน้ๆ ดงันัน้จงึต้องมีการศกึษาหาวิธีจดัเก็บผลผลิตของข้าวโพดท่ีจะนํามาทําเมลด็พนัธุ์
ให้มีประสทิธิภาพมากท่ีสดุ เพ่ือเป็นการรักษาคณุภาพและปริมาณของผลผลิต ปัญหาในการสง่ออกข้าวโพดของไทย คือเร่ือง
คณุภาพของข้าวโพดท่ียงัไมไ่ด้มาตรฐาน อนัเน่ืองมาจากปฏิบติัการหลงัการเก็บเก่ียวยงัไม่ดีพอทําให้ข้าวโพดท่ีเก็บเก่ียวได้มี
ความชืน้สงูก่อให้เกิดเชือ้ราท่ีผลิตสารพิษอะฟลาทอกซิน (Aflatoxin) ซึง่มีผลกระทบอยา่งมากต่อคณุภาพของข้าวโพด ดงันัน้
การจดัการด้านการเก็บรักษาเมลด็ข้าวโพดจงึเป็นสิง่ท่ีจําเป็นมาก โดยเฉพาะความชืน้ในเมลด็ข้าวโพดมีผลอยา่งมากในการ
เก็บรักษา การท่ีจะทําให้เมลด็ข้าวโพดปลอดภยัจากสารดงักลา่ว ควรลดความชืน้ของเมลด็ข้าวโพดให้เหลือประมาณ 14 %
มาตรฐานเปียก (วีรวฒัน์ , 2552) จะช่วยให้ปลอดภยัจากเชือ้ราแตถ้่าทําให้ความชืน้ต่ํากวา่นีข้้าวโพดอาจแห้งเกินไป เกิดการ
แตกร้าวสญูเสียนํา้หนกัในเชิงพาณิชย์ได้  การลดความชืน้ข้าวโพดเพ่ือทําเมลด็พนัธุ์สามารถทําได้หลายวิธี  ซึง่เกษตรกรหรือ
นกัวิชาการโดยทัว่ไปจะใช้วิธีการตากแดด เน่ืองจากมีต้นทนุต่ํา แตต้่องใช้พืน้ท่ีมาก การอบแห้งเป็นวิธีหนึง่ท่ีจะลดความชืน้ของ
เมลด็ข้าวโพดได้ โดยปัจจบุนัรูปแบบและวิธีการอบแห้งมีท่ีน่าสนใจมีอยูด้่วยกนัหลายวิธี เช่น การอบแห้งด้วยลมร้อน เน่ืองจาก
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รูปแบบนีมี้ต้นทนุในการสร้างเคร่ืองท่ีคอ่นข้างต่ํา (Chu and Chou, 2003) นอกเหนือจากการอบแห้งด้วยลมร้อนแล้วยงัมีอีกวิธี
หนึง่ท่ีมีต้นทนุต่ํา (Chu and Chou, 2003 ; Isengard, 1995) คือการอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรด โดยรังสีอินฟราเรดจะสามารถ
นําไปใช้ควบคูก่บัระบบอ่ืนได้ง่ายเน่ืองจากใช้พืน้ในการติดตัง้น้อย ไมมี่ความซบัซ้อนของระบบ รวมทัง้ตอบสนองตอ่การ
ควบคมุได้รวดเร็ว การศกึษานีจ้ึงมีวตัถปุระสงค์เพ่ือทดสอบความงอกและความแข็งแรงของเมลด็ข้าวโพดโดยใช้รังสีอินฟราเรด
และลมร้อน เปรียบเทียบกบัวิธีการตากแดด 

 
อุปกรณ์และวิธีการ 

อปุกรณ์ท่ีใช้ในการศกึษาในครัง้นีป้ระกอบด้วยเคร่ืองอบแห้ง 2 ประเภท ดงัแสดงใน Figure 1 ได้แก่ 1) เคร่ืองอบแห้ง
แบบใช้รังสีอินฟราเรด (Gas-fired Infrared dryer, GID) ประกอบด้วย หลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรดชนิดใช้แก๊ส LPG เป็น
เชือ้เพลงิ ติดตัง้ชดุความคมุอณุหภมิูเพ่ือปรับตัง้คา่ ความยาวคล่ืนสงูสดุ ถาดใสว่สัดอุบแห้งขนาด 0.4 x 0.5 ม. ติดตัง้อยู่
ด้านลา่งหา่งจากหลอด 0.40 ม. บนฐานท่ีมีระบบสัน่สะเทือนให้วสัดเุกิดการพลกิไปมาระหว่างการอบแห้ง โดยผนงัทกุด้านใช้
อะลมิูเนียมเพ่ือช่วยในการสะท้อนรังสี โดยเว้นช่องด้านบนและด้านลา่งให้อากาศในห้องอบแห้งมีการไหลแบบอิสระ 2) ตู้อบท่ี
อณุหภมิู 105 oC ตามมาตรฐาน ASAE Moistore Mesurement ; Grains and Seeds , Method  S 352.2 
 

             
                      (1)                                                 (2) 

Figure 1 Drying machine (1) (Gas-fired Infrared dryer, GID) (2) Hot air oven 
 

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพ่ือทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัท่ีเกษตรกรเตรียมไว้ทําพนัธุ์ หลงัจากเก็บเก่ียวนํามากะเทาะ
เมลด็ด้วยมือทําความสะอาดและคดัแยกสิง่เจือปนออก และนํามาหาความชืน้เร่ิมต้น โดยในการวดัความชืน้ข้าวโพดจะสมุ
ตวัอยา่ง 3 ซํา้นํามาชัง่นํา้หนกั แล้วอบแห้งในตู้อบท่ีอณุหภมิู 105 oC  ตามมาตรฐาน ASAE Moistore Mesurement ; Grains 
and Seeds , Method  S 352.2 แล้วหลงัจากนัน้นํามาทําการทดลองด้วยกรรมวิธีตา่งๆ ได้แสดงดงั Figure 2   
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Figure 2  The three drying  processes  of  sweet  corn  seed 
 

1. นําข้าวโพดท่ีเตรียมไว้มาตากแดด 7 วนั หลงัจากนัน้นํามาหาความชืน้ บางสว่นนํามาเพาะโดยแบง่เป็น 3 
ซํา้ ซํา้ละ 100 เมลด็ 

2. นําข้าวโพดท่ีเตรียมไว้ใสล่งในถาดสําหรับวางวสัดท่ีุนํามาอบแห้งแล้วนําเข้าไปอบในห้องอบแห้งโดยใช้รังสี
อินฟราเรดท่ีระดบัอณุหภมิูเมลด็พนัธุ์ 40 oC เป็นเวลา 2 ชัว่โมง แล้วนําบางสว่นมาหาความชืน้ และนําสว่น
ท่ีเหลือมาตากแดดอีก 7 วนัจากนัน้หาความชืน้อีกครัง้ก่อนนําสว่นท่ีเหลือไปเพาะเป็น 3 ซํา้ ซํา้ละ 100  
เมลด็ 

3. นําข้าวโพดท่ีเตรียมไว้เข้าอบท่ีตู้อบไฟฟ้าแบบลมร้อนท่ีอณุหภมิู  43 oC เป็นเวลา  12  ชัว่โมง  แล้วนําไป
ตาดแดดเป็นเวลา 7 วนั  หาความชืน้หลงัตากแดดแล้วนําไปเพาะเป็น 3 ซํา้ ซํา้ละ 100 เมลด็ 

 
ผลและวจิารณ์ผลการทดลอง 

ผลของความชืน้ของเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดท่ีนํามาทดสอบมีความชืน้เร่ิมต้นคือ 74.39 wb หลงัจากนัน้นํามาลดความชืน้ 
พบวา่ วิธีการอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรด วิธีการอบแห้งแบบลมร้อน และตากแดดมีระดบัความชืน้ท่ีลดลงไมแ่ตกตา่งกนัทาง
สถิติ 

ผลการทดสอบความงอกของข้าวโพดทัง้ 3 วิธี พบวา่ วิธีการอบแห้งด้วยรังสีอินฟาเรดท่ีระดบัอณุหภมิูเมลด็พนัธุ์      
40 oC เป็นเวลา 2 ชัว่โมง มีเปอร์เซน็ต์การงอกสงูท่ีสดุ คือ 90.33% ซึง่ไมแ่ตกตา่งกบัวิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนท่ีอณุหภมิู 43 oC 
เป็นเวลา 12  ชัว่โมง (Siri et al., 2003)  สว่นวิธีการตากแดดมีความงอกน้อยท่ีสดุคือ  86%  

สําหรับความแข็งแรงของเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดทัง้ 3 วิธี พบวา่ วิธีการอบแห้งด้วยรังสีอินฟาเรดท่ีระดบัอณุหภมิูเมลด็
พนัธุ์ 40oC เป็นเวลา 2 ชัว่โมง  มีเปอร์เซน็ต์การงอกสงูท่ีสดุ คือ 82.33%  และไมแ่ตกตา่งจากวิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนท่ี
อณุหภมิู  43 oC เป็นเวลา  12  ชัว่โมงท่ีมีความแข็งแรง 80.33%   สว่นวิธีการตากแดดมีความแข็งแรงน้อยกวา่คือ  76%  
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Table 1 Comparison of moisture content percentage of germination and seedling  vigor with hot air drying infrared 

radiation and sun drying 
 

Material Drying  methods 
Final moisture content  

(wb.) 
percentage of 
germination 

percentage of 
seedling vigor 
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 ) sun drying for 7 days 14.48 86 a 76 a 

infrared drying at the seed 
temperature of 40oC for 2 h 

followed by sun drying for 7 days 

 
14.20 

 
90.33 b 

 
82.33 b 

hot air drying at 43oC for 12 h 
followed by sun drying for 7 days 

 
13.96 

 
88.33 a,b 

 
80.33 b 

 Note : Means in the same column followed by the same letter are not significantly different at p 0.05 

 
 

สรุปผล 
 การทดสอบเปอร์เซน็ต์การงอกและเปอร์เซน็ต์ความแข็งแรงของเมลด็พนัธุ์ข้าวโพด พบวา่การใช้รังสีอินฟาเรดท่ีระดบั
อณุหภมิูเมลด็พนัธุ์ข้าวโพด  40oC เวลา 2 ชัว่โมง  และการอบด้วยลมร้อน  ให้ผลลพัธ์ไมแ่ตกต่างกนั  แตใ่ห้ผลดีกวา่การตาก
แดดอยา่งเดียว 
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