
การใชคล่ืนความถ่ีวิทยุในการควบคุมผีเส้ือขาวสาร Corcyra cephalonica (Stainton) และผลตอคุณภาพของขาวสาร
พันธุขาวดอกมะลิ 105 

 
ณคณณิ ลือชัย* 

 
บทคัดยอ 

การใชคล่ืนความถ่ีวิทยุ (Radio Frequency) ซ่ึงทําใหเกิดความรอนสูงในระยะเวลาส้ันไดนํามาทดสอบ ใชในการ
กําจัดผีเส้ือขาวสาร Corcyra cephalonica (Stainton) ท่ีปะปนและเปนแมลงศัตรูภายในโรงเก็บของขาวสารพันธุขาวดอก
มะลิ 105 ในการทดลองแรก นําขาวสารพันธุขาวดอกมะลิ 105 ความช้ืนเมล็ดประมาณ 13 เปอรเซ็นต และมีผีเส้ือขาวสาร
ระยะการเจริญเติบโตตางๆ ปะปนอยูมาผานคล่ืนความถ่ีวิทยุ ท่ีความถ่ี 27.12 MHz ท่ีอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 
3 นาที พบวาทําใหผีเส้ือขาวสารระยะไข หนอน ดักแดและตัวเต็มวัย ตาย 98.35, 100.00, 98.19 และ 100.00 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ สวนในการทดลองท่ี 2 ไดนําระยะไขของผีเส้ือขาวสารใสปะปนไปกับขาวสารพันธุขาวดอกมะลิ 105 นํามา
ผานการใชคล่ืนความถ่ีวิทยุท่ีอุณหภมิู 40, 45, 50, 55 และ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 3 นาทีเพื่อหาอุณหภูมิท่ีตํ่าท่ีสุดท่ีทํา
ใหไขผีเส้ือขาวสารตายอยางสมบูรณ พบวาเม่ือุณหภูมิของคล่ืนความถ่ีวิทยุเพิ่มข้ึน จะทําใหไขของผีเส้ือขาวสารมีอัตรา
การตายเพ่ิมข้ึนดวย และพบวาเม่ืออุณหภูมิของคล่ืนวิทยุเพิ่มข้ึน จะทําใหไขของผีเส้ือขาวสารตาย 100 เปอรเซ็นตใน
กรรมวิธีท่ีใชอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส เทานั้น สวนท่ีอุณหภูมิ 40, 45, 50 และ 55 องศาเซลเซียส เปอรเซ็นตการตายของ
ไขผีเส้ือขาวสารเปน 74.05, 80.95, 80.95 และ 92.95 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนคุณภาพของขาวสารพันธุขาวดอกมะลิ 
105 ท่ีผานคล่ืนความถ่ีวิทยุในอัตราขางตนมีการเปล่ียนแปลง คือ เม่ืออุณหภูมิสูงข้ึน ปริมาณอะไมโลสจะเพิ่มข้ึน สวน
ปริมาณโปรตีน อัตราการยืดตัวของเมล็ดขาวสุก (elongation ratio during cooking) และความคงตัวของแปงสุก (gel 
consistency) ลดลง ลักษณะเนื้อสัมผัสขาวสุกพบวา คาความแข็ง (hardness) การคงสภาพของเมล็ด การยืดหยุนสูสภาพ
เดิม (springiness) และคาแรงบดเค้ียว (chewiness) เพิ่มข้ึน แตความเหนียวติดกันของขาวสุก (peak) และคาความทนทาน
ของเม็ดแปงตอการกวน (breakdown) ลดลง แตคาอุณหภูมิเร่ิมเปล่ียนแปลงคาความหนืด (pasting temperature) คาความ
หนืดสุดทาย (final viscosity) และคาการคืนตัวของแปงสุก (setback) เพิ่มข้ึน สารใหความหอมท่ีอยูในขาวสารพันธุขาว
ดอกมะลิ 105 ไดแก 2-อะเซติล-1-พิรโรลลีน (2AP) พบวาในขาวท่ีผานคล่ืนความถ่ีวิทยุในชวงอุณหภูมิ 40 ถึง 60 องศา
เซลเซียสเปนเวลา 3 นาที มีปริมาณสาร 2-อะเซติล-1-พิรโรลลีน (2AP) ไมแตกตางทางสถิติ กับขาวสารพันธุขาวดอกมะลิ 
105 ท่ีไมไดนําไปผานคล่ืนความถ่ีวิทยุ  
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Abstract 

The uses of a pilot scale radio frequency (RF) as heat treatment for controlling rice moth, Corcyra cephalonica 
(Stainton) were conducted. Rice moth is a major pest of stored products and contaminates during the milling process. 
In experiment I, egg, larval, pupa and adult stages of rice moth blended with milled rice cv. Khao Dawk Mali 105 with 
approximately 13% moisture content were blended with milled rice and exposed to RF at 60°C with 27.12 MHz for 
minutes and then were incubated until the emergence of adults. Number of insect mortality of each stage was 
calculated from the number of insects which were not able to develop to adult stage. Egg and pupal stages showed 
incomplete mortality with 97.33 and 98.20% respectively while larval and adult stages showed the complete mortality. 
In Experiment II, rice moth eggs were exposed again with 40, 45, 50, 55 and 60°C for 3 minutes to find the narrow 
temperature interval for killing eggs. Insect mortality increased with increasing temperature and the morality was 
74.05, 80.95, 80.95, 92.95 and 100% for the temperature of RF at 40, 45, 50, 55 and 60°C. Qualities of milled rice after 
treatment with 27.12 MHz radio frequency at various temperatures were also examined. Amylose content in milled rice 
increases with the increase of RF temperature. Increasing the temperature slightly influenced the rice texture profile, 
viscosity, protein content, elongation ratio, and gel consistency. 2-acetyl-1-pyrroline (2AP), a key aromatic compound 
in Khao Dawk Mali 105 or jasmine rice appeared to be relatively stable after this RF heat treatment. 
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