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บทคัดยอ 
การศึกษาการตอบสนองของมะมวงตอสภาพขาดนํ้าในตนมะมวงพันธุแกว และการเก็บรักษาผลมะมวงพันธุ

น้ําดอกไมในสภาพท่ีมีความชื้นสัมพัทธตํ่า (60 %) พบวา สภาพแวดลอมท่ีกอใหเกิดความเครียดสงผลตอการเพ่ิมของ
ปริมาณกรด Abscisic กรด Jasmonic Methyljasmonates และสารประกอบฟนอลทั้งหมดในมะมวง การใช Uniconazole 
ความเขมขน 250 ppm ท้ังในการรดตนและจุมผลมะมวงสงผลใหมะมวงมีปริมาณกรด Abscisic เพิ่มข้ึน แตสงผลให
ปริมาณ Jasmonates ลดลง การใชกรด 5-aminolaevulinic (ALA) ความเขมขน 250 ppm ฉีดพนใหท่ัวทรงพุมตนมะมวง 
มีผลตอการเพิ่มปริมาณของกรด Abscisic กรด Jasmonic และ Methyljasmonates และเปนท่ีนาสังเกตวาการใช ALA 
สงผลตอการเพิ่มปริมาณกรด Abscisic กรด Jasmonic และ ethyljasmonates ในใบชัดเจนมากกวาในสวนอ่ืนๆ ของตน 
การเพิ่มข้ึนของปริมาณสารประกอบฟนอลท้ังหมดสัมพันธกับการลดลงของปริมาณกรด Abscisic ในสวนของใบ ทอ
ลําเลียง และราก สําหรับการทดลองการเก็บรักษาผลมะมวงในชุดการทดลองควบคุมพบวา หลังจากทําการเก็บรักษา
มะมวงเปนเวลา 3 วัน ในเปลือกและเนื้อผลมะมวงมีปริมาณกรด Jasmonic และ Methyljasmonates เพิ่มข้ึนอยางรวดเร็ว
ซ่ึงสัมพันธกับการเปล่ียนสีของมะมวง โดยมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีความช้ืนสัมพัทธสูงมีการเปล่ียนแปลงปริมาณกรด 
Abscisic เพียงเล็กนอย ในขณะท่ีมะมวงท่ีเก็บรักษาที่ความช้ืนสัมพัทธตํ่ามีปริมาณกรด Abscisic เพิ่มข้ึนอยางชัดเจน 
นอกจากนี้การใช Uniconazole ลดการสรางสารประกอบฟนอลในเปลือกอยางชัดเจน แตไมสงผลตอปริมาณสารฟนอล
ในเนื้อผลมะมวง 
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Abstract 

The response of mango tree to water deficit stress was studied in ‘Kaew’ cultivar, and response of mango fruit 
to low relative humidity (60 %) was studied in ‘Nam Dok Mai’ cultivar. Stress condition increased abscisic acid, 
jasmonic acid, methyl jasmonates and total phenolics compound in both mango tree and fruit. Uniconazole application 
at 250 ppm increased abscisic acid content, but decreased the jasmonates level in both mango tree and fruit. 5-
aminolaevulinic acid (250 ppm) also increased abscisic acid, jasmonic acid and methyl jasmonates content in mango 
tree. However, 5-aminolaevulinic acid affected on increasing of abscisic acid, jasmonic acid and methyl jasmsonates in 
mango leaf more than other part (cortex and root). There was relationship between the increase of total phenolics 
content and the decrease of abscisic acid content in mango leaf, cortex and root. In mango fruit, after storage for 3 
days, jasmonic acid and methyl jasmonates were transiently increased in mango peel and pulp. It was related with the 
changing of mango colour. Mango stored at high relative humidity (95 %) had a little changing of abscisic acid 
content, while that stored at low relative humidity (60 %) showed the increase of abscisic acid. Moreover, uniconazole 
application decreased total phenolics content in mango peel, but not effect in mango pulp. 
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