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บทคัดยอ 

 การทดสอบผลของไคโตแซนท่ีความเขมขน  200, 600, 1,000, 1,400  และ 1,800  ppm  ตอการเจริญทางเสนใย
ของเช้ือราสาเหตุโรคผลเนาของเงาะ  4  ชนิดคือ  Greeneria  sp.,  Gliocephalotrichum  sp.,  Lasiodiplodia  theobromae  
และ  Pestalotiopsis  sp.  บนอาหารเล้ียงเชื้อ  Potato  Dextrose  Agar  (PD)  พบวาไคโตแซนทุกความเขมขนสามารถ
ชะลอการเจริญทางเสนใยของเช้ือราทุกชนิดไดเม่ือเปรียบเทียบกับเช้ือราท่ีเล้ียงในอาหารเล้ียงเช้ือ  PDA  ท่ีไมไดผสมไค
โตแซน  โดยเฉพาะท่ีความเขมขน  600-1,800  ppm  สามารถยับยั้งการเจริญของเช้ือ  Greeneria  sp.  ไดอยางสมบูรณ  
และไคโตแซนท่ีความเขมขน  1,800  ppm  สามารถยับยัง้การเจริญของเช้ือรา  Gliocephalotrichum  sp.,  L. theobromae 
และ  Pestalotiopsis  sp.  ไดรอยละ  83.29,  69.44  และ  57.52  ตามลําดับ  สวนผลของไคโตแซนท่ีความเขมขนรอยละ  
100,  200,  300  และ  400  ppm ตอการงอกของสปอรเช้ือรา  Greeneria sp., Gliocephalotrichum sp., Lasiodiplodia 
theobromae และ  Pestalotiopsis  sp.  พบวาท่ีความเขมขน  400  ppm  สามารถยับยั้งการงอกของสปอรไดรอยละ  41.89,  
36.96,  34.94  และ  39.96  ตามลําดับ  ในขณะท่ีอาหารเล้ียงเช้ือ  PDA  ท่ีผสมสารกําจัดเช้ือราเบนโนมิลความเขมขน  
1,000  ppm  สามารถยับยั้งการเจริญทางเสนใยและการงอกสปอรของเช้ือราทุกชนิดไดอยางสมบูรณ  การทดสอบ
เคลือบผิวเงาะพันธุโรงเรียนท่ีมีการเขาทําลายของเช้ือตามธรรมชาติดวยไคโตแซนท่ีความเขมขน  0,  1,800  ppm  และ
สารกําจัดเช้ือราเบนโนมิล  1,000  ppm  แลวนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  13  องศาเซลเซียส  ความช้ืนสัมพัทธรอยละ  95  
พบวาท้ังไคโตแซนและเบนโนมิลไมมีผลชวยชะลอการเกดิโรคเนาได  โดยมีการเกิดโรครอยละ  20  ในขณะท่ีเงาะท่ี
ไมไดเคลือบผิวมมีการเกดิโรครอยละ  27.5  ซ่ึงไมมีความแตกตางทางสถิติ  สวนในผลเงาะท่ีทําแผลและปลูกเช้ือ  L.  
theobromae  กอนการเคลือบผิวดวยไคโตแซนความเขมขน  1,800  ppm  พบวาไคโตแซนสามารถชวยชะลอการเกดิ
โรคผลเนาไดดีเทียบเทากับการใชสารกําจดัเช้ือราเบนโนมิลคือ  มีการเกิดโรครอยละ  25  ขณะที่เงาะท่ีปลูกเช้ือราและ
ไมไดเคลือบผิวดวยไคโตแซนมีการเกดิโรครอยละ  50  นอกจากนี้พบวาการเคลือบผิวผลเงาะท่ีปลูกเช้ือราดวยไค
โตแซนท่ีความเขมขน  1,800  ppm  สามารถชวยลดความรุนแรงของโรคไดโดยมีความรุนแรงของโรครอยละ  12.5  
ของพื้นท่ีผิวผลเงาะท้ังหมด  สวนเงาะท่ีไมไดเคลือบผิวมีความรุนแรงของโรคเทากับรอยละ  30.0  ของพื้นท่ีผิวผลเงาะ
ท้ังหมด  อยางไรก็ตามการเกิดโรคและความรุนแรงของโรคท่ีลดลงไมไดเกีย่วของกบัการท่ีไรโตแซนมีผลไปกระตุน
กิจกรรมของเอนไซมเปอรออกซิเดสและไคติเนส  แตกจิกรรมของเอนไซมเปอรออกซิเดสและไคติเนสที่เพิ่มข้ึนบนผล
เงาะเกดิจากการทําบาดแผลและการปลูกเช้ือรา  ผลของไคโตแซนตอการเปล่ียนแผลงทางคุณภาพและชีวเคมีของเงาะ  
พบวาการเคลือบผิวผลเงาะท่ีปลูกเช้ือราดวยไคโตแซน  ความเขมขน 1,800  ppm  สามารถชวยชะลอการเปล่ียนแผลงคา
สี  L  และปริมาณแอนโธไซยานินท่ีเปลือกของเงาะ  แตไมมีผลชวยชะลอการสูญเสียน้ําหนกัสด  อัตราการหายใจ  และ
การผลิตเอทธิลีน  การทดสอบดานการยอมรับของผูบริโภคของผลเงาะท่ีเคลือบผิวดวยไคโตแซนความเขมขน 1,800  
ppm  พบวาไคโตแซนไมมีผลทําใหเกดิความผิดปกติดานการเปล่ียนแปลงสีขน  สีเนื้อ  ความฉ่ําน้าํ  กล่ิน  และมีคะแนน
การยอมรับโดยรวมของผูบริโภคของเงาะอยูในเกณฑปกติจนกระท่ังถึงวันท่ี  12  ของอายุการเก็บรักษา 
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Abstract 

 Effects of chitosan on mycelial growth of fruit rot pathogens; Greeneria sp., Gliocephalotrichum sp., 
Lasiodiplodia theobromae and Pestalotiopsis sp. of rambutan fruit were evaluated on potato dextrose agar (PDA) 
incorporated with chitosan at concentrations of 200, 600, 1,000, 1,400 and 1,800 ppm.  The results revealed that 
mycelial growth of chitosan treated fungi was reduced compared to untreated sample.  Chitosan treatment at 
concentrations of 600 to 1,800 ppm completely inhibited mycelial growth of Greeneria sp. while 1,800 ppm chitosan 
delayed the growth of Gliocephalotrichum sp., L. theobromae and Pestalotiopsis sp. at 83.29, 69.44 and 57.52 %, 
respectively.  Effects of chitosan on spore germination of Greeneria sp., Gliocephalotrichum sp., L. theobromae and 
Pestalotiopsis sp. were studied on PDA incorporated with chitosan at concentrations of 100, 200, 300 and 400 ppm.  
Chitosan treatment at 400 ppm resulted in the inhibition of spore germination of Greeneria sp., Gliocephalotrichum 
sp., L. theobromae, and Pestalotiopsis sp. at 41.89, 39.96, 34.94 and 39.96 % respectively. However, PDA medium 
containing fungicidal benomyl at 1,000 ppm was able to inhibit mycelial growth and spore germination of all tested 
fungi completely.  Effects of 1,800 ppm chitosan coating on natural infected rambutan fruit were conducted at 13°C 
with 95 % relative humidity.  Dipping fruit in chitosan showed the decease of rot disease as well as benomyl 
treatment with 20% of disease incidence but there were no significantly difference in disease incidence compared to 
untreated fruit (27.5%).   L. theobromae inoculated rambutan fruit before coating with chitosan presented 25% of 
disease incidence similar to benomyl treatment, while control fruit were 50%. Chitosan treatment of inoculated fruit 
also appeared the significantly reduction of disease severity with 12.5 %, while untreated fruit were 30 %.  However, 
decrease of disease incidence and severity did not associate with the activity of peroxidase and chitinase but the 
increase of these enzymatic activities related to the wound and pathogenic infection.  Effects of chitosan  on changes 
in quality and biochemistry of rambutan fruit were found that chitosan coating at 1,800 ppm delayed colour (L value) 
and anthocyanin content in peel but did not show any effects to decrease on weight loss, respiration rate and ethylene 
production.  Moreover, the sensory quality of peel colour, pulp colour, soaking of fresh and off-flavour of chitosan 
treated fruit was not significantly difference with untreated fruit.  The quality of treated fruit was acceptable until 
days 12 storage. 
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