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บทคัดยอ 

 การทดลองนี้ศึกษาการเปล่ียนแปลงองคประกอบของผนังเซลลฝร่ัง มะละกอ และพุทราในระหวางการพัฒนา
ของผลและระหวางการเก็บรักษา พบวาเซลลูโลสเปนองคประกอบหลักของผนังเซลลท้ังในเปลือกและเนื้อของผลไม
ท้ังสามชนิด ในระหวางการพัฒนาของผลจนถึงระยะเกบ็เกี่ยว โดยเซลลูโลส เฮมิเซลลูโลส และเพคตินท่ีละลายไดใน
สารละลายเฮกซะเมตาฟอสเฟตมีแนวโนมลดลง ขณะท่ีเพคตินท่ีละลายไดในน้ํามีแนวโนมเพิ่มข้ึน neutral sugar ท่ีเปน
องคประกอบหลักในโครงสรางของเพคติน ไดแก กลูโคส กาแลคโตส และอราบิโนส กาแลคโตสมีปริมาณลดลง 
ในขณะท่ีอราบิโนสมีปริมาณเพิ่มข้ึนในระหวางการพัฒนาของผล สวนไซโลกลูแคนมีมวลโมเลกุลลดลงเม่ือผลไมเขาสู
กระบวนการสุก  การเพิ่มของกิจกรรมเอนไซม endo-Polygalacturonase (endo-PG)  มีความสัมพันธกับการเพ่ิมของเพ
คตินท่ีละลายไดในน้ําซ่ึงสงผลใหความแนนเนื้อของผลไมลดลง การเก็บรักษาฝรั่งและพุทราท่ีอุณหภูมิ 10  องศา
เซลเซียส และมะละกอท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ชักนําใหเกดิอาการสะทานหนาว โดยในฝร่ังและพุทราแสดงอาการ
สีน้ําตาลท่ีเปลือก สวนในมะละกอเกิดการยุบตัวบริเวณผิว  เม่ือผลไมเกิดอาการสะทานหนาวสงผลใหมีอัตราการ
สูญเสียน้ําเพิ่มข้ึน ความแนนเนื้อลดลงและมีการเปล่ียนแปลงองคประกอบของผนังเซลล เพคตินท่ีละลายไดในน้ํามี
แนวโนมเพิ่มข้ึนในระหวางการเก็บรักษาพรอมกับการเพิ่มข้ึนของกิจกรรมเอนไซม endo- PG ไมพบการเปล่ียนแปลง
ของ xyloglucan ในฝรั่ง และมะละกอในระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภมิูตํ่าแตพบวามวลโมเลกุลของไซโลกลูแคนมีคา
ลดลงในสวนของเนื้อเยื่อของมะละกอท่ีแสดงอาการสะทานหนาว อันเนื่องมาจากการที่เอนไซมท่ีเกี่ยวของกับผนัง
เซลล (xyloglucan endotranglycosylase) ถูกกระตุนจากการเกิดอาการสะทานหนาว  ไซโลกลูแคนในพุทราท่ีเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิตํ่ามีแนวโนมการเปล่ียนแปลงท่ีไมคงท่ี ฝร่ังและมะละซ่ึงจัดเปนผลไมประเภท climacteric มีแนวโนมการ
เปล่ียนแปลงขององคประกอบ ของผนังเซลลมากกวาพทุราซ่ึงจัดเปนผลไมประเภท non- climacteric 
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Abstract 
 Change of cell wall components in guava, papaya and jujube during fruit development and storage at low 
temperature were studied. Cellulose was the major component in both peel and pulp of all fruit tissues. Neutral sugars 
in pectin structure were glucose, galactose and arabinose. Decrease of cellulose, hemicellulose and 
hexametaphosphate soluble pectin (HMP) were observed during fruit development towards hasrvest, while a water 
soluble pectin (WSP) increased. Xyloglucan was depolymerized to low molecular weight when the fruit reached 
maturation stage. Galactose was reduced during fruit development, in contrast, accumulation of arabinose was 
observed. Increased of endopolygalacturonase (endo-PG) activity was concomitant with increasing of WSP and 
reducing of fruit firmness. Storage of guava and jujube at 10°C, and papaya at 5°C induced a chilling injury 
symptom. Skin browning was found in guava and jujube while surface pitting was a chilling injury symptom in 
papaya. Chilling injury resulted in increasing of weight loss, decreasing in firmness and changing of cell wall 
components. Water soluble pectin tended to increase during storage with increasing of endo-PG activity. Xyloglucan 
profile did not change in guava and papaya, however, the molecular weight of xyloglucan was reduced especially in 
chilled tissue of papaya due to the activation of cell wall degrading related enzyme (xyloglucan endotranglycosylase) 
by chilling temperature. No consistent change of xyloglucan in jujube was found. Guava and papaya, which were 
classified a climacteric group, showed high change of cell wall components during storage, while slightly modified of 
cell wall components was observed in jujube (non-cilmacteric group) 
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