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บทคัดยอ 

 การศึกษาผลของการลดอุณหภูมิโดยการใชน้ําเย็น อุณหภูมิท่ีเหมาะสมตอการเก็บรักษา และฟลมพลาสติกตอ
อายุการวางจําหนายของคะนาฮองกง โดยแบงเปน 3 การทดลอง คือการทดลองท่ี 1 ศึกษาผลของการลดอุณหภูมิ
ดวยวิธี hydrocooling ท่ีอุณหภูมิ 1, 5 และ 10 องศาเซลเซียส พบวาการลดอุณหภมิูคะนาฮองกงโดยการใชน้ําเย็นท่ี
อุณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส มีผลในการชะลอการสูญเสียคลอโรฟลลของใบและดอกคะนาฮองกง และมีคะแนนการ
ยอมรับของผูบริโภคสูงกวาคะนาฮองกงท่ีไมผานการทํา hydrocooling และการทํา hydrocooling ท่ีอุณหภูมิ 5 และ 
10 องศาเซลเซียส การทดลองท่ี 2 ศึกษาผลของอุณหภมิูท่ีเหมาะสมตอการเก็บรักษาคะนาฮองกงท่ีอุณหภูมิ 1, 5, 10 
และ 25 องศาเซลเซียส พบวาการเก็บรักษาคะนาฮองกงท่ีอุณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส สามารถรักษาคุณภาพของคะนา
ฮองกง  ไดดีกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 10 และ 25 องศาเซลเซียส โดยสามารถชะลอการสรางเสนใย การลดลง
ของคาแรงเฉือน กิจกรรมของเอนไซมคลอโรฟลเลสและการสูญเสียปริมาณคลอโรฟลล โดยมีอายุการเก็บรักษานาน 10 
วัน การทดลองท่ี 3 ศึกษาผลของฟลมพลาสติกชนิด Linear Low Density Polyethylene (LLDPE) ความหนา 15 และ 
25 ไมโครเมตร Polyethylene (PE) ความหนา 15 ไมโครเมตร และ Polyvinyl Chloride (PVC) ความหนา 15 
ไมโครเมตร และชุดควบคุม ท่ีอุณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส ตออายุการวางจําหนายของคะนาฮองกง พบวาการหุม
คะนาฮองกงดวยฟลมพลาสติกทุกชนดิสามารถชะลอการสูญเสียน้าํหนัก การลดลงของคาแรงเฉือน กิจกรรมของ
เอนไซมคลอโรฟลเลส การสูญเสียปริมาณคลอโรฟลล และการยอมรับของผูบริโภคทางดานความสดของคะนา
ฮองกงระหวางการวางจาํหนายไดดกีวาการไมหุมดวยฟลมพลาสติกโดยมีอายุการวางจําหนายนาน 14 วัน  
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Abstract 
 Effects of hydrocooling and temperatures on storage quality and effect of polyethylene film on shelf life 
of Kailaan were studied. The experiments were divided into three trails. In the first experiment, the effect of 
hydrocooling temperature at 1 5 and 10°C was investigated and found that hydrocooling at 1°C could retard the 
chlorophyll degradation of florets and leaf of Kailaan in which the acceptance score was higher than those of 
nonhydrocooling and hydrocooling at 5 and 10°C. The second experiment was to study the effect of storage 
temperature at 1 5 10 and 25°C on the qualities of Kailaan. The results showed that Kailaan stored at 1°C was 
able to maintain a better quality than the Kailaan stored at 5 and 10°C, respectively. By dint of at 1°C storage 
temperature the alteration of fiber formation, shear force, chlorophyllase activity and chlorophyll content were 
delayed and the storage life could extend to 10 days. For the third experiment, Kailaan was wrapped with Low 
Density Polyethylene film (LLDPE; 15 and 25 m thickness), Polyethylene film (15 m thickness) and 
Polyvinyl chloride film (PVC; 15 m thickness) and stored at 1°C. The result indicated that all treatments could 
retard loss of weight, shear force and chlorophyll content, chlorophyllase activity and also retained freshness 
during shelf - life to 14 days.  
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