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บทคัดยอ 

ศึกษาการใช้ราํข้าวเหนียว (กข 6) เปรียบเทียบกับราํข้าวจ้าว (หอมมะลิ 105) ร่วมกับ อัลฟา-โทโคเฟอริว 

อะซิเตรท ในสูตรอาหารไก่เน้ือต่อคุณภาพอาหารไก่เน้ือ การเจริญเติบโต  คุณภาพซาก คุณภาพเน้ือ และลักษณะ

ปรากฏ โดยทาํการเสริมราํข้าวชนิดละ 4 ระดับคือ  4, 8, 12 และ 16% ในสตูรอาหารและกลุ่มควบคุมที่ไม่มีการเสริม

ราํข้าว ใช้ไก่เน้ืออายุ 1 วันจาํนวน 9 กลุ่มๆ ละ 5 คอก (ซํา้) คอกละ 20 ตัวรวม 900 ตัว ใช้แผนการทดลองแบบสุ่ม

สมบูรณ์ (Completely Randomize Design, CRD) ให้อาหารและนํา้อย่างเตม็ที่ ทาํการทดลองนาน 42 วัน เม่ือครบ

กาํหนดแล้วทาํการสุ่มไก่คอกละ 4 ตัวเพ่ือทาํการฆ่าชาํแหละซาก ผลการทดลองพบว่าอาหารที่มีการเสริมราํข้าวทั้งสอง

ชนิดเกดิการหืนไม่แตกต่างกนั (P>0.05) แต่การเสริมสามารถเพ่ิมปริมาณของ อลัฟา-โทโคเฟอรอล ได้สงูกว่ากลุ่มที่

ไม่ได้เสริมราํข้าวและเพ่ิมขึ้นตามระดับการเสริมราํข้าว นอกจากน้ีการเสริมราํข้าวทั้งสองชนิดช่วยชะลอการเกดิการหืน

ในเน้ืออกและน่องได้ดีกว่ากลุ่มที่ไม่ได้เสริมราํข้าว โดยเฉพาะที่ระยะเวลาการเกบ็รักษา 5, 10 และ15 วัน (P<0.01) 
การเสริมราํข้าวหอมมะลิ ที่ระดับ 12 และ 16% ร่วมกบั อลัฟา-โทโคเฟอริว อะซิเตรท มีค่าการหืนน้อยที่สดุ แต่เม่ือ

ระยะเวลาการเกบ็เพ่ิมขึ้นคือ 20 และ 25 วัน เน้ืออกจากทุกกลุ่มการทดลองมีค่าการหืนไม่แตกต่างกนั (P>0.05) แต่

พบว่าการเสริมราํข้าวทั้งสองชนิดในระดับสงูคือ 12 และ 16% ในสูตรอาหารช่วยชะลอการหืนในเน้ือน่องได้ดีกว่า

ระดับอื่นๆและสงูกว่ากลุ่มที่ไม่ได้เสริมราํข้าว (P<0.01) การเสริมราํข้าวทั้งสองชนิดไม่มีผลต่อการเจริญเติบโต แม้ว่า

ปริมาณการกินอาหารของไก่ช่วง 0 ถึง 3 สัปดาห์ในกลุ่มที่เสริมราํข้าวทั้งสองชนิดสูงกว่ากลุ่มที่ไม่เสริมราํข้าวกต็าม 

(P>0.05) ด้านองค์ประกอบซากน้ันพบว่าไก่เน้ือมีขนาดของกึน๋เพ่ิมขึ้นตามระดับการเสริมราํข้าว (P<0.01)   เน้ือไก่

จากกลุ่มที่มีการเสริมราํข้าวจ้าว (หอมมะลิ 105) ที่ระดับ 4% มีค่าความเป็นกรดเป็นด่างของเน้ือลดลงน้อยกว่ากลุ่มที่

ไม่ได้เสริมราํข้าว (P<0.01)  ค่าความเหลืองของเน้ืออกที่ได้รับการเสริมราํข้าวทั้งสองชนิดมีค่าตํ่ากว่ากลุ่มที่ไม่ได้เสริม

ราํข้าว (P<0.01)  ค่าการสญูเสยีนํา้ (Drip loss)  ของเน้ือน้ันพบว่า เน้ือน่องของกลุ่มที่ได้รับเสริมราํข้าวเหนียว (กข 

6) ที่ระดับ 4% มีการสญูเสยีนํา้สงูกว่ากลุ่มที่ไม่เสริมราํข้าว   การยอมรับของผู้บริโภค (สี, กล่ินรส, รสชาติ, เนื้อสัมผัส 
และความชอบโดยรวม) ไม่แตกต่างกนั (P>0.05) ระหวางกลุมการทดลอง 

จากการทดลองสรุปไดวาการเสริมรําขาวท้ังสองชนิดนั้น แมไมมีผลท่ีชัดเจนตออัตราการเจริญเติบโต คุณภาพ
ซาก คุณภาพและลักษณะปรากฏของเนื้อ รวมทั้งการยอมรับดานคุณภาพในการบริโภคของเนื้อไก แตการเสริมสามารถ
เพิ่มปริมาณของ อัลฟา-โทโคเฟอรอล ในอาหารได โดยเฉพาะการเสริมรําขาวจาว (หอมมะลิ 105) ท่ีระดับ 12 และ 16% 
รวมกับ อัลฟา-โท    โคเฟอริว อะซิเตรท ซ่ึงสามารถเพ่ิมปริมาณของอัลฟา-โทโคเฟอรอลไดมากกวากลุมอ่ืน สงผลให
สามารถปองกันการเกิดการหืนในเนื้ออกและนองไดดีกวากลุมอ่ืน  
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Abstract 

Comparative study on supplementation of sticky rice bran (RD 6) or Jasmine rice bran (Hom Mali 105) with 
α-tocopheryl acetate (A) in broiler diet were conducted to determine feed quality, growth performance, carcass and 
meat quality. Four levels (4, 8, 12 and 16%) of RD 6 rice bran and Hom Mali 105 rice bran + (A) were supplemented 
in the diet and compared to diet without rice bran supplementation. One day old chicken        (10 males and 10 
females) were randomly allotted into 9 treatments, 5 replications and 20 chickens per pen (replication) in the 
Completely Randomize Design (CRD). Diet and water were fed to the chicken at ad libitum. Feed intake was evaluated 
every week. At the end of feeding trials, 4 chickens from each pen were randomly selected to slaughter and determine 
for growth performance and carcass characteristics. Meat from breast and leg cut were selected to determine for 
chemical composition, meat quality and eating quality. The results revealed that the supplementation of rice bran had 
no effect on the rancidity rate of the diet (P>0.05). However supplementation of both rice bran increased α-tocopherol 
in the diet (P<0.01) compared to without supplementation. Supplementation of both rice bran can delay rancidity of 
meat especially at 5, 10 and 15 days of storage time (P<0.01). Supplementation of Hom Mali 105 rice bran at 12 and 
16% + (A) had lowest TBA number. However after 20 and 25 days storage time all the breast meat had the same TBA 
number (P>0.05). In the leg meat, supplementation of both rice bran at 12 and 16% can delay the rancidity of meat 
more than at other level and also better than without rice bran supplementation (P<0.01). Growth performance were 
not affected by rice bran supplementation (P>0.05). Gizzard of chicken (% of body weight) increased with the higher 
level of rice bran (P<0.01). Both breast and leg meat from chicken with Hom Mali 105 rice bran at 4% had lower pH 
than without rice bran supplementation (P<0.01).  

Yellowness value of breast meat from chicken with rice bran supplementation were lower (P<0.01). Drip loss 
of leg meat from 4% RD 6 rice bran supplementation was higher (P<0.01). The acceptability of meat by (color, 
flavour, taste, texture, and overall acceptability) were not difference (P>0.05) among treatments. 

It can be concluded that supplementation of both rice bran had no affected on growth performance, carcass 
composition, meat quality and characteristic of meat including acceptability. However, rice bran supplementation 
increase α-tocopherol level in broiler diet and supplementation of 12 and 16% Hom Mali 105 rice bran + (A) 
increased α-tocopherol level and reduced rancidity of breast and leg meat.  
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