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 การศึกษาบทบาทของอุณหภูมิและเอทิฟอนตอการสุกของผลกลวยหอมทอง (Musa AAA group Gros Michel 
subgroup ‘Hom Thong’) และกลวยหอมแกรนดเนน (Musa AAA group Cavendish subgroup ‘Grand Nain’) ท่ีไดรับ
และไมไดรับเอทิฟอนและ 1-MCP และวางไวท่ีอุณหภมิู 20°, 25° ซ. และ อุณหภูมิหอง (29°-30° ซ.) พบวา อุณหภูมิมี
ผลตอการสลายตัวของคลอโรฟลลและกิจกรรมของคลอโรฟลเลส ตลอดจนการสรางและการตอบสนองตอเอทิลีนใน
รูปของเอทิฟอน โดยเอทิฟอนเรงการสลายตัวของคลอโรฟลล เอ และ บี ในทุกระดับอุณหภูมิและลดอัตราสวนของ
คลอโรฟลล เอ ตอ บี ในระยะกอนผลสุก ยกเวน กลวยหอมแกรนดเนนท่ีไดรับและไมไดรับเอทิฟอนท่ีบมท่ี
อุณหภูมิหอง แตไมมีผลตอการเพ่ิมปริมาณแคโรทีนอยดในเปลือกกลวยหอมแกรนดเนน เอทิฟอนเรงการเปล่ียนสี การ
สุกและการสลายตัวของคลอโรฟลลของผลกลวยท้ังสองพันธุ ในขณะที่ 1-MCP ชะลอการสลายตัวของคลอโรฟลล ท่ี
อุณหภูมิ 20°-25° ซ. กิจกรรมของคลอโรฟลเลสในเปลือกกลวยหอมทองสูงกวากลวยหอมแกรนดเนน การสลายตัวของ
คลอโรฟลลในเปลือกกลวยหอมทองเร็วกวาในกลวยหอมแกรนดเนน เอทิฟอนมีผลเพียงเล็กนอยตอการเพ่ิมกิจกรรม
ของคลอโรฟลเลสในเปลือกกลวยท้ังสองพันธุ ปริมาณของ 1-aminocyclopropane-1-carboxylic acid (ACC) และ
กิจกรรม ACC synthase (ACS) ในเปลือกผลกลวยมีมากกวาเนื้อผล แตกิจกรรมของ ACC oxidase (ACO) ในเนื้อผล
กลวยมีมากกวาในเปลือกผลกลวยท้ังสองพันธุ ขณะท่ีกจิกรรมของ ACS และ ACO ในเนื้อและเปลือกของผลกลวยหอม
แกรนดเนนมีกจิกรรมมากกวาของผลกลวยหอมทอง แตปริมาณ ACC ของเนื้อและเปลือกผลของกลวยหอมทองมี
มากกวากลวยหอมแกรนดเนน เอทิฟอนกระตุนกจิกรรมของ ACS ACO และปริมาณ ACC ในเนื้อและเปลือกของกลวย
ท้ังสองพันธุ ในขณะท่ี 1-MCP ลดและชะลอกิจกรรมของ ACS ACO และปริมาณ ACC ในเนื้อและเปลือกของกลวยท้ัง
สองพันธุ 
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Abstract 

 Role of temperature and ethylene-released compound (ethephon) on ripening of ‘Hom Thong’ and ‘Grand 
Nain’ bananas were studied in relation to color development, chlorophyllase activity, ethylene production and 
response to ethylene. Banana fruits of ‘Hom Thong’ and ‘Grand Nain’ with and without ethephon treatment were 
kept at 20 C, 25 C and room temperature (29-30 C). The results showed that temperatures affected ethylene 
production in response to ethephon treatment, chlorophyll degradation and chlorophyllase activity. Ethephon 
treatment also accelerated chlorophyll degradation as well as chlorophyllase activity in both cultivars but it had no 
effect on carotenoid increment in ‘Grand Nain’ banana. In contrast, 1-MCP treatment retarded chlorophyll 
degradation at 20 C and 25 C. Chlorophyllase activity in ‘Hom Thong’ banana peel was higher than that of ‘Grand 
Nain’ banana peel resulting more rapid chlorophyll degradation in ‘Hom Thong’ banana. However, rate of 
endogenous ethylene production had no correlation with chlorophyllase activity in both cultivars. 1-
Aminocyclopropane-1-carboxylic acid (ACC) content and ACC synthase (ACS) activity in the peel were higher than 
in the pulp, but ACC oxidase (ACO) activity in the pulp was higher than in the peel for both cultivars. In addition, 
ACS and ACO activities in both pulp and peel of ‘Grand Nain’ banana were higher than that of ‘Hom Thong’ banana, 
while ACC content in both peel and pulp of ‘Hom Thong’ banana were higher than that of ‘Grand Nain’ banana. 
Ethephon treatment enhanced ACS and ACO activities and ACC content in peel and pulp of both cultivars, while 1-
MCP reduced and delayed an increase in ACS and ACO activities and ACC content in peel and pulp of both 
cultivars. 
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