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บทคัดยอ 
 วัตถุประสงคในการวิจัยเพื่อการพัฒนาสารเคลือบผิวอิมัลชันจากไขรําขาว โดยเตรียมไขรําขาวบริสุทธ์ิจากไข
รําขาวดิบ โดยใชเฮกเซนและไอโซโพรพานอลเปนตัวสกัด จากการทดลองพบวาไขรําขาวดิบ ใหปริมาณผลผลิตไขรํา
ขาวบริสุทธ์ิรอยละ 20.32 โดยไขรําขาวบริสุทธ์ิท่ีไดมีลักษณะเปนผงสีครีมขาว มีจุดหลอมเหลว 78-82 องศาเซลเซียส 
ทําการวางแผนการทดลองแบบ Central Composite Design (CCD) ศึกษาตัวแปรอิสระ (ระดับความเขมขนของไขรํา
ขาว และระดับความเขมขนของเวยโปรตีน)  ตัวแปรตาม (ความสามารถในการเกาะติดผิว ความหนืดปรากฏของสาร
เคลือบ และคาคุณสมบัติในการตานทานไอนํ้า)  นําผลท่ีไดมาวิเคราะหสมการถดถอยเพ่ือสรางแบบจําลองทาง
คณิตศาสตรท่ีใชอธิบายความสัมพันธระหวางตัวแปรตามกับตัวแปรอิสระ โดยใชสมการลําดับท่ีสอง  จากผลการ
ทดลองสรุปไดวา ปริมาณของไขรําขาวและเวยโปรตีนท่ีเหมาะสมคือ 8.79 และ 5.90 เปอรเซ็นต ตามลําดับ จากนั้นนํา
สารเคลือบผิวอิมัลชันสูตรท่ีเหมาะสมไปทดลองเคลือบผิวสมเขียวหวานพันธุสายนํ้าผ้ึงเพื่อทําการศึกษาอิทธิพลของ
สารเคลือบตอคุณภาพของผลสมเขียวหวานพันธุสายนํ้าผ้ึงในระหวางการเก็บรักษา ณ อุณหภูมิหอง (25  2 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ 70  5 เปอรเซ็นต) พบวาสารเคลือบผิวมีประสิทธิภาพในการชะลอการเปล่ียนแปลง
คุณภาพของผลสมเขียวหวานพันธุสายน้ําผ้ึงได โดยท่ีสารเคลือบผิวอิมัลชันจากไขรําขาวท่ีมีความเขมขน 25 
เปอรเซ็นต มีประสิทธิภาพในการชะลอการเปล่ียนแปลงทางกายภาพอันไดแก อัตราการหายใจ การสูญเสียน้ําหนัก
แหง การเปล่ียนแปลงสีของผิวสมและน้ําค้ันจากผลสม และความเห่ียวของผิวสมได แตไมมีผลตอการเปล่ียนแปลง
ทางเคมีของผลสม เม่ือทําการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 25  2 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ 70  5 เปอรเซ็นต อายุ
การเก็บรักษาของผลสมเขียวหวานพันธุสายน้ําผ้ึงท่ีเคลือบดวย สารเคลือบผิวอิมัลชันจากไขรําขาวท่ีมีความเขมขน 25 
เปอรเซ็นต มีอายุการเก็บรักษามากกวา 29 วัน โดยมีการเส่ือมเสีย 25 เปอรเซ็นต เม่ือเก็บรักษาไวเปนเวลา 30 วัน สาร
เคลือบผิวอิมัลชันจากไขรําขาวท่ีไมไดเจือจางปริมาณ 1 กิโลกรัม สามารถเจือจางจนไดความเขมขนท่ีเหมาะสมคือ 25 
เปอรเซ็นต และนําไปเคลือบผลสมได 1,485.96 กิโลกรัม ตนทุนของสม 1 กิโลกรัมท่ีเคลือบผิวดวยสารเคลือบอิมัลชัน
รอยละ 25 มีตนทุนมากกวาสมท่ีไมไดเคลือบผิวเทากับ 0.90 บาทตอกิโลกรัม 
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Abstract 
 The objective of this study was to develop emulsion coating from rice bran wax. The crude rice bran wax 
was extracted using hexane and isopropanol. The result showed that crude rice bran wax could produce pure rice 
bran wax about 20.32%. Extracted pure rice bran wax was the white dry matter and had a melting point at about 78-
82°C. Central composite design was used in this study. Two independent variables were selected: whey protein and 
rice bran wax. Three dependent variables were ability to stick on the surface, viscosity of emulsion coating and 
property of water vapor resistance. The data were analyzed by multiple regression analysis with second-order 
polynomial model. A response surface methodology was used to study the relative contribution of variables to rice 
bran wax emulsion coating quality and to determine the optimum amount of rice bran wax and whey protein. The 
result showed that the optimum amount of rice bran wax and whey protein was 8.79% and 5.90%, respectively. The 
study on the effect of emulsion coating on the quality of coated tangerine stored at room temperature (25  2°C and 
70   5 % RH) showed that emulsion coating could effectively retard the quality changing of coated tangerine. 25% 
emulsion coating from rice bran wax could retard the physical change; ratio of respiration, weigh loss, color, 
extracted liquid from tangerine and wrinkle of tangerine. However, it did not affect on the chemical changes. Coated 
tangerine with 25% rice bran wax could be kept for Longer than 29 days when it was stored at room temperature (25 
 2°C and 70  5% RH). About 25% coated tangerine was spoiled when stored for 30 day. 1 kg of 100% emulsion 
coating was diluted to 25% emulsion coating and could coat tangerine about 1485.96 kg. The cost of 1 kilogram of 
25% rice bran wax emulsion-coated tangerine is 0.90 baht higher than 1 kg of uncoated tangerine. 
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