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บทคัดยอ 
 การศึกษาอิทธิพลของออกซิเจนความเขมขนสูงท่ีมีผลตอการตกกระ ปริมาณสารฟนอลิกและกิจกรรมของ
เอนไซมท่ีเกีย่วของกับการตกกระ ตลอดจนคุณภาพของกลวยไขสุก โดยใชผลกลวยไขท่ีมีความแก 80 เปอรเซ็นต 
หลังจากลางน้าํทําความสะอาดและแชในสารละลายเอทิฟอนเพื่อทําใหผลกลวยสุกสมํ่าเสมอ โดยการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส (ความช้ืนสัมพัทธ 80-90 เปอรเซ็นต) เปนเวลา 24 ช่ัวโมง แลวจึงนาํผลกลวยมาวางไวท่ี
อุณหภูมิหอง รอจนกระท่ังกลวยไขสุกและเปล่ียนสีอยูในระยะ color index 3-4 ซ่ึงมีสีผิวเปล่ียนเปนสีเหลือง แตข้ัวและ
ปลายผลยังคงเขียวอยู แลวจึงนําผลกลวยไขมาเก็บรักษาในถังพลาสติกท่ีตอเช่ือมกบัระบบควบคุมการไหลของอากาศ 
(flow system) โดยมีกาซออกซิเจน 18 (2.5), 45 (2.5)  และ 90 (2.5) เปอรเซ็นต ไหลผานตลอดเวลาท่ีอุณหภูมิ 25 
องศาเซลเซียส พบวา ผลกลวยไขท่ีอยูในสภาพท่ีมีออกซิเจนความเขมขนสูง (90 เปอรเซ็นต) เกิดการตกกระเร็วและ
รุนแรงมากกวาผลกลวยไขท่ีเก็บในสภาพออกซิเจนความเขมขน 45 และ18 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สําหรับปริมาณสารฟ
นอลิก  กจิกรรมของเอนไซม phenylalanine ammonia lyase (PAL) และ polyphenol oxidase (PPO) ของเปลือกกลวยไข
ท่ีอยูในสภาพท่ีมีออกซิเจนความเขมขนสูงมีปริมาณนอยกวาในเปลือกกลวยไขท่ีไดรับออกซิเจนความเขมขนตํ่า 
คุณภาพของผลกลวยไขสุกท่ีอยูภายใตสภาพออกซิเจนความเขมขนตํ่าและสูงไมมีความแตกตางกนั และเม่ือตรวจ
ปริมาณสารโดปามีนในเปลือกผลกลวยไขท่ีเก็บรักษาในสภาพท่ีมีออกซิเจนความเขมขนสูง พบวา มีปริมาณนอยกวาใน
เปลือกผลกลวยไขท่ีเก็บรักษาภายใตออกซิเจนความเขมขนตํ่า และมีปริมาณลดลงมากเม่ือระยะเวลาการเก็บรักษานาน
ยิ่งข้ึน 
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Abstract 
 The effect of high oxygen levels on development of senescent spotting and quality of ‘Kluai Khai’ banana 
was studied at room temperature (25°C, RH 90%). Fruits of ‘Kluai Khai’ ripened at color index (CI) 3-4 were kept in 
plastic containers with a flow of 18 (2.5), 45 (2.5) and 90 (2.5) % oxygen and development of senescent 
spotting and quality of ripening bananas were monitored until the end of study. The results showed that high oxygen 
(90 % oxygen) increased development of senescent spotting compared with 18 (2.5) and 45 (2.5)% oxygen. High 
oxygen had no significant effect on firmness and quality of banana and their quality was acceptable. Total phenolics 
and activities of phenylalanine ammonia lyase (PAL) and polyphenol oxidase (PPO) in the banana peel with high 
oxygen decreased compared with the 18 (2.5) and 45 (2.5) % oxygen. Dopamine content in the peel of bananas 
held in high oxygen (90% oxygen) declined more rapidly compared with the control banana.   
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