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บทคัดยอ 
 การพัฒนาแผนปองกันการเกิดสีน้ําตาลไดทําการศึกษาในกลวยซ่ึงใชเปนแบบจําลองของผลไมเนื่องจาก
เกิดปฏิกิริยาสีน้ําตาลไดงาย โดยผลการศึกษาท่ีไดจะนําไปประยุกตทดลองใชในผลไมชนิดอ่ืนตอไป การศึกษาเร่ิมจาก
การศึกษาดัชนคุีณภาพของกลวยเพื่อตองการทราบถึงปจจัยคุณภาพของกลวยท่ีมีความสําคัญตอการยอมรับของผูบริโภค 
จากการสํารวจความคิดเหน็และทดสอบผูบริโภค พบวาจดุสีน้ําตาลเปนปญหาในการซ้ือกลวยมารับประทานถึงรอยละ 46.83 
และผูบริโภครอยละ 47 เหน็ดวยกับการใชสารเคมีโดยไมสัมผัสกับกลวยเพื่อลดจุดสีน้ําตาลและเช้ือรา จากการศึกษาดัชนี
คุณภาพดวยเทคนิคแผนภาพความชอบ พบวา ความสวางสีเปลือก (L*) มีความสัมพันธกับคาความชอบรวมของผูบริโภค 
และพบวา คาความชอบรวมมีความสัมพันธกับคากล่ิน คาความหวาน คาสีเหลืองเนื้อ และคาสีเหลืองเปลือก โดยแผน
ปองกันสีน้ําตาลท่ีพัฒนาข้ึนมาทําจากกระดาษกรองขนาด 7.5x7.5 เซนติเมตร ประกบกันโดยมีสารต้ังตนโซเดียมเมตาไบ
ซัลไฟตท่ีสลายตัวใหซัลเฟอรไดออกไซดอยูระหวางกลาง และจากการศึกษาผลของความเขมขนของสารตั้งตนท่ี 0.04 และ 
0.27 กรัมตอตารางมิลลิเมตร และสภาวะการแพรท่ีอุณหภูมิ 15 และ 30 องศาเซลเซียส ตออัตราการแพร พบวาคา
สัมประสิทธ์ิการแพรของซัลเฟอรไดออกไซดจากแผนปองกันสีน้ําตาลนัน้ข้ึนอยูกับอุณหภูมิ (p<0.05) แตไมข้ึนกับคา
ปริมาณสารต้ังตน (p>0.05) โดยคาสัมประสิทธ์ิการแพรของซัลเฟอรไดออกไซดท่ีความเขมขน 0.09 กรัมตอตารางมิลลิเมตร
ท่ี 15 องศาเซลเซียสมีคาสัมประสิทธ์ิการแพรเทากับ 1.3518x10-12 m2/s ซ่ึงนอยกวาท่ี 30 องศาเซลเซียสท่ีมีคาเทากับ 
3.6380x10-12 m2/s และเม่ือนําไปทดลองใชกบักลวยท่ีระดับสารต้ังตนโซเดียมเมตาไบซัลไฟตท่ี 0.04 และ 0.09 กรัมตอตาราง
มิลลิเมตร พบวาชวยลดการเกิดจุดสีน้ําตาลอยางมีประสิทธิภาพ คือคาความสวางสีเปลือก (L*) และปริมาณจุดสีน้ําตาลนอย
กวาตัวอยางควบคุมเม่ือการเกบ็เพิ่มข้ึนโดยไมเกิดอาการผิดปกติกับกลวย และมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางในเน้ือ
สูงสุดเทากับ 6.49 และ 8.43 ppm ตามลําดับ แตท่ีความเขมขนระดับ 0.18 และ 0.53 กรัมตอตารางมิลลิเมตร พบวา กลวยเกิด
อาการผิดปกติข้ึนและมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางในเน้ือสูงสุดเทากับ 66.93 และ 119.14 ppm ตามลําดับ สวนใน
กลวยท่ีไดรับแรงกระแทกพบวา บริเวณท่ีไดรับแรงกระแทกน้ันมีสีน้ําตาลท่ีเกิดข้ึนจางกวาในทุกส่ิงทดลองเม่ือกลวยนั้นเก็บ
รักษาโดยมีแผนปองกันสีน้ําตาลท่ีมีสารต้ังตนโซเดียมเมตาไบซัลไฟตอยูท่ีระดับ 0.04 และ 0.09 กรัมตอมิลลิเมตร โดยท่ี 
0.09 กรัมตอมิลลิเมตร มีประสิทธิภาพในการปองกันสีน้ําตาลไดดีกวาการใชท่ีระดบั 0.04 กรัมตอมิลลิเมตร 
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Abstract 
 Development of anti-browning pad to enhance the fruit quality was conducted on banana as fruit model. The 
first stage of study was to determine the quality index of banana to identify the significant attributes affected on 
consumer attitudes. The consumer survey showed that browning spot was a major problem at 46.83%, and 47% of 
consumer agree to use chemical agent within limitation to reduce browning spot and fungi. By preference mapping 
technique, it showed that only skin lightness (L*) was mostly positive related to overall preference of consumer. 
Moreover, the QDA sensory attributes along with smell, sweetness, yellow’s flesh and yellow’s skin were positively 
related to overall preference. The anti-browning pad was made by merging double sheet of filtration paper (7.5x7.5 
cm.) filling inside with sodiummetabisulfite as sulfurdioxide releaser. The effect of factor on diffusion was 
investigated on concentration at 0.04 and 0.09 g/mm2 and temperature at 15 and 30°C. It was found that the 
sulfurdioxide diffusion coefficient was affected by diffusion temperature (p<0.05) but not by concentration (p>0.05). 
The sulfurdioxide diffusion coefficient of anti-browning pad contained 0.09 g/mm2 of sodiummetabisulfite at 15°C 
was 1.3518x10-12 m2/s. The application of anti-browning pad was studied on banana at difference concentration of 
sodiummetabisulfite (0.04, 0.09, 0.18 and 0.53 g/mm2). Anti-browning pad at concentration of 0.04 and 0.09 g/mm2 
were the most effective in reducing browning spot in banana. The residual of sulfurdioxide in banana with anti-
browning pad at 0.04 and 0.09 g/mm2 were 6.49 ppm and 8.43 ppm, respectively. However, the abnormal of banana 
was observed when anti-browning pad at 0.18 and 0.53 g/mm2 were applied, the sulfurdioxide residual in both 
treatments were 66.93 and 119.14 ppm, respectively. The confirmative study was conducted on impacted banana, the 
similar results were observed but anti-browning pad at 0.09 g/mm2 showed the most effective than that of at 0.04 
g/mm2. 
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