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บทคัดยอ 

  การปลูกและเก็บเกีย่วผลสับปะรดในภาคเหนือของไทยมีสามฤดูตอป ไดแก สับปะรดตนปซ่ึงเกบ็เกี่ยวในชวง
ฤดูรอน (มีนาคม-เมษายน) สับปะรดกลางปซ่ึงเก็บเกี่ยวในฤดูฝน (มิถุนายน-กรกฎาคม) และสับปะรดปลายปซ่ึงเก็บ
เกี่ยวในชวงฤดูหนาว (พฤศจิกายน-ธันวาคม) ปจจัยส่ิงแวดลอมของฤดูกาลที่เปล่ียนแปลงอาจมีผลกระทบตอการ
เปล่ียนแปลงคุณภาพของผลสับปะรด ดังนั้น การวจิัยนีจ้ึงไดศึกษาความสัมพันธของคุณภาพสับปะรดพันธุปตตาเวียกับ
ระยะการแกและสุก และฤดูกาลเก็บเกี่ยว โดยเก็บเกีย่วสับปะรดในแตละฤดูท่ีระยะ 110-160 วันหลังดอกบาน ทําการ
ประเมินคุณภาพโดยศึกษาการเปล่ียนแปลงลักษณะรูปรางและขนาดของผล สมบัติทางกายภาพและสวนประกอบทาง
เคมี ระยะการสุกของผล และคุณภาพการบริโภค ผลการศึกษารูปรางและขนาดของผลสับปะรด พบวามีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติระหวางฤดูกาลเก็บเกี่ยวท้ังสามฤดู ผลสับปะรดตนปท่ีเก็บเกีย่วในฤดรูอนมีน้ําหนกัมาก ผล
สวนใหญมีลักษณะเปนรูปทรงกรวยและมีจุกขนาดเล็กอัดกันแนน  สวนผลสับปะรดกลางปท่ีเก็บเกีย่วในฤดูฝนและ
ปลายปท่ีเก็บเกี่ยวในฤดหูนาว ผลมีน้ําหนกัปานกลางถึงนอย ผลมีลักษณะเปนรูปทรงกระบอกและกลม และมีจกุขนาด
ใหญ  เม่ือทําการวิเคราะหความสัมพันธของการเปล่ียนแปลงน้ําหนกัผลกับปจจยัส่ิงแวดลอมโดยใชสมการการถดถอย
หลายทาง พบวาปจจัยของส่ิงแวดลอมในแตละฤดูกาลท่ีมีความสัมพันธสูงสุดกับการเปล่ียนแปลงนํ้าหนักผล คือ 
อุณหภูมิเฉล่ียของชวงกลางวันและชวงกลางคืน และปริมาณแสง โดยมีคาสัมประสิทธ์ิการตัดสินใจ (R2) = 0.411, 0.416 
และ 0.416 ตามลําดับ การเปล่ียนแปลงสมบัติทางกายภาพและสวนประกอบทางเคมีของผลสับปะรด โดยการวัดสี
เปลือก สีเนื้อ ปริมาณคลอโรฟลลและแคโรทีนอยดในเปลือก ปริมาณแคโรทีนอยดในเน้ือผล ความแนนเนือ้ของผล 
และรอยละของผลที่มีเนื้อฉํ่า ปริมาณของแข็งท่ีละลายในน้ํา ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได อัตราสวนของปริมาณนํ้าตาลตอ
กรด คาพีเอช เสนใยและปริมาณนํ้าในผล พบวา ผลท่ีเก็บเกี่ยวในฤดูหนาวเม่ือมีอายุ 120 วันหลังดอกบานรอยละแปด
สิบหาของจํานวนผล เปลือกผลมีสีเหลืองมากกวารอยละหาสิบของพืน้ท่ีเปลือกท้ังผล ในขณะท่ีผลสับปะรดท่ีเก็บเกีย่ว
ในฤดูรอนและฝน เปลือกผลยังคงมีสีเขียวอยูรอยละเจด็สิบหาถึงแปดสิบของจํานวนผล ปริมาณของคลอโรฟลลใน
เปลือกลดลงในระหวางชวงเก็บเกีย่ว สวนปริมาณของแคโรทีนอยดในเปลือกของผลเพิ่มข้ึนและไมเพิ่มข้ึนอีกภายหลัง
เก็บเกีย่ว ผลท่ีเก็บเกีย่วในฤดูหนาวมีปริมาณของแคโรทีนอยดในเปลือกมากกวาในฤดูอ่ืนๆ สวนปริมาณแคโรทนีอยด
ในเนื้อผลที่เกบ็เกี่ยวในแตละฤดูกาลไมมีความแตกตางกนัอยางมีนยัสําคัญทางสถิติ แตในผลสับปะรดท่ีเก็บเกี่ยวในฤดู
ฝนมีสีเนื้อเหลืองกวาในฤดูอ่ืนๆ โดยมีคา L* และคา b* มากกวาผลสับปะรดในฤดอ่ืูนๆ  คาความแนนเนื้อท่ีตําแหนง
ดานนอกของสวนบน สวนกลาง และสวนลางของผลสับปะรด ท่ีเก็บเกี่ยวในฤดหูนาวมีคาตํ่ากวาในฤดูอ่ืนๆ แสดงวาผล
สับปะรดมีการสุกเกิดข้ึนไดเร็วกวาฤดูอ่ืน คาความแนนเนื้อท่ีตําแหนงกลางของทุกสวนของผลสับปะรดมีคาแปรผันตํ่า
ท่ีสุดในทุกฤดท่ีูเก็บเกีย่ว ผลสับปะรดท่ีมีเนื้อฉํ่าพบไดท่ีระยะ 120 วันหลังดอกบานในทุกฤดกูาลของการผลิต และ
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หลังจากระยะ 140 วันหลังดอกบานจํานวนของผลท่ีมีเนื้อฉํ่าไมเพิ่มข้ึน รอยละของผลที่มีเนื้อฉํ่าในทุกฤดูมีคาไมตางกัน
และมีคาเฉล่ียอยูระหวางรอยละสิบถึงรอยละยี่สิบ การเปล่ียนแปลงสมบัติทางเคมีของผลสับปะรด พบวาปริมาณ
ของแข็งท่ีละลายในน้ําและอัตราสวนของปริมาณนํ้าตาลตอกรดในทุกฤดูเพิ่มข้ึนสูงสุดท่ีระยะ 120-130 วัน แสดงวาผล
สับปะรดสุกท่ีระยะ 120 วัน และมีสัดสวนของน้ําตาลซูโครสเพ่ิมข้ึน 5.5 เทาของน้ําตาลฟรักโทสและกลูโคส แสดงวา
ผลสับปะรดมีระยะการแกและสุกบริบูรณ โดยมีชวงของการเก็บเกีย่วประมาณ 20 วนั จนถึงระยะ 140 วัน หลังจากนี้คา
ความแนนเนื้อของผลในทุกฤดูท่ีเก็บเกีย่วลดลง ปริมาณของแข็งท่ีละลายในน้ําและปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผล
สับปะรดท่ีเกบ็ในฤดูหนาวมีคาสูงกวาฤดอ่ืูนๆ และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ผลสับปะรดท่ีเก็บเกีย่วในทุก
ฤดูมีปริมาณของแข็งท่ีละลายในน้ําไดมากกวารอยละ 12  และอัตราสวนของปริมาณนํ้าตาลตอกรดมีคาสูงกวา 22  
ดังนั้น ผลสับปะรดท่ีปลูกในพ้ืนท่ีภาคเหนือของประเทศไทยมีคุณภาพเหมาะสมตอการบริโภคไดตลอดท้ังป ปริมาณ
เสนใยและน้ําในผลไมมีความแตกตางกนัอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในทุกระยะการแกและสุกและฤดูท่ีเก็บเกีย่ว 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Assessment of Quality in Relation to Maturity and Cropping Season of Pineapple (Ananas comosus cv. Smooth 
Cayenne) Fruit Growing in Northern Thailand 
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Abstract 

 In Northern Thailand, pineapple is harvested three times per year as early, regular and late season crops.  
Environmental factors are highly seasonal and quite variable from season to season.  Fruit quality of Smooth Cayenne 
pineapples in relation to maturity and cropping seasons was investigated.  Fruits were harvested 110-160 days after 
full bloom (DAFB) during different crop seasons.  Assessments of quality included changes in morphological and 
physico-chemical attributes, fruit-ripening and sensory quality.  Significant differences (P< 0.05) were found among 
morphological attributes of the fruits from different crop seasons.  The early season crop, harvested in summer, had 
the highest fruit weight and fruits were mainly conical in shape with a small rosette crown.  Most of fruits in regular 
and late season crops, harvested in the rainy and in cool seasons, were of medium or small size, cylindrical and 
spherical in shape with big elongated crowns.  Correlation analysis by multiple linear regressions (MLR) showed that 
those seasonal environmental factors that had the most affect on fruit weight among the different season crops were 
temperatures  (Tday, Tnight) and solar radiation, with coefficients of determination (R2) of 0.411, 0.416 and 0.416, 
respectively.  The physico-chemical attributes of the pineapple fruit that were measured included shell and flesh 
color, chlorophyll and carotenoid of peel and flesh, flesh firmness and percentage of translucency fruit.  Chemical 
attributes measured were total soluble solids (TSS), titratable acidity (TA), TSS/TA, pH, crude fiber and moisture 
content.   At the harvesting date of 120 DAFB, 85% of the fruits in the late season  crop were yellow over 50% of the 
shell surface, while 75-85% of the early and regular seasons crop had green shells.  Chlorophyll decreased througout 
during the harvesting period, carotenoids in the shells increased until harvesting time,  but did not increase 
afterwards.  The late season crop had higher caortenoid content in the shell than the other crops.  Flesh carotenoid 
levels were virtualy the same for all three crops.  The regular season crop had a more intense yellow color and had 
higher L* and b* values.  In the late season crop, the flesh firmness of the outer part of the fruit was lowest, 
indicating that at ripened more rapidly than the other crops.  In all crops, the middle position of all parts of the fruit 
showed low variation in firmness.  Translucent fruits were found at 120 DAFB in all cropping seasons and the 
percentage of such fruit did not increase after 140 DAFB.  Amount of Translucent fruit did not vary among cropping 
seasons, averaging 10-20%.  Total soluble solids and TSS/TA was maximum at 120-130 DAFB in all crops, 
indicating that the fruits were ripened.  At 120 DAFB, the sucrose content increased 5.5 times more than fructose and 
glucose, indicating full maturity of the fruit.   The harvesting period lasted 20 days, until 140 DAFB and after that 

                                                           
* Doctor of Philosophy (Biology), Faculty of Science, Chiang Mai University.  115 p. 



 

firmness declined.  Total soluble solids and titratable acidity of the late season crop was significantly higher than the 
other crops.  However, fruit of all crops had TSS values above 12% and TSS/TA ratio higher than 22.  Fruit fiber and 
moisture content were not significantly different at different cropping seasons.  In conclusion, pineapples grown in 
the northern districts of Thailand had a year round acceptable eating quality.   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


